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HoReCoast, il 21 e 22 marzo a Salerno
il gotha dell’'universo Horeca

Al Lloyd's Baia Hotel in scena la IV edizione della fiera-evento dedicata a professionisti ed operatori del settore
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MERCATO SAN SEVERINO

LT ORI L ST Lu R

Nascondeva eroina nellauto: arrestato

» MERCATO SANSEVERING

Ennesimo arresto per spaccio
di droga a Mercato San Severi-
no, dove i carabirderi della lo-
cale stazione hanno fermato
un giovatie a un posto di bloc-
CO per una perquisizione vei-
colare e personale. Gl inqui-
renti hanno prima trovate del-

le dosi di eroina occultate
allinterno di un pacchetto di
sigarette e, successivamente, a
sepuito di perquisizione perso-
riale, il ragazzo & stato ovato
in possesse di tre ovuli conte-
nenti 15 grammi di eroina cia-
scuno. Si presume cheil giova-
nefacesse da corriere nelia zo-
na della Valle dell'lmo dopo

aver acquistate e dosi di so-
stanze stupefacenti da pusher
dell'hintertand napoletano.

M giovane, del quale non so-
no state fornite le generalita in
quanto incensurato, & stato
soltoposto alla misura cautela-
re degli aest domiciliar, a di-
spostzione dell'antorita giudi-
ziarta. (quest’arresto segue i tre

avvemuti l'altro leri tra Merca-
to San Severino e Castel San
Giorgio, che rientrano in una
Ppiil vasta operazione messa in
attodai carabinieri dellz locate
compagnia guidati dal capita-
no Alessandro Cisternino. 1
militari dell’Arina, infatti, da
alcune seitimane, stanno ese-
guendo contrelli a tappeto
blaccando persone gia note al-
le forze dell'ordine & anche
nuoveleve reclutate dalle orga-
nizzazioni criminali per ali-
mentare il maffico di sostanze
stupefacenti.

Mario Rinaldi

Ft Logistica, abusi edilizi
A rischio 400 dipendenti

Attivita ridotta mentre |2 Cisal chiede un incontro con il sindaco di Fisciano

$ FISCaND

Rischiang il licenziamento per
un abuso edilizio. Sono preoe-
cuHali i circa 400 dipendenti
della Ft Logistica, societa diFi-
sciane che rischia di subire
una brusca frenata negli affari
depo un controllo in cui 2
emerso un'iregolarith all'in-
terno dello stabilimento di via
Bivio Spiano. A chiedere chia-
rezza & Lulgl Vicinanza, sinda-
calista della Gisal provinciale.
L'esponente della sigla di ca-
tegoria, infatti, ha gia inoltrato
una richiesta di incontro ak pri-
mo cittadine £i Fisciano, Vin-
cenzo Sessa, per cercare di sal-
vaguardare 1 livelli occupazio-
nalidella Societa chesioccupa
di logistica. «La situazione &
maolip delicata e gli operai so-
noallarmati», ha detto. Per ara
la Ft ha spostato parte delle
sue attivita presso un altro sta-
bilimento, anche se si tratta di
un'operativitd comunque ri-

dotta visto che la maggior par-
te del business si svolge in via
Bivio Spiano.

Da qui la preoccupazione di
Vicinanza, che teme I'itilizzo
di ammortizzatori sociali per
affrontare la crisi. «Abbiamo
inottrato richiesta di incontro
al primo cittadino del Corn-
ne di Fisciang, ms a opgi ocn
ho ricevuto riscontro e questa
cosa non pud che fare altro
che infastidirmix, ha continua-
toVicinanza.

«Parlare con il sindaco per
noi, come Cisal, restala priori-
ta - afferma - Serve compren-
dere le responsabilita e 'atten-
zione delle istinazioni nei con-

potocm:

Condpho Reguonal dede Carmptns

fronti delie problematiche oc-
cupazionalis.

Perilmomenta, perd, il caso
sembra consumarsi nellindif-
ferenza generale. «La vertenza
chesi sta generando viene sot-
tovalutata, Tutto questo pro-
durra dei danni catastrofici
ali’economia della Valle dell'lr-

A" pdizione

| proklemi emersi
e o .

0po unaserie
dicontrolli nell'area
di Bivio Spiano
L’Amministrazione
ha disposto lo sgombero
«Gravi ripercussioni
sull'occupaziones

Luigi Vitinanza, sindacalista della
Cisal provinciate

no e non solo, visio che parlia-
mo di una azienda storica di
trasport che accupa circa 400
lavoratorir.

Vicinanza ha chiesto un con-
fronto con Sessa per capire co-
me mai il Comune di Fisciana,
dopo 40 annd, ha presentato ri-
chiesta di sgombero dell’area

HORECOAST

pet motivi legat ad abusi edili-
%l «Seppure vi fossero non cre-
do che debba essere questa la
maniera per risolverli, crean-
do ulteriori danni alle aziende
e danni all’occupazione. Per
questo al sindaco vogliamo
chiedere di utilizzare }a massi-
ma sensibilita nei confront di
questilavoratori. Non si posso-
no abbandonare 400 famiglie
al proprio destino. Elogiamo
gli tmprenditori che hanne il
coraggio di sfidare Iz crisi ¢ cre-
do che lo stesso debbano fare
anche le istituzioni, troppo
spesso assenti e miopi - con-
clude il rappresentante sinda-
cale— Non si pud assistere iner-
mi alla chiusura delle ultime
realtd industriali che fanno gi-
rare l'economia della nostra
provincias.
Domenico Gramazio
FRIPRODZION: RESSRYATA

CAVA DE’ TIRRENT

D CAVADE TIRRENI

«Servalli fa propaganda e io
pagoe: ¢ il commentato causti-
co dell'ex sindaco Mareo Gal-
di alla notizia dell'aumento Ta-
1i del 5%. «Tautt ricorderanno
il manifesto di circa un anno
fa, nel quale I'amministrazio-
nesosieneva che, dopo anni di
rincari, §l 2016 awebbe regi-
strato una lieve inversione di
tendenza, diminuendo la Tari
— sottolinea Galdi - Prima di
commentarlo, alla luce del re-
cente aumento della Tar del
5%, riporto il costo ufficiale de!
servizia di igiene urbana a Ca-
va negli ultimi cingue anni, E,
in particolare, nel 2013 il costo
#statodill,7 milioni; nel 2014
di 10,5; nel 2015 di 10,4; nel
2026di 10,1 enel 2017 di 10,7».

[~ il

Aumento della tassa sui rifiuti
Galdi a Servalli: «Presi in giro»

«Non era dungue vero - affer-
maGaldi-che, in passato, ico-
sti sono sempre aumentati: fra
2015 e 2015 i cittadini hanne
spesa oftre 1 milione in meno;
né & taniomeno vero che, in
opni caso, mispetio al 2015
avrersmo avuto una riduzio-
ne; si registra, invece, un au-
mento secco def cost di
300mila euro». Pei lattacco:
ofl presunto risparmio del
2016 @& stato una presa in giro:
avevano previsto un risparmio
di 230mila euro pensando di
operate entro luglio 2016 il
passaggio del cantiere dal Con-
sorzio di Bacino alla Metellia,
che invece hanno realizzato a
partire dallo scorso prime mai-
zo. Quindi il risparmio non ¢’
stato nel 2016 e quei 230mila i
paghiamo in pili adesson. (a.c.}

e e

VIETRI SUL MARE

b VIETRISLIL MARE

[ nuovo assetto ammHinistrati-
vo, che ha permesso al sinda-
co di Vietri Francesco Benin-
easa di scongiurare Ja crisi po-
litica, promosso dal segretario
cittadino de] Pd, Michele Be-
nincasa. Per l'esponente
“Detn” Infatd, la nuova mag-
gioranza «pud rappresentare
una valida opportunita di ri-
lancio dell’azione amiministra-
tiva. Lo siégiz percepito conla
nomina del nuovo assessore
alle Politiche sociali, nomina-
to sulla base del nuovo accor-
do politico: si tratta di una
donna, un tecnico, non vietre-
se e dungue lontana da ogni lo-
gica elettorale, che ha matara-

premotan

Benincasa promuove la giunta
«Presenza del Pd rafforzatay

to una grande esperienza di
volontariato e di attivismo in
un settore cosi deticato e cosl
importante per lo sviluppo di
unacomunitas,

«Il nuovo gruppo consttiare
coslituito dai consiglieri comu-
nali conflviti in maggioranza
fortifica ulteriormente 1'orga-
hizzazione terxitorale del Pd _
dice Benincasa - Campania Li-
bera & come noto, una asso-
ciazione politica regionale
sirettamente legata al Pd. Im-
magino, per il futuro, si possa
riprodurre su scala locale il
modello vincente che governa
la Regione Campania con otti-
i risultati in termini di buona
amministrazione.

Antonio Di Giovanni

A comubitarone
RiegnE
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martedi 21 marzo 2017

ore 10.00

Workshop “ll marketing che funziona

si chinma accoglienza®

ore 10.00-12.00

Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Pasticceria
ore 10.30

Workshop Food e Territorio “Pizza experience.
Innovazione nel mondo della pizzq, farine
alternative e farciture deccellenza”

ore 15.00 - 18.00

Laboratoric dei piccoli-Hareca Kids - Pasticceria
ore 15.30

Woarkshap “Posticcerig, gli elementi del
successe. lestimonianza def Maestro

Salvatore De Riso™
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et

mercoledi 22 marzo 201;?‘

ore 10.00

Workshop Food e Territorio “Carne af Fuoco
Marinotura e metodi df cottura”

ore 10:00-12.00

Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Pasta
ore 13.00

Cooking match a cura deltURCC

(Unione Regionale Cuochi Camparia)

ore 15.00-18.00

Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Pasta
ore 15.30

Warkshop Food Territorio “Lblio extravergine
doliva carmpano”

ore 18.30

Prerniazioni Cooking match a cura del/URCT
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Ospitalita e ristorazione
Horecoast sceglie Salerno

Una serata-evento af castelio di Arechi anticipera la due gicrni del 21 e 22 marzo
Ottanta aziende del settore in fiera. Workshep su accoglienza e pasticceria

Toma per il quarto anne con-
secutivo Horecoast, la manife-
stazione dedicata ai professio-
nisti ed agli operaior del mon-
do Horeca, ovvere del mondo
dell'ospitalith e della ristora-
zione. leri mattina, presso Ja
sala del Gonfalone del Comu-
ne, si & tenuta la conferenza
stampa di presentazione
dell'evento che si terra il 21 e
22 marzo presseil Lloyd's Baia
Hotel 1 taglio del nastro sars
anticipato da una serata even-
tochesi terré presso il Castello
Arachi, viservata agli operatori
della manifestazione e dalla
quale uscird un primo manife-
sto Horecoast. «Siamo molto
contenti che quest’anno ap-
prodiamo nel territorio del co-
mune capoluogo - ha detto
Vincenzo Lamberti della Lam-
berti Food sl — Ormai dopo
qQuattro anni siamo quasi dej
veterani. In guesta nuovz edi-
zione abbiamo cercato di arric-
chire il calendario delle attivi-
ta e di cogliere le esigenze e Ie
move tendenze del temiio-
rion. Ottanta le aziende del set-
1ore che saranno presenti in
fiera e numerosi glf eventi pro-
T0ssi. Da segnalare in partico-

lare i due workshop del 21
marzo. Quello del matting de-
dicato al marketing dell’zcco-
glienza che vedra la partecipa-
ziong di Glancarlo DalfAra,
docente € consulente di
marketing del arismononché
fondatore dell'associazione in-
ternazionale degli alberghi dif-

fusi. Quello del meriggio, in-
vece, sari dedjc]:iotu alla pastic-
<eria & vedrd ia testimonianza
diSalDe Riso, uno deisimboli
defl'arie pasticcera jtaliana. }
workshop della seconda gior-
nata, invece, saranno dedicati
alla marinatia e ai metodi di
cottura della came e all'olio ex-

fravergine d'oliva campano.
Tra le novith di questa quarta
edizione i Iaborateri per i pit
piccoli dedicati alla pastcee-
Tia, nella prima giomata e alla
pasta, nella seconda. Inoltre,
of sard anche una vera e pro-
Pria gara tra i fornelli a cura
dell'Unione regionale cuochi
Campania con tanto di giuria
che dovra decretare il piatto
vincitore (mercoledi 22 marzo
alle 13). Insomma, Horecoast
si caralterizza sempre di piia
non come una semplice fiera
Ma <¢ome un vero € proprio
evento. «Come amministrazio-
nue-ha commenitato I'assesso-
real Comnrercio Darip Loffre-
do - abbiamo il dovere di ac-
compagnaie gquesto tipo di
manifestazioni. Dobbiamo sg-
lo ringrazfare chi ha voglia di
investire nel proprio ternitario.
Daltronde, ho sempre deito
che se si vuole portare ricchez-
za qui da noi bisogna puntare
sul turismo». Vale Ja pena ri-
cordare che Horecoast gode
del patrocinio del Consiglinze-
gionale della Campanta, della
Provincia e del Comune, di
Confindustria, della Camera
di Commercio, della Federal-

g

risticon

ASalerno manca un polo fieristico. Lo dice con una
puntadi ankirezza bo stesso Vincenzo Lambert],
promatore dj Horecoast «Grmaiall'interno delle
struttursalberghlors stiamo unpl stratti- ammeitea
margine della conferenzastampa di presentazione
diel"evento che sisvolgerda partive dal 21 marzo-

h hh

Dranca

Importantz per poter

tipodicnanKestazionls. Infatt, trate maggior

difficoltd riscontrate nell'opganizzazions dall’evento
cEgtata arpprie quelta di riuscirea

2 guesto

gestire! pochl spazl a disposizione vista
famassicda presenza prevista, che

or

inkzlali aspettative, Ma

dall;

assicurano chesi stalavorando anche su
to. wisel B

;Iln SviluppoRederts 0= Luca -ha

aif Dars

gato |
Leftredo (foto) - stiamo valutande
divers! progettiper realizzareuna
strutturadi gueste tipoJn £ittax. Lidea
bt 12 & rmal o

r po
Tieristico ex novo, vicino 2! centro della eitta [nmanlera
taledapoter creare beneficio sconomico per I'intere

£ I g0, Un i dungque facil
settore. Indi bocci; i
rimetterea Iche immobil

nellazona industriale, considerata un‘areatroppo
periferica, )) lavoro perd & soloalinizio & situramente

trascorrerd molta ¢

realth. Ad ogpi, Inratu,';mn & stato messo ancora nofla
néresublanco. (a.c.)

berghi e dell'Unione regionale
ceochi  della  Campania.
Quest’anno, inoltre, tra i part-
nerc's, per la prima volta, an-
che listituto alberghiero Ro-
berie Virtuosn. Coloro che so-
no interessati a partecipare do-
vranno presentarsj alle 9 pres-
so T'athergo per la registrazio-

n¢; il parcheggio & stato allesti-
to nefl'area del locale Rocee
Rosse e da [i partiranno le na-
vette che porteranno al Baia.
Per qualsiasi tipo di informa-
zione & possibile consultare il
sito www horecoast.it.

Angela Laso

PR RSERVATA
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Caso di meningite, bimbo in ospedale

Ha sette anni e frequenta la scuola Calcedonia: ricoverato al Ruggi, sta rispondendo bene alle cure mediche

Manedl l'uldmo giomo di
sctigla, mercoledi & rimasto a
casaperché si sentiva poco be-
ne e leri verso le sei e trenta del
matting a corsa al pronto sec-
corso  dell'ospedale  Ruggi
d'Aragona. L' e & scatta-
to nel reparto di Pediatria, do-
ve gli  stata diagnosticata una
sospetta meningite € di qui, do-
polavisitadellospecialista che
ha confermato la diagnosi,
limmediate trasferimento al
reparto Malattie infettive. E

mudto probabile che il bambi--

no di sette annd che frequenta
la scuola elementare Calcedo-
nia abbia contrarty una forma
di giti cica,

ma i:usogna a.spettare Tesito di
esami pill #pprofondlﬁ sui pre-
ligvi gia effattuati per avere la

liswd 23 offa
conferma.
leri sera il bambino era sta-
znonano nel tarde pomeriggio
lLl:pE medica che lo segue
concesso anche di cena-
ree la temperatura corporea si
] ente
rispetto aghi “alti Tivelli con cui
era arrivato in ospedate. Con-
ferma, questa, che il bambino
sta rispondendo bene alla cure
disposte nel presidio di via San
Leonarde. [ piceolo mercoledi
sera prima ha iniziato ad accli-
sare un mal di testa, intensifi-
catosi con il passare delle ote,
poi la temperatura corporea &
iniziata a salire sempre pii1 e la
febbre alta ha fatto preoccupa-
re i familiari. Infine & soprag-
giunto ilvamnito.

Di qui I'apprepsione sulle
sue condizioni di salute sem-
pre pilt critiche & la decisione
di correre In ospedate, accorn-
pagnato dalla mamma. In ven-
tiquaitro ore il virus sara quasi
sicuramente debellato, cormun-
gquemalto dipende anchedalla
velocita di reazione del bambi-
no alla cura antibiptica specifi-
ca per rpm plcco]: che gli & sta-
ta soruninistrata, E tenuto co-
me da p:f':;gulcnllu in isolamen-
to,maa i compagniac’éla
mamma alla qua]e% s?altju som-
ministate un antibfotico per
prevenire un eventuale conta-
gio.

Conpipn. Rl tin d avss

11 contagio, in ogni case, non
avviene molto facilmente: oc-
COITE UN CONtatto molto ravvi-
cinato con labocea della perso-
naammalata pex quattro ore e,
inoltre, il germe si diffonde so-
lo tramite secrezioni (muchi
nasali ed ernissioni di secrezio-
ni dalla bocea). Nel giro di cin-
que minuti il battere a contatto
con Faria muore e anche per
g uesta il contagio non avviene

cilmente. In ogni caso queste
ote sono decisive per capire se
il piccole & fuer pericolo in
quantoe non tutti i valori sono
ventrati nella norma, ma la re-
azipne alle cure lasciaben spe-
Tare.

Pare che anche un altro
‘bambino che frequentala stes-
sa classe del piccolo finito al
Ruggi si sia sentito male, dun-
quelasituazione& tenuta sotto
controllo per monitorare se si
tratta di casualitd o 4 eventua-
le contrazione della stessa ma-
lamia. Non a caso jeri il Comar-
ne di Salerne ha deciso che

I'istituto rimarra aperto nono-
stante il caso risconirato. A
confermare l'apersura della
scuola & stata il direttore del
servizio di  epidemiolopia
dell'Asl di Salerno, Maria GGra-
zia Panico. «& necessario tepe-
te la scuola aperta proprio per
monitorare per i prossimi dieci
giomi la salute dei bambini —
ha detto — 1ocali sono stati gia
puliti e aerati». E stata anche
gmavwatala profilassi per tutii
gli alunni che hanno avito
contatti strerd con il blmbo
malato. «Parliamo dei comp
gni di classe —aggiunge il
gente — e di toetd quei ba.mhmi
che frequentano la medesima
mensa. Sistanno contattando i
familiar per avviare le dovute
profilassi da parte dei pediatri
e dei medici di famigliax, Per i
genitori degli alunnd della Cal-
cedonia, com’era prevedibile,
quella di jeri 2 stata una gioma-
taall'insegnadellatensione.
Moaresila Cavaliers
CRIPRODUIIONE REERVATA
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Tensioni trai gemtorl, Pistituto resta aperto

La dacisione dopo il sopralluogo dell’Asl. Gli speciaiisti incontrano le famiglie per parlare di profilassi
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Paura, nel pomeriggio di ier,
tra i genitori dei bambini che
frequentano ta scuola elemen-
tare emedia Calcedonia, do)
chesi era diffusa la notizia, do-
po accentata, del ricovero di
uno dei bambini frequentanti
Vistituto, per meningite, Grup-
pi di mamme e papi si sono
accalcati davanti all'ingresso,
nel pomeriggio, lamentando
scarsa comunicazione riguar-
do il caso di cuisi era avita no-
tizia, da parte del corpo inse-
?mme Igenitori sono stati in-
rmati attraverso un cartello
che comunicava che il pazien-
teera affetto da meningite tipo
*C”, la menc pericolosa. La
xeciﬁca aggiunta all’avviso,
e ha faito innervosire i geni-

Zalerno - Amalf; Coast

M

UREC

tori, era quella di rivolgersi al
medico curante, In seguito si ¥

1

le, all'Asi e alla Prefettura. Ov-
viamente, buona parte dei ge-
nitoniy per una chiusu-

saputo cheilbimbao ar )
gia dal glotho precedente, era
assente e che, nel contempo, il
soccorso ad un altro bambino,
affetto da una banale proble-
matica gastroenterica, aveva
scatenato la paura, ed il conse-
guenie susseguirs] di messaggi
allarmanti nella chat delle
mamme, Da una parie i geni-
tori che lamentavano incen-
gruenize e ritardinella comueni-
cazione, dall’altra le maestre,
unite in un bloceo a far fronte
alle tante domande, e la diri-
gente scolastica, la professo-
ressa Mirella Amato, che si
barcamenava tra telefonate
all'Ufficio seolastico provincia-

frampisn

a (ngarusameme smentiia)
della scuola per i prossini gior-
ni. Dopoun lungo tira ¢ molia,
la dirigente ha fatto sapere che
la scupla resterd regolarmente
aperta, come confermato da
un intervento di specialisti
dell'Azienda sanitania locale
che ngﬁl:hlanmm‘ i o le proce-
dure che prevedone una pre-
venzione di tre/cinque giomi
a base di farmaci specifici. Ino-
tile dire che nelle cie del
circondario, nella serata di ie-
v, i farmaci, Rifadin e Cipro-
xin, erano gia esauriti.

Enzo hiegrl
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mercoledi 22 marzo 201f

martedi 21 maizo 201_

ore 10.00 ore 10.00

Workshop “if marketing che funziona Workshop Food e Territorio “Carne al Fuoco
si chioma accoglienza” Marinatura e metodi di cotturg”

ore 10.00-12.00 ore 10:00-12.00

Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Pasticceria Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Pasta
ore 10.30 ore 13.00

Workshop Food e Territorio “Pizza experience. Cooking match a cura dellURCC
Innovazione nel mondo della pizza, farine (Unione Regionale Cuochi Campania)
alternative e forciture deceellenza” ore 15.00-18.00

are 15.00 - 1B.00 Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Posta
Laboratorio dei piccoli-Horeca Kids - Posticcerio ore 15.30

ore 15.30 Workshop Food Territorio “Lblio extravergine
Workshop “Pasticceria, gli elementi del doliva campano”

successo. Testimonionza del Maestro ore 18.30

Salvatore De Riso” Premiazionj Cooking match a cura dellURCC

dalia plire 70 grennds sfapen,
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LATRAGEDIA SULL’A3

Assicuratore di Salerno travolto e ucciso

Antonio Beneventano era uscito dal veicolo dopo essere stato tamponato da un’auto pirata, arrestato il conducente

E il salernitanc Antomio Bene-
ventano, 43 anni, la vittima
del tragico incidente stradale
avvenuto vererd sera sulla
corsia Nord dell'A3, nej pressi
dello svincolo di Eboli, I pro-
fessione assicuratore, Javora-
va nell'agenzia Unipol Sai in
piazza Casalbore, ¢ a Salemo
era concscule anche per il
suo impegne in politica e la
partecipazione ad alcune as-
setnblee delMovimento 5 stel-
le. Abitava In via Panoramica
con i genitor, erigina di Otta-
4, e forse stava tornando dagli
Alburni {dove i padre gestisce
un’azienda di macellazione)
quande intcrro alle 20.30 una
Ftat Punte lo ha tamponato ed
& scomparsa niel bujo, Alla gi-
da ¢’era un womo di 44 anni
originarto di Melfi, che gi
agenti della polizia stradale di
Eboli hauno rintracciato gual-
che ora dopo grazieanche agli
impianti di tslecamere, Perlui,
il sostituto procuratore Rober-
to Penna ha disposto gli ame-
sti dormniciliari, mentre & inda-
gato per omicidio stradale I'au-
tomobilista di Petina che si 2
trovato davanti Beneventano,
appena uscito dall'auto per
constatare i danni, € 1o ha tra-
volto con la sua Ford Kuga. leri
lanotizia della tragedia si & dif-
fusa a Salemo inun passaparo-
Ia che ha attraversato ambien-
i politici 2 srofessionali, 1a-
sciando sgomenti tra gi alir j
vecchi compagri di scuola del
liceo classico Tasso, con cuida
aloumi ani #veva riallacciato i
rapporti trarnize un grappo fa-
cebook cke st traduceva in pe-
riodiche serate conviviali. Ne
fa parte anche I'assessore alle
politiche glovanili Mariarita
Glord: checonB

no — vegetarianoe da tempo ~
aveva gia condiviso 'organiz-
zazione di cene vegane per la
raccolta di foadi in favore di
iniziative animaliste, «Bra un
uomo sensibile —ricorda-una
persona perbene che sapeva
anche essere moito ironica.
Parlavamo spesso di temi poli-
tici, aveva un'identita poEEca
autonoma e i confronto era
sempre costruttive. Euna mor-
te a cui non Hesco a credere,
accorpagnata ancord una vol-
ta dal gesto disumano
dell'omissione di soccorson.
Di politica, Antonio Beneven-
tano patlavaanche con Oreste
Agosto dell'assoclazione Jean

LLUEEY

T Comute Arsowir das cumpam

Jacque Rousseau, con oui ave-
va parteclpato ad alcune as-
semblee dei Cinque stalle. <
uba persona che mi ha colpito
perché d diceva sempre in fac-
cia quello che Eensava -lo n-
corda Agosto - E il grande valo-
1e che cf lascia e che ci impe-
gniamo a poriare sempre con

noi. Mi resta nel cuore il ricor-
do di quella sera in ¢ui declina-
vo la lista per Je comunali e lui
mi ha protetto, anche fisica-
mente, da chi voleva impedir-
mi di andare avanti inserendo
icandidatix.

La salma del 45enne ¢ ades-

s¢ nella sala mortuaria

dell"ospedale di Eboli, dave do-
mani pomeriggio il medico le-

- MARIARITA
GICRDANG

‘ Unapersona

sensibile efronica
Discutevamospesso
diargomenti politici
araccoglievamo fondi
per gli animali

‘ ‘ Dicevainfaccia

quello che pensava
Ricordo quando feci
lalista per le comunali
e |uimi difese

anche fisicamente

ORESTE
AGOSTO

Antonin Bapevantane

chelaFiat Punto rossa guidata
da Beneventano precedeva

fale G 1 Zott] eseg

"autopsia. Servird aricostruire
I'esatta dinamica di un inci-
dente complesso, che ha coin-
volto tre veicoli e si & svolto in
due moment, Nella ricostu-
zione della Polstrada & emerso

U 0 Ko dbare iy e

quetla guidata dal 44 enne di
Melfi, che per ragioni ancora
non chiare i ha tamponato e
si & dato allafuga. Nel frattern-
poilaPunto rossa continuava il
testacoda provocate dal tam-
ponamnento finendo piis volte

contro le barriere della prote-
zigne centrale. Sotio chog, il
45ennesalemitano &ériuscite a
uscire dalle lamiere contorte
dell'abitacolo ma non si @ reso
conto della pericolosity della
posizione in cui si trovava il ve-
icolo. La Ford Kuga che so-
praggiungeva fo ha travolto in
un itnpatto violentissimg, che
ha proiettato il corpo di Anto-
nio Beneventano olire la cor-
sta Nord, scaraventandoln al
centro di guella Sud. 11 condu-
cente si & subito fermate e ha
dato I'allarme, insieme ad altri
automobilisti che si sono atti-
vati per prestaze soccorso efa-
te rallentare i veicoli su en-
trambe le corsie. Per Beneven-
tana, perld, Non £'era purtop-
pomulladafare.

Dopo alcune ore i poliziotii
agli ordini dell’ispettore supe-
riore Antonle ita han-
no tintracciato Pautomobili-
stapirata, che siera fermatoin
preda al panico all'uscita auto-
stradale di Eboli, alle spalle de?
nagozio “Calzature del popo-
Io”. E stato arrestato e condot-
to ai domicfliari, mentre tutti i
veicoli coinvolti nel tragico in-
cidente sono stati posti sotio

sequestro.
Sergio Racellaro
CRPRODUDGHE RISERVATA
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assaggi

a luci rosse, sei indagate

Fino a otto clienti in un’ora nei centri estetici sequestrati in centro e a Pastena

Non si ferma allalt

€ade e s ferisce

Yiaggiava su tino stooter risultate

rubatoneite scorso gennalo il

glovane che lorl pomerigglononstdé  Nel due centri estetici seque.

fermatoaf)altdilapoliziaeddpol  strativenerdl pomeriggio a Pa-

tadute, procurandosi fatture per  stena enel pressi di piazza del-

lequatid adessn ricoveratoin la Concordia i carabinierf han-

ospaddale 'eplsodioinvia no censito un viavai di clientt

Uarchiafava, nelle vicdaanzedel che arrivava fino a otte ingres-
che condui aliazona siinun'ora. A gmﬂrellSaiu’a

delPenviklagglo del Putfi. Erano di lungomare Colombo e it

aJPincirca s 1730 quanda | “Centro Relax” di via Fratelli

polizlott! dele Volant}, Impegnati De Mattia erano rispettiva-

[nun posto di blocco, kanna mente due donne di 47 e 56 an-

I Faltaanr ni, di origine cinese,

unoscooter bance. Lul perbsonsl  Orientali sono anche le quat-

sfarmato, ahzlhaaccelaratoens
1 det

tro ragazze {due per centro)
che do gli indivi abbina-

natoum i 1l

quale ha perso il contrelio del
cldomotore add adute. Portato In
vspedale In codice rosso, gl d stata.
dlagnestica fa frattura di tiblae
paroneauwnagamba.

- adimone

HORECOAST

vano ai massaggi le prestazio-
ni li. Led prietarie

della professione, perché nes-
suna dt lore aveva i titoli per ef-
fettuare imassaggi.

Quando l'aliro jeri i carabi-
nieri di Stazione di Mercatello
eCompagnia hanno varcato la
soglia dei centri benessere,
hanno sorpreso alcuni clienti
nel corso dei rapporti conlera-
gazze. Poco prima, altri uomi-
ni erane stati fermati all'uscita
eavevano confermata il giro il-
lecito, Una clientela composta
in gran parte di persone di
mezza ey, con disponibilith
economica medio alta e in
maggl proveniente da

sono stare denunciate per fa-
voreggiamento della prostitu-
zione, le diglendend tispondo-
no invece di esercizio abusive

=
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aitri comuni, Tra i salemitani
che risiedono nelle vicinanze
delle attivith sequestrate le vo-
ci i un giro di prostituzione s

- |

RCC
T bt b e

erano gia diffuse da tempo e xi-
sulta che proprio da alcune se-
azioni siano partite le veri-
dﬁ'he’ ccfanixdone ai carabinderi
iretd dal maggiore Pierpaolo
Rubbo e dal tenente Bartolg
Tagllettt. Nel prossimi giomi
giudice delle indagini prelimi-
nari decidera sulla convalida
del sequestre, intanto prose-
guiranne le indagini coerdina-
te dal sostitute procuratore
Elena Guaring per accertare
se tra le gestloni dei due centzi
estetici via sia un collegamen-
to. Al momento non vi sono
elementi per difo, ma non @
esclusa l'esistenza di una rete

che gestisce in ¢ittd 1a prostitu-
zione cinese. (cdm)
CRIHODLIONEMSEVATA
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pronalor.

@Lambenifuf e

la

VSI5TiR ul taatie asteticn Rekia

R

-

agenzn

oIz Ne
ImegratE



Lot 3 KBRS N idargiatestons

LUNED] 20 MARZO 2017 LACITTA :

[T =

HoReCoast, ecco i protagonisti della
“due giorni” rivolta al mondo Horeca

42 edizione

www.horecoast.it |

Giancarlo Dall’Ara

“il marketing che funziona
st chiama accoglienza”

Dopo Fapertura ufficiale dellz manifestazione e
degli spazi espositivi (ore 9.00), il primo con-
vegno di HoReCoast vedrd protagonista il Prof,
Glancarle DalfAra, Docente e consulente di
marketing nel turismo.

Alle ore 10.00 di martedi 21 marzo 2017, presso
laSala F del Lloyd’s Baia Hotel, 1l Prof DallAca
discutera de “Tl Mmarketing che funziena si chin.
ma accoglienza®. Autore di svariate pubblica-
ziond, Giancarlo DallAra propone un aj proccio
non fadizionzle del marketi:}, svih‘z’ppando
temi che vanno dalla gestivone delle relazioni ¢
del ricordo al marketing dellaccoglienza, nei
qual]i valorizza strument] quali i dono, 3 raccon-
to e le ren.

Secondo il Prof. Dall'Ara il “Marketing delPac-
coglienza” non & un insieme di stratagemmi o
trovate creative, ma un nuovo approceio al mar-
keting basato su principi, valori e strumenti.
Una visione italisna del marketin , che investe
sulle persone & sulle professionality capacs di
mettere in scena il terrtorio, di narrare 1 woghi,
di gestire Paccoglienza sul web e di facilitarg Jo
telazioni. Dopo aver ideato un modello di o5pi-
talith origi afe {PAlbergo Diffuso), DalFAra ha
fondato TAssociazione Enemazims]e degli Al-
berghi Diffusi, di cui & Presidente,

Nel 2010 ha ricevuto it Premio “Global Award”
in occasione del World Travel Market di Londra,
Considerato da Milano Finanza tra i “50 Ttaliani
che contano in Cina”, dal 2013 & Responsabi-
le di “Chinese Friendly Italy”, nut‘wor{i leader
nel turisme dafla Cina. E, inoltre, Presidente
delPAssociazione Nazionale dei Piceoli Muzei.

Pait bife & camtan|. Tegmiped Cipanaraies et 853,

eca

E tutto pronte per 1z IV ediz di HoRe€oast, Js

Nicola Demo lo chef
Ppizzaiolo dello show cooking
“Pizza experience”

Alle ore 10.30 di martedi 21 marzo nella Sala
Cooking del Lloyd's Baia Hotel si terra il live
show “Fizza experience - Innovazione nel man.
do della pizza, farine alternative e farciture
deceell ”.af) di ai pizzaioli ed ai pro-
fessionisti del sentare, Fappuntamento vedsy la
artecipazione di Nicola Demo, Regponsabile
ﬂicerca & Sviluppe per il gruppo Agugiaro &
Figna Molini ¢ neﬁ i
tagioni.
Durante lo show eocking 1o chef Ppizzaiclo Demo

o specifico per il brand Le 5

peRirEI e
e

presenter le farine del gruppo e mix dedicati
alla produzione di impasti arricchiti di fibrs, in
abbinamento con la muova farina Grani Antichi
& il mix Grano Frante a toppi di alta qualits,
forniti dalla ditta Demetra. Spieghers, inoltre,
come svﬂ\.;ppare impasti di aha gualitz & come

realizzare farciture stuzzicanti ed innovative.

Salvatore De Riso ¢ la sua
testimonianza su “Pasticceria,
gli elementi del successo”

flera-events rivohe a profesmicnisn ed ope-

i} eriggio di martedi 21 marzo gark inau,
ra?:gla.l convegno del Masestro gasﬁcciere al-

vatore De Riso, che alle ore 15,50 nella Salz F,
discorrera di "Pasticceria, gli element: de] sue.
copso”.

Premiato nel novembre del 2010 con il titolo di
“Pastiecere dell’anno 2010-2011” dalPAcsade-
mia Italiana dei Maestri Fasticceri, Salvatore De
Riso rappresenta 'emblema nel mendo dell'arte
Pasticcera made in Italy.

I suci dolci nascono dal'amore Per i prodotti
tipici della Costiera Amalfitana, sapientemente
mescolato ad una spiccata vena creativa, :
Una territorialita, Ja sua, che elterge prorom-

te in ogni produzione. Una ricercata com-
Eiennazione E'nco]nri, profumi e soprattutto un
sapiente mix tra tradizione ed inn ione per
ogire dalei realiszati esclusivamente con in-

dienti “nobili* del posta; dal limone Costa
s'r;malﬁ IGP alle noceiole di Giffoni, dafle mele
annurche ai fichi bianchi.

Marcelio Santini
“A scuola di crudo - Tecniche di
sfilettatura e taglio del pesce”

Dalle ore 16.30 di martedi 21 arzo, ‘ferﬁzssu la

Sala Cooking, partirs lo show cooking dello chef
Mareelio Santini, “A scuola di crudo - Tecniche
di sfilettatura e taghio del pesce”. Il tastimonial
dellazienda Globa! dar noziond sulle corrette
modaliti dacquisto del pesce e sulle relative
bonifiche preventive, per poi passare alla fase
live show con la sfilettatura di alouno tipclogie
di erudo mediante 'tilizzo di specifici coltelli.

Chef del Crudo bar del Taristico Beach Club,
Marcello Santini parterd ad HoReCoast {1 sapo-
re fresco del mare.
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Pier Luca Ardito

Io chef di “Carne al Fuoco -
Marinatura e metodi di cotiura

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast
sar} il workshop Food e Territorio “Came al
Fuoco - Marinatura e metodi di cottura”, in pro-

amma afle ore 10.00 di mercoledi 22 marzo

17 presso la Sala Coocking del Lloyd’s Baia
Hotel di Salerno. Pmmfnmsta dell’appunta-
mento sard To chef Pier Luea Ardito, socente
Eccelsa & Team Coach della Nazicnale Italiana

Igp Campania

e Aprol Campania
“L’olio extravergine
d'oliva campano”

»

Da%o Tavvio del cooking match a cura dell'Unio-
ne Regionale Cuochi della Campania e dellAs-
sociazione Cuochi Salernitani, in ¢ollaborazione
con la Federazione Italiana Cuochi, dal titolo
“Cuochi campani... gusto e sana ristorazione”

Cuochi. {Il concorse regiﬁnale di c:l.u:im‘:h atema }ﬂgro ),

Assetato di conoscenza, lo chef Pier Luca Ar- a caratterizzare il pomeriggio di mercole

dito raccoglie esperig:,zg culinarie nelle pitt Campionati del Mondo e nel 2014 per aver con- marzo sark il workshop Food Territorie “Lolic

importanti capitall e presso i pit esﬁgiosiflo. Euistato lamedaglia {"argento in Lussemburgo. extravergine d'oliva campanc” (ore 15.80 Sala

europei { ndra,}i’ igi SPalisErurgo, Erfurt Cal 53?114 t‘:l ﬁa% fga:E della N?ima-lri:all\? italiana aJ F).

Basilea, Lishona) e in moln ¢ ristoranti uochi e enatore azionale . s

xtalmma, Coor;;)atoze s:ien;'e.:ﬁs:: dellIstituto Italiana Cuochi allinternational Catering Cup gspm deﬂda.p unoaaénento, s ;:ﬁ-l?

Ectelsa, & stato insignito del “Premio Solidus” di Lione. Di-:gama; ‘gr snll%m 53’%° ae) dﬁ
ale "Mig].ior Chef *anno 20117, : B = ore, Fresl ente de. o:mt_ato i mptore

qu Vecchia conoscenza di HoReCoast (partecipd Igp Campania, ed Angelo Petolicchio, Vice Pre-

Ardito si ¢ distinto per aver to hel 2008 alPsdizione 2015 con il seminario se *Tl pani- sidente sia di Igp Campania che di Aprol Cam-

Plialia al secondo posto della semifinale del no_gourmet”), Ardito relazionerd quests volta paniz, che presenteranmo le eccellsnze di olic

Globgl Chef Challenge di Lishona, nel 2010 per sulla marinatura delle carni e sui vari metodi di extravergine d’oliva carpane, con i ;a.rtecipamj

aver censeguito Bia%a medaglia d’oro di cate- %c::-ﬂmra, Illrell';nslh;to dellincontro promosse da che avranne anche la possibilid di degustarle.

ilever Food Sclutions.

goria che il terzo posto nel ranking mondiale a3

martedi 21 marze 2017
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Convegni, workshop, show cooking, cooking match, aree formative e spazi espositivi

caratterizzeranno la "due giorni” e favoriranno lo scambio tra tutti gli attori della fliera:
dai produttori agli utilizzatori.

pots - .

o 1] W

‘\'} ¢ NANDUSTR PR
AT o { priieinel
L

R,
W TRE ATl
H - LIl
i @Lambenu‘. Kyt '“"‘““"‘"""‘ m":npmwg lllll



VENERDI 24 MARZO 2017 LACITTA

LA FIERA

HoReCoast: mille visitatori
per la due giorni al Baia

Succzsso per la IV edizione di
HoReCgoast - Hotel Restaurant
Busiress Community. Pitv di
1000 visitatori il 21 & 22 marzo
soro accorsi al Loyd's Baia
Hotel per assistere aila fe-
ra-events dedicata al mondo
Heoreca e partecipare 2i conve-
gni del professore Glancarie
Dall’Ara, del maesiro pastic-
ciere Salvatore De Riso e di
Aprol Campania, agli show
cooking di rinomati chef na-
zioneli, ai laboratori creativi
dell Horeca Kids per i pil pic-
coli e ai cooking match su cuci-
na e pizzeria. Al primo posto
nella gara di cucinalo chef Ga-

etano Cerciello e Vallievo Fe-
derico Risoll dell’associazio-
ne ciochi avellinesi. Ad Enri-
oo Porzio dellassociazione
provinciale cuochi Napoli la §
edizione del copcorso di
“Pizza Gourmet”. Il § Premio
Speciale “Don Lorenzo Peri-
no” alle chef Gennaro Vingia-
no dell’associazione cuochi
Penisola Somenting P di
1000 visitatori, olire 80 azien-
de partecipanti, 3 convegni, 4
show cooking, una gara di cu-
cina, fl concorso per pizzaiclie
4 appuntamenti conilaborato-
ricreativi per bambini: questi i
numeri defla manifestazione.
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HoReCoast, Ia fiera evento dedicata al mondo Horeca »

i15/03/2017 - La IV edizione in programma il 21 ¢ 22 marzo

Si rinnova anche quest’anno l'appuntamento con HoReCoast - Heotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata ai professicnisti ed agli operatori del mondo Horeca,
in programma il 21 e 22 marzo 2017 presso il Loyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per liniziativa promossa dalle aziende lLamberti Food e De Luca -
Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata
MTN Company. A conferma della suva natura di progetto itinerante alla scoperta di
innovative soluzieni Horeca, ogni anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprirne
le beliezze. Perché ogni luogo ha delle sue tipicith ed ogni nuovo posto presenta delle
eccellenze che vanno esaltate. E cosl quest'anno la manifestazione fard tappa a Salerno,
dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raito di Vietri sul Mare e del

2016 al San Luca Hotel di Battipaglia.

Liniziativa & stata presentata stamani, mercoledi 15 marzo 2017, al Palazzo di Cittd di
Salerno alla presenza di: Daric Loffredo, Assessore comunale al Commercio; Massimiliano
Natella, Presidente della Commissione comunale al’Annona e Turismo; Pietro De -Luca,
Responsabile Divisione Ristprazione dell'azienda De Luca; Vincsnzeo Lamberti,
Amministratore dell’azienda Lamberti Food; Carmine D’Alessio, Cec & Founder deli’agenzia
di comunicazione integrata MTM Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia anche in
questa IV edizione come une dei pil attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori della
filiera e di confronto del settore della ristorazione, dei’ospitalitd e del turismo. Liniziativa
&, infatti, finalizzata a favorive processi di interscambio cuiturale, di opportunita e servizi
tra imprese, operatori dei settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per
rafforzare il sistema di cooperazione mediante politiche di markating, attivitd di
promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende (provenienti da tutta Italia) del monde Horeca che esporranno i
propri prodotti, HoReCoast costituira I'occasione per illustrare if proprie core business, cosi
da innescare ativitd di sinergia e collaborazione con le realth imprenditoriali presenti. Per
ognuno vi sard l'opportunité di saggiare personalmente le novitd in ambito cibo ed
alimentazione e di costruire importanti rapporti commerciali. In tale prospeitiva si
inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al tavolo 1 principali player dei
settore "Food e Territoric” e che si terranno contemporaneamente alla “due giorni” di
lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di
servizi alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alfe politiche di incoming e di accoglienza turistica,
Ilustri relatori ed esperti del settore si confronteranne su strumenti e prospettive in
materia. Innovative tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del cliente,
modelli originali di ospitalita, marketing territoriale, territorialitd digitale, messa in rete
delle eccellenze locali e territoriali per costruire un itinerario spendibile in tutto il mondo,
Tutti aspetti da cuj non si pud prescindere e sui quali si concentrera il dibattito nel
convegno inaugurale “II marketing che funziona si chiama acceglienza”, che si terrd
martedi 21 marzo, alle ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi relatori il Prof. Giancarlo
Dali'Ara, noto docente e consulente di marketing nel turismo.

Da rimarcare |a partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso, “simbelo” nel
mondo deil'arte pasticcera made in Italy, che sard protagonista de! workshop in
pregramma alle ore 15.30 di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo e
pii in generale alluniverso pasticceria. Da non perdere anche i workshop “Pizza
experience. Innovazione nel mondo della pizza, farine alternative e farciture d’eccelienza”
{21 marzo, ore 10.30) con lo chef pizzaiole Nicola Demo di Agugnaro & Figna, “Carne al
Fuoce - Marinatura e metodi di cottura” (22 marzo, ore 10.00) con lo chef Pier Luca Ardito
della Nazionale Italiana Cuochi e “L'olio extravergine d’oliva campano” (22 marzo, ore
15.30) & cura di Aprol Campania.

In carteilone pure gli appuntamenti con gli show cooking - La cucina che fa spettacolo (con
dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal
pubblice) e con il cooking match tra gli chef dell’'Unione Regionale Cuochi della Campania,
che si sfideranno nel‘elaborazione di gustose proposte (in programma dalle ore 13.00 di
mercoledi 22 marzo), Sara, inoltre, possibile per Iintera durata della manifestazione (dalle
ore 9.00 alle ore 19.00 sia di martedi 21 che di mercoledi 22 marzo) visitare gli spazi
espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figurerannc anche - novitd assoluta - quattro
12
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appuntarmenti con il *Laboraterio dei piccoli - Horeca Kids” (dalle ore 10.00 alle ore 12.00
e dalle ore 15.060 aile ore 18.00 di entrambi i giorni). Un momento riservato
esclusivamente ai bambini, che potranne “cimentarsi” nella preparazione di dolci e pasta.
Uintensa “due giorni” a| Lloyd’s Baia Hotel sard preceduta nella serata di lunedi 20 marzo
da una tavola rotonda presso il Castelio di Arechi a Salerno, riservata agli operatori delia
fiera-evento ed incentrata sul tema “Territori a confronto, 4.07".

Un momente cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno
albergatori, chef, barman, pasticcieri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno lopportunitd di innescare attivitd di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

HoReCeoast 2017 gode del patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della
Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di
Commercio di Salerne, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dellUnione
Regionale Cuochi della Campania. Partner deli’svento I'Associazione “Cava Sviluppo”,
IT.P.5.E.Q.A. "Roberto Virtuoso” di Salerno, Radic CRC, Radio Club 91, Il Vescovado,
ilPortico.it, I'Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e Aprol
Campania. Tutte le informazioni e le news sulla 1V edizione di HoReCoast sono consultabili
sul sito Internet www.horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi, ottenere il biglietto
d’ingresso e seguire la diretta streaming della manifestazione.

http://www.comune.salerno.it/client/scheda_news.aspxnews=427408prov=76&stile=7
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HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione al
Palazzo di Citta

Ltello Piiapia | 13 marzo, 2017

SALERNO. || Palazz di Citta di Salerno ospitera mercoledi
15 marzo 2017 la conferenza gampa di presentazione di
HoReCoad, la fiera-evento dedicata a professionisi ed
operatori del mondo Horeca. Promossa dalle aziende Lamberti
Food e De Luca in collaborazione con 'agenza di
comunicazione integrata MTN Company, I'inidativa s
svolgera il 21 ed il 22 marz presso il Lloyd's Baia Hotel di
Salerno. Spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e
cooking match nel ricco cartellone della manifestazione, Tra i
relatori degli appuntamenti in programma il Prof. Giancarlo
e P iy Dall’ Ara, docente di Marketing nel turismo, ed il Maestro
Pasticciere Salvatore De Riso

HORECTIAST

Mercoledi 15 marzn 2017, alle ore 10.30, presso la Sala del
Gonfalone del Palazm di Citta di Salerno, sito in Via Roma, si
terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast -
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata
a professionigti ed operatori del mondo Horeca, in programma
martedi 21 ¢ mercoledi 22 marz presso il Lloyd's Baia Hotel di Salerno.

Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera 'attenzione sulle novitd in ambito “cibo ed
alimentaziong’ e sulle pratiche di sviluppo € promozione territoriale per favorire lo scambio tra
tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Pit di 80 ad ende nazionali ed internazionali
del mondo Horeca, professionisti del settore e rinomati relatori (tra cui il Prof. Giancario Dall’ Ar a,
docente di Marketing nel turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso) darammo vita ad una
“due giorni” caratterizzata da spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e cooking
match,

Tutti i deitagli della fiera-evento HoReCoast saranno svelati nel corso della conferenza stampa del
15 mara, alla quale interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Sailemo;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;

-M miliano Natella, Presidente defla Commissione comunale all’ Annona e Turismo;

- Luigi Vitiello, Presidente delf’ Unione Regionale Cuochi della Campania;

- Pigtro De L uca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’azienda De Luca;

- Vincenzm Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;

- Carmine D' Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast ¢ promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava de’ Tirreni (Sa) e De Luca &1 di
Salerno, m collaborazione con 'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Gode del
patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di
Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di Comumercio di Salemo, di Federalberghi Salemo, di
Confcommercio Salerno e dell'Unione Regionale Cuochi della Campania. Partner dell’evento
I’ Associazione “Cava Sviluppo”, I'LLP.S.E.0.A. “Roberto Virtuose” di Salemo, Radio CRC, Radio
Club 91, Tl Vescovado, ilPortico.it, I’Associazione “Ristoratori Citta di Vietr: sul Mare-Costa
d’Amalfi” e Aprol Campania.

Condivisi

Tweet G+ 0

Pubblicato in eventi & appuntamenti | Commenti disabilitati

COMMENTINON POSSIBILI

Privacy & Policy

2di2



24732017 Salerno, eccola IV fiera HoReCoast

Salerno, ecco la IV fiera HoReCoast

Scritte da Ivan Romano  Categoria: Eventi Fubblicato: 14 Marzo 2017

Lappuntamenyo al Lloyd's Baia Hotel

® Mercoledi 15 marzo, alle or
1030, presso la Sala de
Gonfalone del Palazzo di Citt
di Salerno, si terra la conferenz
stampa di presentazione d
HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-event
dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca, i
programma martedi 21 e mercoled: 22 marzo presso il Lloyd’s Bai
Hotel di Salerno.

Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera l'attenzione sulle novit
in ambito “cibo ed alimentazione” e sulle pratiche di sviluppo
promozione territoriale per favorire lo scambio tra tutti gli attori deil
filiera: dai produttori agli utilizzatori.

Piu di 80 aziende nazionali ed internazionali del mondo Horec:
professionisti de] settore e rinomati relatori (tra cui il Prof. Giancarl
Dall’Ara, docente di Marketing nel turismo, ed il Maestro Pasticcier
Salvatore De Riso} daranno vita ad una “due giorni” caratterizzata d
spazi espositivi, convegni, workshop, show cocking e cooking match

Tutti i dettagli delia fiera-evento HoReCoast sarannc svelati nel cors
della conferenza stampa del 15 marzo, alla quale interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;



24/3/2017 Salerno, ecco la IV fiera HoReCoast

- Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunal
all’ Annona e Turismo;

- Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi dell
Campania;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’aziend
De Luca;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;

- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazion
integrata MTN Company.

Carlo Alfani | Comune di Salerno

Foto Ivan Romano

http:/Avww freelancenews. ieventi-ok/8452-saler no-presentazione-fiera-horecoast- i4-marzo-2017 212
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HoReCoast, presentazione della IV edizione mercoledi 15 a Palazzo di

Citta.

Di Redaziens Gazzetta oi Salerne - marzo 13, 2077

HORECOAST

21/22 MARZO 2017

Comvegni, warkshop, show cooking, cooking match, sree formative e spazl espashing
cosatterzzerannc la “due gior™ e favorianno o scambio 1ra tutti gli atton della fera
daj produlton agli utikzzator,

[
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Mercoledi 15 marzo 2017, alle ore 10.30, presso {a Sala del Gonfalone del Palazzo di Titta di Salerno, sito in Via Roma, si terra la
conferenza stampa di presentazione di HoReCoast — Hotef Restaurant Business Community, la fiera-~evento dedicata a professionisti ad
operatori dei mondo Horeca, in programma martedi 21 = mercoledi 22 marzo presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Giunta aifa IV edizione, HoReCoast puntera Vattenzione sulle novita in ambito “cibo ed alimentazione” e sulle pratiche di sviluppo 2
promozione territoriale per favorire lo scambic tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Pil di 80 aziende nazionali ed

HoReCoast, presentazione dalla IV edizione mercoledi 15 a Palazzo di Ciitd, — Gazzelta di Salerno

internazionali del mondo Horeca, professionisti del settore e rinomati relatori (tra cui il Prof. Giancarlo Dall’Ara, docente di Marketing nel

turisme, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso) daranno vita ad una "due giomi” caratterizzata da spazi espositivi, convegni,

workshop, show cooking e cooking match.

Tutti i dettagh della fiera-evente HoR=2Coast saranno svelati nel corse della conferenza stampa del 13 marzo, alla quale interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;

~ Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale ail’Annona e Turismo;
- Luigi Vitiello, Presidente deil'Unione Regicnale Cuochi della Campania;

— Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell'azienda De Luca;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;

httpffwww.gazzetiadisalerno.ithnews/horecoast-presentazione-della-iv-edizione-mercoledi- 15-palazzo-citta/

12



24/3/2017 HoReCoast, presentazione della [V edizione mercoledi 15 a Palazzo di Citta. — Gazzetta di Salerno

Carmine D*Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast & promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava de’ Tirreni (Sa) e De Luca s di Salerno, in collaborazione con I'agenzia
di comunicazione integrata MTN Company. Gode del patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del
hi Salerno, di Confcommercio Salerno &

Comune di Salerno, di Confindustria Salermno, della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberg
dell'Unione Regionale Cucchi della Campania. partner dell'evento I'Associazione “Cava Sviluppo”, 1.P.S E.O.A. "Roberto Virtuoso” di Salermno,
‘Amalfi” e Aprol Campania.

Radic CRC, Radio Club 91, 11 Vescovado, ilPortico.it, |'Associazione vRistoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d

condividi:

K G*ﬂﬁ@&@@t@i@ﬁ@

Redazione Gazzetta di Salerno

http:fiwww.gauettadisa'lerno.illnews.fhorecoast-presentazione-della—iv-edizione—mercoledi-15—pa|azzo—citta!
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HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione
al Palazzo di Citta di Salerno

Scritto da (ilvescovado), lunedi 13 marzo 2017 23:16:40
Ultimo aggiomamento lunedi 13 marzo 2017 23:16:40

N Tutto pronto per HoreCoast - Hotel Restaurant Business
4 edizions +; Communily, la fiera-evenio dedicata a professionisti ed
TR # | ¢ operatori del mondo Horeca, in programma martedi 21
HO RECOAST e ¢ mercoledi 22 marzo presso il Lioyd's Baia Hotel di

‘,ﬁﬁ Salerno. Mercoledi 15 marzo, alle 10.30, presso la Sala del
¢ | @ Gonfalone del Palazzo di Ciita di Salerno, sito in Via Roma,
21/22 MARZQ 2017 "4 la conferenza stampa di presentazione.

LLOYD'S BAIA HOTEL Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera l'attenzione
Saterno - Amalfi Coast sulle novita in ambito "cibo ed alimentazione” e suile

pratiche di svituppo e premozicne territoriale per favorire ic
www.horecoast.it

scambio tra tutti gli attori delia filiera: dai produttori agli
' pait—a utilizzatori. Piu di 80 aziende nazionali ed internazionali del
@Lamber!ifood MWHI ....,'lmsmg mondo Horeca, professionisti del settore e rinomati relatori
(tra cui it Prof. Glancarlo Dall'Ara, docente di Marketing nel
turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso)
daranno vita ad una "due giorni” caratterizzata da spazi espesitivi, convegni, workshop, show
cooking & cooking match.

Tutti i dettagli della fiera-evento HoReCoast saranno svelati nel corso della conferenza stampa del 15
maizo, alla quale interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;

- Massimiliano Natelila, Presidente della Commissione comunale allAnnona e Turismo;

- Luigi Vitieilo, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi della Campania;

- Pletro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dellazienda De Luca;

https:/www.ilvescovado.itit/sezieni-25/salerno-e-provincia-7/horecoast-mercoledi- 15-marzo-la-presentazione-al- 63985 12



24132017 Il Vescovado - Salerno e Provincia HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione al Palazzo di Citta di Salerno

- Vincenzo Lamberti, Amministratore deil'azienda Lamberti Food:
- Carmine D'Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast &€ promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava de' Tirreni (Sa) e De Luca Sri di
Salerno, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Gode del
patrocinio del Consigiioc Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di
Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salemno,
di Confcommercio Salerno e delfUnione Regionale Cuochi della Campania. Partner dell'evento
I'Associazione "Cava Sviluppo", I'P.8.E.0.A. "Roberto Virtuoso" di Salemo, Radio CRC, Radio Club
91, il Vescovado, ilPortico.it, 'Associazione "Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d'Amalfi" e Aprol

Campania.

hitps:irww.ilvescovadeitit/sezioni-25/salerno-e-provi ncia-7/horecoast-mercoledi- 15-marzo-la-presentazione- al-63985
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241312017 Balerno: iV ediz. HoReCoast, conferenza stampa | Dentro Salerno | L'informazione di Salerno e provincia & on line

quomians an e

dentro!
Q

Home » > Notizie Flash

Salerno: IV ediz. HoReCoast,
conferenza stampa

Inserito da DentroSalernc on 14 marzo 2017 - 18:12

j . Domattina, mercoledi
15 marzo, atle ore
10.30, presso la Sala
del Genfalone del
Palazzo di Citta di
Salerng, siterra la

No Comment'

conferanza stampa di presentazione di HoRzCoast -
Hotel Restaurant Business Commaunity, ia fiera-evente
dedicata a professionisti ed operatori del mondo
Hereca, in programima martedi 21 e mercoledi 22
marzo presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerne. Giunta
aila IV edizisne, HcReCoast puntera ['attenzicne sulle
novitd in ambite “cibo ed alimentazione” 2 sulle
pratiche di sviluppo e promozione territorizle per
favorire lo scambio tra tutti gli attori deila filiera: dai
produtiori agli utiiizzatori, Pit di 80 aziende nazionali
ed internazienali del monde Horeca, professicnist
del settore e rinomati relatori (tra cui il Prof.
Giancario Dall’Ara, docente di Marketing nel turismo,
ed il Maestre Pasticciere Salvatore De Riso)} daranno
vita ad una “due giorni” caratterizzata da spazi
espositivi, convegni, workshop, show cooking e
cooking match. Tutti i dettagli della fiera-evento
HoReCoast saranne svelati nel corsc della conferenza
stampa del 15 marzo, alla quale interverranno: -
Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno; - Dario Loffredo,
Assessore comunale al Commercio; - Massimiliano
Natella, Presidente della Commissione comunale
all’Annona e Turismo; - Luigi Vitiello, Presidente
dell'Unione Regionale Cuochi della Campania; - Pietro
De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione
dell’'azienda De Luca; - Vincenzo Lamberti,
Amministratore dell’azienda Lamberti Food; -
Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di
comunicazione integrata MTN Company.

hitp:/fwww.denirasalerno.ithyeb/2017/03/14/salernc-iv-ediz-horecoast-conferenza-stampa/



24312017 il Vescovado - Salerno e Provincia HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione al Palazzo di Citta di Salerno

HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione
al Palazzo di Citta di Salerno

Scritto da (ilvescovado), lunedi 13 marzo 2017 23:16:40
Ultimo aggiormamento lunedi 13 marzo 2017 23:16:40

. Tutto pronto per HoreCoast - Hotel Restaurant Business
« Community, la fiera-evenio dedicata a professionisti ed

A edizione . _ .
e £ !¢ operatori del mondo Horeca, in programma martedi 21 2
HO RECOAST g;L. # mercoledi 22 marzo presso il Lloyd's Baia Hote! di

.,J’;’ﬂ Salerno. Mercoied} 15 maizo, alle 10.30, pressc la Sala de!
,?o’ Gonfalone del Palazzo di Citta di Salerno, siic in Via Roma,
21/22 MARZO 2017 “7 4 |la conferenza stampa di presentazione.

LLOYD'S BAIA HOTEL : Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera f'attenzione
Sdleria - Armalfi Cosst sulle novita in ambite "cibo ed alimentazione” e sulie

pratiche di sviluppo e promozione tetritoriale per favorire lo
" ww.horecoast.it scambio tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli
(§)tambertifood S ql.

utilizzatori. Pit di 80 aziende nazionali ed internazionali del
m?gggm mondo Horeca, professionisti del settore e rinomati relatori
{tra cui it Prof. Giancarlo Dall'Ara, docente di Marketing nel
urismo, ed i Maesiro Pasticciere Salvatore De Riso)
daranno vita ad una "due gicmi” caratterizzata da spazi esposiiivi, corvegni, workshop, show
ccoking e cooking match.

Tutti i dettagli delia fiera-evento HoReCoast saranno svelati nel corso della conferenza stampa del 15

marzo, alla quale interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;

- Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale allAnnona e Turismo;
- Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi della Campania;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dellazienda De Luca;

hitp:fwww.ilvescovado.itiVsezicni-25/salerno-e-provincia-7/horecoast-mercal edi- 15-marzo-la-presentazione-al-63985
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- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell'azienda Lamberti Food;
- Carmine D'Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast e promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava de' Tirreni (Sa) e De Luca Srl di
Salerno, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Gode del
patrocinio del Consiglio Regicnale deila Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di
Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno,
di Confcommercio Salernc e dell'Unione Regionale Cuochi della Campania. Partner dell'evento
I'Associazione "Cava Sviluppo", I.P.S.E.O.A. "Roberto Virtuoso" di Salerno, Radio CRC, Radio Club
91, Il Vescovado, ilPortico.it, Associazione "Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d'Amalfi” e Aprol

Campania.

hitp:/hwww.ilvescovado.itit'sezioni-25/salerno-e-provincia-7/horecoast-mercol edi- 15-marzo-la-presentazione-al-63985

22



241312017 Il Portico - Salerno e Provincia HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione al Palazzo di Citta di Salerno

HoReCoast, mercoledi 15 marzo la presentazione
al Palazzo di Citta di Salerno

Scritto da (ilvescovado), lunedi 13 marzo 2017 23:16:40
Ultimo aggiomnamerito lunedi 13 marzo 2017 23:16:40

Tutto pronto per HoreCoast - Hotel Restaurant Business Community, fa fiera-evento dedicata a
professionisti ed operatori del mondo Horeca, in programma martedi 21 e mercoledi 22 marzo
presso il Lioyd's Baia Hotel di Salerno. Mercoledi 15 marzo, alle 10.30, presso la Sala del Gonfalone
del Palazzo di Citta di Salerno, sito in Via Roma, la conferenza stampa di presentazione. Giunta alla
IV edizione, HoReCoast puntera F'attenzione sulle novita in ambito "cibo ed alimentazione” e sulle

pratiche di sviluppo.

http:/Awww.ilportico.itit/sezioni-25/salerno-e-provincia-7/horecoast-mercoledi-15-m arzo-la-presentazione-al-63985
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24/32017 Giancarlo Dall'Ara su Twitter: ™Il marketing che furziona si chiama accoglienza” 21 marzo ore 8.30, LLoyd's Baia Hote! Salerno hitps:/t.coHor9kb2...

Giancarle Dail'Ara

Segui
@GDallAra

“il marketing che funziona si chiama accoglienza” 21 marzo
ore 9.30, L.Loyd’s Baia Hotel Salerno
horecoast.it/programma/ Horecoast 2017

HORECOAST

21122 MARZO 2017

hitps:/ftwitter.com/itweb/status/834790189203 776808 "



HoReCoast - Salerro (talia) - Mareno

3 MARENO

ENJOY YOUR KITCHEN

241312017

en it de fr_es

cerca

My Mareno

HORECOAST -
SALERNO (ITALIA)

HORECOAST

I MARIC 2017

HORECOAST - SALERNO (ITALIA)

Saremo a Salerno il 29 e 22 marzo 2017 presso Lioyd's Baia
Hotel (Vietri sul Mare - SA), in collaborazione con De Luca

srl.
Venite a trovarci per scoprire le ultime novita sui nostri

prodotii.



24/3/2017 HoReCoast - Salerno (Htalia) - Mareno
www.horecoast.it

hitpAMww.mareno.ititnews/eventi-e-fiere/dd-1-2-2/



24132017 AGUGIARO & FIGNA MCLINI SPA - La splendida costiera amalfitana sara ia nostra casa per due giorni. Vi aspettiamo da HoReCoast per scoprire ...

La splendida costiera amalfitana sara la nostra casa
per due giorni. Vi aspettiamo da HoReCoast pe...

La splendida costiera amaifitana sara la nostra casa per due giorni. Vi aspettiamo da HoReCcast per scoprire come

ottenere una pizza sana, gusiosa e digeribile!

htip:fiutiofeed smart-cataleg HAveggicrnamenti/agugiaro-figna-molini-spaf2017-03-15-1a-splendida-cosiera-amalfitara-sara-le-nosira-casa-per-due-giorn... 11



LHIANT  HoReLcast, Il 21 e 22 marzo la IV edizione della fiera dei professicnisti Hereca - Salerno - Blog Offerta Diretta per Fornitori e Operatori del Setiore ...

HoReCoast, il 21 e 22 marzo la IV edizione della fiera dei
professionisti Horeca — Salerno
17 Mar 2017 | Eventi | 0 commentt

HoReCoast, it 21 e 22 marzo la IV edizione delia flera
dei professionisti Horeca al Lloyd’s Baia Hotel, —
Gazzetta di Salerno

Shrinnova anche questanno Pappuntamento con HoReCoast ~ Hotel Restaurant Business Community,
iz fiera-evenic dedicata ai professicnisti ad agli operateri dzl moado Horeca, in programma il 21 ¢ 22
marzo 2017 prasso it Lioyd's Baia Hetel di Salemc. Nuova location per liniziativa promossa dalle

aziends | amberti Food e De Luca — Allrezzaiure perla rislorazione,. .

& GAZZETTA DI SALERNO

hitp:/iblog.offertadiretta ithor ecoast-21-22-marzo-la-iv-edizicne-della-fiera-dei-professionisti-horeca-salerno! 11



247312017 marketing turistico : Il marketing che funziona si chiama Accoglienza

Il marketing che funziona si chiama Accoglienza

ll 21 marzo 2017 sar¢ relatore ad un incontro in occasione della 4° edizione di Horecoast 2017, in programma

presso il LLoyd's Baia Hotel di Salerno.
9.30 Workshop “lf marketing che funziona si chiama accoglienza” (Sala F)

programma qui: http://fwww.horecoast.it/programma/

htips /fwww.marketing-turistico.com/il-marketing-che-funziona-si-chiama-accoglienza.htm!
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T 4

eventi Uarte del Maestro Pasticciere De Riso ad HoReCoast

'arte del Maestro Pasticciere De
Riso ad HoReCoast

© marzo 2017 eventi

Dall'amore per | prodotti tipici deila Costiera Amalfitana,
sapientemente mescolato ad una spiccata vena creativa, nascono |
dolci di Salvatore De Riso, emblema nel mondo deil’arte pasticcera
made in Italy. Una territorialita, Ja sua, che emerge prorompente in
ogni produzione. Una ricercata combinazione di colori, profumi,
tradizione ed innovazionz per offrire dolci realizzati esclusivamente
con ingredienti “nobili” del posto: dal limone Costa d’Amalfi allz

nocciole di Giffoni, dalle mele annurche ai fichi bianchi.

Tra i protagonisti della IV edizicne di HoReCoast 2017 ci sard dungue
anche Salvatore De Riso, premiato nel Novembre 2010 con il titolo di
“Pasticcere dell’anno” dall’Accademia ltaliana dei Maestri

Pasticceri. Martedi 21 Marzo, alle 15.30, nella Sala F del Lloyd’s Baia
Hotel di Salerno, De Riso terra il workshop dal titolo “Pasticceria, gli

elementi def successo™,

hitpfivww mestieriesapori com/flarie-del-maestro-pasticciers-ce-risc-ad-horeccasy



24f3/2017
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hitp:/iwww damarilaitithoreccast-2017/

HORECOAST 2017

Si rinnova anche quest'anno 'appuntamento

con HoReCoast — Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti
ed agli operatori del mondo Horeca, in programma

il 21 e 22 marzo 2017 zlLloyd’s Baia Hotel di Vietri
sul Mare (Sa).

Per approfondimenti: hitp://www.horecoast.it

i
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Eventi Vietri Sul Mare
HoReCoast 2017

mar HoReCoast 2017
23

martedi 21 marzo 2017 - 09:00

#HoReCoast2017

Seconda partecipazione consecuitiva ad
HoReCoast per Il Panino di serie A, azienda
specializzaia neila produzione di #panini per #pub,
#ristorazicne e #food in generale.

Il nome & nato direttamente dai clienti abituali,
colpiti dalla genuinita e bonta dei prodotti primari.
Esperienza, dedizione e capacita di essere
sempre al passo coi tempi | “segreti” del successo
de “Il Panino di Serie A”, azienda conosciuta ormai
in guasi tutta italia.

== www.ilpaninodiseriea.it

hitps iAnew . evenda itfeventivietri-sul-mar efhorecoast-2017
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salernonobizie:

Pinformazione online di Salerno e Provincia

HoReCoast, il 21 e 22 marzo 1a IV edizione
al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno

~ Martedi 27 ¢

~ mercoledi 22 marzo
2017, presso il
Lloyd’s Baia Hotel di
Salerno, Ia IV
edizione di
HoReCoast, Ia fiera-
evento dedicata al
mondo Horeca. Promossa dalle aziende Lamberti
Food e De Luca, in collaborazione con Pagenzia
MTN Company, Finiziativa richiamera qualificati
professionisti del mondo accademico e dei settori
alberghiero, turistico e ristorativo, che si
confronteranno sulle ultime novita dell’'universo
“cibo ed alimentazione” e sulle nuove strategie di
promozione del territorio. In esposizione i prodotti
di oltre 80 aziende. Convegni, show cooking e
cooking match nel riceo cartellone delia
manifestazione. Tra i prestigiosi relatori il Prof.
Giancarlo Dall’Ara, docente di marketing nel
turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso

Si rinnova anche quest'anno I'appuntamento

con HoReCoast — Holel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata

ai professionisti ed agii operatori dei mondo Horeca,
in programma ii 21 e 22 marzo 2017 presso il Lloyd's
Bala Hotel di Salerno.

Nuova locaticn per liniziativa promossa daile

aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per
la ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company. A conferma
della sua natura di progetto itinerante alla scoperta di
innovative soluzioni Horeca, ogni

http:/fwww.saler nonotizie.nethorecoast-21-22-marzo-la-iv-edizione-ai-loyds-baia-hotel-salerno.himi 14
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anno HoReCoast approda in nuovi territori per
scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue
tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze
che vanno esaltate. E cosl quest’'anno la
manifestazione fara tappa a Salerno, dopo le
esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raito
di Vietri sul Mare e del 2016 al San Luca Hotel

di Battipaglia.

Liniziativa é stata presentata stamani, mercoledi 15
marzo 2017, al Palazzo di Citta di Salerno alla
presenza di: Dario Loffredo, Assessore comunale al
Commercio; Massimiliano Natella, Presidente delia
Commissione comunale all’Annona e Turismo; Pietro
De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione
delf'azienda De Luca; Vincenzo Lamberti,
Amministratore delfazienda Lamberti Food; Carmine
D’Alessio, Ceo & Founder dellagenzia di
comunicazione integrata MTN Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la
fiera-evento si preannuncia anche in questa IV
edizione come uno dei piu attesi momenti

di incontro tra tutti gli operatori delia filiera e

di confronto del settore della ristorazione, dell'ospitalita
e del turismo. Liniziativa &, infatti, finalizzata a favorire
processi di interscambio culturale,

di opportunita e servizi tra imprese, operatori del
settore turistico ed aziende locali, nazionali ed
internazionali per rafforzare il sistema

di cooperazione mediante politiche di marketing,
attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende (provenienti da tutta Italia) del
mondo Horeca che esporranno i propri

prodotti, HoReCoast costituira Foccasione per illustrare
il propric core business, cosi da innescare attivita

di sinergia e collaborazione con le realta
imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara 'opportunita
di saggiare personalmente le novita in ambito cibo ed
alimentazione e di costruire importanti rapporti
commerciali. In tale prospettiva si inseriscono

i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al
tavolo i principali player del settore “Food e
Territorio” e che si terranno contemporaneamente

alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate
varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di
servizi alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alle politiche

di incoming e di accoglienza turistica. lllustri relatori
ed esperti del settore si confronteranno su strumenti e
prospettive in materia. Innovative tecniche di

http:lew.salernomtizie.netlhorecoasl—21-22—marzo-la-iv—edizim&a!-lloyds- baia-hotel-salerno.htmi
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accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del cliente,
modelli originali di ospitalita, marketing territoriale,
territorialitd digitale, messa in rete delle eccellenze
locali e territoriali per costruire un itinerario spendibile in
tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si pud
prescindere e sui quali si concentrera il dibattito

nel convegno inaugurale “lf marketing che funziona si
chiama accoglienza”, che si terra martedi 21 marzo,
alle ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi relatori il
Prof. Giancarlo Dall’Ara, noto docente e consulente di
marketing nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017
di Salvatore De Riso, “simbolo” nel mondo dell’arte
pasticcera made in Italy, che sara protagonista

del workshop in programma alle ore 15.30 di martedi
21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo e pill
in generale all'universo pasticceria. Da non perdere
anche i workshop “Pizza experience. Innovazione nel
mondo della pizza, farine alternative e farciture
d’eccellenza” (21 marzo, ore 10.30) con lo chef
pizzaiolo Nicola Demo di Agugnaro & Figna, “Carne al
Fuoco — Marinatura e metodi di cottura” (22_marzo, ore
10.00) con io chef Pier Luca Ardito della Nazionale
Italiana Cuochi e “’olio extravergine d'oliva

campano” (22 marzo, ore 15.30) a cura di Aprol
Campania.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show
cooking — La cucina che fa spettacolo (con
dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette
tipiche che verranno assaggiate dal pubblico) e con

il cooking match tra gli chef dei’'Unione Regionale
Cuochi della Campania, che si sfideranno
nell'elaborazione di gustose proposte (in

programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 marzo).
Sara, inoltre, possibile per l'intera durata della
manifestazione (dalle ore 9.00 alle ore 19.00 sia di
martedi 21 che di mercoledi 22 marzo) visitare gli spazi
espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa iV edizione figureranno anche
— novita assoluta — quattro appuntamenti con

il “Laboratorio dei piccoli — Horeca Kids” (dalle ore
10.00 aile ore 12.00 e dalle ore 15.00 alle ore 18.00 di
entrambi i giorni). Un momento riservato
esclusivamente ai bambini, che potranno “cimentarsi”
nella preparazione di dolci e pasta. L'intensa “due
giorni” al Lioyd’'s Baia Hotel sara preceduta nelia serata
di lunedi 20 marzo da una tavola rotonda presso

il Castello di Arechi a Salerno, riservata agli operatori

http:/iwww salernonctizie.net/horecoast-21-22-marzo-la-iv-edizione-al-lloyds- baia-hotel-salerno.html
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della fiera-evento ed incentrata sui tema “Territori a
confronto, 4.07”,

Un momento cruciale di confrente per il futuro
dell'ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori,
chef, barman, pasticcieri, pizzaioli, gelatieri, panificatori
e tutte le professionalita del settore hanno I'opportunita
di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre
che di usufiuire di un percorso

professionale compieto.

HoReCoast 2017 gode del patrocinio det Consiglio
Regionale delia Campania, della Provincia di Salerno,
def Camune di Salerno, di Confindustria Salerno, delia
Camera di Commercic di Salerno, di Federaiberghi
Salerno, di Confcommercio Salerno e deli'Unione
Regicnale Cuochi delia Campania. Pariner dell'evento
I'Asscciazione “Cava Sviluppo”, I'.P.S.E.O.A. “Raberic
Virfuose™ di Salernc, Radio CRC, Radio Club 91, il
Vescovado, iiPortico.k, PAssogciazione “Ristoratori Citta
di Vietri sul Mare-Costa d’Amaifi” e Aprol Campania.
Tutte le informazioni e le news sulia IV

edizione di HoReCoast sono consultabili sul sito
internet www.horecoast.it, dove & anche

possibile registrarsi, ottenere il biglietto d’ingresso e
seguire la diretta streaming della manifestazione.

http:/www.salernonatizie. net/horecoast-21-22-marzo-la-iv-edizione-al-lloyds-baia- hotel-salerno.html
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HoReCoast, il 21 e 22 marzo la IV edizione della fiera dei professionisti
Horeca al Lloyd’s Baia Hotel.

Di Redazioste Sxzrecta di Salerne - marzo 16, 2017

Si rinnova anche quest’anne 'appuntamento con HoReCoast — Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata ai
professionisti ed agli operatori del mondo Hereca, in programma il 21 e 22 marzo 2047 presso il Lloyd's Bala Hotet di Salerno.

Muova location per liniziativa promopssa dalle aziende Lamberti Food & De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in callaborazione
con agenzia di comunicaziore integrata MTN Company. A conferma deila sua natura di progetto itinerante alia scoperta di innovative
soluzioni Horeca, egni anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime Je bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue tipicita ed ogni
nuove posto presenta delie eccellenze che vanno esaltate. E cosi quest’anno la manifestazione fard fappa a Salerno, dopo lz esperienze del
2014 ad Amalfi, de! 2015 all'Hotel Raito di Vietrd sul Mare e dei 2016 al San Luca Hotel di Battipaghia.

Liniziativa & stata presentata stamani, mercoledi 15 marzo 2017, al P=iazzo di Cittd di Salerno alla presenza di: Dario i offredo,
Assessore comunale al Commercio; Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale all’Annona e Turismo; Pietro De Luca,

D’Alessio, Ceo & Founder deil'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

Visto il forte saguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia anche in questa IV edizione come uno dei pilr attesi
momenti di incontro tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore delia ristorazione, dejl’ospitalitd e del turismo.
Liniziativa &, infatti, finalizzata a favorire processi di interscambio culterale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del settore
turistico ed aziende locali, nazionall ed intemazionali per rafforzare il sistema di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di
promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende (provenienti da tutta Italia) del mondo Horeca che esporranno i propri prodotti, HoReCoast costituird I'occasione
per illustrare i! proprio core business, cosi da innescare attivita di sinargia e collaborazione con le realtd imprenditoriali presenti. Per
8gnuno vi sara ‘opportunitd di saggiare personalmente le novita in ambito ¢ibo ed alimentazione e di costruire importanti rapporti
commerciali. In tale prospettiva si inseriscono | convegni ed i waorkshaop, che riuniranno intorno al tavelo i principali player del settore
“Food e Territorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due gierni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal
food and beverage alla fornitura di servizi aile nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alle politiche di incoming e di accoglienza turistica, Iliustri relatori ed esperti del settore si
confronteranne su strumenti e prospettive in materia. Innovative tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del cliente, modelii
originall di ospitalitd, marketing territoriale, territorialita digitale, messa in rete delle eccelienze locali e territoriali per costruire un
itinerario spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si pud prescindere e sui quali si concentrera il dibattito nel convegno
inaugurale “I/ marketing che funziona si chiama accoglienza”, che si terrd mairtedi 21 marzo, alle ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi
refatori il Prof, Giancarlo Dall’Ara, noto docente e consulente di marketing nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso, “simbolo” nel mendo dell'arte pasticcera made in Italy, che

httpu’Mww.gazzettadisalemo.wnamsmorecuast-21-22-marzo—1a-iv-edizione—de!la-ﬁera-dei-profassionisti-horeca—al'—lloyds-baja-holell 12
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sara protagonista del workshop in programma alie ore 15.30 di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo e pill in
generale all’universo pasticceria. Da non perdere anche | workshop "Pizza experience. Innovazione nel mondo defla pizza, farine
alternative e farciture d’eccelfenza” (21 marzo. ore 10.30) con lo chef pizzaiclo Nicola Demo di Agugnaro & Figna, "Carne al Fuoco -
Marinatura e metodi df cottura” (22 marzo, ore 10,00) con lo chef Pier Luca Ardito della Nazionale Italiana Cuochi e "L'lio extravergine
d’oliva carnpano” (22 marzo, ore 15,30) a cura di Aprol Campania,

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking - La cucina che fa spettacolo (con dimostrazioni live e |a preparaziene di piatti e
ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico} e con il cooking match tra gli chef dell’Unione Regionale Cuochi della Campania,

che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte (in programma dalle ore 13,00 di mercoledi 22 marzo). Sar3, incltre, possibile per

l'intera durata della manifestazione (dalle ore 9,00 alle ore 19.00 sia di martedi 21_che di mercoledi 22 marza) visitare gli spazi espositivi

a cura delle aziende partecipanti.
Nel programma di questa IV edizione figureranno anche — novita assoluta - quattro appuntamenti con il “Laboratorio dei piccoli -
i i giomni). Un momento riservate esclusivamente

Horeca Kids" (dz
ai bambini, che potranno “cimentarsi” nella preparazione di dolci e pasta, Lintensa “due giomi” al Lloyd’s Baia Hotel sara preceduta nella

serata di lunedi 20 marzo da una tavola rotonda presso il Castello di Arechi a Salerno, riservata agli operatori della fiera-evento ed
incentrata sul tema “Territorf a confronto, 4.07”,

Un momento cruciale di confronte per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman, pasticcier, pizzaioli,
gelatieri, panificatori € tutte le professionalitd del settore hanno I'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di
usufruire di un percorso professionale completo.

HoReCoast 2017 gode de! patrocinio del Consiglic Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di
Confindustria Salemno, della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e deil’'Unicne Regionale
Cuochi della Campania. Partner deli’evento 'Associazione “Cava Sviluppo”, I'1.P.5.E.O.A. "Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio CRC, Radio
Club 91, Il Vescovado, ilPortico.it, I’Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e Aprol Campania. Tutte le informazioni e
le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili sul sito internet www.horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi, ottenere il

biglietto d'ingresso e sequire la diretta streaming della manifestazione.
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Redazione Gazzetta di Salerno

hitp-/www gazzettadisalerno.itinews/horecoast-21-22-marzo-ta-iv-edizione-deli a-fiera-dei-professionisti-horeca-al-lloyds-baia- hotel/
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HoReCoast, il 21 e 22 marzo ia IV edizione al Lloyd’s
Baia Hotel

1
Lello Pifapia | 15 marzo, 2617

SALERNQ. Martedi 21 e mercoledi 22 marm
2017, presso il Lloyd's Baia Hotel di Salerno, [a
IV ediione di HoReCoast, la fiera-evento
dedicata al mondo Horeca. Promossa dalle
aziende Lamberti Food e De Luca in
collaborazione con I'agenzia MTN Company,
|'iniziativa richiamera qualificati professionisti
del mondo accademico e dei settori alberghiero,
turigtico e ristorativo, che si confronteranno sulle
ultime novita dell'universo “cbo ed
alimentazione’ e sulle nuove srategie di
promozicne de! territorio. In esposizionei prodotti
di oltre 80 azende. Convegni, show cooking e
cooking match nel ricco cartellone della manifestazione. Tra | prestigios relatori il Prof.
Giancarlo Dall’ Ara, docente di marketing nel turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso

Si rinmova anche quest’anno Uappuntamento con HoReCoast - Hotd Restaurant Business
Community, la fiera-evemto dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horecs, in
programma il 21 e 22 marzo 2017 presso il Lloyd's Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per I'iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezature
per la rigtorazione, in collaborazione con I’agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A
conferma detla sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni
anne HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue
tipicitd ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate. E cosi quest’anno la
manifestazione fara tappa a Salerno, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raito
di Vietri sul Maree del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia.

L’iniziativa & stata presentata stamani, mer coledi 15 marz 2017, al Palazzo di Citta di Salerno alla
presenza di: Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio; Massimiliano Natella, Presidente
della Commissione commumale all’Annona e Turismo; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell’azienda De Luca; Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti
Food; Carmine D' Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia anche in questa IV
edizione come uno dei pil attesi momenti di incontro tra tutt gli operatori della filiera e di
confronto del settore della ristorazione, dell’ ospitalita e del turismo. L’iniZiativa &, infatti, finalizzata
a favorire processi di interscambio culturale, di opportunita e serviz tra imprese, operatori del
settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema di cooperazione
mediante politiche di marketing, attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 azende (provenienti da tutta Italia) del mondo Horeca che esporrannc i propri
prodotti, HoReCoast costituird 1’occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivita di sinergia e collaborazione con le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sard
I’opportunitd di saggiare personalmente le novitd in ambite cibo ed alimentazione ¢ di costruire
importanti rapporti commerciali. In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che
riuniranno intorno al tavolo i principali player del settore " Food e Territorio” e che si terranno
contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal
food and beverage alla fornitura di servizi alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sard dedicata anche alle politiche di incoming e di accoglienza turigtica, Illustri
relatori ed esperti del settore si confronteranno su strumenti e prospettive in materia. Innovative
tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del cliente, modelli originali di ospitalita,
marketing territoriale, territorialita digitale, messa in rete delle eccellenze locali e territoriali per
costruire un itinerario spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si pud prescindere e sui
quali si concentrera il dibattito nel convegno inaugurale “ 1| marketing che funziona s chiama
accoglienza’ , che si terra martedi 21 marzo, alle ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi relatori il
Prof. Giancar |o Dall’ Ara, noto docente e consulente di marketing nel tutismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso, “simbolo” nel mondo
del’arte pasticcer a made in italy, che sara protagonista del workshop in programina alle ore 15,30
di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo e piu in generale all’universo pasticceria.
Da non perdere anche i workshop “ Pizza experience. [nnovazione nel mondo della pizza, farine
alternative e farciture d'eccellenza’ (21 marzo, ore 10.30) con lo chef pizzaiole Nicola Demo di
Agugnaro & Figna, * Carne al Fuoco — Marinatura e metodi di cottura” (22 marzo, ore 10.00) con
lo chef Pier Luca Ardito della Nazionale Italiana Cuochi e * L' olio extravergine o oliva carmpane’
(22 marzo, ore 15.30) a cura di Aprol Campania.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking — La cucina che fa spettacolo (con

dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico) e

con il cooking match tra gli chef dell’Unione Regionale Cuochi della Campania, che si sfideranno W—i
ivacy olicy

2di3



http://www.vivimedia.ew2017/03/horecoast-il-21-e-22-marzo-la-iv...  VIVIMEDIA .EU » HoReCoast, il 21 e 22 marzo la IV edizione al L1...

nell’elaborazione di pustose proposte (in programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 matzo). Sara,
inoltre, possibile per U'intera durata della manifestazione (dalle ore 9.00 alle org 19.00 sia di martedi
21 che di mercoledi 22 marzo) visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche - novitd assoluta — quattro appuntamenti
conil " Laboratorio dei piccoli —Horeca Kids” (dalle ore 10.00 alle ore 12.00 ¢ dalle ore 15.00 alle
ore 18.00 di entrambi i giomi). Un momento riservato esclusivamente ai bambini, che potranno
“cimentarsi” nella preparazione di dolci ¢ pasta. L’intensa “due gioni” al Lloyd’s Baia Hotel sara
preceduta nella serata di lunedi 20 marzp da una tavola rotonda presso il Castello di Arechi a
Salerno, riservata agli operatori della fiera-evento ed incentrata sul tema “ Territori a confronto,
407 .

Un momento cruciale di confronte per il futuro dellospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori,
chef, barman, pasticcieri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalitd del settore hanno
"opportunita di innescare attivita di sinergia ¢ collaborazioneg, oltre che di usufruire di un percorso
professionale completo.

HoReCoast 2017 gode del patrocinio del Consiglic Regionale della Campania, della Provincia di
Salerno, de! Comune di Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di Commercio di Salerno, di
Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell’Unione Regionale Cuochi dellta Campania,
Partner dell’evento I’ Associazione “Cava Sviluppo”, I'LES.E.O.A. “Roberto Virtuoso” di Salerno,
Radic CRC, Radio Club 91, Il Vescovado, ilPortico.it, I’ Associazione “Ristoratori Cifta di Vietri sul
Mare-Costa d’Amalfi” € Aprol Campania. Tuite le informazioni e le news sulla IV edizione di
HoReCoast sono consultabili sul sito internet www.horecoast.it, dove ¢ anche possibile registrars,
ottenere il biglietto d' ingresso e seguire [a diretta streaming della manifestazione,
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Notizie Cosa fare in Citta

Cronaca

Novita e tendenze della ristorazione: a
Salerno sbarca HoReCoast

La fiera di settore, dedicata ai prodotti d'eccellenza campani ma anche alle
innovazioni del mondo alberghiero, si terra in citta il 21 e 22 marzo. Spazio a show

cooking e laboratori

Pasquale Tallarino
15 marzo 2017 12:06

http:/Avww.salernoteday.iticronaca/salerno-cibo-fiera-horecoast-21-22-marzo-2017 .him] 15



24/3/20n7 Novita e terdenze della ristorazione: a Salerno sbarca HoReCoast

La

conferenza di presentazione di HoReCoast

Ottanta aziende impegnate, due
giorni di convegni e laboratori, il
workshop sulla pizza, la marinatura
e i metodi di cottura della carne,
spazi dedicati ai bambini che
diventerenno provetti cuochi e

pasticceri. Ecco i numeri e le curiosita

hitp:ifwww salernotoday.it/cronacarsalerno-cibo-fiera-horeceast-21-22-marze-2017.htmi
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di HoReCoast, la fiera-evento dedicata a
professionisti della ristorazione, in
programma martedi 21 e mercoledi 22
marzo presso il Lloyd’s Baia Hotel di
Salerno. L'evento é stato presentato
stamattina a Palazzo di Citta, alla presenza
degli assessori al commercio, Loffredo, e al
bilancio, De Luca. Giunta alla quarta
edizione, HoReCoast puntera I’attenzione
sulle novita in ambito “cibo ed
alimentazione” e sulle pratiche di
sviluppo e promozione territoriale per
favorire lo scambio tra tutti gli attori della

filiera: dai produttori agli utilizzatori.

Si comincia con Pizza Experience, il
21 marzo alle 10.30, seguito dal
workshop “Carne al fuoco”, in
programma il 22 marzo alle ore 10. In
cartellone pure gli appuntamenti con lo
show cooking, la cucina che fa spettacolo:

dimostrazioni live e preparazione di ricette

e .

tipiche che verranno assaggiate dal
pubblico, dalle ore 13 del 22 marzo. Per
lintera durata della manifestazione,
dunque dalle ore 9 alle 19 di martedi 21 e
mercoledi 22, sara possibile visitare gli
spazi espositivi a cura delle aziende
partecipanti. La novita assoluta

dell’edizione 2017 — le precedenti

hltp:IMww.saIernotoday.itlcronacalsalerno—cibo—ﬁera-horecoast—21—22—marzo—201 7.html
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organizzate agli Arsenali di Amalfi, a Vietri
sul Mare e a Battipaglia — &
rappresentata da quattro
appuntamenti con “Il laboratorio dei
piccoli — Horeca Xids, dalle ore 10 alle 12
e dalle 15 alle 18. I bambini potranno
cimentarsi nella preparazione di dolci e

pasta.

“Dope la festa del cioceolato, presentiamo
la fiera del food — ha detto ’assessore
comunale al commercio, Dario
Loffredo - lo faremo in uno scenario
bellissimo, alle porte della costiera
amalfitana. E’ opportuno realizzare a
Salerno un polo fieristico. Ci sarannc
novita a breve: tanti espositori vogliono
venire a Salerno ma in citta manca una
struttura ricettiva - un polo, appunto — che
possa accoglierli tutti”. “La presenza di un
polo a Salerno & necessaria e strategica —
ha rimarcato Vincenzo Lamberti che fa
parte della macchina organizzativa di
HoReCoast ~ si parla tanto di turismo ma
si parfa poco di cosa manchi al nostro
territorio per creare sinergie. Con
HoReCoast, progetto itinerante e fiera di
settore, proviamo a valorizzare i prodotti
d’eccellenza abbinandoli alle bellezze del

nostro territorio. Cttanta aziende

hitp/iwww.salerroloday.it'cronaca/saterno-cibo-fiera-horecoast-21-22-marzo-2017 himl
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presenteranno novita e tendenze della

ristorazione e del mondo alberghiero”.

hitp:/Awww salernotoday.itcronacalsalerno-cibo-fiera-horecoast-21-22-marzo-2017.him|
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2ingredienti
Arte & Cibo

Menu

1 WEEK AGO

Presso il Lloyd’s Baia
Hotel di Salerno 21-22
marze 2017, 1a IV
edizione di
HoReCoast. La fiera-
evento dedicata al
mondo Horeca

hitps//Zingredienti.com/2017/03/16/presso-il-lloyds-baia-hotel-di-salerno-21-22-marzo-2017-la-iv-edizione-di-horecoast-la-fiera-evento-dedicata-al-mond... 114



St rinnova anche quest’annc 1’appuntamento con HoReCoast Hotel Restaurant
Business Community, la fiera-eventc dedicata ai professionisti ed
agli operatori del mondo Horeca, in programma i1 21 ¢ 22 marzo 2017 presso
il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per I’iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food ¢ De Luca -
Attrezzature per la ristorazione, in coliaborazione con I’agenzia di
comunicazione integrata MTN Compa ny. A conferma della sua natura di progetto
itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni

anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime le bellezze. Perché ogni
luogo ha delle sue tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate.
E cosi quest’anno la manifestazione fara tappa a Salerno, dopo le esperienze

del 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito di Vietri sul Mare c de] 2016 3l

San Luca Hotel di Battipaglia.

L'iniziativa ¢ stata prescntata stamani, mercoledi 15 marzo 2017, al Palazzo di
Citta di Salerno alla presenza di: Dario Loffredo, Assessore comunale al
Commercio; Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale
all’Annona e Turismo; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione
dell’azienda De Luca; Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti
Food; Carmine D'Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata
MTN Company.

htips://2ingredient .corn12017103/1Glpresso-il—iloyds-baia-tntei-d-salemo-m-22-marzo—201 7-Ia—iv—edizione—di—horecoasbla-ﬁera—evento—dedicata-ai-mm*d. . 24
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Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia
anche in questa IV edizione come uno dei piu attesi momenti di incontro tra tutt
gli operatori delia filiera e di confronto del settore della ristorazione,
dell’osptitalita e del turismo. L’iniziativa ¢, infatti, finalizzata a favorire processi

di interscambio culturale, di opportunita ¢ servizi tra imprese, operatori del
settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema

di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di promozione ed una serie di
workshop.

Per Ic oltre 80 aziende (provenienti da tutta Ttalia) del mondo Horeca che esporranno
1 propri prodotti, HOReCoast costituira ’occasione per illustrare il proprio core
business, cosi da innescare attivita di sinergia ¢ collaborazione con le realta
imprenditoriali presenti. Per ogruno vi sard Pepportunita di saggiare personalmente Ie
novita in ambitoCibo ed alimentazione e di costruire mmportanti rapporti
commerciali. In tale prospettiva si inseriscono i convegni cd i workshop, che
riuniranne jntorne al tavolo i principali player del seitore “"Food e Territorio” e che si
terranno contemporancamente alla “due giorni” di lavero, in cui verranno affrontate
varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi alle nuove soluzioni in
ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alle politiche di incoming ¢ di accoglienza
hitps:fi2ingredienti com/2017/03/16/pressc-il- lloyds-baia-hotel-di-salerno-21-22- marzo-2017-la-iv-edizione-di-horecoast-la-fiera-evento-cedicala-al-mond... 34
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turistica. Mlustri relatori ed esperti del settore si confronteranno su strumenti e
prospettive in materia. Innovative tecniche di accoglienza alberghiera ¢ di fidelizzazione del
cliente, modelli originali di ospitalita, marketing territoriale, territorialita digitale, messa in
rete delle eccellenze locali e territoriali per costruire un itinerario spendibile in tutto il
mondo. Tutti aspetti da cui non si puo prescindere e sui quali si concentrera il dibattito
nel convegno inaugurale “I/ marketing che funziona si chiama
accoglienza”, che si terra martedi 21 marzo, alle ore 10.00, ¢ che vedra tra i
prestigiosi relatori il Prof. Giancarlo Dall’Ara, noto docente ¢ consulente di marketing

nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso,
“simbolo” nel mondo dell’arte pasticcera made in Italy, che sara protagonista
del workshop in programma alle ore 15.30 di martedi 21 marzo c dedicato
al segreti del suo successo e piu in generale all’universo pasticceria. Da non perdere
anche i workshop “Pizza experience. Innovazione nel mondo della pizza,
farine alternative e farciture d’eccellenza” (21 marzo, ore 10.30) con lo chef
pizzaiolo Nicola Demo di Agugnaro & Figna, "Carne al Fuoco — Marinatura e
metodi di cottura” (22 marzo, ore 10.00) con lo chefPier Luca Ardito della
Nazionale Italiana Cuochi ¢ "L’0lio extravergine d’oliva campano” (22 marzo, ore

15.30) a cura di Aprol Campania.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking — La cucina che fa spettacolo
(con dimostrazioni live ¢ la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate
dal pubblico) e con il cooking match tra gli chef del’Unione Regionale
Cuochi della Campania, che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte (in
programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 marzo). Sara, inoltre, possibile per I’intera
durata della manifestazione (dalle ore 9.00 alle ore 19.00 sia di martedi 21 che di mercoledi

22 marzo) visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche — novita assoluta — quattro
appuntamenti con il “Laboratorio dei piccoli - Horeca Kids” (dallc ore 10.00

alle ore 12.00 e dalle ore 15.00 alle ore 18.00 di entrambi i giorni). Un momento riservato

esclusivamente ai bambini, che potranno “cimentarsi” nella preparazione

di dolci ¢ pasta. L'intensa “due giomi” al Lloyd’s Baia Hotel sara preceduta nella serata
di lunedi 20 marzo da una tavola rotonda presso il Castello di

Arechi a Salerno, riservata agli operatori della fiera-evento ed incentrata sul

tema "Territori a confronto, 4.0?”.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita:
ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman, pasticcieri, pizzaioli, gelatieri,
panificatori e tutte le professionalita del settore hanno I’opportunita di innescare attivita

di sinergia ¢ collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso
professionale completo.

hitps /f2ingredienti.com/2017/03/16/presso-il-lloyds-baia-hotel-di-salerno-21-22-marzo-201 7-la-iv-edizione-di-horecoast-la-fiera-evento-dedicata-al-mond...  4/4
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HoReCoast, 21 e 22 marzo il mondo del food and
beverage si ritova al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno

Scritto da (Redazione), mercoledi 15 marzo 2017 17:23:06
Ultimo aggiomamento mercoledi 15 marzo 2017 17:23:06

Sirinnova anche quest'anno lappuntamento con HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community,
la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori de; mondo Horeca, in programma 421 e 22

marzo 2017 nresso il Lloyd's Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per llniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature perla
ristorazione, i collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A conferma
della sua natura di progetto itinerante aila scoperta di innovative sciuzioni Horeca, ogni

anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime e beliezze. Perché ogni iuogo ha delle sue
tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccelianze che vanns esailiate, E ¢cos? guest'anno fa
manifestazione fara tappa a Salerno, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, de! 2015 all'Hotel Raito

di Vietri sul Mare e def 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia.

L'iniziativa é stata presentata stamani al Palazzo di Cifta di Salerno alla presenza di: Dario Loffredo,
Assessore comunale al Commercio; Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale
alfAnnona e Turismo; Pietro De Luca, Respensabile Divisione Ristorazione dell'azienda De

Luca; Vincenzo Lamberti, Amministratore dellazienda Lambert Food: Carmine D'Alessio, Ceo &
Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia anche in questa IV
edizione come uno dei piti attesi momenti di incontro tra tutti gii operatori della filiera e

di confronto del settore della ristorazione, dell'ospitaiita e del turisme. L'iniziativa e, infatti, finalizzata a
favorire processi di interscambio culfurale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del settore
turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema

di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende {provenienti da tutta }alia) del mondo Horeca che esporranno i propri
prodotti, HoReCoast costituird l'occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivita di sinergia e collaborazione con le realtd imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara
I'opportunita di saggiare personaimente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire
importanti rapporii commerciali. In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed iworkshop, che
riuniranno intorno al tavolo i principali player del settore "Food e Territorio™ e che si terranno

hitps:/fiwww.ilportico.itit/sezioni-25/everti-spetiacoli- 13/horecoast-21-e-22-marzo-il-mendo-del-food-and-bev-64012
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- contemporaneamente alla "due giorni™ di iavoro, in cui

+; verranno affrontate varie tematiche: dal food and beverage
s’ ig alla fornitura di servizi alle nuove soluzioni in ambito food.
., !
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Grande aftenzione sara dedicata anche alle politiche di incoming e di accoglienza turistica. llusfri
relatori ed esperi del settore si confronteranno su strumenti e prospettive in materia. Innovative
tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione de! cliente, modelli originali di ospitaiita, marketing
territoriate, territorialita digitale, messa in rete delle eccellenze locali e teritoriall per costiuire un itinerario
spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si pud prescindere e sui quali si concentrera il
dibattito nel convegno inaugurale "l marketing che funziona si chiama accoglienza”, che si

terra martedi 21 marzo, alle 10, e che vedra tra i prestigiosi relatori il professor Giancarlo Dall’Ara,
noto docente e consulente di marketing nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso, "simbolo™ nel mondo
dellarte pasticcera made in ltaly, che sara protagonista del workshop in programma

alle 15.30 di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successe & pill in generale

alluniverso pasticceria. Da non perdere anche i workshop "Pizza experience. Inncvazione nel mondeo
della pizza, farine alternative e farciture d'ecceflenza” (21 marzo, ore 10.3C) con lo chef pizzaiolo Nicola
Demo di Agugnaro & Figna, “Carne al Fuoco - Marinaiura e mefodi di cotfura” (22 marzo, ore 10.00)
con lo chef Pier Luca Ardito della Nazionale ltaliana Cuochi e "L'ofio extravergine d'ofiva campanc" (22

marzo, ore 15.30) a cura di Aprol Campania.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking - La cucina che fa spetiacolo (con
dimostrazioni iive e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate daf pubblico) e con
il cooking match tra gli chef dellUnione Regionale Cuochi della Campania, che si sfideranno
nell'elaborazione di gustose proposte (in programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 marzo). Sara,
inoltre, possibile per l'intera durata della manifestazione {(dalle ore 9.00 alle ore 19.00 sia di martedi 21
che di mercoledi 22 marzo) visitare gli spazi espositivi a cura delie aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche - novita assoluta - quattro appuntamenti con
il "l.aboratorio def piccoli - Horeca Kids" (dalle ore 10.C0 alle ore 12.00 e dalle cre 15.0C alle ore
18.00 di entrambi i giomi). Un momento riservato esclusivamente ai bambini, che potranno "cimentarsi®
nella preparazione di dolci e pasta. L'intensa "due giorni" al Lioyd's Baia Hotel sara preceduta nella
serata di lJunedi 20 marzo da una tavola rotonda presso il Castello di Arechi a Salerno, riservata agli
operatori della fiera-evento ed incentrata sultema “Territori a confronto, 4.07".

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell'ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori,
chef, barman, pasticcieri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno
I'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso

professionale completo.

https:/fwww ilportico.itiVsezioni-25/event-spettaccli-13/horecoast-21-e-22-marzo-i-mondo-del-food-and-bev-84012
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HoReCoast 2017 gode del patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della Provincia di
Salerno, del Comune di Salemo, di Confindustria Salerno, delia Camera di Commercio di Salerno, di
Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell'Unione Regionale Cuochi delia

Campania. Partner dell'evento 'Associazione "Cava Sviluppo®, I.P.S.E.O.A. "Roberto Virtuoso" di
Salerno, Radio CRC, Radio Club 91, il Vescovado, ilPortico.it, 'Associazione "Ristoratori Citta di Vietri sul
Mare-Costa d'’Amalfi" e Aprol Campania. Tutte le informazionie le news sulla IV~

edizione di HoReCoast sono consuitabili sul sito internet www.horecoast.it, dove & anche

possibile registrarsi, ottenere i biglietto d'ingresso e seguire la diretta streaming della

manifestazione.

Galleria Fotografica

https:Avrwew.i Iportico.itil/sezioni-25/eventi-spettacoli-13/horecoast-21-e-22-marzo-il-mondo-del-food-and-bev-B4012
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Presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno 21-22 marzo 2017, la
IV edizione di HoReCoast. La fiera-evento dedicata al
mondo Horeca

- Annamaria Parlato 1 settimana ago

Si rinnova anche quest’anno ’appuntamento con HoReCoast — Hotel Restaurant Business Community,
la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in programma il 21 e 22
marzo 2017presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per I’iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food ¢ De Luca — Attrezzature per
Ia ristorazione, in collaborazione con I’agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A
conferma della sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni
anno HoReCoastapproda in nuovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue
tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate. E cosi quest’anno la
manifestazione fara tappa a Salerno, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito
di Vietri sul Mare ¢ del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia.

L’iniziativa ¢ stata presentata stamani, mercoledi 15 marzo 2017, al Palazzo di Cittadi Salerno alla
presenza di: Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio; Massimiliano Natella, Presidente
della Commissione comunale all’Annona e Turismo; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell’azienda De Luca; Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti
Food; Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento si preannuncia anche in questa IV
edizione come uno dei pin attesi momenti di incontre tra tutti gli operatori della filiera e

di confronto del settore della ristorazione, dell’ospitalita e del turismo. L’iniziativa &, infatti, finalizzata
a favorire processi di interscambio culturale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del
settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema

di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende (provenienti da tutta Italia) del mondo Horeca che esporranno i propri
prodotti, HoReCoast costituira I’occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivita di sinergia ¢ collaborazione con le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara
I"opportunita di saggiare personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire
importanti rapporti commerciali. In tale prospettiva si inseriscono i convegnied i workshop, che
riuniranno intorno al tavolo i principali player del settore “Food e Territorio” e che si terranno
contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal food
and beverage alla fornitura di servizi alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sard dedicata anche alle politiche di incoming e di accoglienza turistica. Ilstri
relatori ed esperti del settore si confronteranno su strumenti e prospettive in materia. Innovative
tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del clicnte, modelli originali di ospitalita,
marketing territoriale, territorialitd digitale, messa in rete delle eccellenze locali e territoriali per
costruire un itinerario spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si pué prescindere e sui quali
si concentrera il dibattito nel convegno inaugurale “I marketing che funziona si chiama accoglienza”,
che si terra martedi 21 marzo, alle ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi relatori il Prof. Giancarlo
Dall’ Ara, noto docente ¢ consulente di marketing nel turismo.

https#lZingredienﬁ.com,'2017!03/1Slpresso-iI—Iloyds-baia-hotel-di-sa!erno—21—22—marzo—201T-Ia-iv-ecﬁziona—di—horecoast—!a—ﬁera-evemo—dedicata-al-mond... 12
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Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore De Riso, “simbolo” nel mondo
dell’arte pasticcera made in Italy, che sara protagonista del workshep in programma alle ore

15.30 di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo ¢ piu in generale

all’universo pasticceria. Da non perdere anche 1 workshep “Pizza experience. Innovazione nel mondo
della pizza, farine alternative e farciture d’eccellenza” (21 marzo. ore 10.30) con lo chef

pizzaiolo Nicela Demo di Agugnaro & Figna, “Carne al Fuoco — Marinatura e metodi di cottura” (22
marzo, ore 10.00) con lo chef Pier Luca Ardito della Nazionale Jtaliana Cuochi e “L ‘olio extravergine
d ofiva campano” (22 marzo, ore 15.30) a cura di Aprol Campania.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli shew cooking — La cucina che fa spettacolo (con
dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dai pubblico) e
con il cooking match tra gli chef dell’Unione Regionale Cuochi della Campania, che si sfideranno
nell’elaborazione di gustose proposte (in programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 marzo). Sara,
inoltre, possibile per I’intera durata della manifestazione (dalle ore 9.00 alle ore 19.00 sia di martedi 21
che di mercoledi 22 marzo) visitare gli spazi espesitivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche — novita asseluta — quattro appuntamenti con
il “Laboraterio dei piccoli — Horeca Kids” {dalle ore 10.00 alle ore 12.00 e dalle ore 15.00 alle ore
18.00 di entrambi i giorni). Un momento riservato esclusivamente ai bambini, che potranne
“cimentarsi” nella preparazione di dolei e pasta. L’intensa “due giomi” al Lloyd’s Baia Hotel sara
preceduta nella serata di lunedi 20 marzo da una tavola rotonda presso 1l Castello di

Arechi a Salermo, riservata agli operatori della fiera-evento ed incentrata sul tema “Territori ¢

confronto, 4.07 7.

1Jn momento cruciaie di confronto per il futurc deli’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori,
chef, barman, pasticcieri, pizzaicli, gelatieri, panificatori e tutte ie professionalita del settore hanno
I’opportunita di innescare attivita di sinergize collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso
professionale complete.

HeReCloast 2017 gode del pafrociinio del Consiglio Regionale deila Campania, della Provincia di
Salerne, del Comune di Salemo, di Confindustria Salerno, della Camera di Comunercio di Salerno, di
Federalberghi Salerno, di Confcommercic Salemo e dell’Unione Regionalie Cuochi della

Campania. Partmer deli’evento i’ Associazione “Cava Sviluppo”, 'LP.S.E.C.A. “Roberto Virtuoso” di
Salernc, Radio CRC, Radio Club 91, 1’ Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa

4’ Amalfi” e Aprol Campania. Tutte le informazion: e Ie news sulla IV edizione di HoReCoast sono
consultabili sul sito internet www horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi, ottenere il biglietto
d’ingresso e seguire la diretta streamingdella manifestazione.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast: tel. $89.3122124-125 (MTN Company) — www.horecoast.it

info@horecoast.it — www.facebook.com/Horecoast

hites-#fZingredienti.com/2017/03/16/presso-il-lloyds-baia-hotel-di-salerno-21-22-marzo-2017-a-iv-edizione-di-horecoast-la-fiera-evento-dedicata-al-mond... 22
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oReCoast, il 21 e 22 marzo 2017 la IV edizione al Liovd’s Baia Hotel

Si rinnova anche quest'anno I'appuntamento con HoReCoast — Hote! Restaurant
Business Community, |a fiera-evento dedicata ai professionisti ed

agli operatori del mondo Horeca, in programma il 21 ¢ 22 marzo 2017 presso

il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location, dunque, per l'iniziativa promossa dalle aziende Lamberti

Food e De Luca — Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con
Fagenzia di comunicazione integrata MTN Company. A conferma della sua natura
di progetto itinerante alla scoperta di innovative soiuzioni Horeca, ogni

anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime le bellezze. Perché ogni
luogo ha delle sue tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che
vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raito di Vietri
sul Mare e del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia, quest'anno la
manifestazione fara tappa a Salerno, dove il fascino del centro storico, la buona

httpy‘lwww.Jabmna‘tavoia.orgkmrecoast-il-21~e—22—marzo-2017-Ia-iv-sdizione—d—l}oyds-baia-holeil b/



241372017 HoReCoast, il 21 e 22 marzo 2017 la IV edizione al Lloyd's Baia Hotel | La Buona Tavola
cucina e la vicinanza alla meravigliosa Costiera Amalfitana, ma anche all’area
archeologica di Paestum ed al Cilento, rappresentano i punti di forza di una citta
che costituisce un piacevole luogo dove “fare base” per la scoperta
della Campania meridionale.
3.000 registrazioni, oltre 200 aziende espositrici, pit di 300 marchi regionali,
nazionali ed internazionali del mondo Horeca hanno
accompagnato HoReCoast nelle sue prime tre edizioni. Il coinvolgimento delle
associazioni di categoria, degii operatori economici e di rinomati relatori di settore
rappresenta il “core” dell'evento, che si pone come tema centrale del “progetto
itinerante”.
Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, l'iniziativa si preannuncia anche
in questa IV edizione come uno dei pil attesi momenti di incontro tra tutti
gli operatori della filiera e di confronto del settore della ristorazione,
dell'ospitalita e del turismo. La fiera-evento &, infatti, finalizzata a favorire processi
di interscambio culturale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del
settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il
sistema di cooperazione mediante politiche di marketing, attivitd di promozione ed
una serie di workshop.
Per le oltre 70 aziende (provenienti da tutta ltalia) del mondo Horeca che
esporranno i propri prodotti HoReCoast costituira I'occasione per illustrare il
proprio core business, cosi da innescare attivita di sinergia e collaborazione con
le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara 'opportunita
di saggiare personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di

cosiruire importanti rapporti commerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno
al tavolo i principali player del settore “Food e Territorio” e che si terranno
contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate

varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi ed alle nuove

soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alle politiche di incoming e
di accoglienza turistica. lllustri relatori ed esperti del settore si confronteranno su
strumenti e prospettive in materia. Innovative tecniche di accoglienza alberghiera e

hitp:/Avww.labuonatavola.orghorecoast-il-21-e-22-marzo-201 7-la-iv-edizione-al-lloyds-baia-hotel/
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di fidelizzazione del cliente, modelli originali di ospitalita, marketing
territoriale, territorialita digitale, messa in rete delle eccellenze locali e
territoriali per costruire un itinerario spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da
cui non si pud prescindere e sui quali si concentrera il dibattito, che vedra tra i
prestigiosi protagonisti Giancarlo Dall’Ara, noto docente e consulente di
marketing nel turismo.
In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking — La cucina che fa
spettacolo (con dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che
verranno assaggiate dal pubblico) e con il cooking match tra gli chef dell’'Unione
Regionale Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di
gustose proposte. Sara, inoltre, possibile per 'intera durata della manifestazione
visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.
Nel programma di questa IV edizione figureranno anche — novita assoluta —
quattro appuntamenti con il “Laboratorio dei piccoli — Horeca Kids”. Un
momento riservato esclusivamente ai bambini, che potranno “cimentarsi” nella
preparazione di dolci e pasta.
L'intensa “due giorni” al Lloyd’s Baia Hotel sara preceduta nella serata di lunedi 20
marzo da una tavola rotonda presso il Castello di Arechi a Salerno, riservata
agli operatori della manifestazione ed incentrata sul tema “Territori a confronto,
4.07”.
Un momento cruciale di confronto per il futuro delf' ospitalita: ad HoReCoast ogni
anno albergatori, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno I'opportunita di innescare attivita
di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso
professionale completo.
HoReCoast 2017 gode del patrocinio del Consiglio Regionale della Campania,
della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salerno, delia
Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio
Salerno e dell'Unione Regionale Cuochi della Campania. Partner dell’evento
I'Associazione “Cava Sviluppo”, Radio CRC, Radio Club 91, Il Vescovado,
ilPortico.it, I'Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e

Aproi Campania.

hitp:/fwww labucnatavola.org/horecoast-il-21-e-22-marzo-201 7-la-iv-edizione-d-lloyds-baia-hotel/
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Tutte le informazioni e le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili
sul sito internet www.horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi ed ottenere

il biglietto d’ingresso.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, cell. 331.1206395 (Luciana Apiceila), tel.

089.3122124-125 (MTN Company)
— www.horecoast.it — info@horecoast.it — www.facebook.com/Horecoast

nitp:/Avww. labuonatavol a.orghorecoast-il-21 ~e-22-marzo-2017-|a-iv-edizione-al-lloyds-baia-hotel/
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SALERNO. Si rinnova anche
quest'anno {appuntamento
con HoReCoast - Hotel
Restaurant Business Community,
la fiera-evento dedicata ai
professionisti ed agli operatori
del monde Horeca, in programma
il 21 e 22 marzo 2017 presso il
Lloyd's Baia Hotel.

Nuova location per [Piniziativa
promossa dalle aziende Lamberti
Food e De Luca — Attrezzature per la
ristorazione, in collaborazione con
fagenzia di comunicazione integrata
MTN Company. A conferma della sua
natura di progetto itinerante aila
scoperta di innovative soluzioni
Horeca, ogni anno HoReCoast

http/Aww resmarinanews ithorecoast-conto-alla-rovescia-levento-cam pano-del-mendo-horecal 176
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approda in nuovi territori per
scoprirne le bellezze.

Perché ogni luogo ha delle sue
tipicitd ed ogni nuovo posto presenta
delle eccellenze che vanno esaltate.
E cosi quest’anno la
manifestazione fara tappa a
Salerno, dopo le esperienze del
2014 ad Amailfi, del 2015 all’Hotel
Raito di Vietri sul Mare e del 2016
al San Luca Hotel di Battipaglia.

Liniziativa & stata presentata

stamani. al Palazzo di Cittd di

Salerno alla presenza di: Dario

Loffredo, Assessore comunale al
Commercio: Massimiliano Natella,
Presidente _della — Commissione
comunale allAnnona e Turismo:
Pietro De Luca, Responsabile
Divisione Ristorazione dell'azienda
De lLuca; _Vincenzo Lamberti
Amminijstratore dell’azienda

Lamberti Food; Carmine D’Alessio.
Ceo & Founder dell'agenzia di
comunicazione __integrata MTN
Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei
primi tre anni, la fiera-evento si
preannuncia anche in questa |V
edizione come uno dei piu attesi
momenti di incontro ftra tutti gli
operatori della filiera e di confronto
del settore della ristorazione,
dell'ospitalita e del turismo.
Liniziativa &, infatti, finalizzata a
favorire processi di interscambio
culturale, di opportunita e servizi tra
imprese, operatori del settore turistico
ed aziende locali, nazionali ed
internazionali per rafforzare il sistema
di cooperazione mediante politiche di
marketing, attivita di promozione ed
una serie di workshop.

Per le oltre 80 aziende
(provenienti da tutta Italia) del
mondo Horeca che esporranno i
propri prodotti, HoReCoast

http:{fwww.rosmarinonews ivhorecoast-conto-alla-rovescia-levenlo-cam pano-del-mondo-horeca/
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costituira 'occasione per
illustrare il proprio core business,
cosi da innescare attivita di
sinergia e collaborazione con le
realta imprenditoriali presenti.

Per ognuno vi sara l'opportunita di
saggiare personalmente le novita in
ambito cibo ed alimentazione e di
costruire importanti rapporti
commerciali. In tale prospettiva si
inseriscono i convegni ed i workshop,
che riuniranno intorno al tavolo i
principali player del settore “Food e
Territorioc® e che si terranno
contemporaneamente  alla  “due
giorni” di lavoro, in cui verranno
affrontate varie tematiche: dal food
and beverage alla fornitura di servizi
alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata
anche alle politiche di incoming e di
accoglienza turistica. IHustri relatori
ed esperti del settore si
confronteranno su  strumenti e
prospettive in materia. Innovative
tecniche di accoglienza alberghiera e
di fidelizzazione del cliente, modelli
originali di ospitalita, marketing
territoriale, territorialita  digitale,
messa in rete delle eccelienze locali
e territoriali per costruire un itinerario
spendibile in tutto it mondo.

Tutti aspefti da cui non si puo
prescindere e sui quali si concentrera
il dibattito nel convegno
inaugurale  “ll  marketing che
funziona si chiama accoglienza”,
che si terra martedi 21 marzo, alle
ore 10.00, e che vedra tra i prestigiosi
relatori il Prof. Giancarlo Dall'Ara,
noto docente e consulente di
marketing nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad
HoReCoast 2017 di Salvatore De
Riso, “simbolo” nel mondo
dell’arte pasticcera made in Italy,
che sara protagonista del
workshop in programma alle ore

http:/iwww.rosmarinonews.ithorecoast-conto-alla-rovescia-levento-cam pano-del-mondo-horeca/



243f2017 Rosmarinonews.it - HoReCoast. Conto alla rovescia per I'evenio campano de! mondo Horeca

15.30
di
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e
dedicat
0 ai
segreti
del suo
succes
SO e
pit  in
general
e
all’univ

erso pasticceria.

Da non  perdere  anche i
workshop  “Pizza  experience.
Innovazione nel mondo della
pizza, farine alternative e farciture
d’eccellenza” (21 marzo, ore 10.30)
con lo chef pizzaiolo Nicola Demo di
Agugnaro & Figna, “Carne al Fuoco
- Marinatura e metodi di
cottura” (22 marzo, ore 10.00) con
lo chef Pier Luca Arditc della
Nazionale Italiana Cuochi e “L’olio
extravergine d’oliva campano” (22
marzo, ore 15.30) a cura di Aprol
Campania.

in cartellone pure gli appuniamenti
con gli show cooking — La cucina
che fa spettacolo {con
dimostrazioni live e la preparazione di
piatti e ricetie tipiche che verranne
assaggiate dal pubblico) e con il
cooking match tra gli chef deli'Unione
Regionale Cuochi della Campania,
che si sfideranno nell'elaborazione di
gustose proposte (in programma
dalle ore 13.00 di mercoledi 22

marzo). Sard, inoltre. possibile per
lintera durata della_manifestazione
(dalle ore 8.00 alle ore 19.00 sia di

martedi 21 che di_mercoledi 22

htip:fAwww.resmarinonews.ithorecoast-conto-alla-rovesciaJevento-campano-del-mondo-horecal
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marzo) visitare gli spazi espositivi a
cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV
edizione figureranno anche -
novita assoluta -  quattro
appuntamenti con il “l.aboratorio
dei piccoli — Horeca Kids” (dalle
ore 10.00 alle ore 12.00 e dalle ore
15.00 alle ore 18.00 di entrambi i
giorni). Un momento riservato
esclusivamente ai bambini, che
potranno “cimentarsi” nella
preparazione di dolci e pasta.
L'intensa “due giorni” al Lioyd’s Baia
Hotel sarad preceduta nella serata di
lunedi 20 marzo da una tavola
rotonda presso il Castello di Arechi a
Salerno, riservata agli operatori della
fiera-evento ed incentrata sul tema
“Territori a confronto, 4.07".

Un momento cruciale di confronto per
il futuro dellospitalita: ad HoReCoast
ogni anno albergatori, chef, barman,
pasticcieri, pizzaioli, gelatieri,
panificatori e tutte le professionalita
del settore hanno l'opportunita di
innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire
di un percorso professionale
completo.

HoReCoast 2017 gode del patrocinio
del Consiglio Regionale della
Campania, della Provincia di Salerno,
del Comune di Salerno, di
Confindustria Salerno, della Camera
di Commercic di Salerno, di
Federalberghi Salerno, di
Confcommercio Salerno e
del’'Unione Regionale Cuochi della
Campania. Partner delfevento
IAssociazione  "Cava  Sviluppo”,
'.P.S.E.O.A. “Roberto Virtuoso” di
Salerno, Radio CRC, Radio Club 91,
Il Vescovado, ilPortico.it,
'Associazione “Ristoratori Citta di
Vietri sul Mare-Costa d’Amaifi” e
Aprol Campania. Tutte le informazioni
e le news sulla IV edizione di

h’rlpuh‘www.rou;marin<:~nv.=,ws.itlhorec'.oast-cc:onto—e.lIa—rwezscia—lewento—campar'ocb-del-mondc»-hc:ret:a#r



24/32017 Rosmarinonews.it - HoReCoast. Conto alla rovescia per I'evento campano del mondo Horeca

HoReCoast sono consultabili sul sito
internet www.horecoast.it, dove &
anche possibile registrarsi, ottenere |l
biglietto d’ingresso e seguire Ia
diretta streaming della
manifestazione.

htip:/fwww.rosmarinonews.ithorecoast-conto-alla-rovescia-levento-campano-del-mondo-horeca’
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HoReCoast, presentazione
della IV edizione mercoledi
15 a Palazzo di Citta.

Ui Redazione Gazzetta di Salemme - marzo 13, 2017 102 0

HORECOAST

21/22 MARZO 2017

Convegni, workshop, show cooking, cooking match, acee forrmative ¢ spazi espositivi
caratlerizerannc la “due giorni™ e favoriranno lo scambio tra tuit] gli attosi della filiera:
dai produstion agl ulilizzatori

e TR x i 2.9 4
®iﬂfﬁs-v_ :“L."-’?:. ..

Mercoledi 15 marzo 2017, alie ore 10.30,
presso la Sala del Gonfalone del Palazzo di
Citta di Salerno, sito in Via Roma, si terra

la conferenza stampa di presentazione

hitp:iiwww.gazzettadisalerna.itinews/horecoast-presentazions-della-iv-edizione-mercoledi- 15-palazzo-citta/
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di HoReCoast - Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata

a professionisti ed operatori del mondo Horeca,
in programma martedi 21 e mercoledi 22

marzo presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera
I'attenzione sulle novita in ambito “cibo ed
alimentazione” e sulle pratiche di sviluppo e
promozione territoriale per favorire lo scambio
tra tutti gli attori delia filiera: dai produttori agli
utilizzatori. Piu di 80 aziende nazionali ed
internazionali del mondo Horeca, professionisti del
settore e rinomati relatori (tra cui il

Prof. Giancarlo Dall'Ara, docente di Marketing nel
turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De
Riso) daranno vita ad una “due giorni”
caratterizzata da spazi

espositivi, convegni, workshop, show
cooking € cooking match.

Tutti | dettagli della fiera-
evento HoReCoast saranno svelati nel corso
della conferenza stampa del 15 marzo, alla quale

interverranno:
- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

— Dario Loffredo, Assessore comunale al

Commercio;

- Massimiliano Natella, Presidente della
Commissione comunale all’Annona e Turismo;

- Luigi Vitiello, Presidente dell’Unione Regionale

Cuochi della Campania;

hitp:/iwww.gazzettadisalerno.itinews/horecoast-presentazione-della-iv-edizione-mercoledi- 15-palazzo-citta/
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- Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell’azienda De Luca;

~ Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda

Lamberti Food;

- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia
di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast e promossa dalle aziende Lamberti
Food Srl di Cava de’ Tirreni (Sa) e De Luca Srl di
Salerno, in collaborazione con 'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company. Gode

del patrocinio del Consiglio Regionale della
Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di
Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di
Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di
Confcommercio Salerno e dell’'Unione Regionale
Cuochi della Campania. Partner dell’evento
I’Associazione “Cava Sviluppo”, I'.P.S.E.O.A.
"Roberto Virtuoso” di Salermno, Radio CRC, Radio Club
91, Il Vescovado, ilPortico.it, |’Associazione
“Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e

Aprol Campania.

hitp:/iwww.gazzettadisalerno.ittnews/horecoast-presertazione-della-iv-edizione-mercoledi-15-palazzo-citla/
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AL VIA HORECOAST IV EDIZIONE, IL 21 E 22
MARZO 2017 AL LLOYD’S BAIA HOTEL DI
SALERNO

42 edizione

HORECOAST

21/22 MARZO 2017
LLOYD'S BAIA HOTEL

Salerno - Amalfi Coast

www.horecoast.it
- ATTREZZATURE l
Lambertlfood perla RISTORAZIONE AR (Vo5 mtn comunicazione
integrata

REDAZIONE
21 FEBBRAIO 2017
SENZA CATEGORIA

CRC centro radiodiffusione campania societa coop. & lieta di annunciare di avere raggiunto un accaordo di
media partnership tra le sue emittenti RADIC CRC e RADIO CLUB 81 ed HoReCoast — Hotel Restaurant
Business Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in
programma il 21 e 22 marzo 2017 presso il Lloyd’s Baia Hote! di Salerno.

hitps:/Awww. radiccre.com/news/ 172
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Nuova location, dunque, per liniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per
la ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A conferma della
sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni anno HoReCoast approda in
nuovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue tipicitd ed ogni nuovo posto presenta

delle eccellenze che vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 al’Hotel Raito di Vietri sul Mare e del 2016 al San
Luca Hotel di Battipaglia, quest'anno la manifestazione fara tappa a Salerno, dove il fascino del centro storico,
la buona cucina e la vicinanza alla meravigliosa Costiera Amalfitana, ma anche ai'area archeologica di
Paestum ed al Cilento, rappresentano i punti di forza di una citta che costituisce un piacevole luogo dove “fare

base” per la scoperta della Campania meridionale.

3.000 registrazioni, oltre 200 aziende espositrici, pit di 300 marchi regionali, nazionali ed internazionali del
mondo Horeca hanno accompagnato HoReCoast nelle sue prime tre edizioni. Il coinvolgimento delie
associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il “core”

dell'evento, che si pone come tema centrale del “progetto itinerante™.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, l'iniziativa si preannuncia anche in questa 1V edizione come
uno dei piu attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori delia filiera e di confronto del settore della
ristorazione, dell'ospitalita e del turismo. La fiera-evento &, infatti, finalizzata a favorire processi di interscambio
culturale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del settore turistico ed aziende locali, nazionali ed
internazionali per rafforzare il sistema di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di promozione

ed una serie di workshop.

Per Ie oltre 70 aziende (provenienti da tutta Italia) del mondo Horeca che esporranno i propri prodotti
HoReCoast costituird 'occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare attivita di sinergia e
collaborazione con le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara l'opportunita di saggiare
personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire importanti rapporti commerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al tavolo i principali player del
settore “Food e Territorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno
affrontate varie tematiche: dal food and beverage aila fornitura di servizi, dalle politiche di incoming e di
accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli Show Cooking — La cucina che fa spettacolo (con dimostrazioni live
e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico) e con il Cooking Match tra gli
chef dell'Unione Regicnale Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nell'elaborazione di gustose proposte.
Sara, inoitre, possibile per lintera durata della manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende

partecipanti.

Nel programma di questa 1V edizione figureranno anche — novita assoluta — quattro appuntamenti con il
“Laboratorio dei piccoli — Horeca Kids”. Un momento riservato esclusivamente ai bambini, che potranno

“cimentarsi” nella preparazione di dolci e pasta.

L'intensa “due giorni” al Lloyd’s Baia Hotel sara preceduta nella serata di lunedi 20 marzo da una cena di gala
presso il Ristorante Re Mauri, riservata agli operatori della manifestazione ed incentrata sulla tavola rotonda

“Territori a confronto, 4.07".

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’'ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef,
barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno 'opportunita di
innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

Tutte le informazioni e le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili sul sito internet
www.horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi ed ottenere il biglietto d'ingresso.

hiips:/Avwnw . radiocrc.com/news/
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SALERNO

21/03/2017 - 22/03/2017

HoReCoast, la fiera evento dedicata al mondo Horeca, la IV edizione in programma il 21 e 22 marzo,
presso il Lloyd's Baia Hotel (SA).

Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera’ I'attenzione sulie novita® in ambito “cibo ed alimentazione”
e sulle pratiche di sviluppo e promozione territoriale per favorire lo scambio fra futti gli attori della filiera:
dai produttori agli utilizzatori. Piu' di 80 aziende nazionali ed internazionali del mondo Horeca,
professionisti del settore e rinomati relatori {tra cui il Prof. Giancarlo Dall' Ara, docente di Marketing nel
turismo, ed il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso) daranno vita ad una “due giorni” caratterizzata da
spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e cooking match.

HoReCoast e’ promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava de’ Tirreni (Sa) e De Luca Sri di
Salerno, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Gode del
patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Saterno,
di Confindustria Salerno, della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di
Confcommercio Salero e dell'Unione Regionale Cuochi delta Campania. Partner deif'evento
FAssociazione “Cava Sviiuppo”, I'P.S.E.Q.A. “Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio CRC, Radio Club
91. I Vescovado, ilPortico.it, I'Assaciazione “Ristoratori Citta' di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi® e Apro)

Campania.
Telefono: 331.12063985 - 089.3122124-125

Email: info@horecoast.it

Web: www.horecoastit

Genere: Mostra, Turismo
Area: Salerno

Mese: Marzo

Luogo; SALERNO

hitp:/farww.turismoi nsalerno.itdefauliSiampa.aspx ?pagina= dettaglicagerdagldLingua= 1 &Nascosto=IdEvento&ldEvento=14523
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A edizinhe:

HORECOAST

21/22 MARZO 2017

LIDADA B WOFEL - Sillerre A b Samnt

HoReCoast, il 21 e 22 marzo 2017 la IV edizione al Lioyd’s
Baia Hotel

Si rinnova anche quest'anno i'appuntamento con HoReCoast - Hote! Restaurant Business Community, la
flera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in programma il 27 e 22 marzo
2017 presso it Lioyd's Baia Hotel di Salerno.

Nuova iocaticn, dunque, per liniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per
la ristorazione, in ccliaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A conferma della
sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni

anno HoReCoastapproda in nuovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue tipicita
ed ogni nuovo posto presenta deile eccellenze che vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amaifi, del 2015all'Hotel Raito di Vietri sul Mare e del 2016 al San
Luca Hotel di Battipaglia, quest'anno la manifestazione fara tappa a Salerno, dove il fascino del centro
storico, la buona cucina e la vicinanza alla meravigliosa Costiera Amalfitana, ma anche all'area archeologica
di Paestum ed al Cilento, rappresentano i punti di forza di una citta che costituisce un piacevole luogo dove

“fare base” per la scoperta della Campania meridionale.

3.000 registrazioni, oltre 200 aziende espositrici, pii di 300 marchi regionali. nazionali ed internazionali del
mondo Horeca hanno accompagnato HoReCoastnelle sue prime tre edizioni. Il coinvolgimento delle
associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta

il “core”dell'evento, che si pone come tema centrale del “progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, l'niziativa si preannuncia anche in questa IV
edizionecome uno dei pil attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del
settore della ristorazione, dell'ospitalita e del turismo. La fiera-evento &, infatti, finalizzata a favorire processi
di interscambio culturale, di opportunita e servizi tra imprese, operatori del settore turistico ed aziende
locali, nazionali ed internazionali per rafforzare ii sistema di cooperazione mediante politiche di marketing,

attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le circa 70 aziende (provenienti da tutta %alia} del mondo Horeca che esparranno i propri

prodotti HoReCoast cestituira 'occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare attivita di
sinergia e collaborazione con le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara 'opportunita di saggiare
personalmente le novitd in ambito cibo ed alimentazione e di costruire importanti rapporti commerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno af tavolo i principali player
del settore “Food e Territorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui
verranno affrontate varie tematiche: dai food and beverage alla fornitura di servizi, dalle politiche di
incoming e di accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli Show Cooking - La cucina che fa spettacolo (con dimostrazioni
live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico} e con il Cooking
Match tra gli chef dell'Unione Regionaie Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nell'elaborazione di

hitp:/fbleg.mtncom pany.ithoreccast-2017/ 172
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gustose proposte. Sara, inoltre, possibile per I'intera durata della manifestazione visitare gli spazi espositivia
cura delle aziende partecipanti.

Nei programma di questa [V edizione figureranno anche - novita assoluta - quattro appuntamenti con
iI"Laboratoric dei piccofi - Horeca Kids”. Un momento riservato esciusivamente ai bampini, che potranno

“cimentarsi” nella preparazione di dolci e pasta.

Un momento cruciale di confronto per il futuro deil'ospitalita: ad HoReCoast ogni annc albergatori, chef,
barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settere hanno l'opportunita
di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percerso professionaie

completo.

Tutte le informazioni e le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili sui sito
internet www.horecoast.it, dove & anche possibile registrarsi ed ottenere il biglietto d'ingresso.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, cell. 331.1206385 (Luciana Apiceila), tel. 089.3122124-725 (MTN

Company}- www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitp:logmtncompany.ithoreceast-2017/
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HoReCoast, si conferma da record la fiera-evento
dedicata a! mondo Horeca

Piu di 1000 visitatori, oltre 80 sziende partecipanti, 3 convegni, 4 show cooking, una gara di cucina,

il concorso per pizzaioli e 4 appuntamenti con i {aboratori creativi per bambini. 1l 21 @ 22 marzo 2017 ii
gotha dell'universo Horeca si & riunito al Lloyd's Baia Hotel di Salerno grazie alla

manifestazione HoReCoast- Hotel Restaurant Business Community, |a fiera-evento promossa dalle aziende
Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di
coimiinicazione integrata MTN Company.

Operatori dei mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismo hanno illustrato il core business
della propria azienda ed allacciato importanti rapporti commerciali. Chef, pizzaioli e pasticcieri si sono
cimentati in live show culinari. Esperti del settore hanno portato le proprie testimonianze, come il Maestro
Pasticciere Salvatore De Riso ed il Prof. Giancarlo Dall'Ara, docente di Marketing ne! turismo. Ma
soprattutto, gli studenti degli Istituti Alberghieri “R. Virtuoso® di Salerno, *I. Cavalcanti” di Napoli e “M.
Rossi-Doria” di Avellino hanno sperimentato sul campo la professione del loro futuro.

«Ancora una volta HoReCoast si conferms un’iniziative di
confronto, formazione e sviluppo territoriale - dichiarano
all'unisono i promotori Vincenzo Lambertie Pietro De
Luca - Lz flera-evento anno dopo anno espande il suo
esse/e ‘magnetica’, srrivando a contagiare positivamente
personaggyi iilusiri def settore Horeca ed a richiamare
visitatori anche da fuori regionen. «Maj corme Guestanno-
aggiunge Carmine D'Alessio, Ceo & Founder di MTN
Company - HoReCoast 8 stato disegnato “people orienied”
mettendo in relazione i prodoiti con le petsone, cosi da
esaltare benefici funzionali e caratteristiche distintive dei
primi e valore umano defle seconde».

A sbalordire nell'edizione numero IV di HoReCoastanche i riscontri “social”. Oltre 15mila sone state

le persone raggiunte mediante la diretta streaming sui sito www.horecoast.it, suila Facebook Page

ufﬁciale(https:IIWWW.facebook.com/Horecoast). i collegamenti e le interviste live di Radio Club

91 (trasmesse in diretta sulla Fan Page della radio), Inoltre, sulla pagina Facebook HoReCoast & stata
raggiunta una coperturadi 15.275 persone con 12.841 interazioni con i post.

Ad inaugurare la manifestazione & stato martedi 21 marzoil convegno “// marketing che funziona si chiama
accoglienza’, durante il quale il Prof. Giancario Dall'Ara, docente di Marketing nel turismo, ha sottolineato
l'importanza della gestione delle relazioni 2 del ricordo come elementi fondamentali per instaurare una
rapporto positivo con l'ospite e valorizzare, al contempo, il territorio. “Pizza experience. Innovazione nel
mondo della pizza, farine alternative e farciture d'eccellenza”é stato, invece, lo show cooking che ha visto

hitp://blog. mincom pany.ithorecoast-da-record-la-fiera-evento-dedicata-al-mondo-horeca/
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¥

lo chef-pizzaiolo Nicola Demo dell'azienda Le 5
Stagioni spiegare come sviluppare impasti di alta gualita
per realizzare farciture stuzzicanti ed innovative.

feligo

meriggio spazio al Maestro Pasticciere Saivatore De
T8 3 " Riso,

che ha

portato la

sua

testimonianza di imprenditore di successo durante il
workshop “Pasticceria, gif elementi del successo” De
Riso ha introdotto il pubblico nef suo mondo, fornendo
segreti su alcune delle sue principali creazioni,
presentando la sua azienda e discorrendo del territorio
della Cestiera Amalfitana, che con i suci paesagai ed i suoi

prodotti ha rivestitc un ruolo di primaria importanza per la sua vita e la sua professione di pasticciere.

A seguire, poi, un altro show cooking “4 scuolz &f crudo - Tecniche di sfilettatura e tegifc del pesce” Lo
chef Marceilo Santini, testimonial delia Giobal, ha fornito nozioni sulle corrette modaiita d'acquisto del
pesce e sulle relative bonifiche preventive, per poi passare aila fase live show con la sflilettatura di alcune

tipoleogie di crudo mediante ["utilizzo di specifici coftelii.

Lo show cooking “Carne al Fuoco - Marinatura e metod| di cottura”ha aperto la giornata di mercoledi 22
marzo. All'opera Marco Pascazio, Giuseppe Buscicchio {rispettivamente chef ed executive chef dell’'Unilever
Food Solution) e Bruno Ruggiero, chef della Lainox. Successivamente & stato lo chef Danilo Angeé a
presentare alcune ricette con il sifone iSi. Al pomeriggio, invece, il convegno “L’offo extravergine d'ofiva
campano’, che ha visto Angelo Petolicchio(Vice Presidente sia di Aprol Campania che del Comitato
Promotore di Ilgp Campania), Michele Trimarco (Vice Capo Panel della Camera di Commercio di Salerno)

e Maria Rosaria Terminiello(Esponente dell' Associazione Assaggiatori Associati) presentare eccellenze
regionali del settore che, abbinati a piatti preparati dall'Associazione Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-

Costa d’Amalfi, sono stati fatti degustare al pubblico.

Dopo il grande successo dell’anno scorso si & ripetuto anche
nell'edizione 2017 di HoReCoast il concorso regionale di
cucina a tema libero, promosso dall'Unione Regionale
Cuecchi della Campania (URCC), in collaborazione con

la Federazione [taiiana Cuochi e I'Associazione Cuochi
Salernitani. Dal titolo “Cuochi campani..gusto e sana
ristorazione”, 'iniziativa ha avuleo Yobiettivo di vaicrizzare ia
cucina, i gusto e ia sana ristorazione attraverse I'utilizzo di
prodotti e ganeri aiimentari ad hoc. Obiettivo finaie, ia
proemozione e valorizzazione del patrimonio
@nhogastronomico e turistico della Campania. Novita di
quest'anno, ia [ edizione di “Pizza Guormet” il concorso
riservato a pizzaioli afferenti all'URCC, ed il / Premic Specizsfe “Don Lorenzo Perrine” in memoria
dellimportante figura defla gastronomia campana recentemente scomparso.

Avincere la gara ci cucina & stato lo chef Gaetane Cercielic {commis Federico Risofi) deli’ Associaziene
Cuechi Avellinesi. Al secondo posto si & classificato lo chef Luigi Nastro {commis Michele l/denni)
dell’Associazione Stablese. Equana e Monti Lattari. mentre ai terzo Giuseppe D'Acunto {commis Gianrico
Borriello} dell'Associazione Previnciale Cuochi Napoli. Oltre ai trofei previsti dal'URCC, ai primi tre
classificati sono andati anche dei buoni d’acquisto messi a disposizione da De Luca Sl ed Aprol Campania.

La | edizione del concorso “Pizza Gourmet~é stata vinta da Enrico Porzio dell’Associazione Provinciale
Cuechi Napoli. Al secondo gradine del podio, pari merito, sono saliti Vincenzo Nastro dell’Associazione
Stabiese, Equana e Monti Lattari e Luigi Bartolomeodell’Associazione Cuochi Benevento, mentre al terso
posto si & classificato Cire Casale dell’Associazione Cuochi Avellinesi. Ai primi tre classificati sono andati

hitp:/fblog.mtncom pany.itthorecoast-da-recerd-la-fier a-evento-dedicata-al-mendo-horeca/
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| L, rispettivamente 300kg, 200kg e 150kg di farina Le 5

== . Stagioni (100kg sono stati previsti per gli altri pizzaioli in
gara) e buoni d'acquisto messi a disposizione da De Luca
Sri ed Aprol Campania.

‘Per essersi maggiormente distinto per impegno
professionale e rispetto della tematica ‘Cucina... gustoe
sana ristorazione™ il | Premio Speciale “Don Lorenzo
Perrino”é stato, invece, conferito alio chef Gennaro
Vingiano (commis Luigi Durante) dell'Associazione Cuochi
Penisoia Sorrentina.

N

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luce, in
collaborazione con 'agenzia di comunicazione

integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto

del patrocinic dei Consiglio Regionale defla Campania,
della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di
Cenfindustria Salernc, deita Camera di Commercic di
Salerno, di Federalberghi Saterno, di Confcommercio
Salernc e dell'Unione Regionaie Cucchi della

Campania. Partrer deil'evento I'Asscciazione “Cava
Sviluppo”, .P.S.EC.A. “Roberto Virtucso” di Salerno, Radic —
CRC, Raciie Cluk 91, I Yescovado, ilPortico.it, 'Associazione e
“Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa dAmaifi” e Aprel Campania.

Le aziende partecipanti: Abert, Agrioil, Agrumarie Riunite Siciliane, Aprol, Artigianquality, Atosa, Ballarini,
Bayernland, Berkel, Bormioli Rocco, Café Sombrero, Centro Carni Company, Churchill, Conserve Italia, Curcio,
Dag Style, Damarila, De Luca, De Riso, Decora, Del Monte, Demetra, Duni, Elmeco, Emu, Faraboli, Fioravanti,
Fiorucci, Fontanella, Galloni, Gemma, Gi.Metal, Global, Grafica Metelliana, Gural, Ham, Hendi, Hero, 1&D, Ii
Panino di serie A, Isi, La Fiammante, La Fonte, Lainox, Lamberti Food, Lambweston, Le 5 Stagioni, Macelleria
Lamberti, Magliano Forni, Mareno, Maurizio Russo, McCain, Mec Carni, Mecnosud, Molini Bongiovanni, Molini
Spigadoro, Moline Casillo, Moretti, MTN Company, Mufino Spadoni, Necta, Orogel, Orveca, Pasta Antonio
Amato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pentolo, Pintinox, Pompadour, Posateria De Luca, Profigrill, Radio Club
981, Radio CRC, Riso Gallo, Rispo, Rona, Salumi Emmedue, Satellite Service italy, Seltmann, Sfogiia D'Oro.
Sirman, Star Progetti, Stefani, Trabe, Unilever Food Solution, Viberg, Zerica.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast: tel, 089.3122124-125 (MTN Company)
-www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast
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novita > Eventi

HoReCoast, al via la IV edizione

Si rinnova anche quest'anno 'appuntamento con HoReCoast - Hote/ Restaurant
Business Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del
mondo Horeca, in programma il 21 e 22 marzo 2017 pressc il Lloyd’s Baija Hotel di

Salerno.

Nucva location, dunque, per l'iniziativa premossa dezile aziende Lambert! Food e De
Luca - Attrezzature per fa ristoraziene, in collaborazione con 'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company. A conferma delia sua natura di progetto
itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni anno HoReCeoast approda
in nuovi territori per scoprime le bellezze. Perché ogni lucgo ha delie sue tipicita ed
ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaitate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raitc di Vietri sul
Mare e del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia, quest’anno la manifestazione fara
tappa a Salerno, dove il fascino del centro storico, la buona cucina e la vicinanza alla
meravigliosa Costiera Amalfitana, ma anche allarea archeologica di Paestum ed al
Cilento, rappresentanc i punti di forza di una citta che costituisce un piacevole luogo
dove “fare base” per la scoperta della Campania meridionale,

3.000 registrazioni, oltre 200 aziende espositrici, pit di 300 marchi regionaii,
nazionali ed internazionali del mondo Horeca hanno accompagnato HoReCoast nelle sue
prime tre edizioni. Il coinvolgimento delle associazioni di categoria, degli operatori
economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il “core” dell’'evento, che si pone

come tema centraie del “progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, Finiziativa si preannuncia anche in
questa 1V edizione come uno dei pili attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori
della filiera e di confronto dei settore della ristorazione, dell’ospitalitad e del turismo. La
fiera-evento ¢, infatti, finalizzata a favorire processi di interscambio cuilturale, di
opportunita e servizi tra imprese, operatori del settore turistico ed aziende locali,
nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema di cooperazione mediante politiche
di marketing, attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per e oltre 7EF§l/zﬁemvenienti da tutta Italiz) del mondo Moreca che esporranno |
propri prodotti-fioReCoast costituird Yoccasione per illustrare il proprio core business,
cosi da innéscare attivitd di sinergia e cellaboraziona con fe realta imprenditoriali
pre:e/vg;:r ognuno vi sara l'opportunita di saggiare personalmente ie novit3 in ambito
cibe ed alimentazione e di costruire importanti rapporti commerciaii.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed | workshop, che riuniranno intorne al
tavole i principali player del settore “Food & Territorio” e che si terranno
contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie
tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi ed alle nuove soluzioni in

ambito food.

Grande attenzione sard dedicata anche alie politiche di incoming e di accoglienza
turistica. Illustri relatori ed esperti del settore si confronteranno su strumenti e
prospettive in materia. Innovative tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione
de! cliente, modelli originali di ospitalita, marketing territoriale, territorialita digitale,

httpn’!www.cavasui|uppo.itfd9faultﬂp?mcd=azi&:od=novita&scod=evenﬁ&id=633
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messa in rete delle eccellenze locali e territoriali per costruire un itinerario spendibile in
tutto il mondo. Tutti aspetti da cui non si puod prescindere e suj quali si concentrera il
dibattito, che vedra tra i prestigiosi protagonisti Giancarlo Dall’Ara, noto docente e

consulente di marketing nel turismo.

In cartellone pure gli appuntamenti con gli show cooking - La cucina che fa spettacolo
(con dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno
assaggiate dal pubblico) e con il cooking match tra gli chef deli'Unione Regionale
Cuochi della Campania (URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di gustose
proposte. Sara, inoltre, possibile per I'intera durata della manifestazione visitare gli spazi

espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche - novita assoluta - quattro
appuntamenti con il “Laboratorio dei piccoli - Horeca Kids”. Un momento riservato
esclusivamente ai bambini, che potranno “cimentarsi” nella preparazione di dolci e

pasta.

L'intensa “due giorni” al Lioyd’s Baia Hotel sar3 preceduta nella serata di lunedi 20
marzo da una tavola rotonda presso il Castello di Arechi a Salerno, riservata agli
operatori della manifestazione ed incentrata sul tema "Territori a confronto, 4.0?”.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’'ospitalita: ad HoReCoast ogni
anno albergatori, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno I'opportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

HoReCoast 2017 gode del patrocinio de! Consiglio Regionale delia Campania, della
Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salerno, della Camera di
Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell’Unione
Regionale Cuochi della Campania. Partner dell’evento I’Associazione “Cava Sviluppo”,
I'l.P.S.E.Q.A. "Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio CRC, Radio Club 91, Il Vescovado,
ilPortico.it, I’Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e Aprol

Campania.

Tutte le informazioni e le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili sul sito
internet www.horecoast.jt

[http: //www.horecoast.it |

, dove & anche possibile registrarsi ed ottenere il biglietto d’ingresso.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast,it

| httg:[{www.horecoast.itl
- info@horecoast.jt

[mailto: info@horecoast,it]
- www.facebook.com/Horecoast

[http://www.facebook.com/Horecoast]

Link

Link non presenti

hitp./fwww.cavasviluppo.itidefault php?mcat=arig&cod= novita8scod=eventi8id=633
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Salerno, il 21 e 22 marzo la IV edizione a! Lloyd’s Baia Hotel
di HoReCoast

{1 0 Commanti O 16/03/2017

Martedi 21 e mercoledi 22 marze 2017, presso il Lioyd’s Bala Hote! di Salerno, la IV edizione di HoReCoast, la fiera-
evento dedicatz al mondo Horeca.

L'iniziativa richiamera qualificati professionisti del monde accademico e dei settori alberghiero, turistice e ristorativo,
che si confronteranno sulie uitime novitd dell'universo “cibc ad alimentazione” e suile nuove strategie di promoziona

del territorio.

In espesizione | prodotti di eitre 80 aziende. Convegni, show cooking e cooking match nei ricco cartellone della
manifestazione, Tra i prestigiosi relatori il Prof. Giancarlo DallAra, docente di marketing nel turismo, ed il Maestro

Pasticciere Salvatore De Riso.

rrttpy':‘ww.l.llisseonline.iﬂsderm—iI—21-e—22—ma'zo-1a—iv-edziom—a!-lloyds—baia—hotsl-di-hm‘eccasﬂ
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presentazione della
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community a Salerno
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1

Palazzo di citta, Salerno: Ia
conferenza stampa di
presentazione dell’evento
HoReCoast, dedicato ai

professionisti e gli operatori del
settore alberghiero & delia
ristorazione
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Si & tenuta questa mattina, ore 10.30, presso la
Sala del Gonfalone del Palazzo di Citta la
conferenza  stampa di  presentazione
di HoReCoast — hotel restaurant
business community -, il Iuogo di
incontro di tutti gli operatori della
filiera Horeca (hotel, restaurant,
café/catering), che si svolgera il 21 e 22
marzo 2017. HoReCoast ogni anno sceglie
una nuova location in cui svolgersi e per questa
1V edizione, dopo Amalfi (2014), Vietri sul
Mare (2015) e la Piana del Sele (2016),
finalmente ha deciso di puntare su
Salerno. Sari il Lloyd’s Baia Hotel, infatti,
ad ospitare la fiera-evento.

Ad aprire i saluti della conferenza &
stato Massimiliano Natella, Presidente
della Commissione comunale all’Annona
e Turismeo, che ha patrocinato Pevento con
Iobiettivo di rendere la nostra citta una meta dj
accoglienza. Lhanno  seguito i due
organizzatori, gli imprenditori Vincenzo
Lamberti, amministratore dell’azienda
Lamberti Food, ¢ Pietro De Luca,
responsabile  divisione ristorazione
dell’azienda De Luca.

PUBBLICITA

Dopo una prima partecipazione come partner
durante la precedente edizione, per il 2017 ha
deciso di schierarsi in prima linea per
lorganizzazione: “Credere nello sviluppo
economico del nostro paese, soprattutto del
meridione, facendo forza sul settore del Food e
Territorio”, questa la principale motivazione di

L . L I Aty L DU . S S

hitp:/fwww.zerottonove.itthorecoast-la-presentazione-fiera-evento/
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e Luca. 1 pumoing cne Sidimo nuirenao sta
incomineiando a camminare” ha poi aggiunto
Lamberti, evidenziando I’abbondanza di novita
di quest’anno, parlando in particolare
della cena pre-evento che si terra lunedi zo
marzo al Castello Arechi, che raccoglierd
attorno allo stesso tavolo tutta la kermesse de]
panorama turistico e dell'economia locale per
dialogare sui principali temi di riflessioni

riguardanti la nostra citté.

Sono intervenuti durante la presentazione
anche Carmine D’Alessio, Ceo & Founder
dell’agenzia di comunicazione integrata
MTN Company, ed in conclusione
I'Assessore comunale al commercio
Dario Lofiredo, che ha sostenuto con vigore
i1  “dovere delle amministrazioni di
accompagnare  manifestazioni  Importanti
come questa” ed ulteriori “ringraziamenti a
Lamberti e De Luca, imprenditori valorosi che
hanno deciso si mettersi in gioco in questo
periodo di crist”.

Ringraziamenti anche all'l.P.S.E.Q.A.
"Roberto Virtuose” per la partecipazione
dei suoi studenti durante lo svolgimenic della
manifestazione, un’cccasione che per i ragazzi
si presentera come un anticipo della loro futura

professione.

IL PROGRAMMA

Durante questi due giorni sara possibile
visitare dalle 9.00 alle 19.00 gli spazi
espositivi  delle olire 70 aziende
partecipanti provenienti da tutta Italia,
consentendo agli interessati la conoscenza
ravvicinata del cuore del business di ciascuna

di esse. Tra le aziende partecipanti sono
numerosissimi 1 nomi noti, quali le eccellenze
locali come 1la pasticceria S8al De Riso, Il
Pastificio G. Di Martino e La Sfoglia D’Oro, ¢
ancora Hero Italia, Fiorucci, Pompadour,
McCain e tanti altri.

Inoltre non mancherd la parola ad invitati
speciali esperti del settore, tra cui il Prof.
Giancarlo DallAra, docente di
Marketing del turismo, ed il Maestro
Pasticciere Salvatore De Riso.

E, ancora, si realizzeranno diversi workshop
incentrati sulle novitd in tema di cibo ed
alimentazione, il secondo dei quali verri tenuto
dallo chef pizzaiolo Nicola Demo, che

narlerd di farine alternative e farciture

hitp://www zercltonove.ithorecoast-la-presentazione-fiera-evento/
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di alta qualitd. Novita di quest’anno sara,
poi, I'introduzione del progetto floreca Kids ,
vale a dire dei laboratori dedicati ai pit piccoli
che, accompagnati da personale gualificato,
potranno cimentarsi nell’elaborazione di pasta
e dolcetti mentre i genitori potranno rilassarsi

in giro per il panoramico hotel.

1 programma 51
concluderas con la
premiazione

della Cooking
Match 2 cura
delPURCC (Unione
Regionale Cucchi p.
Campania), una E" | j’J

! h
battagiia a suon di Salvatore De Riso,

. Mauestro Pasticciere
pentole e padelle tra gli ed eecellenza

chef e commis di cucina  campana

iscriti  alle associazioni aderenti all’ente
organizzatore. La competizione vertersd
sulla preparazione di un piatto libero, di
cui la giuria decretera i primi tre classificati; i

vincitori riceveranno in premio un trofec ed un
buono spesa per lacquisto di attrezzature
professionali. Da qusstanno lo  stesso
tipo competizione verra estesa anche ai
pizzaioli per “la miglior pizza gourmet”.

GLI OBIETTIVI

Promoziore e sviluppo delle ftecniche per
favorive la crescita dello scambio dei
prodotti locali tra predutiore e
consumatore, maggiore focus sulle
innovazioni alimentari, valorizzazione
del patrimonio enogastronomico
campano mettendo in risalto 1 piatti, i
prodotti ed i valori nutrizionali all'insegna di
una sana ristorazione. Ecco gli obiettivi di
maggior rilievo perseguiti — e che sicuramente
verranno raggiunti a conclusione dei lavori —
da HoReCoast, una realti tutta campana

allinsegna del gusto e del sano.

"

Il progetio Horecoast é promosso dalle
aziende Lamberti Food e De Luca Attrezzature
per la Ristorazione , in collaborazione con
lagenzia di comunicazione integrata MTN
Company. Gode, inoltre, del patrocinio del
Consiglio Regionale della Campania, della
Provincia di Salerno, del Comune di Salerno,
di Confindustria Salerno, della Camera di

htto/Awww zerotionove.ithorecoasi-la-presentazione-fi st a-everto/
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Horecoast, la fiera HORECA a Vietri
sul Mare

DI BLOGGATORE - 20 MARZO 2017

E tutto pronto per la IV edizione di HoReCoast, la fiera-
avento rivolta a professionisti ed operatori del

mondo Horeca. iiartedi 21 e mercoiedi 22 marzo 2017 pid
di 80 aziende nazionali ed internazionali dedite agli ambiti
food, ristorazione e ricettivitd esporranno le proprie
eccellenze nelle saie del Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Convegni, Show CODKING, COOKING maltch € | alesissima
novitad dell Horecakids {con i bimbi che saranno impegnati
in iaboratori di creativita) tra le altre iniziative che
caratterizzeranno la manifestazicne, promossa dalle
aziende Larmberii Food 2 De Luca — Aftrezzature per la
risiorazione, in collaborazione con {'agenzia di
comunicazione integrata MiTN Company. Per pariecipare &
possibile registrarsi sul sitoc web www.hcrecoast.it &
scaricare il badge d'ingresso o recarsi direttamente al
Lloyd’s Baia (l'accesso alla struttura sara dalla zona porte.
Le sale saranno raggiungibili mediante lascensore
panoramico). Inolire, sempre su www.horecoast.it saranno
trasmessi in diretta streaming tutti gli appuntamenti della

“due giorni”.

Giancarlo DallAra, "Il marketing che funziona si chiama

accoglienza”

hitp/awww cliccasdlerno i 2017/0320Morecoast-la-fisra-horeca-vielri-sul-mare/
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martedi 21 marzo 2017 | ore 10.00 | Sala F | Lioyd’'s Baia
Hotel

24132017

Nicola Demo, lo chef pizzaiolo dello show cooking “Pizza

experience”
martedi 21 marzo 2017 | ore 10.30 | Sala Cooking| Lloyd's

Baia Hotel

Salvatore De Riso e la sua testimonianza su “Pasticceria,

gli elementi del successo”
martedi 21 marzo 2017 | ore 15.30 | Sala F| Lloyd’s Baia

Hotel

Marcello Santini, “A scuola di crudo — Tecniche di

sfilettatura e taglio del pesce”
martedi 21 marze 2017 | ore 16.30 | Sala Cocking| Lloyd's

Baia Hotel

Pier Luca Ardito, lo chef di “Carne al Fuoco — Marinatura e

metodi di cottura”
mercoledi 22 marzo 2017 | ore 10.00 | Sala Cooking |

Lioyd's Baia Hotel

lgp Campania e Aprol Campania, “L'olio extravergine

d'oliva campano”
mercoledi 22 marzo 2017 | ore 15.30 | Sala F | Lloyd's Baia

Hotel

hitp:/fiwww cliccasalerno.iti2017/03/20Morecoast-la-fiera-horeca-vietri-sul- mare/
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HORECOAST

21/22 MARZO 2017
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HoReCoast, il 21 e 22 marzo 2017 la IV
edizione al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno .-

|

Daia pubblicazione 6 febbraic 2017

% Carmine D'Alessio O 5 O 0 O v\ [

CEO and Accounting at Mtn Company

Si rinnova anche quest’anno I’appuntamento con HoReCoast - Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in
programma il 21 e 22 marzo 2017 presso il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location, dunque, per I'iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food € De Luca - Attrezzature
per la ristorazione, in ccllaborazione con 1’agenzia di comunicazione integrata MTN Company. A
conferma della sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni
anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue

tipicita ed egni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito di Vietri sul Mare e

del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia, quest’anno la manifestazione fara tappa a Salerno, dove il
fascino del centro storico, la buona cucina e la vicinanza alla meravigliosa Costiera Amalfitana, ma
anche all’area archeologica di Paestum ed al Cilento, rappresentano i punti di forza di una citta che

costituisce un piacevole lnogo dove “fare base” per la scoperta della Campania meridionale.

hitips fiwrww linkedin.cem/pulsefhorscoast-il-21-e-22-marzo-2017-1a-iv-edizione-al-lloyds-d-alessio 13
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3.000 registrazioni, oltre 200 aziende espositrici, pit di 300 marchi regionali, nazionali ed internazionali
del mondo Horeca hanno accompagnato HoReCoast nelle sue prime tre edizioni. Il coinvolgimento delle
associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta

il “core” dell’evento, che si pone come tema centrale del “progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, I’iniziativa si preannuncia anche in questa IV
edizione come uno dei pin attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori della filiera ¢

di confrontoe del settore della ristorazione, dell’ospitalita e del turismo. La fiera-evento &, infatti,
finalizzata a favorire processi di interscambio culturale, di opportunit e servizi tra imprese, operatori
del settore turistico ed aziende locali, nazionali ed internazionali per rafforzare il sistema

di cooperazione mediante politiche di marketing, attivita di promozione ed una serie di workshop.

Per le circa 70 aziende (provenienti da tutta Italia) del mondo Horeca che esporranno 1 propri
prodotti HoReCoast costituira I’occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivita di sinergia e collaborazione con le realtd imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara I’opportunita

di saggiare personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire importanti rapporti

comimerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al tavolo 1 principali
player del settore “Food e Territorio” ¢ che si terranno contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro,
in cui verranno affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi, dalle politiche

di incoming ¢ di accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli Show Cooking - La cucina che fa spettacolo (con
dimostrazioni live e la preparazione di piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico) e con
il Cooking Match tra gli chef dell’Unione Regionale Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno
nell’elaborazione di gustose proposte. Sara, inolire, possibile per I’intera durata della manifestazione

visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa I'V edizione figureranno anche - novita assoluta - quattro appuntamenti con
il “Laboratorio dei piccoli - Horeca Kids”. Un momento riservato esclusivamente ai bambini, che

potranno “cimentarsi” nella preparazione di delci e pasta.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori,
chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori ¢ tutte le professionalita del settore hanno

I’opportunita dj innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso

professionale completo.

hltps:lhvww.rinkedin.cornlpulselhorecoast—il-21-e-22—marzo-2017-la-iv-edizione-al-lloyds—d-alessio
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Tutte te informazioni ¢ le news sulla IV edizione di HoReCoast sono consultabili sul sito

internet www.horecoast.i, dove & anche possibile registrarsi ed ottenere il biglietto d’ingresso.

Per info e contatti: Segreteria Organizzativa HoReCoast, cell. 331.1206395 (Luciana Apicella), tel.

089.3122124-125 (MTN Company)
- www.horecoast it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

https:/www.linkedin, cem/pulse/cr eceast-il-23-e-22-marzo-201 7-la-iv-edizione-al-lloyds-d-alessio



24132017 Horecoast, {a fizra evenio dedicata al mondo Horeca a Salerno - Trovaserata - la Citla di Salerno

SALERNQ

- S=RATA

Home Teatro Musica Arteefotografia Culiura Feste hare. sagie e mercati Sport  Ristoranti  Indirizzi

Trova Evento Luogo gg/mn Filtri Vil

Horecoast, la fiera evento dedicata al
mondo Horeca

Lloyds Baia Hote! - Via Benedetto Croce - Salerno
dai 21 marzo 2017 al 22 marzo 2017

Vedi tutti gli orari

Facci sapere a
se andrai 2

b}
O cianao HeReCoast, ta fiera events dedicata ai mondo Horeca, la IV

) adizione in programma ii 21 e 22 marzo, presso il Lloyd's Baia
o Hetel (SA). Giunta alia |V adizione, HoReCoast puntera’

(Z)Ferse P'attenzione sulle novita’ tn ambite “cibo ed alimentazicne” e sulle

N pratiche di sviluppo & promozione territoriale per favorire io

scambio fra tuthi gff atiori defla filiera: dai produttori aghi utilizzatori.
@ tion ancrd Piw’ i 80 aziende nazienali ed internazionali del mondo Horeca,
processicnist del settore e rinomati relatori (tra cui if Prof.
Giancarlo Daii'Ava, dccente di Marketing nel turismo, ad il Maestro
Pasticcisre Salvators De Riso) daranno vita ad una "due giorni”
caiatierizzata da spazi espositivi, convegni, workshop, show
coaking e cooking match. HoReCoast &' promossa dalle aziende
Lamberti Food Sii di Cava de’ Tirreni (Sa) e De Luca Sri di
Salerna, in collaborazione con Fagenzia di comunicazicne
integraia MTN Company. Gode del patrocinic del Consiglio
Regionale della Campania, della Provincia di Salemno, del Comune
di Sajerno, di Confindustria Saierno, della Camera di Commercio
di Salerno, di Federaiberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e
deil'Unione Regionale Cuochi della Campania. Partner deil'evento
F'Associazione "Cava Sviluppo”, I|.P.S.E.C.A. “Roberio Virtuoso” di
Saiemo, Radio CRC, Radio Ciub 81, Il Vescovado, ilPortico.it,
I'Associazione “Ristoratori Citta’ di Vietri sul Mare-Costa d'Amalfi”
2 Aprol Campania. Telefono: 331.1206395 - 089.3122124-125

htip.ifaciftadisalerno.gelocal .itftsmpo-liberoffeste-ﬁme—sagre—e-mercaﬁleverﬂdhorecoast_la_ﬁera_everm_dadi cata_al_maendo horeca- 153574 him|
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Salerno fiera HOrecoast

di Pnews Redazione - 16 febbraio 2017

42 edizione

HORECOAST

21/22 MARZO 2017
LLOYD'S BAIA HOTEL

Salerno - Amalfi Coast

www.horecoast.it
L 4
Lamber ﬁfOOd peria #@bﬁzﬂ% de luca mtn comunicszione
integrata

‘ { O Ascolta guesto articolo
I

HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, organizza una fiera dedicata
ai professionistied agli operatori del mondo Horeca, il 21 e 22 marzo presso il Lloyd’s

hitp:/Awww positanonews.itfarticolo/31 70448/ alerno-fiera-horecoast
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Baia Hotel di Salerno.

Dopo 'appuntamneto nel 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito di Vietri sul Mare e
del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia, quest’anno la manifestazione fara tappa

a Salerno, alle porte della Costiera amalfitana.

hitp:/fwww.positanonews.it/articolo/3170448/salerno-fiera-horecoast
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Hotel Restaurant Business Community

21/22 marzo 2017
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Anche questanno si rinnova 'appuntamente con "HoReCoast" - Hote! Restaurant Business Community, Ja fiera-evento dedicata
ai professionisti del mondo Horeca. Organizzata da De Luca Srl - Attrezzature per la ristorazione e Lamberti Food S, in
collaborazicene con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, liniziativa si terra il 21 ed il 22 marzo 2017 presso il
Lioyd’s Baia Hotel di Salerno. Dopo l'eccellente edizione dell'anno scorso, tenutasi all'Hotel Centrc Congressi San Luca di
Battipaglia (Sa), questanno la manifestazione approda a Salerno, dove il fascino del centro storico, la buoha cucina ¢ la
vicinanza a quella meraviglia naturale che & la Costiera Amalfitana, ma anche all'area archeclogica di Paestum ed al Cilento,
rappresentano i punti di forza di una ciftd che costifuisce un piacevole luogo dove fare base per la scoperta della Campania
meridionale. Tante le novita in programma per l'edizione 2017, che confermera la presenza di numerose aziende nazionali ed
internazionali, di importanti convegni, di prestigiosi relatori, show cooking e laboratori di degustazione. Si rinnovera, inoltre, il
cooking match tra gli chef dell'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nail'elaborazione di gustose
proposte. Un vero e proprio momento di confronto per il futuro del'ospitalita: ad "HoReCoast" ogni anno albergatori, chef,
barman, pasticceri, pizzaicli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del sattore hanno lopportunita di innescare attivia di
sinergia e collaborazicne, oitre che di usufruire di un percorso professionale completo. Per maggiori informazioni & possibile
consultare il sito internet: www.horecoast.it

htip:ffnaw delucaitalia.comivisEvento.php7id_evento=35 171
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Arriva a Salerno
“HoReCoast”, la fiera
dedicata ai mondo Horeca

Di Carmen Della Murz - 13 marzo 2017 270

Tutto pronto a Salerno per HoReCoast — Hotel
rRestaurant Business Community, ia fiera-evento
dedicata a professicnisti ed operatori del mondo
Hereca, in programma martedi 21 e mercoledi 22
marzo pressc il Lloyd’s Baia Hotel. Una due giorni
caratterizzata da spazi espositivi, convegni,
werkshop, show cooking e cooking match che
focalizzera l'attenzione sulle novitd in ambito “cibo
ed alimentazione” e sulie pratiche di sviluppo e
promeozione territoriaie pei faverire fo scambio tira
produttori agli utilizzatori. Prenderanno parte alla
fiera piu di 80 aziende del mondo Horeca,
professionisti del settore e rinomati relatori.
Meicoledi 15 marzo, alle ore 10.30, pressc la Saia
del Gonfalone del Palazzo di Citta, si terra la
conferenza stampa di presentazione della fiera
giunta alla IV edizione.

tip:fivww.mn24 iVarriva-a-salsrno-herscoast-la-fiera-dedicata-al-monde-horecal



24{3/2017 Errico Porzio vince il premio pizza gourmet HoReCoast 2017 - Voce di Napoli

+
e

VOGEa NAPOLI

Errico Porzio vince il premio
pizza gourmet HoReCoast
2017

i maestro pizzaiolo della celebre pizzeria di

via Cornelia dei Gracchi con la pizza Keliala
ha ottenuto il prestigioso riconoscimento

i & appena concluso con successe ai

Lloyd's Baia Hotel di Vietri sut Mare

(Sa) la terza edizione della fiera-
evento dedicata ai mondo deiHoreca (settore
dell'industria alberghiera n.d.r.) THoReCoast
2017, un vero e propric appuntamento con il
gusto. Nella spiendida cornice della costiera
Amalfitana, tra workshop, cooking maich e
degustazioni, piccole e medie aziende leader
del setiore della ristorazione e
dell'accoglienza, hanno avuto I'opportunita di
far conoscere il proprio business ai
partecipanti, incontrare prospect interessanti,

orientare scelte strategiche e soprattutto
firmare nuovi contratti.

hitps:/Awww.vetedinapoli.it201 710323/errico-porzio-vince-premio-pizza-gourmet-horecoast-2017/
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Bilancio piu che positivo per HoReCoast 2017 a! Lloyd’s Baia Hotel.

Di Redazions Sazzetta di Salerno - marzo 23, 2077

Pill di 10¢ 0 visitatori, oltre 80 zziende partecipanti, 3 convegni, 4 show cooking, una gara di cucina, il concorso per pizzaioli e 4
appuntamenti con | laboratori creativi per bambini. Il 21 e 22 marze 2017 il gotha delluniverso Horeca si & riunito al Lioyd’s Baia Hotel
di Salerno grazie alla manifestazione HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento promossa dalle aziende
Lamberti Food & De Lucz — Attrezzature per Iz ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN

Company.

Operatori dei mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismo hanno Hlustrato il core business della propria azienda ed
allacciato importanti rapportt commerciali. Chef, pizzaicli e pasticcieri si sone cimentati in live show culinari. Esperti del settore hanno
portato le proprie testimonianze, come il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso ed il Prof. Giancarlo Dall'Ara, docsnte di Marketing ne!
turismeo. Ma soprattutto, gli studenti degli Istituti Alberghieri “R. Virtuoso™ di Salermno, “I. Cavalcanti” di Napoli ¢ “M. Rossi-Doria”

di Avelline hanno sperimentato sul campo la professione del loro futuro.

«Aricora uia volta HoReCoast si conferma un’iniziativa di confronto, formazione e sviluppo territoriale — dichiarano all’'unisono | promotori
Vincenzo Lamberti e Pietro De Luca - La fiera-evento anno dopo anno espande if suo essere “magnetica”, arrivando a contagiare
positivamente personaggi illustri del settore Horeca ed a richiamare visitatori anche da fuori regiones». «Mai come quest’anno — aggiunge
Carmine D'Alessio, Ceo & Founder di MTN Company - HoReCoast é stato disegnato "people orfented”, mettende in relazione i prodotti con
le persone, cosi da esaltare benefici funzionali e caratteristiche distintive dej primi e valore umanc delle secondes».

A sbalordire nell'edizione numero IV di HoReCoast anche i riscontri “social”. Ditre 15miia sono state le persone raggiunte mediante la
diretta streaming sul sito www.horecoast.it, sulla Facebook Page ufficiale (https://www.facebook com/Horecoast), i collegamenti e |e
interviste live di Radie Club 91 (trasmesse in diretta sulla Fan Page della radio}. Inoltre, sulla pagina Facebook HoReCoast & stata
raggiunta una copertura di 15.275 persone con 12.841 interazioni con i pest.

ittp:/iwww garzetiadisalerno,ifeconomia-2/bilancio-piu-positivo-horecoast-201 7-al-llcyds-baia-hotel/ 13
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Ad inaugurare la manifestazione & stato martedi 21 marzo il conveano “If marketing che funziona si chiama accoglienza”, durante il
quale il Prof, Giancarlo Dali"Ara, docente di Marketing nel turismo, ha sottolineato limportanza della gestione delle relazioni e del ricordo
come efementi fondamentali per instaurare una rapporto positive con l'ospite e valorizzare, al contempo, il territorio. “"Pizza experience.
Innovazione nel mondo delia pizza, farine alternative e farciture d'eccellenza”™ & stato, invece, lo show cocking che ha viste lo chef-
pizzaiolo Nicola Demo deil’azienda Le 5 Stagioni spiegare come sviluppare impasti di alta qualita per realizzare farciture stuzzicanti ed

innovative.

Nel pomeriggio spazio al Maestro Pasticciere Salvatore De Riso, che ha portato la sua testimonianza di imprenditore di successo durante il
workshop "Pasticceria, gli elementi del successo”, De Riso ha introdotto il pubtlico nel suo mondo, fornendo segreti su alcune delle sue
principali creazioni, presentando la sua azienda e discorrendo del territorio della Costiera Amalfitana, che con i suci paesaggi ed | suoi
prodotti ha rivestito un ruclo di primaria importanza per la sua vita e la sua professione di pasticciere.

A seguire, poi, un altro show cooking "A scuola di crudo ~ Tecniche di sfilettatura e taglio del pesce”. .o chef Marcelle Santini,
testimonial della Global, ha fornito nozioni sulle corrette modalita d-acquiste del pesce e sulle relative bonifiche preventive, per poi passare

alla fase live show con la sflilettatura di alcune tipologie di crude mediante V'utilizzo di specifici coltelji.

Lo show cooking “"Carne al Fuoco - Marinatura e metodi di cottura” ha aperto la giornata di mercoledi 22 marzo, All'opera Marco
Pascazio, Giuseppe Buscicchio (rispettivamente chef ed executive chef del’'Unilever Food Sofution) e Bruno Ruggiero, chef della
Lainox, Successivamente & stato lo chef Danilo Angé a presentare alcune ricette con il sifone iSi. Al pomeriggio, invece, il convegno
"L’olio extravergine d'oliva campano”, che ha visto Angelo Petolicchio (Vice Presidente sia di Aprol Campania che del Comitato
Promotore di Igp Campania), Michele Trimarco (Vice Capo Panel defla Camera di Commercio di Salemo) e Maria Rosaria Terminiello
(Esponente dell’Associazione Assaggiatori Associati) presentare eccelienze regionali del settore che, abbinati a piatti preparati
dall’Associazione Ristorator] Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi, sono stati fatti degustare al pubblico.

Dopo il grande successo dell’anno scorso si & ripetuto anche nell’edizione 2017 di HoReCoast il concorso regionale di cucina a tema
libero, promosso dzll'Unione Regionale Cuochi della Campania (URCC), in coliaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e
I'Associazione Cuochi Salernitani. Dal titolo "Cuochi campani...gusto e sana ristorazione”, |'iniziativa ha avuto l‘obiettivo di
valorizzare |a cucina, il gusto e la sana ristorazione attraverso l'utilizzo di prodotti e generi alimentari ad hoc. Obiettivo finale, la promozione
e valorizzazione del patrimonio enogastronomico e turistico delta Campania. Novita di quest’anno, la I edizione di “"Pizza Guormet”, il
concorso riservate a pizzaioli afferenti alFURCC, ed il I Premio Speciale "Don Lorenzo Perrino”, in memoria dell‘importante figura della

gastronomia campana recentemente scomparso.

A vincere |a gara di cucina & stato lo chef Gaetano Cerciello (commis Federico Risofi} dell'Associazione Cuochi Avellinesi. Al secondo
posto si & classificato lo chef Luigi Nastro (commis Mfcﬁele lidenni) del’Associazione Stabiese, Equana e Monti Lattari, mentre al
terzo Giuseppe D'Acunto (commis Gianrico Borriello) dellAssociazione Provinciale Cuochi Napoli. Oltre ai trofei previsti dal’'URCC, ai
primi tre classificati sono andati anche dei bueni d’acquisto messi a disposiziore da De Luca Srl ed Aprol Campania.

La I edizione del concorso “Pizza Gourmet” & stata vinta da Enrico Porzio dell’Associazione Provinciale Cuochi Napoli. Al secondo
gradino del podio, pari merito, sono saliti Vincenzo Nastro dell’Associazione Stabiese, Equana e Monti Lattari e Luigi Bartolomeo
dell'Associazione Cuochi Benevento, mentre al terso posto si & classificato Ciro Casale dell’Associazione Cuochi Avellinesi. Ai primi
tre classificati seno andati rispettivamente 300kg, 200kg e 150kg di farina Le 5 Stagioni (100kg sono stati previsti per gli altri pizzaioli
in gara) e buoni d’acquisto messi a disposizione da De Luca Srl ed Aprol Campania.

"Per essersi maggicrmente distinto per impegno professionale e rispetto defla tematica Cucina... gusto e sana ristorazione’ il I Premio
Speciale "Don Lorenzo Perrino” & stato, invece, conferito ailo chef Gennaro Vingiano (commis Luigi Durante)} dell’Associazione

Cuochi Penisola Sorrentina.
Premessa dalle aziende Lamberti Food e De Luca, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast
ha goduto del patrocinie del Consiglic Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salerno,
della Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell’Unione Regionale Cuochi della Campania,
Partner dell’evento I'Associazione “Cava Sviluppo”, I'.P.S.E.0.A. “Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio CRC, Radio Club 91, Il Vescovado,

ilPortico.it, I'Associazione “Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” ed Aprel Campania.

htip:/iwww gazzettedisalerno.itfeconomia-2/bilancio-pi u-positivo-horecoast-2017-al-lloyds-baia-hotel/ 23
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Atosa, Ballarini, Bayerniand, Berkel, Bormioli

Le aziende partecipanti: Abert, Agricil, Agrumarie Riunite Siciliane, Aprol, Artigianguality,
Decora, Del Monte,

Rocco, Café Sombrero, Centro Carni Company, Churchill, Conserve Italia, Curcio, Dag Style, Damarila, De Luca, De Riso,
Demetra, Duni, Elmeco, Emu, Faraboli, Fioravanti, Fiorucci, Fontanella, Galloni, Gemma, Gi.Metal, Global, Grafica Metelliana, Gural, Ham,
Hendi, Hero, I&D, 1! Panino di serie A, Isi, La Fiammante, La Fonte, Lainox, Lamberti Food, Lambweston, Le 5 Stagioni, Macelleria Lamberti,
Magliano Forni, Marenc, Maurizio Russo, McCain, Mec Carni, Mecnosud, Molini Bongiovanni, Molini Spigadoro, Molino Casillo, Moretti, MTN
Company, Mulino Spadoni, Necta, Orogel, Orveca, Pasta Antonio Amato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pentolo, Pintinox, Pompadour,
Posateria De Luca, Profigrill, Radie Club 91, Radio CRC, Riso Gallo, Rispo, Rona, Salumi Emmedue, Satellite Service Italy, Seltmann, Sfoglia

DOro, Sirman, Star Progetti, Stefani, Trabo, Unilever Food Solution, Viberg, Zerica.

Condividi;

5] U S Pt YN B

Redazione Gazzetta di Salerno

http:ll\nrmv.gazzettadisalerno.iilecormia—2lbiiancio-piu-positivo—horecoast—201 7-al-lloyds-baia-hotel/
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HoReCoast 2017, da record la fiera-evento
dedicata al mondo Horeca

Scritto da (Redazione), giovedi 23 marzo 2017 18:46:02
Ultime aggiornamento giovedi 23 marzo 2017 18:46:28

Pid di mille visitatori, oitre 80 aziende partecipanti, ire convegni, quatiro show cooking, una gara di
cucina, il concorso per pizzaioli e quatiroappuntamenti con i laboratori creativi per bambini.

121 e 22 marzo 2017 il gotha delluniversc Horeca si  riunito al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno grazie
alla manifestazione HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento promossa
dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con

fagenzia di comunicazicne integrata MTN Company.

Operatori dei mondi food, ricettivitd, marketing, ristorazione e turismo hanno illustrato il core
business della propria azienda ed allacciato importanti rapporti commerciali. Chef, pizzaioli e
pasticcieri si sono cimentati in live show culinari. Esperti del settore hanno portato le
proprie testimonianze, come il Maestro Pasticciere Salvatore De Riso ed il Prof. Giancarlo Dall’'Ara,
docente di Marketing nel turismo. Ma soprattutto, gli studenti degli Istituti Alberghieri "R.
Virtuoso" di Salerno, "l. Cavalcanti” di Napoli e "M. Rossi-Doria” di Avellinc hanno sperimentate sul
campo la professione del loro futuro.

«Ancora una volta HoReCoasi si conferma un'iniziativa dif
. confronto, formazione e sviluppo territoriale - dichiarano
aliunisono i promotori Vincenzo Lamberti 2 Pietro De
- Luca - La fiera-evento anno dopo anno espande il suo
essere “magnetica”, arrivando a contagiare positivamente
personagygi illustri del seftore Horeca ed a richiamare visitatori
anche da fuori regione». «Mai come quest'anno -
aggiunge Carmine D'Alessio, Ceo & Founder di MTN
Company - HoReCoast e stato disegnato "people oriented”,
mettendo in relazione i prodotti con le persone, cosi da
esaltare benefici funzionali e caratteristiche distintive dei primi

e valore umano delfe seconde».
A sbalordire nelledizione numero IV di HoReCoast anche i riscontri "social”. Cltre 15mila sono state
le persone yaggiunte mediante la diretta streaming sul sito www.horecoast.it, sulla Facebook Page

hitlps/Awww ilvescavado.ititfsezicni-25/eventi-spettaccli- 13/horecoast-2017-da-record-la-fiera-everto-dedicata-64148 14
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ufficiale (hitps:/mwww.facebook.com/Horecoast), i collegamenti e je interviste live di Radio Club
91 (tfrasmesse in diretta sulla Fan Page della radio). Inoltre, suila pagina Facebook HoReCoast & stata
raggiunta una copertura di 15.275 persone con 12.841 interazioni con i post.

Ad inaugurare la manifestazione & stato martedi 21 marzo il convegno "Il marketing che funziona si
chiama accoglienza™, durante il quale il Prof. Giancarie Dall'Ara, docente di Marketing nel turismo, ha
sottolineato lNimportanza della gestione dalle relazioni e del ricordo come elementi fondamentali per
instaurare una rapporto positivo con l'ospite e valorizzare, al contempo, il territorio. "Pizza experience.
Innovazione nel mondo della pizza, farine alternative e farciture d'eccellenza™ & stato, invece, lo
show cooking che ha visto lo chef-pizzaiolo Nicola Demo dell'azienda Le 5 Stagioni spiegare come
sviluppare impasti di alta qualita per realizzare farciture stuzzicanti ed innovative.

Nel pomeriggio spazio al Maestro Pasticciere Salvatore De

. Riso, che ha portato la sua testimonianza di imprenditore di

. successo durante il workshop “Pasficceria, gii elementi def
successo”, De Riso ha introdotto il pubblice nel suo mondo,
fornendo segreti su alcune delie sue principali creazioni,
presentando la sua azienda e discorrendo del teiritorio

della Costiera Amalfitana, che con i suoi paesaggi ed i suoi
il prodotti ha rivestito un ruolo di primaria importanza per la suva
| vila e la sua professione di pasticciere.

A seguire, poi, un altro show cooking "A scuola di crudo - Tecniche di sfilettatura e taglio del
pesce”. Lo chef Marcello Santini, testimoniai della Global, ha fornito nozioni sulle corrette modalita
d'acquisto del pesce e sulle relative bonifiche preventive, per poi passare alla fase live show con la
sflilettatura di alcune tipologie di crudo mediante l'utilizzo di specifici coltelf.

Lo show cooking "Carne al Fuoco - Marinatura @ metodi di cottura™ ha aperto la giornata

di mercoledi 22 marzo. Allopera Marco Pascazio, Giuseppe Buscicchio (rispettivamente chef ed
executive chef delfUnilever Food Solution} e Bruno Ruggiero, chef della Lainox. Successivamente
2 staio lo chef Danilo Angé a presentare alcune ricette con il sifone iSi. Al pomeriggio, invece, il
convegno "L'olio extravergine d’oliva campano”®, che ha visto Angelo Petolicchio (Vice Presidente
sia di Aprol Campania che del Comitato Promotore diigp Campania), Michele Trimarco (Vice Capo
Panel della Camera di Commercio di Salerno) e Maria Rosaria Terminiello (Esponente
dellAssociazione Assaggiatori Associati) presentare eccellenze regionaii del settore che, abbinati a
piatti preparati dallAssociazione Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d'Amalfi, sono stati fatti

degustare al pubblico.

Dopo il grande successo dell'anno scorso si é ripetuto anche nell'edizione
2017 di HoReCoast il concorso regionale di cucina a tema libero, promosso dall'Unione Regionale

https /www.ilvescavado.itfit/sezioni-25/eventi-spettacoli-13/horecoast-2017-da-record-la-fiera-evento-dedicata-54148
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Cuochi della Campania (URCC), in collaborazione con la Federazione ltaliana Cuochie
Associazione Cuochi Salernitani. Dal titolo "Cuochi campani...gusto e sana ristorazione”,
liniziativa ha avuto l'obiettivo di valorizzare la cucina, il gusto e la sana ristorazione attraverso l'utilizzo di
prodotti e generi alimentari ad hoc. Obiettivo finale, la promozione e valorizzazione del patrimonio
enogastronomico e turistico della Campania. Novita di guest'anno, la | edizione di "Pizza Guormet”, il
concorso riservato a pizzaioli afferenti al'lURCC, ed il / Premio Speciale "Don Lorenzo Perrino”, in
memoria dellimportante figura della gastronomia campana recentemente scomparso.

A vincere la gara di cucina & stato lo chef Gaetano Cerciello (commis Federico Risol)
dellAssociazione Cuochi Avellinesi. Al secondo posto si e classificato lo chef Luigi

Nastro (commis Michele lidenni) dellAssociazione Stabiese, Equana e Monti Lattari, menire al
terzo Giuseppe D'Acunto (commis Gianrico Borriello) dellAssociazione Provinciale Cuochi Napoli.
Oltre ai trofei previsti dallURCC, ai primi tre classificati sono andati anche dei buoni d'acquisto messia

disposizione da De Luca Srl ed Aprol Campania.

La | edizione del concorso "Pizza Gourmet” é stata vinta da Enrico Porzio dellAssociazione
Provinciale Cuochi Napoli. Al secondo gradinoe del podio, pari merito, sono saliti Vincenzo

Nastro dell'Associazione Stabiese, Equana e Monti Lattari e Luigi Bartolomeo dellAssociazione
Cuochi Benevento, mentre al terso posto si & classificato Ciro Casale dellAssociazione Cuochi
Avellinesi. Ai primi tre classificati sono andati rispettivamente 300kg, 200kg e 150kg difarina Le 5
Stagioni (100kg sono stati previsti per gli altri pizzaioli in gara) e buoni d'acquisto messi a
disposizione da De Luca Srl ed Aprol Campania.

"Per essersi maggiormente distinto per impegno professionale e rispelto della tematica ‘Cucina... gusto
e sana ristorazione™ il | Premio Speciale "Don Lorenzo Perrino” é stato, invece, conferito allo
chef Gennaro Vingiano (commis Luigi Durante) dell Associazione Cuochi Penisola Sorrentina.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca, in collaborazione con f'agenzia di comunicazione
integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio del Consiglio Regionale della
Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salemo, della Camera di
Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell'Unione Regionale
Cuochi della Campania. Partner dellevento [Associazione "Cava Sviluppo”, I.P.5.E.O.A. "Roberto
Virtuoso" di Salerno, Radio CRC, Radio Club 91, l Vescovado, ilPortico.it, lAssociazione "Ristoratori
Citta di Vietri sul Mare-Costa d'Amalff" ed Aprol Campania.

Le aziende partecipanti: Abert, Agrioil, Agrumarie Riunite Siciliane, Aprol, Artigianquality, Atosa,
Ballarini, Bayernland, Berkel, Bormioli Rocco, Café Sombrero, Centro Carni Company, Churchill,
Conserve ltalia, Curcio, Dag Style, Damarila, De Luca, De Riso, Decora, Del Monte, Demetra, Duni,
Elmeco, Emu, Faraboli, Fioravanti, Fiorucci, Fontanella, Galloni, Gemma, Gi.Metal, Global, Grafica
Metelliana, Gural, Ham, Hendi, Hero, 1&D, Il Panino di serie A, Isi, La Fiammante, La Fonte, Lainox,
Lamberti Food, Lambweston, Le 5 Stagioni, Macelleria Lamberti, Magliano Forni, Mareno, Maurizio
Russo, McCain, Mec Carni, Mecnosud, Molini Bongiovanni, Molini Spigadoro, Molino Casillo, Morett,
MTN Company, Muline Spadoni, Necta, Orogel, Orveca, Pasta Antonio Amato, Pastificio Di Martino,
Pedrali, Pentolo, Pintinox, Pompadour, Posateria De Luca, Profigrili, Radio Club 91, Radio CRC, Riso
Gallo, Rispo, Rona, Salumi Emmedue, Satellite Service ltaly, Seltmann, Sfoglia D'Oro, Sirman, Star
Progetti, Stefani, Trabo, Unilever Food Solution, Viberg, Zerica.

Per rimanere costantemente aggiornati con le notizie del Vescovado, in tempo reale sul tuo
smartphone, scarica la App!

hitps:/fwww.ilvescovado,itilfsezioni-25/eventi-spettacoli- 13/horecoast-2017-da-record-la-fiera-evento-dedicata-64148 ¥4
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“KELLALA” DI ERRICO PORZIO Si AGGIUDICA iL TITOLO DI PIZZA GOURMET ALL/
FIERA-EVENTO HORECOAST 2017

di Redazione Napolitan / 0 Commenti / 68 Visite / 23 marzo, 2017

Redazione

Napolitan

HoReCoast — Hote! Restaurant Business Community é la
fiera-evento rivolto al mondo Horeca, caratterizzata da spazi

espesitivi, convagni, workshop, ccoking match e laboratori di degustazione. Un autentico appuntamento con il gustc
che da diversi anni viene celebrato in alcune delle location campane pid rinomate ed affascinanti. Dopae il riscontro
positive delle prime tre edizioni (2014 Amalfi, 2015 Hotei Raite di Vietri sul Mare, 2016 Hotef San Luca di Baitipaglia
ritorna dunque anche quest'anno F'evento dedicato alle imprese ed alle opportunitd derivanti dai rapporti
interaziendali. L’edizione 2017 si & svolta al Lloyd’s Baia Hotel di Vietri sul Mare {Sa), alle porte della
meravigliosa Costiera Amalfitana. Anche quest'anno [a fiera-evento & stata impreziosita dai workshop, imperdibili
occasioni per le aziende protagoniste che potranno cosi presentare il propfio core business ai partecipanti,

incontrare prospect interessanti, orientare scelte strategiche e soprattutto firmare nuovi contratti.

Grande protagonista dell’evento, il maestro pizzaiolo Errico Porzio della pizzeria Porzio di Soccave che ha
letteralmente mandato in estasi giudici, curiosi, addeiti ai lavori, con una delle sue ultime creazioni pitl apprezzate: 1

pizza “Kellald”.



24/3/217 *Kellala” di Errico Porzio si aggiudica il titolo di pizza gowrmet alla fiera-evento HoReCoast 2017 - MNapdlitan.it

Impasto preparato con farina di grano con germe vitale e quindi dagli alti contenuti nutrizionali, sale rosa
del’Himalaya, un sale naturaie al 100%, ricco di sali minerali, cornicione ripieno di latte cottc di casa Turillo,
poipettone di chianina al ragu e ciliegine di mozzarella di bufala, mentre “il ventre” della pizza é composic da una
Margherita con bufala condita a fine cotiura con scaglie di provolone del monaco e olio Evo: questa “la pizza
keliala” che si & aggiudicata il premio “pizza gourmet” neifambito deila kermesse che ormai rappresenta un

conselidato appuntamento con il gusto, tra location da sogno e leader del settore della ristorazione.

Un trefec che suggella ii momenic d'arc de! maestro pizzaiolo napoletanc cha dopo aver consolidaio una forte
notorieta tra il popolo del web, conquistando ia fama di “pizzaiolo social”, inizia a2 macinare anche un ascendente

tripudio di consensi “tecnici” tra critici, esperti del setiore della gastronomia e soprattutto palati fini, perennements a

caccia di portate succulente da gustare.

htip:/iwww napolitan.it’2017/03/23/61620/hor ecoast-2017/ 0



24432017 Errico Porzio vince il premio pizza gourmet HoReCoast 2017 - Ve di Napoli

Nellambito della kermesse si & distinto |
maestre pizzaicle Errice Porzio della pizzeria
Porzio di Soccavo, che ha leiteraimente
mandato in estasi giudici, curiosi, addetti af
lavori, con una deile sue uitime creazicni piu
apprezzate: la pizza Kellala. che si &
aggiudicata il premio “pizza gourmet”. lmpasto
preparato con farina di grano con germe vitale
e quindi dagli alti conienuti nutrizionali, sale
rosa deli'Himalaya, un sale naturale al 100%,
ricco di sali minerali, cornicione ripieno di latte
cotto di casa Turilio, polpettone di chianina al
ragl e ciliegine di mozzarella di bufaia, mentre
“if ventre” della pizza & composto da una
Margherita con bufala condita a fine cottura
con scagiie di provolone del monaco e olio
Evo.

https :Ilwww.vccedinapoli.iU2017/03/23ferrico-porzio-vince-premio—pizza—gourmet- horecoast-2017/
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Questa la ricetta vincente che il maestro Porzio
ha messo a punto, conquistando il consenso di
critici, palati fini ed estimatori dei sapori pil
ricercati, dopo aver gia consolidato una forte
notorieta tra il popolo del web, conquistando la
fama di pizzaiolo social, per la sua capacita di
utilizzare la visibilita dei social network per farsi
conoscere ed apprezzare. Le sue pizze sono
infatti diventate degli autentici fenomeni virali,
come: !a pizza poker, ii pizzimbocca, meta
pizza e meta saltimbocca, la kellal e Ia
recentissima ke pizza.

Scclo fondatore dell’ “Associazione Pizzaioli
Margherita Regina” e vice-presidente
dell'istituto Nazionale della Pizza”, ma
soprattutio un perno inamovibile della scuola di
formazione SPN {(scuola pizzaioli napoletana),
Errico Porzio muove i primi passi nel mondo
deila pizza a soii 13 anni, rubando ogni piccolo
trucce de! mestiere senza perd mai tralasciare
gli studi. Oggi, a 41 anni, il pizzaioio

di Soccavo & uno dei nomi it affermati
nonche professionista di spessore, diventato

celebre grazie alle pizze sulle quali si diletta a
raffigurare le effigie di personaggi celebri def
mondo dello sport e dello spettacolo.

Da diversi anni, inoltre, viene assunto
come consulente da realta ristorative operanti
in tutto il mondo per I'allestimento dei menu e

e o TP W PLA Oy I U S, e L S TV N

https:llwww.vocedinapoli.iU2017/03/23/errico-porzio-vinc&prmio—piua—gourmet—horecomt-mﬂl
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Quarta edizione del’HoRecoast 2017, un progetto per
valorizzare le eccelienze locali. Da urlo la location e
l'inaugurazione: il Castello Arechi e una magnifica cena
sotto lo stellato

Paola La Valle 27 marzo, 2017

SALERNO. Lunedi 20 marzo c’é stata la cena di gala che precedeva i due giorni di lavoro della IV
edizione dell' HoReCoast 2017, progetto itinerante e fiera di settore, una realtd che sta davvero
diventando punto di riferimento validissimo per la valorizzazione del territorio ¢ delle eccellenze che
vi si producono.,

La location ¢ da urlo: il Castddlo Arechi di Salerno. L’ occasione giusta per rivedere o addirittura
scoprire un luogo che & di una bellezza mozzafiato.

Sono da sola ¢, in una serata cosi, la prima cosa che ti pud prendere & la solitudine. Arrivi per
raccontare, per guardare, per scoprire progetti ma la pn’ma cosa che ti accoglie & un luogo. Dal
balcone a cui ho chiesto di farmi compagnia, leggo la poesm “Lo stellato” di Alfonso Gatto, che
qualcuno, fortunatamente, ha deciso di lasciare qui: incisa su una lastra di marmo, E freddo il
materiale, & umida la notte, ma quelle parole riscaldano, abbracciano, fanno compagnia. Deve averle
scritte in un giomo di sole “ ._.in un ultimo sole...” che rende di certo un panorama diverso. Ora ¢’é
buio e ci sono luci. Il cielo & stellato ma il mare & prigioniero di una fredda umidita che fo ha reso
immobile, quasi privo di vita, in una muta attesa di qualcosa che dovra tornare ancora, domani, come
lo & stato per il giomo prima. E Pantico ¢ il futuro andare del tempo. E tutto cid che culla quelle
tradizioni, quella storia racchiusa in un territorio che & fatto di colori, di odori, di mani adatte ¢
vogliose di lavoro, di nomini che hanno aggiunto alla storia personale quella dei loro vicini.

E questo il senso di serate come quella che andremo a vivere.

Serata che raccoglie I'eccellenza non solo del settore gastronomico dell’area salemitana, ma anche di
docenti, di politici, di giornalisti, blogger: tutti quelli che, insieme, possono dare la spinta
determinante per lanciare, alla massima velocita, la macchina di uno sviluppo territoriale * .. .che non
deve credere df dover inpiantare industrie per creare lavore, ma agevolare chi fa impresa” . Dope
la presentazione di Michele Lanzetta, presente con Carmine D' Alessio, Raffaella Avalione e Luca
Badiali come rappresentanti di MTN P'agenzia di comunicazione che affianca la manifestazione,
Pietro De L uca ci accoglie con questa frase. Lui, insieme a Enzo Lamberti, & tra i fautori di questa
manifestazione, che ha 1'obiettivo principale di dare il maggior risalto possibile a tuito quanto di
buono si sa fare dalle nostre parti. E viene fuori la parola “ polo turistico”, perché & di questo che si
ha bisogno in un territorio che vuole dare una svolta significativa all’accoglienza degli sopiti.

E ci spiegano anche i motivi di una scelta come quella del Castello. La cena della prima edizione si
tenne all’ Arsenale di Amalfi, per ricordare il luogo dei commerci dell’antica cittd marinara. All’epoca
si partiva e non sempre si sapeva dove sarebbero arrivate quelle navi. Anche questo progetto,
all’esordio, si sentiva un po” cosi: una barca che si mcammina e ancora non conosce perfettamente
quanti porti toccherad. Ma oggi, al quarto anno, un Castello & luogo altrettanto significativo: neghi
antichi banchetti alla corte del re, si prendevano le grandi decisioni e anche qui, tra i tanti personaggi
presenti, si spera si possano gettare solide basi per dare maggiore spinta a questa barca che non ha
voglia di arenarsi in una baia desolata, ma pretende di arrivare in porti che possano accogliere le
eccellenza che porta con sé.

La serata avra un obisttivo specifico: trovare parole chiave che diano la misura e il senso di quanto é
stato fatto, ma soprattutto quanto si dovra ancora fare. C’¢ una lavagna bianca che aspetia i
suggerimenti che verranno dai tanti ospiti presenti in sala, ma nel frattempo ci vengono presentati i
cuochi che cucineranno per noi ¢ il gruppo di ragazzi dell’ Istituto alberghiero di Salerno.

Al tavolo questa sera ho ritrovato con grande piacere Salvatore Aceto, stavolta senza il fratello, ma
in compagnia della bella moglie, msieme a blogger enogastronomici, ima giomalista e rappresentanti
di vini. Il mend & come sempre basato sui prodotti che le aziende presenti offrone, dai pomodori al
pescato, alla pasta e al vino, perché davvero ¢’¢ da scegliere vere eccellenze e tutto & all’altezza di
una serata cosi ben organizzata. Dopo I'entrée di benvenuto con prosecco, che abbiamo assaporato
sul terrazzo del Castello, si comincia con una Zeppola di baccala su fondente di cavolfiore e lamelle
di tartufo di Bagnoli. Una prelibatezzal

Intanto iniziano le interrogazioni di Michele Lanzetta e il primo a finire davanti alla lavagna & il
professor Dall’ Ara, docente di marketing del turismo. 11 suo & un intervento molto significativo; ci
parla dell’accoglienza che ¢ presente nel nostro DNA, ma nel tutismo puo non bastare. Se diventa
progetto pué fare la differenza. Prima di ogni tipo di promozione, che spesso & molto costosa e non
sempre efficace, bisogna soffermarsi sull’accoglienza. Apre una piacevole parentesi sul mondo del
web, di come in paesi molto abituati a navigare non hamno voglia di aspettare i quasi cinguanta
secondi che un .it 0 un .com impiegano per aprirsi. In Cina, ad esempio, viaggiano alla meta di questi
tempi di attesa e noi dobbiamo adeguarci, altrimenti si rischia di rimanere fuori da quel mondo che
opgi costituisce una fetta di mercato molto ampia: la realtd virtuale permette a molte pi persone di
scoprire luoghi e offerte, ma bisogna conoscere le sue regole e adeguarsi. Un sito che fa vedere sale
vuote ¢ belle facciate di albergo, rischia di fare un autogol: nulla & pid deprimente del mostrare
ambienti vuoti. Ci vogliono le persone. Sono sempre e solo loro a fare la differenza.

Privacy & Policy
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lo ritorno con le orecchie al mio tavolo. I racconti di Salvatore sembrano continuare da dove li
avevamo lasciati un anno fa ¢ s fondono perfettamente con il concetto del professore. Nella sua
tenuta di limoni, ad Amalfi, sono le persone che hanno il dovere di tenere alte tradizioni e il rispetto
per quella terra che & dura da coltivare, faticosa da affrontare tutii i giorni, ma che sa essere talmente
generosa con i suoi frutti da ripagare ogni goccia di sudore che pretende per se. Chi approfitta del
Lemon Tour, quando arriva, deve spogliarsi di ogni abito convenzionale, che sia il ricco arabo, il
milionario americano, o il terremotato arrivato in cerca di lavoro, non fa nessuna differenza, C’¢ solo
da sudare, guardare, sfidare se stessi e a volte, dall’alto di terrazze macchiate di giallo, poter coronare
il sogno di una vita.

La sala brulica di vita e di interventi. Confesso che non sempre riesco a seguirli perché la
conversazione privata & interessante. Con Carolina Milite al mio fianco, poi, cavese come me, ci
lasciamo prenders da conversazioni “territoriali” per poi allargarci alla storia delle rovine del
monastero abbandonato di Ravello e dalle presentazioni con Michele Amato e Renato Rocco,
Chiaechierando chiacchierando, finisce 1'antipasto e cosi pure le fettuccelle con totani, brocooletti
cremosa di pecorino carmasciano, seguiti dai tubettoni con befladonna di pescatrice e gamberi. E
noi non sapptamo se farci rapire pit dalle ottime pietanze o dalle ricche conversazioni che si tengono.
Perché gli interventi continuano, la lavagna aspetta i suoi # e aile parcle accoglienza, produttivita, se
ne aggiungono altre come strutture, formazione.

Ala formazione si & voluta dare grande importanza nel programma dei due giomi successivi, perché
numerosi saranno i work shop che vedranmo impegnati anche i giovanissimi. La conoscenza del
proprio territorio, delle sue ricchezze, delle sue potenzialith & condizione imprescindibile per poter
pensare ad un futuro a lungo termine.

Alle tante eccellenze gid presenti, come i cuochi dell’ Associazione di categoria, si aggiungera, per la
pasticceria, il prestigioso nome di Salvatore De Riso, che ha esportato nel mondo I'arte di dolci
campar.

La darne di ricciola, con melanzane e colature di alici & il piatto che si aggiunge al ment: e altre
parole allungano la lista alla lavagna.

La burocrazia ¢ uno degli scogli contro il quale pud naufragare la barca che si era incamminata.
Troppe lungaggini, troppi passaggi bloccano tanti di quei progetti che invece avrebbero bisogno di
maggiore snellezza per poter proseguire al passo con i tempi, con un mondo che ci gira intomo a
velocitd vorticose e che purtroppo in Italia sembra paralizzarsi in quell’iter che spegne molti
entusiasmi e che impedisce anche gli investimenti esteri.

Ma la macchina culinaria non appartiene a questa categoria ¢ arriviarro al dessert: Parfait ghiacciato
al limone, giusta conclusione di una cena impeccabite.

Ci credete che sono passate delle ore? Siamo quasi allo scoccare della mezzanotte. Non siamo delle
Cenerentole, ma i prossimi giorni si preannunciane fitti di impegni ¢ le forze vanno centellinate.

Ritorniamo nella notte stellata. Gli occhi si sorprendono ancora alla vista di tanta meraviglia, Guardo
queste mura antiche, i cespugli che si sono sforzati di spuntare oltre le dure pietre, a marcare una
presenza secolare e non posso non pensare a quando da queste altezze si vedeva lo stesso mare, ma
dal basso di certo non le stesse luci. Forse in quel tempo erano pit luminose le stelle del cielo che i
serpenti delle strade di oggi che inghiottono e restituiscono vite continuamente, in una corsa che
troppo spesso non lascia il tempo per fermarsi a guardare e a pensare a quanto di magico ci circonda.

Una fretta che non fa guardare in alto “...al Castello Arechi, a quel grande passato..”, dove
qualcuno invece ha avuto voglia di salire ¢ di guardare. Perché il tempo passa, ma il segno di ¢ié che
siamo stati, resta.
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HoRe.Coast, successo per la |V
edizione della fiera-evento dedicata al
mondo Horeca

Francesca Campitelli 29 marze 2017 Eventi, Territorio

1

Hore.Coast, la fiera-evento giunge alla IV edizione e
approda al Lloyd Baia Hotel a Vietri Sul Mare. |
giovanissimi chef sono stati i veri protagonisti

Hore.Coast é& la fiera sul mondo Horeca, Hotel Restaurant Business
Comymunity, piu seguita nel panorama campano in fatto di cucina e
ristorazione. Uno scenario che riunisce il fascino e l'eleganza della location alla
pura passione per la ristorazione. Un evento che, anche se non aperto al pubblico,
riesce a creare aggregazione tra realta diverse e spesso competitive tra
loro.

http:/Awww.zerottonove.ivhore-coast-successo-iv-edizione-fiera/
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Quest’anno la fiera & giunta al Lloyd’s
Baia Hotel a Vietri Sul Mare, il 21 e
il 22 marzo il fascinoso hotel che
affaccia sul mare & stato teatro della IV
edizione che ha visto come protagonisti
indiscussi i giovanissimi chef. Tanti i
giovani che hanno contribuito nella

rtuscita della fiera e tantissimi a
partecipare alle gare di cucina organizzate dall’evento.

La novita di quest’anno & stata la I edizione di “Pizza Guormet”, un concorso
riservato ai pizzaioli afferenti all'URCC, ed il I Premio Speciale “Don Lorenzo
Perrino”, in memoria di Lorenzo Perrino, recentemente scomparso ¢

considerato un grande esempio della gastronomia campana.

Si é tenuto, inoltre, il concorso regionale
di cucina a tema libero, promosso
dall'Unione Regionale Cuochi della
Campania (URCC), in collaborazione con
la Federazione Italiana Cuochi e
I'Associazione Cuochi Salernitani. Dal
titolo “Cuochi campani...gusto e sana
ristorazione”, un concorso di valorizzazione per la cucina, il gusto e la sana

ristorazione attraverso l'utilizzo di prodotti e generi alimentari ad hoc.

Hore.Coast 2017 é stata promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca, in
collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, e ha
goduto del patrocinio del Consiglic Regionale della Campania,
della Provincia di Salerno, del Comune di Salernc, di Confindustria
Salerno, della Camera di Commercio di s
Salerno, di Federalberghi
Salerno, di Confcommercio Salerno e
del’'Unione Regionale Cuochi della

Campania.

Partner dell’'evento I’Associazione “Cava
Sviluppo”, IL.P.S.E.O.A. “Roberto
Virtuoso” di Salerno, Radioc CRC, Radic Club 91, Il Vescovado, ilPortico.it,

http:/Awww zerottonove.it/hore-coast-successo-iv-edizione-fiera/
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HoReCoast 2017, da record la fiera-evento
dedicata al mondo Horeca

Scritto da (Redazione), giovedi 23 marzo 2017 18:46:02
Ultimo aggiomamento giovedi 23 marzo 2017 18:46:28

Pit di mille visitatori, olire 80 aziende partecipanti, tre convegni, quattro show cooking, una gara
di cucina, il concorso per pizzaioli e quatiroappuntamenti con i laboratori creativi per bambini.

1121 e 22 marzo 2017 il gotha delluniverso Horeca si & riunito al Lloyd's Baia

Hotel di Salerno grazie alla manifestazione HoReCoast - Hote! Restaurant Business Community, |a
fiera-evento promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione,
in collaborazione con lagenzia di comunicazione integrata MTN Company.

Operatori dei mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismo hannc illustrato il core
business della propria azienda ed allacciate importanti rapporti commerciali. Chef, pizzaioli e
pasticcizri si sono cimeniati in five show cuiinari. Esperti del setiore hanno portato le

proprie testimonianze, come it Maestro Pasticciere Salvatore De Riso ed it Prof. Giancarlo
Dall'Ara, docente di Marketing nel turismo. Ma soprattutto, gli stucenti degli Istituti Alberghieri "R.
Virtuoso™ di Salerno, "I. Cavaicanti” di Napoli e “M. Rossi-Doria" di Avellino hanno sperimentato
sul campo la professione del loro futuro.

«Ancora una volta HoReCoast si conferma un‘iniziativa di
confronto, formazione e sviluppo territorials - dichiarano
all'unisono i promotori Vincenzo Lamberti @ Pietro De
Lucz - La fiera-evento anno dopo anho espande il suo
essere "magnetica”, arrivando a contagiare positivamente
personaggi llustri del setfore Horeca ed a richiamare
visitatori anche da fuori regione». «Mai come quest'anno -
aggiunge Carmine D'Alessio, Ceo & Founder di MTN
Company - HoReCoast é stato disegnato "peopie
oriented”, mettendo in relazione i prodofti con le persone,
cosi da esaltare benefici funzionali e caratteristiche

distintive dei primi e valore umano delle secondey.

https:fiwww ilportico ithlisezioni-25eventi-spettacdi-13/horecoast-2017-da-record-la-fiera-evento-dedicata-64148 14
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A sbalordire nelfedizione numero IV di HoReCoast anche i riscontri "social”. Oltre 15mila sono
state le persone raggiunte mediante la diretta streaming sul sito www.horecoast.it,

sulla Facebook Page ufficiale (hitps:/mww.facebook.com/Horecoast), i collegamenti e le interviste
live di Radio Club 91 (frasmesse in diretta sulla Fan Page delia radio). Inoitre, sulia pagina Facebock
HoReCoast e stata raggiunta una copertura di 15.275 persone con 12.841 interazioni con i post.

Ad inaugurare la manifestazione & stato martedi 21 marzo il convegno “ll marketing che funziona
si chiama accoglienza®, durante il quale il Prof. Giancarlo Dall'Arz, docente di Marketing nel
turisme, ha sottolineato limportanza della gestione delle relazioni e del ricordo come elementi
fondamentali per instaurare una rapporto positivo con {'ospite e valorizzare, al contempo, il
territorio. "Pizza experience. Innovazione nel mondo della pizza, farine alfernative e farciture
d'eccellenza” & stato, invece, lo show cooking che ha visto io chef-pizzaiolo Nicola
Demo dell'azienda Le 5 Stagioni spiegare come sviluppare impasti di alia qualita per reaiizzare
farciture stuzzicanti ed innovative.

. Nel pomeriggio spazio al Maestro Pasticciere Salvatore De
Riso, che ha porato la sua testimonianza di imprenditore di
successo durante il workshop "Pasticceria, gli elementi
del successo”. [De Riso ha introdotio il pubblico nel suo
mondo, fornendo segreti su alcune deile sue
principail creaziont, presentandc ia sua azienda e
disceirendo de! territorio defia Costiera Amalfitana, che
R con isuoi paesaggi ed i suoi prodotti ha rivestito un ruoio di
| primaria importanza per la sua vita e la sua professione di
pasticciere.

A seguire, poi, un altro show cooking “A scuola di crudo - Tecniche di sfilettatura e taglio del
pesce”. Lo chef Marcello Santini, testimonial della Global, ha fornito nozioni sulle corrette modalita
d'acquisto dei pesce e sulle relative bonifiche praventive, per poi passare alia fase live show con la
sflilettatura di alcune tipologie di crudo mediante l'utilizzo di specifici coltelii.

Lo show cooking "Carne al Fuoco - Marinatura e metodi di cottura” ha aperto la giornata

di mercoledi 22 marzo. All'opera Marco Pascazio, Giuseppe Buscicchio (rispettivamente chef ed
executive chef dellUnilever Food Solution) e Brune Ruggiers, chef della Lainox.
Successivamente & stato lo chef Danilo Angé a presentare alcune ricette con il sifone iSi. Al
pomeriggio, invece, il convegno "L ‘olio extravergine d'cliva campano”, che ha visto Angelo
Petolicchio (Vice Presidente sia di Aprol Campania che del Comitato Promotore di Igp

Campania), Michele Trimarco (Vice Capo Panel della Camera di Commercic di Salerno) e Maria

hitps:/Awww ilportico.itit'sezioni-25/eventi-spettacoli- 13/horecoast-2017-da-racord-1a-fiera-evenio-dedicata-64148
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Rosaria Terminiello (Esponente dellAssociazione Assaggiatori Associati) presentare eccellenze
regionali del settore che, abbinati a piatti preparati dal' Associazione Ristoratori Citta di Vietri sul

Mare-Costa d'Amalfi, sono stati fatti degustare al pubblico.

Dopo il grande successo deil'anno scorso si & ripetuto anche nelledizione

2017 diHoReCoast il concorso regionale di cucina a tema libero, promosso dall'Unione
Regionale Cuochi della Campania (URCC), in collaborazione con la Federazione Italiana
Cuochie 'Associazione Cuochi Salernitani. Dal titolo "Cuochi campani...gusto e sana
ristorazione”, l'niziativa ha avuto l'obiettivo di valorizzare la cucina, il gusto e la sana ristorazione
attraverso l'utilizzo di prodotti e generi alimentari ad hoc. Obiettivo finale, la promozione e
valorizzazione del patrimonio enogastronomico e turistico della Campania. Novita di quest'anno, Ja |
edizione di "Pizza Guormet”, il concorso riservato a pizzaioli afferenti al'lURCC, ed il I Premio
Speciale "Don Lorenzo Perrino”, in memoria dellimportante figura della gastronomia campana

recentemente scomparso.

Avincere la gara di cucina é stato lo chef Gaetano Cerciello (commis Federico Risoli)
dellAssociazione Cuochi Avellinesi. Al secondo posto si & classificato lo chef Luigi

Nastro (commis Michele lidennj) dell Associazione Stabiese, Equana e Monti Lattari, mentre al
terzo Giuseppe D'Acunto (commis Gianrico Borriello) dellAssociazione Provinciale Cuochi
Napoli. Olire ai trofei previsti dalllURCC, ai primi tre classificati sono andati anche dei buoni
d'acquisto messi a disposizione da De Luca $rl ed Aprol Campania.

La | edizione del concorso "Pizza Gourmet” & stata vinta da Enrico Porzio dellAssociazione
Provinciale Cuochi Napoli. Al secondo gradino del podio, pari merito, sono saliti Vincenzo
Nastro dellAssociazione Stabiese, Equana e Monti Lattari e Luigi

Bartolomeo dell'Associazione Cuochi Benevento, mentre al terso posto si & classificato Ciro
Casale dellAssociazione Cuochi Avellinesi. Ai primi tre classificati sono andati

rispettivamente 300kg, 200kg e 150kg di farina Le 5 Stagioni (100kg sono stati previsti per gli altri
pizzaioli in gara) e buoni d'acquisto messi a disposizione da De Luca Srl ed Aprol Campania.

"Per essersi maggiormente distinto per impegno professionale e rispetto della tematica ‘Cucina...
gusto e sana ristorazione" il I Premio Speciale "Don Lorenzo Perrino” & stato, invece, conferito
allo chef Gennaro Vingiano (commis Luigi Durante) dell Associazione Cuochi Penisola

Sorrentina.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca, in collaborazione con lagenzia di
comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio del Consiglio
Regionale della Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria
Salerno, della Camera di Commercio di Salemno, di Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno
e del'Unione Regionale Cuochi della Campania. Partner dellevento I'Associazione "Cava Sviluppo”,
I'.P.S.E.O.A. "Roberto Virtuoso" di Salerno, Radio CRC, Radio Club 91, li Vescovado, ilPortico.it,
I'Associazione "Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d'Amalfi" ed Aprol Campania.

Le aziende partecipanti: Abert, Agrioil, Agrumarie Riunite Siciliane, Aprol, Artigianquality, Atosa,
Ballarini, Bayernland, Berkel, Bormioli Rocco, Café Sombrero, Centro Carni Company, Churchill,
Conserve Htaiia, Curcio, Dag Style, Damarila, De Luca, De Riso, Decora, Del Monte, Demetra, Duni,
Elmeco, Emu, Faraboli, Fioravanti, Fiorucci, Fontanelia, Galloni, Gemma, Gi.Metal, Global, Grafica
Metelliana, Gural, Ham, Hendi, Hero, 1&D, ll Panino di serie A, Isi, L.a Fiammante, La Fonte, Lainox,
Lamberti Food, Lambweston, Le 5 Stagioni, Macelleria Lamberti, Magliano Forni, Mareno, Maurizio
Russo, McCain, Mec Carni, Mecnosud, Molini Bongiovanni, Molini Spigadoro, Molino Casillo, Moretti,
MTN Company, Mulino Spadoni, Necta, Orogel, Orveca, Pasta Antonio Amato, Pastificio Di Martino,
Pedrali, Pentolo, Pintinox, Pompadour, Posateria De Luca, Profigrifl, Radio Club 91, Radio CRC, Riso

hitps./Avwve.il portice. itit/'sezioni-25/eventi-spettacoli-13/horecoast-2017-da-record-l a-fiera-evento-dedicaia- 64148 34
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Gallo, Rispo, Rona, Salumi Emmedue, Satellite Service ltaly, Seltmann, Sfoglia D'Oro, Sirman, Star
Progetti, Stefani, Trabo, Unilever Food Soiution, Viberg, Zerica.

https:/Arww.il portico.itit/sezioni-25/eventi-spettacali-1¥/horecoast-2017-da-record-la-fiera-evento-dedicata-64148 44
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HoReCoast | Torna HoReCoast, il 21 ¢ 22 marzo al Lloyd's Baia

21/22 marzo 2017

. HOTEL RESTAURANT
:  BUSINESS COMMUNITY

TORNA HORECOAST, IL 21 E 22
MARZO AL LLOYD’S BAIA

Anche quest’annc si rinnova l'appuntamento con "HoReCoast” -
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata ai
professionisti de! mondo Horeca. Promossa da Lamberti Food Sri
thttp://www lambeitifood.it] , in collaborazione con Vagenzia di
comunicazione integrata MTN Company

[http://www.mtncompany.it] e da guest'anno con De luca -

Attrezzature per ia ristorazione [http://www.delucaitalia.com
I'iniziativa si terra il 21 ed il 22 marzo 2017 presso il Lioyd’s Baia

Hotel di Salerno.

7

Dopo {'eccellente edizione dell’anno scorso, tenutasi all'Hotel Centro
Congressi San Luca [http://2016.horecoast.it/] di Battipaglia (Sa),
quest’annc la manifestazione approda a Salerno, dove il fascino del
centro storico, la buona cucina e la vicinanza a quella meraviglia
naturale che 2 la Costiera Amalfitana, ma anche all'area

http:/iwww horecoast itftorna-horecoast-il-21-e-22-marzo-al-lioyds-baia-hotel-di-salerno/
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HoReCoast | Torna HoReCoast, il 21 e 22 marzo al Lloyd's Baia
archeologica di Paestum ed al Cilento, rappresentano i punti di
forza di una citta che costituisce un piacevole luogo dove fare base
per la scoperta della Campania meridionale.

Dato il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, l'iniziativa si pone
come uno dei piu attesi momenti di incontro e confronto del settore
della ristorazione, dell'ospitalita e del turismo. Quest’anno
“"HoReCoast” tornera ad accendere i riflettori sulle novita in ambito
“cibo ed alimentazione” e sulle innovazioni di prodotti, servizi e
consumi, coinvolgendo professionisti della ristorazione e del
turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food, e non solo.

Tante le novita in programma per I'edizione 2017, che confermera
la presenza di numerose aziende nazionali ed internazionali, di
importanti convegni, di prestigiosi relatori, show cooking e
laboratori di degustazione. Si rinnovera, inoltre, il cooking
match tra gli chef del'lUnione Regionale Cuochi Campania
(URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte.

Un vero e proprio momento di confronto per il futuro dell’ospitalita:
ad "HoReCoast” ogni anno albergatori, chef, barman, pasticceri,
pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno l'opportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professichaie

completo.

Info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, cell. 331 120 639 5 (Luciana

Apicella).Tel. 089 3122 124 / 125 (MTN Company)

www.horecoast.it [http://www.horecoast.it] - info@horecoast.it
[mailto:info@horecoast.it]

Condividi questo articolo
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HoReCoast | Convenzioni Lioyd's Baia per operatori HoReCoast

booking@!loydsbaiahotel.it
[mailto:booking@iloydsbaiahotel.it] , indirizzandola

all'attenzione di Raffaella Noschese, oppure
telefonare ai numero 089 763 3111, specificando
che si intende partecipare all’eventc HoReCoast.,

Visita il sito www.lloydsbaiahotel.it

http: //www.lloydsbaiahotel.it/] .

27132017
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: 21/22 marzo 2017

: HOTEL RESTAURANT
¢ BUSINESS COMMUNITY

CONVENZIONI LLOYD’S
BAIA PER OPERATORI
HORECOAST

In occasione defia IV edizione di HoReCoast, in
programma ii 21 e 22 marzo 2017, il iloyd’s Baia
Hotel di Salernc - Amalfi Coast ha previsto ie
seguenti convenzioni, valide per gli cperatori della
fiera-evento:

Tipologia camera Standard
Doppia Uso Singolo € 69.00
Doppia € 79,00

° Supplemento standard vista costiera € 15,00
* Supplemento deluxe € 30,00

® Supplemento junior suite € 50,00

s Supplemento suite € 70,00

« Suite Belvedere € 100.00

City tax € 3,00 p.p. per notte esclusa

Per info e prenotazioni camere:
Inviare richiesta ali‘indirizzo

hﬂpﬂ'hnrwwhorecoast.itloonvenzioni-Ionds-baia-per-operdori-rmeooasil
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21/22 marzo 2017

HOTEL RESTAURANT
BUSINESS COMMUNITY

HORECA KIDS, UNA DELLE NOVITA DI
HORECOAST 2017

@ Llambertifood oo RESTORADOM m‘tn somuncazione

Non hai deciso ancora se venire ad HoReCoast perché non sai a chi
lasciare i tuoi bambini? Da quest’anno la fiera-evento rivolta al
mondo Horeca abbraccia anche i piu piccoli, con laboratori lore
dedicati.

Tra le principali novita dell’edizione 2017, Horeca Kids
caratterizzera la manifestazione con spazi, animazioni e giochi di
intrattenimento che coinvolgeranne i bimbi con percorsi ludico-
didattici.

Accompagnati da personale qualificato, i pil piccoli godranno di
un ambiente (la Sala B-C del Lioyd’s Baia Hote! di Salerno) allestito
su misura per loro, dove con attrezzi del mestiere impareranno ad
impastare ed a creare forme da cucinare. Un’occasione anche per
sviluppare la lorocapacita di manipolazione, preparando pasta e
dolci.

Martedi 21 marzo, dalle ore 10.00 alle ore 12.00 e dalle ore
16.00 alle ore 18.00, ci sara l'appuntamento con I'Horeca Kids

hitp:/iwww horecoast.ithor eca-kids-una-delie-novita-di-rereceas-2017/
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Pasticceria. Con forme, mattarelli e tutta |attrezzatura
professionale i bambini si cimenteranno nell’elaborazione di varie
tipoiogie di dolci. Lindomani, agli stessi orari, sara la volta
del’'Horeca Kids Pasta, durante il quale con farina, acqua e molta

fantasia impasteranno per realizzare con le mani alcune tipologie di
pasta.
Sei ancora indecisc se portare con te i tuci bambini? HoReCoast

pensa a tutto, anche a darti l'opportunita di trascorrere la “due
giorni” senza stress, sapendo di fare una cosa buona per te e per i

tuol piccolil

Consulta il programma completo

Fhttp: //www.horeccast.it/pregramma

Condividi questo articolo
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http:/Aww horecoast. ithoreca-kids-una-delle-novita-di-horecoast-2017/
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21/22 marzo 2017

HOTEL RESTAURANT
BUSINESS COMMUNITY

| MENU CONVENZIONATI SPECIALI
HORECOAST

In occasione della IV edizione di HoReCoast, per le giornate di
martedi 21 e mercoledi 22 marzo 2017 |'Associazione
“Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi”, da sempre
vicina alla manifestazione, ha previsto dei “menti convenzionati
speciali HoReCoast” a beneficio di colorc che parteciperanno alla

fiera-evento.

Ecco in dettaglic | locali aderenti all'iniziativa e le varie

“proposte”:

DAL PESCATORE (Marina di Vietri sul Mare - Via C. Colombo, 50.
Tel. 089.211595 - www.dalpescatorevietrism.com

[bttp://www.dalpescatorevietrism,com] -

info@dalpescatorevietrism.com
[maiito:info@dalpescatorevietrism.com] )

— Aperitivo della casa

hitp:/www horecoastitfi-menu-convenzionati-speciali-horecoast/
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- Tris di mare del giorno con polpettina del pescato
- Ravioli all'amalfitana con gamberi, zucchine e calamarelle
- Involtino di branzino con broccoli e mozzarella di bufala su

maionese di colatura di alici

- Acqua e calice di vino di Ravello
- Caffé

€ 25,00

IL CANTASTORIE (Vietri sul Mare - Via Enrico de Marinis, 9. Tel.
089.761284 - www.ristoranteilcantastorie.it

[http://www.ristoranteilcantastorie.it]

lalocandadelcantastorie@virgilio.it
[mailto:ialocandadelcantastorie@virgilio.it] )

— Antipasto: polipetti alla luciana con scarola

— Spaghetti con colatura di alici e pomodorino giallo del Vesuvio
- Seppie e cipolla fritte con rucola e riduzione di aceto balsamico
— Patate fritte

- Acqua e calice di vino

- Caffé

€ 25

PASCALO’ (Marina di Vietri sul Mare - Via Giuseppe Pellegrino, 154,

Tel. 089.763062 - www.ristorantepascalo.com
http://www.ristorantepascalo.com - info@ristorantepascalo.it

[mailto:info@ristorantepascalo.it] )

Entrée:

- Alici marinate di Cetara

- Fritto artigianale: poipette di pesce e crocche di mare
Primi:

~ Spaghetti trafilati al bronzo ai frutti di mare

— Spaghetti trafilati al bronzo con antichi pomodori di Napoli
Secondi:

— Frittura di calamaretti

- Impepata di cozze

Il menu comprende a scelta un’entrée, un primo ed un secondo.
Valido minimo per 2 persone, inclusi acqua e coperto.

€25

hittp:/fwww.horecoast.iti-menu-convenzionati-speciali-horecoast/
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ANTICA BAGNARA (Vietri sul Mare - Via Pellegrino, 142 -

www.anticabagnara.it
[https://www.facebook.com/pages/Ristorante-Antica-
Bagnara/505939346223179] - info@anticabagnara.it
[mailto:info@anticabagnara.it] )

- Antipasto seppia e cipolla

- Scialatielli ai frutti di mare

- Frittura di paranza di pescato

- Bibite

- Calice di vino

€ 25

DA RAFFAELE dal 1920
(Vietri sul Mare - Via Mazzini, 131. Tel. 089.210305 -

www.trattoriadaraffaele.it [http://www trattoriadaraffaele.it] -
info@trattoriadaraffaele.it [mailto:info@trattoriadaraffaele.it] )

- Antipasto: Fantasia dello chef

- Primo: trofie colatura e pesto vietrese
- Secondo: fritto del golfo

- Contorno: insalatina mista

- Minerale 50 cl

— Calice di vino

€ 25

LA PLAYA

(Vietri sul Mare - Via Costiera Amalfitana, 24. Tel. 089.761696 -
www.ristorantelaplaya.it [http://www.ristorantelaplaya.it] =

info@ristorantelaplaya.it [mailto:info@ristorantelaplaya.it] )

- Antipasto di mare (polpo all'insalata, alici marinate, carpaccio di
pesce spada, mozzarella in carrozza con alici salate)

- Primo: sformato di riso allo zafferano con calamaretti

— Secondo: frittura di pesce

- Contorno: insalata

— Dolce della casa

— Acqua minerale e calice di vino

€ 25

hitp:/Awww.horecoast.iti-menu-convenzionati-speciali-horecoast/
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HOTEL RESTAURANT
BUSINESS COMMUNITY

“IL MARKETING DELL'ACCOGLIENZA",
GIANCARLO DALL'ARA OSPITE DI
HORECOAST

Esposizione delie ultime tendenze del food, e non solo. HoReCoast,
come da tradizione, sara caratterizzato da una serie di workshop e
show cooking, per dare modo ad albergatori, ristoratori,
operatori del turismo e della ristorazione in genere di
aggiornarsi sui trend del momento ed attivare strategie di

business vincenti.

Ad aprire la fiera-evento sara il convegno su “II marketing che
funziona si chiama accoglienza”, in programma alle ore 10.00 del
21 marze 2017 (Sala F). Tra i principali relatori ci sara il Dott.
Giancario Dall’Ara, docente e consulente di marketing nel turismo.

Autore di svariate pubblicazioni sulla materia turistica, in buona
parte edite da FrancoAngeli, Dall’Ara propone un approccioc non

hitp:/fiwvvw herecoast itfil-marketing-deliaccoglienza-giancarfo-dailara-cspite-di-horecoast/
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tradizionale del marketing, sviluppando temi che vanno dalla
gestione delle relazioni e del ricordo al marketing
dell’accoglienza, nei quali valorizza strumenti quali il dono, il

racconto e le reti.

Secondo il prof. Dall’Ara il “"Marketing dell’accoglienza” non & un
insieme di stratagemmi o trovate creative, ma un nuovo approccio
al marketing basato su principi, valori e strumenti. Una visione
italiana del marketing, che Iinveste sulle persone e sulle
professionalita capaci di mettere in scena il territorio, di narrare i
luoghi, di gestire |'accoglienza sul web e di facilitare le relazioni.

Giancarlo Dall’Ara, dopo aver ideato un modello di ospitalita
originale (I'Albergo Diffuso), ha fondato |'Associazione
Internazionale degli Alberghi Diffusi della quale &€ Presidente

(www.alberghidiffusi.it_[http://www.alberghidiffusi.it/] ). Ne! 2010

ha ricevuto il premio "Global Award” in occasione del World Travel
Market di Londra.

Considerato da MilanoFinanza tra i "50 Italiani che contano in Cina”,
dal 2013 e Responsabile di “"Chinese Friendly Italy”, network
leader nel turismo dalla Cina (www.italychinafriendly.com
http://www.italychinafriendly.com ). E, inoltre, anche
Presidente dell’Associazione Nazionale dei Piccoli Musei
(www.piccolimusei.com [http://www.piccolimusei.co ).

Consulta il programma completo di HoReCoast

http://www,. horecoast.it/programma
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L'ARTE PASTICCERA, SALVATORE DE
RISO OSPITE DI HORECOAST
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Dail'amere  per | prodotti tipici della Costiera Amaifitana,
sapientemente mescolato ad una spiccata vena creativa, nascono i
dolci di Salvatore De Riso, emblema nel mondec dell’arte pasticcera
made in Italy.

Una territorialita, la sua, che emerge prorompente in ogni
produzione. Una ricercata combinazione di colori, profumi e
soprattutte un sapiente mix tra tradizione ed innovazione per offrire
dolci realizzati esclusivamente con ingredienti “nobili” del posto: dal
limone Costa d'Amalfi IGP alle nocciole di Giffoni, dalle mele
annurche ai fichi bianchi.

hiip-/iwww horecoasl.itlarie-pasticcera-salvatore-de-riso-ospite-di-horeccasy/ 15
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HoReCoast | L'arte pasticcera, Salvatore De Riso ospite di HoReCoast
Tra i protagonisti della IV edizione di HoReCoast c¢i sara anche
Salvatore De Riso, premiato nel novembre del 2010 con il titolo di
“Pasticcere dell'anno 2010-2011” dall’Accademia Italiana dei Maestri
Pasticceri. Martedi 21 marzo, alle ore 15.30, nella Sala F del Lloyd’s
Baia Hotel di Salerno, De Riso terra il workshop dal titolo
“Pasticceria, gli elementi del successo - Testimonianza del Maestro

Salvatore De Riso”.

I dolci italiani sono conosciuti ed apprezzati in tutto il mondo
e la tradizione é sicuramente l'ingrediente fondamentale di
questo successo. Quanto crede sia importante oggi il
connubio tra innovazione e tradizione?

«La tradizione non deve mai scomparire dal cibo, specie dai dolci.
Rappresenta la nostra storia, la nostra cultura, le nostre origini. Ed
allo stesso tempo Ilinnovazione € un aspetto fondamentale
dell'ambito gastronomico. E un fattore di crescita e sviluppo molto
importante. Molti dolci li ho resi pit moderni innovando la
produzione e gli ingredienti. E il caso ad esempio della pastiera, per
la quale dal 2000 ho previsto la mousse di pastiera. Una maniera,
questa, che rende disponibile tutto I'anno un dolce prima gustabile

solo in determinati periodi».

Uno dei suoi must € certamente I'uso di prodotti provenienti
dalla Costiera Amalfitana. Come e perché ha intuito che
I'utilizzo di tali risorse potesse rilevarsi una strategia di
successo?

«Era il 1988 gquando mi resi conto che tutte le pasticcerie trattavano
gli stessi dolci e le stesse forme. Per i clienti c’era poca varietd. E
cosi pensai di fare quello che gli altri non facevano: uno dei primi
casi, ricordo, furono i profiteroles al limone, diversi dai classici al
cioccolato, poi la delizia al limone, dal sapore fresco e delicato. E poi
via via altri dolci al gusto di limone, prodotto tipico ed emblema
della Costa d’Amalfi, che ho utilizzato in tutte le sue possibili
varianti. In tutte le produzioni tratto ingredienti legati alla terra e
prodotti abbinati alla nostra storia, fonte di ispirazione senza

paragoni».

hitp:/Avvew. horecoast.ittarte-pasticcera-salvaiore-de-riso-ospite-di-horecoast/
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HoReCoast | Uarte pasticeera, Salvatore De Riso ospite di HoReCoast
La Costiera Amalfitana non & solo buon cibo, ma anche
paesaggi mozzafiato. Quanto nelle sue “creazioni” si lascia
ispirare dai colori, dai profumi e dalle bellezze che la
circondano?
«Mi definisco un creativo e devo dire di essere molto fortunato nel
vivere in un territorio come quello della Costiera Amalfitana, che ci
invidiano in tutto il mondo. I colori, i profumi e le bellezze costiere
cerco di riproporle nelle mie creazioni, che hanno un gusto pil
deciso, come tutte le cose buone tipiche delle nostre zone. Anche la
cucina dalle nostre parti & pil decisa, proprio perché siamo figli di
una cultura territoriale caratterizzata da sapori pitu accesi e colori piu
definiti. Il nostro panorama & condito, infatti, da diverse sfumature
di azzurro, che vediamo riflesse nel mare, e da diverse gradazioni di
verde, che troviamo tra i monti. Ma pitl di tutti, godiamo di un sole

che ci illumina quasi tutto I'anno».

I tanti turisti che arrivano in Costiera si lasciano avvolgere
da un soggiorno esperienziale, fatto di panorami, gusti e
sensazioni. Crede che le strutture presenti sul territorio
offrano servizi adeguati alle esigenze dei visitatori?

«Alcune si, sono in linea con gli standard qualitativi, anche se credo
Ci sia ancora tanto da fare in Costiera. La gente oggi viaggia molto
di pit ed & molto piu preparata rispetto al passato. Si informa, legge
le recensioni, indaga sul territorio di destinazione e per questo
pretende anche un servizio adeguato al prezzo che paga. In tale
ottica, le realta territoriali dovrebbero rivedere ia propria
organizzazione: se tutto funzionasse a regola d’arte, infatti, qui non
si soffrirebbe minimamente la crisi».

La sua arte I'ha portata ad avere riconoscimenti nazionali ed
internazionali, che I’hanno consacrata come rappresentante
dell’italian lifestyle nel mondo per I'ambito dolciario. Sente il
peso di tale responsabilita? E quale deve essere, secondo lei,
I'impegno per mantenere sempre alti livelli qualitativi?

«Non & tanto difficile arrivare ad un certo livello, quanto piuttosto
mantenerlo e salvaguardarlo: questa & la sfida pil importante.
Cerco di perseguire tale risultato lavorando con prodotti di qualita e

hitp:/iwww.hor ecoast ithar te-pasticcera-salvatore-de-risc-ospite-di-horecoast/
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CcoOn perseveranza, non tradendo mai i clienti. 1 vari riconoscimenti
nazionali ed internazionali sono un’enorme soddisfaziche e la
responsabilitd che sento & dovuta principalmente al fatte che
parecchi colleghi mi vedono come punto di riferimento. Cid da un
lato gratifica parecchic, dall‘altro stimola a mantenere livelli
qualitativi elevati. Cosa che noi facciamo da sempre e che abbiamo
tramutato in fatti con Vapertura del nuovo ed unico punto vendita
ufficiale dei prodotti a marchio Sal De Riso in Costiera Amalfitana,
gestite direttamente da me. Si tratta di un nuovo format, dove
degustare i nostri dolici, i nostri nuovi cocktail e aperitivi e, per la
prima voilta, e nostre pizze classiche, gourmet, fritte e dessert e
tante specialita dalla cucina del nostro bistrot».

Condividi questo articolo
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COOKING MATCH, LA CUCINA CHE FA
SPETTACOLO

Nell’ambito della IV edizione di HoReCoast, I'Unione Regionale
Cuochi della Campania e I’Associazione Cuochi Salernitani, in
collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi, organizzano la
manifestazione “Cuochi campani.. gusto e sana ristorazione”, 11
concorsec regionale di cucina a tema libero.

L'evento & riservato a chef e commis di cucina iscritti alle
Assoclazioni provinciali aderenti allURCC (Avellino, Benevento,
Caserta, Napcli, Salerno, Sorrente, Stabiese Equana Monti Lattari,
Torre del Greco & Area Vesuviana-Nolana-Strianese), che saranno
chiamati a realizzare e presentare un piattc a tema libero.

L'iniziativa & volta a valorizzare “la cucina, il gusto e la sana
ristorazione” attraverso I'utilizzo di prodotti e generi alimentari
che mettano in risalto tali aspetti, nonché il rispetto nutrizionale

htip:/Awww horeceaslilicooking-match-la-cucina-che-fa-spsttacolo/
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HoReCoast | Cooking match, la cucina che fa speitacolo
del piatto. Obiettivo finale, la promozione e valorizzazione del
patrimonio enogastronomico e turistico della Campania.

La manifestazione si svolgera al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno
mercoledi 22 marzo 2017, a partire dalle ore 8.30, con
cerimonia di premiazione in programma alle ore 18.30. La giuria,
che valutera i piatti in base a difficoltd di preparazione e pulizia,
presentazione e sapore, decretera i primi tre classificati, ai quali
andranno trofei artistici e buoni spesa per l'acquisto di
attrezzature professionali.

Alla giuria sara inoltre demandato il compito di assegnare il I
Premio Speciale “"Don Lorenzo Perrino”, che verra conferito allo
chef maggiormente distintosi per impegno professionale e rispetto
della tematica "Cucina... gusto e sana ristorazione”.

Ma non finisce qui. Da quest’anno, infatti, la manifestazione si
arricchisce di una nuova sezione dedicata ai pizzaioli, che
competeranno per il “Pizza Gourmet”. L.a gara si svolgera su forni
a legna. La giuria valutera le pizze in base alla loro presentazione,
all’abbinamento degli alimenti, al gusto ed alla cottura. Anche in
questo caso saranno premiati i primi tre classificati, che
riceveranno buoni spesa per lI'acquisto di prodotti.

Condividi questo articolo
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“L'HOTEL INTERNET MARKETING,
COME GESTIRE LA PRESENZA SUL
WEB"” A CURA DI MTN COMPANY

escliusivamente all hotel marketing

L'accogliienza inizia sul web e continua sul web. Dando uno
sguardo al comportamento degli utenti circa la scelta e la
planificazione di un viaggio, sono sempre pit in crescita | dati che
testimonianc la prediiezione deile OTA {Online Travel Agency).
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HoReCuast | “L'hote! internet marketing, come gestire la presenza sut web” a cura di MTN Company
Il 57% dei viaggiatori pianifica il viaggio su Expedia, Booking o
Tripadvisor ed il 52% prima di prenotare un albergo visita il sito
web della struttura.

Come gestire al meglio, allora, la presenza sul web? «I Social
Media non sono solo i Social Network, ma comprendono anche blog,
wiki e tutto cio che il Web democratico ¢i ha consegnato — dichiara
Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione
integrata MTN Company [http://viaggidisuccesso.mtncom

che sara tra le aziende espositrici di HoReCoast - Cos’hanno in
comune? Conferiscono potere alle persone: sono loro che decidono
quando ricevere il nostro messaggio, sono loro che decidono se
comunicare con noi, sono loro che decidono quando interrompere il

dialogo».

«E pertanto necessario - continua D’Alessio - abbandonare
I'approccio autoreferenziale del passato e lo stile broadcasting per
afferrare quella che € la possibilita piu grande offerta da queste

piattaforme: raggiungere individualmente le persone, ascoltarle,
comprendere i loro bisogni e intervenire in tempo reale sulle loro

insoddisfazioni».

Il 21 e 22 marzo MTN Company sara lieta di fornire ulteriori
dettagli a tutte le imprese interessate presso il Lloyd’s Baia Hotel.

Per ulteriori informazioni visita yiaggidisuccesso.mtncompany.it

http://vi idisuccesso.mtncompany.it
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“CARNE AL FUOCO - MARINATURA E
METODI DI COTTURA", LO CHEF
ARDITO RITORNA AD HORECOAST

Ad inaugurare la seconda giornata di HoReCoast sara il
workshop Food e Territorio "Carne al Fuoco - Marinatura e rmetodi dj
cottura”, in programma alle ore 10.00 di mercoledi 22 marzo
2017 presso la Sala Cooking del Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Protagonista dell’appuntamento sara lo chef Pier Luca Ardito,
docente Eccelsa & Team Coach della Nazionale Italiana Cuochi.
Vecchia conoscenza di HoReCoast (partecipd all’edizione 2015 con
il seminario su "1l panino gourmet”), Ardito relazionera questa volta
sulla marinatura delle carni e sui vari metodi di cottura,
nefl’ambito dellincontro premosso da Unilever Food Solutions.

Assetato di conoscenza, lo chef Pier Luca Ardito raccoglie
esperienze culinarie nelle pil importanti capitali e presso i piu
prestigiosi locali europei (lLondra, Parigi, Salisburgo, Erfurt,

hﬁp:lﬂuww.horecoastitfcarne—ai-ﬁnco—mainﬂra—e—metodi—di—coﬁura—lo-cheﬂarcﬁlo—ri!orna-ad-horecomu
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Basilea, Lisbona) e in molti resort e ristoranti italiani. Coordinatore
scientifico dell'Istituto Eccelsa, ¢ stato insignito del “Premio
Solidus” quale “Miglior Chef deil'anno 2011”,

Ardito si ¢ distinto per aver portato nel 2008 |'Ttalia al secondo
posto delia semifinale del Global Chef Challenge di Lisbona, nel
2010 per aver conseguito sia la medaglia d’oro di categoria che
il terzo posto nel ranking mondiale ai Campionati del Mondo e
nel 2014 per aver conquistato ia medaglia d’argento in
Lussemburgo.

Dal 2014 é team coach della Nazionale Italiana Cuochi e dal
2015 allenatore della Nazionale Italiana Cuochi alInternational
Catering Cup di Lione,
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NICOLA DEMO, LO CHEF PIZZAIOLO
DELLO SHOW COOKING “PIZZA
EXPERIENCE"

XPerience.it

"Pizza experience. Innovazione nel mondo della pizza, farine
afternative e farciture d’eccellenza” sara il secondc workshop della
mattinata di martedi 21 marzo 2017, in programma alle ore
10.30, presso la Sala Cooking dei Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Dedicate ai pizzaioli ed ai professionisti del settore, I'appuntamento
vedra la partecipazione di Nicola Demo, Responsabile Ricerca &
Sviluppo per il gruppoc Agugiaro & Figna Molini, e neilo specifico
per il brand Le 5 Stagioni, ¢ dell’'organizzazione-assistenza post

vendita.

Durante lo show cooking lo chef pizzaiolo Demo presentera le
farine del Gruppo e mix dedicati alla produzione di impasti
arricchiti di fibre, in abbinamento con la nuova farina Grani

hip:/fwww.horecoast.ithicola-demo-lo-chef-pizzaicto-dell o-show-cooking-pizza-experience/
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HoReCoast | Nicola Demo, lo chef pizzaiolo dello show cooking “Pizza experience”
Antichi e il Mix Grano Franto a toppings di alta qualita, forniti
dalla ditta Demetra. Spieghera, inoltre, come sviluppare impasti di
alta qualita e come realizzare farciture stuzzicanti ed

innovative.

Per consultare ii programma completo della IV edizione
di HoReCoast e possibile cliccare qui

http://www.horecoast.it/programma/]l .
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|GP CAMPANIA E APROL CAMPANIA,
“L'OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
CAMPANO”

Dopo i‘avvio del cooking match a cura dell’Unione Regionaie Cuochi
della Campania e dell’Associazione Cuochi Salernitani, in
collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi, dal titolo “Cuochi

campani... gusto e sana ristorazione” (clicca gg per saperne dj piu

pettacolo[i ), a caratterizzare il pomeriggio di mercoledi 22
marzo sara il workshop Food Territorio “L‘olic extravergine

d‘oliva campano” (ore 15.30 presso la Sala F del Lloyd’s Baia
Hotel di Salerno).

htip:/iwww.horecoast itigp-campania-e-aprol-campania-lolio-extravergine-doliva-camparcof
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HoOKeL0ast | Igp Lampania & Aprol Campania, "L olio extravergine d'oliva campano”
Ospiti dell'appuntamento, promosso da Igp Campania ed Aprol
Campania, saranno Raffaele D’Amore, Presidente del Comitato
Promotore di Igp Campania, ed Angelo Petolicchio, Vice
Presidente sia di Igp Campania che di Aprol Campania, che
presenteranno le eccellenze di olio extravergine d'oliva campane,
con i partecipanti che avranno anche la possibilita di degustarle.

Clicca qui [http://www.horecoast.it/programma/] per consultare il

programma completo di HoReCoast.
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MERCOLEDI 15 MARZO LA
PRESENTAZIONE AL PALAZZO DI
CITTA DI SALERNO

Mercoledi 15 marze 2017, alle ore 10.30, pressc la Sala del
Gonfaione del Palazzo di Citta di Salerno, sito in Via Roma, si
terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCeast -
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata a
professionisti ed operatori del mendo Horeca, in prograimmma
martedi 21 e mercoledi 22 marzo pressc il Lloyd’s Baia Hotel di

Salernoc.

Giunta alla IV edizione, HoReCoast puntera |‘attenzione sulle
novita in ambitc “cibo ed alimentazione” e sulle pratiche di
sviluppo e promozione territoriale per favorire lo scambio tra
tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Piu di 80
aziende nazionali ed internazionali del mondo Horeca,
professionisti del settore e rinomati relatori (tra cui il Prof.

http:/fwww.horscoastitimercoledi-15-marzo-la-pressniazione-al-palazzo-di-citta-di-salerna/
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HoReCoast | Mercoledi 15 marzo la presentazione al Palazzo di Citta di Salerno
Giancarlo Dall’Ara, docente di Marketing nel turismo, ed il Maestro
Pasticciere Salvatore De Riso) daranno vita ad una “due giorni”
caratterizzata da spazi espositivi, convegni, workshop, show

cooking e cooking match.

Tutti i dettagli della fiera-evento HoReCoast saranno svelati nel
corso della conferenza stampa del 15 marzo, alla quale

interverranno:

- Vincenzo Napoli, Sindaco di Salerno;

- Dario Loffredo, Assessore comunale al Commercio;

- Massimiliano Natella, Presidente della Commissione comunale
all’Annona e Turismo;

- Luigi Vitiello, Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi della
Campania;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’azienda
De Luca;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;
- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder deill’agenzia di comunicazione

integrata MTN Company.

HoReCoast & promossa dalle aziende Lamberti Food Srl di Cava
de’ Tirreni (Sa) e De Luca Srl di Salerno, in collaborazione con
I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Gode del
patrocinio del Consiglio Regionale della Campania, della Provincia
di Salerno, del Comune di Salerno, di Confindustria Salerno, della
Camera di Commercio di Salerno, di Federalberghi Salerno, di
Confcommercio Salerno e dell’'Unione Regionale Cuochi della
Campania. Partner dell’evento I’Associazione “Cava Sviluppo”,
i'I.P.S.E.O.A. “Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio CRC, Radio Club
91, Il Vescovado, ilPortico.it, I’Associazione “Ristoratori Citta di Vietri

sul Mare-Costa d’Amaifi” e Aprol Campania.
La stampa e la cittadinanza sono invitate a partecipare.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, cell. 331.1206395 (Luciana

Apicella), tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast.it

http:/iwww.horecoast.itimercoledi- 15-marzo-la- presentazione-al-palazzo-di-citta-di-salernof
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21/22 marzo 2017

HOTEL RESTAURANT
BUSINESS COMMUNITY

HORECOAST, IL 21 E 22 MARZO LA IV
EDIZIONE AL LLOYD’S BAIA HOTEL DI
SALERNO

Si rinnova anche quest’annc |‘appuntamento con HoReCoast -
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata ai
professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in programma
if 21 e 22 marzo 2017 pressc il Lloyd’s Baia Hotel di Salerno.

Nuova location per liniziativa promossa dalle aziende Lamberti
Food ¢ De Luca -~ Attrezzature per la ristorazione, in
collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN
Company. A conferma della sua natura di progetto itinerante alla
scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni anno HoReCoast
approda in nuovi territori per scoprirne le bellezze, Perché ogni
luogo ha delle sue tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle
eccellenze che vanno esaltate. E cos! quest’anno la manifestazione
fara tappa a Salerno, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del

hitp/www horecoast iVhorecoast-i1-21-e-22-marzo-la-iv-edizione-al-lloyds-baia-hotel-di-salerna/
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2015 ali'Hotel Raito di Vietri sul Mare e del 2016 al San Luca
Hotel di Battipaglia.

@ L’iniziativa & stata presentata
4 stamani, mercoledi 15 marzo
| 2017, al Palazzo di Cittd di
.J Salerno alla presenza di: Dario
iLoffredo, Assessore comunale
al Commercio; Massimiliano
Natella, Presidente della
Commissicne comunale
al’Annona e Turismo; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell'azienda De Luca; Vincenzo Lamberti,
Amministratore deli‘azienda Lamberti Food; Carmine D’Alessio,

Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN
Company.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi tre anni, la fiera-evento
si preannuncia anche in questa IV edizione come uno dei pil attesi
momenti di incontro tra tutti gli operatori della filiera e di
confronto del settore deila ristorazione, dell’'ospitalita e del
turismo. Limiziativa &, infatti, finalizzata a favorire processi di
interscambio culturale, di opportunitd e servizi tra imprese,
operatori del settore turistico ed aziende locali, nazionali ed
internazionali per rafforzare il sistema di cooperazione mediante
politiche di marketing, attivitd di promozione &d una serie di
workshop.

Per le oltre 80 aziende (provenienti da tutta Italia) del mondo
Horeca che esporranno i propri prodotti, HoReCoast costituira
l'occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivita di sinergia e collaborazione con le realta imprenditoriali
presenti. Per ognuno vi sard [opportunita di saggiare
personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di
costruire importanti rapporti commerciali. In tale prospettiva si
inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al
tavolo i principali player del settore “Food e Territorio” e che si

http;flwww.horecomt.itnnrwoast-il-21-e-22—mazo—la—iv-ediziore-d-l!oyds-baia—hute!-d-salemd
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terranno contemporaneamente alla “due giorni” di lavoro, in cui
verranno affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla
fornitura di servizi alle nuove soluzioni in ambito food.

Grande attenzione sara dedicata anche alle politiche di incoming e
di accoglienza turistica. Illustri relatori ed esperti del settore si
confronteranno su strumenti e prospettive in materia. Innovative
tecniche di accoglienza alberghiera e di fidelizzazione del cliente,
modelli originali di ospitalitd, marketing territoriale, territorialita
digitale, messa in rete delle eccellenze locali e territoriali per
costruire un itinerario spendibile in tutto il mondo. Tutti aspetti da
cui non si pud prescindere e sui quali si concentrera il dibattito nel
convegno inaugurale "Il marketing che funziona si chiama
accoglienza”, che si terra martedi 21 marzo, alle ore 10.00, e che
vedra tra i prestigiosi relatori il Prof. Giancarlo Dall’Ara, noto
docente e consulente di marketing nel turismo.

Da rimarcare la partecipazione ad HoReCoast 2017 di Salvatore
De Riso, "simbolo” nel mondo dell’arte pasticcera made in Italy,
che sara protagonista de! workshop in programma alle ore 15.30
di martedi 21 marzo e dedicato ai segreti del suo successo e pil in
generale all'universo pasticceria. Da non perdere anche i
workshop "Pizza experience. Innovazione nel mondo della pizza,
farine alternative e farciture d’eccellenza” (21 marzo, ore 10.30) con
lo chef pizzaiolo Nicola Demo di Agugnaro & Figna, "Carne al Fuoco
— Marinatura e metodi di cottura” (22_marzo, ore 10.00) con lo chef
Pier Luca Ardito della Nazionale Italiana Cuochi e "L%lio
extravergine d’oliva campano” (22_marzo, ore 15.30) a cura di

Aprol Campania.

In cartellone pure gii appuntamenti con gli show cooking - La
cucina che fa spettacolo (con dimostrazioni live e la preparazione di
piatti e ricette tipiche che verranno assaggiate dal pubblico) e con il
cooking match tra gli chef dell’lUnione Regionale Cuochi della
Campania, che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte
(in programma dalle ore 13.00 di mercoledi 22 marzo). Sara,
inoltre, possibile per lintera durata della manifestazione (dalle ore

hitp:/fwww.horecoast ithorecoast-il-21-e-22-marzo-la-iv-edizione-al-lloyds-baia-hatel-di-salerno/

35



27132017

HoReCoast | HoOReCoast, il 21 € 22 marzo la IV edizione al Loyd's Baia Holel di Salerno

9.00 alle ore 19.00 sia di martedi 21 che di_mercoledi 22 marzo)

visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Nel programma di questa IV edizione figureranno anche - novita
assoluta - quattro appuntamenti con il “Laboratorio dei piccoli -
Horeca Kids"” (dalle ore 10.00 alle ore 12.00 e dalle ore 15.00 alle
ore 18.00 di entrambi i giorni). Un momento riservato

esclusivamente ai bambini, che potranno “cimentarsi” nelia
preparazione di dolci e pasta. L'intensa “due giorni” al Lloyd’s Baia
Hotel sara preceduta nella serata di lunedi 20 marzo da una
tavola rotonda presso il Castello di Arechi a Salerno, riservata
agli operatori della fiera-evento ed incentrata sul tema “Territori a

confronto, 4.0?”.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad
HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman, pasticcieri,
pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno [l'opportunita di innescare attivitA di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso

professionale completo.

HoReCoast 2017 gode del patrocinio del Consiglio Regionale della
Campania, della Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di
Confindustria Salerno, della Camera di Commercio di Salerno, di
Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell’Unione
Regionale Cuochi della Campania. Partner dell’evento I’Associazione
“Cava Sviluppo”, I'I.P.S.E.O.A. “Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio
CRC, Radio Club 91, II Vescovado, ilPortico.it, I'‘Associazione
“Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” e Aprol
Campania. Tutte le informazioni e le news sulla IV edizione di
HoReCoast sono consultabili sul sito internet www.horecoast.it
[http://www.horecoast.it] , dove & anche possibile registrarsi,

ottenere il biglietto d’ingresso e seguire la diretta streaming

della manifestazione.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast: tel. 089.3122124-125 (MTN

Company) - www.horecoast.it [http://www.horecoast.it] -

hitp:/Awww horecoast.itfhorecoast-il-21-e-22-marzo-la-iv-edizione-al-lloyds-baia- hotei-di-salerna/
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- HOTEL RESTAURANT
: BUSINESS COMMUNITY

“A SCUOLA DI CRUDO” CON L.O CHEF
MARCELLO SANTINI

Dalle ore 16.30 di martedi 21 marzo, presso la Sala Cooking del
Lloyd’s Baia Hotel di Salerno, partira lo show cooking dello chef
Marcello Santini, "A scuola di crudo - Tecniche di sfilettatura

e taglio del pesce”.

Il testimonial dell'azienda Global dara nozioni sulle corrette
modalita d’acquisto del pesce e sulle relative bonifiche preventive,
per poi passare alla fase live show con la sflilettatura di alcune
tipologie di crudo mediante l'utilizzo di specifici coltelii.

Chef del Crudo bar del Turistico Beach Club, Marcello Santini
portera ad HoReCoast il sapore fresco del mare.

hitp:/Aww horecoast it/a-scuola-di-crudo-con-lo-chef-marcello-santini/
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Clicca gui [http.//www.horecoast.it/programma/] per conoscere il
programma completo di HoReCoast.
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HOTEL RESTAURANT
BUSINESS COMMUNITY

HORECOAST, S| CONFERMA DA
RECORD LA FIERA-EVENTO DEDICATA
AL MONDO HORECA

Pil di 1000 visitatori, oltre 80 aziende partecipanti, 2 convegni,
4 show cocking, una gara di cucina, il concorse per pizzaioli e
4 appuntamenti con | laboratori creativi per bambini. Il 21 e 22
marzo 2017 il gotha dell'universo Horeca si & riunitc ai Lioyd’s
Baia Hotel di Salerno grazie alla manifestazione HoReCoast —
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento promossa
daile aziende Lamberti Food ¢ De Luca — Attrezzature per la
ristorazione, in coliaborazione con l'agenzia di comunicazione

integrata MTN Company.

Operatori dei mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e
turismo hanno illustrato il core business della propria azienda ed
allacciato importanti rapporti commerciali, Chef, pizzaioli e
pasticcieri si sono cimentati in live show culinari. Esperti del

mtp:flwww.horeouast.itlmrecoast-si—conferma—da—record-Ia-ﬁera-evento—dedjcata-al-rnondo-horeca!
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settore hanno portato le proprie testimonianze, come il Maestro
Pasticciere Salvatore De Riso ed il Prof. Giancarlo Dall’Ara,
docente di Marketing nei turismo. Ma soprattutto, gli studenti degli
Istituti Alberghieri “R. Virtuoso” di Salerno, “1. Cavalcanti” di
Napoli ¢ “M. Rossi-Doria” di Aveilino hanno sperimentato sul
campo la professione del loro futuro.

«Ancora una volta HoReCoast si

conferma un‘iniziativa di
4 confronto, formazione e sviluppo
territoriale -~ dichiarano

all’'unisono i promoteri Vincenzo
Lamberti e Pietro De Luca -
| La fiera-evento anno dopo anno

espanade if SUo essere
"magnetica”, arrivando a contagiare positivamente personaggi
illustri del settore Horeca ed a richiamare visitatori anche da fuori
regione». «Mai come quest’anno - aggiunge Carmine D’Alessio,
Ceo & Founder di MTN Company - HoReCoast é stato disegnato
"people oriented”, mettendo in relazione i prodotti con le persone,
cosi da esaltare benefici funzionali e caratteristiche distintive dei
primi e valore umano delle seconde»,

A sbalordire nell’edizione numero IV di HoReCoast anche i
riscontri “social”. Oltre 15mila sono state le persone raggiunte
mediante la diretta streaming sul sito www, horecoast.it
hitp://www.horecoast.it] , sulla Facebook Page ufficiale

(https://www facebogok,com/Horecoast

[ntips://www.facebook.com/Horecoast] ), i collegamenti e le

interviste live di Radio Club 91 (trasmesse in diretta sulia Fan Page
della radio). Inoltre, sulla pagina Facebook HoReCoast ¢ stata
raggiunta una copertura di 15.275 persone con 12.841

interazioni con i post.

Ad inaugurare la manifestazione & stato martedi 21 marzo il
convegno "Il marketing che funziona si chiama accoglienza”,
durante il quale il Prof. Giancarlo Dall’Ara, docente di Marketing

http:/www hor ecoast itthorecoast-si-conferma-da-record-la-fiera-evento-dedicata-al-mondo-horeca/
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nel turismo, ha sottolineato

relazioni e del ricordo come
elementi fondamentali per

con \|‘ospite e valorizzare, al
contempo, il territorio. "Pizza

experience. Innovazione nel
mondo della pizza, farine alternative e farciture d’eccelflenza”

¢ stato, invece, lo show cooking che ha visto io chef-pizzaiolo
Nicola Demo dell'azienda Le 5 Stagioni spiegare come sviluppare
impasti di alta qualita per realizzare farciture stuzzicanti ed

innovative.

Nel pomeriggic spazio al Maestro
. Pasticciere Salvatore De Riso,
che ha portato la sua
testimonianza @i imprenditore di
successe durante il workshop
“Pasticceria, gli elementi del
successo”. De Riso ha
introdotto il pubblico nei suo
mondo, fornendo segreti su alcune delle sue principali creazioni,
presentando la sua azienda e discorrendo del territorio della
Costiera Amalfitana, che con i suoi paesaggi ed i suoi prodotti ha
rivestito un ruolo di primaria importanza per la suz vita e la sua

professione di pasticciere.

A seguire, poi, un altro show cooking "A scuola di crudo
Tecniche di sfilettatura e taglio del pesce”. Lo chef Marcello
Santini, testimonial della Global, ha fornito nozioni sulle corrette
modalita d'acquisto del pesce e sulle relative bonifiche preventive,
per pei passare alla fase live show con la sflilettatura di alcune
tipologie di crudo mediante Vutilizzo di specifici coltelli,

Lo show cooking “Carne al Fuoco - Marinatura e metodi di
cottura” ha aperto la giornata di mercoledi 22 marzo. All'opera

hﬂp:llwww.horecoast.itfhorecoasl-si-corﬁerma—da—record—la-ﬁera-everﬂo—dedicata—al-mondo—horecai
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Marco Pascazio, Giuseppe Buscicchio (rispettivamente chef ed
executive chef deil’'Unilever Food Solution) e Bruno Ruggiero,
chef deila Lainox. Successivamente & stato {o chef Danilo Angé a
presentare alcune ricette con il sifone iSi. A} pomeriggio, invece, il
convegno “"L'plio extravergine d’oliva campano”, che ha visto
Angelo Petolicchio (Vice Presidente sia di Aprol Campania che del
Comitato Promotore di Igp Campania), Michele Trimarco (Vice
Capo Panel della Camera di Commercio di Salerno) e Maria Rosaria
Terminiello (Esponente dell’Associazione Assaggiatori Associati)
presentare eccellenze regionali del settore che, abbinati a piatti
preparati dali’Associazione Ristoratori Citta di Vietri su! Mare-
Costa d’Amalfi, sono stati fatti degustare al pubblico.

Dopo il grande  successo
dell'anno scorso si é ripetuto |&
anche nell'edizione 2017 di |
HoReCoast il CONCorso
regionale di cucina 3 tema
libero, promosso dall'Unione
Regionale Cuochi della
Campania {URCC), in
collaborazione con [a Federazione Italiana Cuochi e
'Associazione Cuochi Salernitani. Dal titolo “Cuochi campani,..
gusto e sana ristorazione”, l'iniziativa ha avuto l'obiettivo di
valorizzare la cucina, il gusto e la sana ristorazione attraverso
F'utilizzo di prodotti e generi alimentari ad hoc. Obiettivo finale, la
promozione e valorizzazione de] patrimonio enecgastronomico e
turistico della Campania. Novitd di quest'anno, la I edizione di
“Pizza Guormet”, ii concorso riservatoc 3 pizzaioli afferenti
allURCC, ed il I Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino”, in
memoria dellimpertante figura della gastronomia campana

recentemente scomparso.

A vincere la gara di cucina & stato lo chef Gaetano Cerciello
(commis Federico Risoli) dell’Associazione Cuochi Avellinesi. Al
secondo posto si & classificato lo chef Luigi Nastro (commis
Michele Ildenni) deli’Associazione Stabiese, Equana e Monti

http/Aww.horecoast.ithorecoast-si-conferm a-da-record-la-fiera-evento-dedicata-al-mondo-horeca/
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Lattari, mentre al terzo Giuseppe D’Acunto (commis Gianrico
Borriello) del'Associazione Provinciale Cuochi Napoli. Oltre ai
trofei previsti dall’lURCC, ai primi tre classificati sono andati anche
dei buoni d'acquisto messi a disposizione da De Luca Sil ed

Aprol Campania.

o= Lla [ edizione del concorso
< “pizza Gourmet” & stata vinta
da Enrico Porzio
dell’Associazione Provinciale
Cuochi Napoli. Al secondo
& gradino del podio, pari merito,
sono saliti Vincenzo Nastro
dell’Associazione Stabiese,
Equana e Monti Lattari ¢ Luigi Bartolomeo deli’Associazione
Cuochi Benevento, mentre al terso posto si & classificato Ciro
Casale deil'Associazione Cuochi Avellinesi. Ai primi tre
classificati sono andati rispettivamente 300kg, 200kg e 150kg di
farina Le 5 Stagioni (100kg sono stati previsti per gli altri pizzaioli
in gara) e buoni d'acquisto messi a disposizione da De Luca Srl

ed Aprol Campania.

“Per essersi maggiormente distinto per impegno professionale e
rispetto della tematica 'Cucina.. gusto e sana ristorazione” il I
Premio Speciale "Don Lorenzo Perrino” & stato, invece,
conferito allo chef Gennaro Vingiano (commis Luigi Durante)
dell’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina.

Promossa dalle aziende ! * b N
Lamberti Food e De Luca, in }
collaborazione con l'agenzia di |
comunicazione integrata MTN i
Company, HoReCoast ha '
goduto del patrocinio del
Consiglio Regionale della =
Campania, delia Provincia di Salerno, del Comune di Salerno, di
Confindustria Salerno, delia Camera di Commercio di Salerno, di

htip:fiwww horecoast.itthorecoast-si-conferm a-da-record-la-fiera-evento-dedicala-al-mondo-horeca/
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Federalberghi Salerno, di Confcommercio Salerno e dell’'Unione
Regionale Cuochi della Campania. Partner dell’evento I’Associazione
“Cava Sviluppo”, I'.P.S.E.0.A. “"Roberto Virtuoso” di Salerno, Radio
CRC, Radio Club 91, 1I Vescovado, ilPortico.it, I"Associazione
"Ristoratori Citta di Vietri sul Mare-Costa d’Amalfi” ed Aprol

Campania.

Le aziende partecipanti: Abert, Agrioil, Agrumarie Riunite

Siciliane, Aprol, Artigianquality, Atosa, Ballarini, Bayernland, Berkel,
Bormioli Rocco, Café Sombrero, Centro Carni Company, Churchill,
Conserve Italia, Curcio, Dag Style, Damarila, De Luca, De Riso,
Decora, Del Monte, Demetra, Duni, Elmeco, Emu, Faraboli,
Fioravanti, Fiorucci, Fontanella, Galloni, Gemma, Gi.Metal, Global,
Grafica Metelliana, Gural, Ham, Hendi, Hero, I&D, Il Panino di serie
A, Isi, La Fiammante, La Fonte, Lainox, Lamberti Food,
Lambweston, Le 5 Stagioni, Macelleria Lamberti, Magliano Forni,
Mareno, Maurizio Russo, McCain, Mec Carni, Mecnosud, Molini
Bongiovanni, Molini Spigadoro, Molino Casillo, Moretti, MTN
Company, Mulino Spadoni, Necta, Orogel, Orveca, Pasta Antonio
Amato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pentolo, Pintinox, Pompadour,
Posateria De Luca, Profigrill, Radio Club 91, Radio CRC, Riso Gallo,
Rispo, Rona, Salumi Emmedue, Satellite Service Italy, Seltmann,
Sfoglia D'Oro, Sirman, Star Progetti, Stefani, Trabo, Unilever Food

Solution, Viberg, Zerica.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast: tel. 089.3122124-125 (MTN
Company) - www.horecoast,it [http://www.horecoast.it] -
info@horecoast.it [mailto:info@horecoast.ijt] -

www.facebook.com/Horecoast

http://www.fac k.com/Horecoast
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