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532018 HoReCoast, a Sorrento I'evento dedicato agli operatori di alberghi e ristoranti si conferma a «5 stelle» { Il Mattino

NAPOLI AVELLING BENEVENTO SALERNO CASERTA CALABRIA T VIDEG FOTO

HOME PRIMO PIANC ECONOMIA CULTURA SPETTACOLI SPORT TECNOLOGIA LE ALTRE SEZIONI ¥

1l Mattino > Napoli Smart > in evidenza

HoReCoast, a Sorrento I’evento
dedicato agli operatori di alberghi e
ristoranti si conferma a «5 stelle»
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SORRENTO - Bilancio lusinghiero per la quinta edizions di HoReCoast - Hotel
Restaurant Business Community. Pili di 500 visitatori, martedi e ieri, sono accorsi
al Grand Hotel Europa Palace di Sorrento per assisters alla fiera-evento dadicata
al mondo Horeca. | convegni dellartigiane del breakfast” Gastano Barbuto e
degli chef Luigi Vitiello e Pistro Montone, gli show cooking di inomati chef
nazionali ed il cooking match deft'Unione Regionale Cuochi Campania tra gli
appuntamenti in calendario. Al primo posto neita gara di cucina lo chef Guido
D'Amore e l'allieva Lelizia Raduazzo del'Associazione Cuochi Aveliino. II il
Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino” alio chef Rocco Festa dell’'Associazione
Cuochi Benevento. Vincenzo Lamberti 8 Pisiro De Luca: «HoReCoast sié
confermata ancora una volta un'iniziativa a “5 stells”, riuscendo a coinvolgere e
creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food,
ricettivita e ristorazione». «Siamo andati ben oltre le aspettative - dichiarano
alfunisono gli organizzatori Vincenzo Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca
di De Luca - Attrezzature per la ristorazione - HoReCoast si & conformata ancora
una volta un’iniziativa a “5 stelle”, riuscendo a coinvolgere e creare proficui
momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food, ricettivita,
marketing, ristorazione e turismos. Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul
monde breakfast, uno sulla cucina, 6 show cooking ¢on la presentazione di
attrezzature per la ristorazione e di prodotti alimentari, il cooking match a cura
deli'Unione Regionale Cuochi della Campania e le performance live della sezicne
campana defi'A.1.B.E.S. dedicate a “Latie art”, “Aperitivo”, “Decoration show” e
“Infusi moment™ questi | numeri della V edizione del “progetto itinerante”
HoReCoast, che questanno, per la prima volta, ha valicato i confini della Costiera
Amalfitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La scelta di Sorrento & stata
malto soddisfacente - spiegano Lamberti e De Luca ~ Abbiamo avuto un oftimo
risconiro dagli operatori dei settori alberghiero e ristorativo, che ¢i hanno
raggiunto da diversi angoli della regione Campania, ed oltre». Pitt che positivo
anche il riscontro social. 1254 sono state le persone raggiunte mediante le dirette
streaming sul sito www.horecoast.it e sulla Facebook Page ufficiale
https:/iwww.facebook.com/Horecoast, dove si & registrata una copertura di 53.939
persone raggiunte e si sono avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare anche
i collegamenti e le interviste live di Radio CRC.

htlps:.lew.iImattino.itlnapolismartﬁn_evidenzafhorecoast_sorrento_evento_mondo_horeca_si_oonferma_5_stelle-3579747.html
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Breakfast e
cucina, ecco
i convegni di
HoReCoast

Durattte i doe giomi di fiera
evenlo si snssepminmmo e con-
vegni incentrah sal breskfast
#d mo dedicaty al mendo degli
flul‘. G:d?o:d Baghtn, Consu;
lests aren Beveruge

Teamwork Rimini, terri gli
appuntamenti dedicati al

samma  "Come

buffei del breakfasi con effet-
o wow e frend internazionali”
fore 10.30/1230) e “Prodom
di gualith e aftenzione ai cogti
a colagione. Fattori df sweces-
so nel servizin breokfasi” (ore
15.30/17.30), Domani pomerig-
gio (o 15.00/17.00) "Breakfast
{our”". Durarde le 3 sessioni Bar-
buto fornird utili i i
su tetio cid che serve per creare
Patmosfers miglior al dolce Ti-
sveglio deH'ospite e per realiz-
2arc wha colazlone adatta o tutti,
funzionale e sostenibile.

1l momento formativo rivoko al
monda deghi chef si temd do-
nazi {ore 10,30/12,30) ¢ vedid
Salvatore  Brumo, Segretario
Generale delln Federnvione Iia-

confmtarsi con gli chef -

6 sillargomento “Professione

chef e ! custodi dello diet me-

g;‘;‘zrmnea'. (il ehef pariano agli
e,

SPECIALE HORECOAST 2018

Oltre 70 aziende alla business community sul mondo Horeca

Saranno oltee 78 ic aziende del
mondo food e no faod che oggi
e domani csporrammo e ko
cecellenze al Grand Hotel Eu-
rpa Palace di Sorrento perla
:ﬂmedizione di HolleCnu% la
iness comnmnity rivolta ad
opératon ¢ professionisti del
mondo Horcea, promassa dalle
axiende Lamberti Pood ¢ De
Laca - Attrezzsturt per la ri-
storaziose, in col ione
von I'agenzia di commmicazio-
=2 integrain MTN Company,

ni . Chrchill, Ciro
mserve [talia, Cosi

tra, Daemi, i, Emmeduc,
Emn, Fili Gallori, Famboli

Formaggi, Farina Anfiqua, Fio-
i St
Gexeral Froit, Grifo
Grissinbon, Gural Porselen,

Cooking matc

Pastificio D Martino, Pedrali,

giomata oditma terrd delle
performance Live dedicate a

"Latte ari” (ore 10,30), “Ape-
rtive™ (ore 12.30), “Decorg-
tion show ” (ore 14.30) € “Tnfir-
& moment” (ore 17.00),

La partecipazione ad HoRe-
Cnai:ie a. Sito web uf-
festari

R:goaagod: ?llspum-
m&m i

_,. AVVISO A PAGAMENTO

Workshop ¢
show cooking,
I’integrazione

. tra prodotti ed

attrezzature

In jrogramms og#l ¢ domani an-
che ums medfﬂmr tooking,

fe: Forno Naboo reloaded™ a
cura defle aziende De Loca - At-
trezzature per la ristorazione ¢
Laimx:;runwmhcﬁdi
cucing w0 Rugpiero. Dopo
sard 1a volta dello chef di cocina
Danilo Angd, che terrd il woik-
ehop “Come cxcinare con il mi-
crvonde”, a oma delle azionds

Lo O Pl
.TAPS, - Con-

i Turistiche Pe~
nisola Sorrenting, AMIRA.
{Associaziofic Matres Ttatiani
Risloranti cd Aberghi), AD.A.
ia (Associszione Di-

retiori d’Albergo), AIBES.
{Associazione lialiana Banmen
€ Sostenitori) e Cava Sviluppo,

ioresse la peché ricade nellan- | oo, da tradizione, ad alr & volta s zione e pulizia,
R0 del cibo italizno ( HoReCoast svrd lnoge il valom: € sapofe, decrelerd i primi tre
fale da Ministezi delle Politihe | cooking match tra git chel  sisms classificati, ] quali
Agricole Alimenari e Foresislic | ) igiome ale x o di trofei antistici ¢ buoi spesa per
Sei Bend Culturall ¢ 6l Teriemo) | chj Campania (URCC), i Pacquisto di sttrezzanire
sin perehi ¢f lemd in 00 scema- | pccy GRIURCE, i’ colla: fessiorali. Alla ginria sard inal-
e, quello dilta Penisola Sop i e demandato if compite di as-
Tentina, che oftre sd cssere ter- segare il 1 Premio Speciale
L :‘dﬂaﬁmmﬁ““ﬂo ¢ “ﬁuumm“ﬂs “Ton Lorenzo Perrino®, che
P impo e )
I"inlera regione Campania, e Nom b o allo chef mag ) Company. In
solo, in termini di sahy pegao prafessionale ¢ rispetio chumilworlmho]; Spezie £
dei valon dsl patimomic cul- kﬂ"m “Cucina... gusta aromy, idenfikil € 25 n cuchra
turale wappresentato dalla dieta & suna Fistorazione ™. dello chef Hilippo Barracann,
mediterrancs, | capac collsbonzziont con Lamberti
Food e Wiberp.
»
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| Torre del Greco Fuga d’amors

Evade dai domiciliari
‘ riacciuffato al porto

per strada

Ercolano Arrestato marito stalker

Minaccia di morte
la moglie: in auto
lama e mattarello

La coppia si stava separando
Ia denna siera

con i figh a casa def genttor!
Francescaban

da, Faltra sera I'nomo non aveva

DO 50tto 1o stesso teito, per futli

1motvie spesso anche permothi
economicl, acopplavano grosse
liti e 'uomo mingacclays € usava
violenza.

Violento e picchid prostituta, ar,

Ssquestrd, viclentd @ smesssdal gip dei ouro, APomper
Satth dall'sute in fribunsie
ot b Pror 1

o che aveva cominclatm a perse-
Tk .

g Fuyne
notte cll tarore perla o

fare pp
f:mphhdimmmi lefc

Probahi}

buone: Sierap
softo 1a cass ded sunced dopo
aver scavalcato i canceflo d'ln-
gressa, e allavista di sua moglie -
con cul ul stavano avviandn ie
parazions - e del
prmo del suniive fighi ha comin-
clato & minaceinxdi

dell‘ , andava
avantdaunpo’. Quando vivess-

laset IHca-

al i questo geners, e
dall’lra ha perno le staffe. Icarnbi-
nled allevtati e glunt] sul posta,
hanno b]omm l'unnmdegﬁmn-
quillizzato I due vimtime dall’ag-

verbale. Inseguito han-
no perquizito Pautemobile del
Fetinaio e hanno trovato nasco-
stiuncoltelloe unmattatelloche
hannopolsequestratn. 11 43=nne
Eatato portato ] cercere di Pog-
gloreate,
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Spazi espositivi, convegni, workshop, cooking match e laboratori
di degustazione dedicati ai professionisti del settore Horeca.
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Castellammare Setacciata la periferia nord

In un garage
droga e armi

pronte all’'uso

Portici Uinterdittiva antimafia

Piscina comunale

chiusura piu vicina

scoperta oscarella eranonascogt dietro alcune mat-
e ai au\-ﬁ gnellefaﬂhnenneﬂmmrﬂ)ﬂlemnu—
gﬁm Ds‘pa(n gestita teanconunacalamita. Le due plsto-
clan I Alessantiro lea ralve nvece, modifican: e pron-
— e per essere ulﬂiﬁmtehagguadu
Ineeono state ritrovate soto unn
Asftatie Cava ﬂm per lo sealo dell'aeqim plova-
e N s i !
CASTELLAMMARE, tronvt aang]_mm - diversl
Fome Moscarels | cordhmionaen.  LoLeome e b diplr ol A mume svevn Hckiesto alls o oot Conct
pmnnanduljedmgahungamge. o conferma del fatio che lvano em Ort tro all' hi A Pﬁmﬁdmpmf I scorma esixte l'amminl-
Glomata di controll a tay nel  stato dagli spacciator] per ofn gt[ ¥at soclath X AVETR
tione glla periferia nord cittd, mmndemlnmp&hmlteeperdﬁ— 4, cenroa INgrosso chiuscies g:mg’;; ] W"“fm al prefetioTl xilancio di nfor-
dove | militari della compagnia di  sereutflizzato 1ab - ] serviz). mazion aortimafia -
Castellammare, direitl dat Jadrogs. Eraqui che grosal quantl-  requiitiminimi alfingroeso Wevagplo, levorazio, e eripocinb sinta negatl- (el sogio sl notida el
re Donato Pontassugliae dal tenen- 18t dimardjitanae cocalna ventva- iglanioo sanitarle Sronchi va. La rimoluzione contrat-  tige vicende ghudiriarie
te Andrea Ricclo, hanno scoperta 1 suddivial in cosi per pod essers 2 Nash it tusle & divenmata dunque,  chegvevana cotovoitnalcu-
unvenoteavato lun garagecondo-  smerciatl tra i palezzont ded done ol mblersy, | unatiodovto. Tralemotl- i componer della sode-
minfale umato come nascondfglic Moscarela L ) vazionl, 1on ¢l eono 80lo | i, nseguitnal aocer-
ie droga. Duccento i  Ubapleemdispacciodamesine L guiconlaghustizia dei fra-  tyment] il Comune
l;lperarm:“gg-m sgamm et 1le forzrdellondine ch aTngr ¢ tefll Cesaro, ma anche I aveva avviato il procadl-
oA, e tedrara gabve o volume dar o ch mancato dajpar- di rischuiome dells
materinle per 1 omfodomrny 61, un busifiess che patrebbe dara tedelln deghone- ma sublts
delledon. T fastidio agh interessi doll'altro mar ~ Napo, riftari dol & concessort al Gomne, §  era posta 1l probloma della
= ket della del rione Savorito.  Nucles a- g dell’fmp P
Equestlblanciodelleperquisl- g, 7L5 4 1 tone 5 N tivg, al fine o trovare saln.-
ziond & cul ha preso parte anche 3 fra loro, dove & possll — I'istitatoperil CrediioSpor-  wiomj T scongiuraseern
nudtso clnofll di Samo. A destare i cainae marljusna. Nella glomata dl  yma werie df verifichs  Jarenlizearione diope-  la chhuste. Ora, rischisre
mfﬁ?abhkﬂmvg;ﬂ] !erléﬁnkoneigaim;%eun!m‘:ebg- adattvita - abuaive. Ancore d un%uilhﬂ servizl
gTe3s0 rlcava o 37enne dl Sant’ Antonio Aba- Al bl - e ittartin] &
garege nello epazio condomindale, mpermmmmmm locale n'.“""m""'““ —— 1a sociath, poesihila =i tratii o divercameete abil. T
giur;ll; ﬂmmglIWm- sazione con 20gremm dlitarina- "% quaishvogiia tiolo diceminaindimiginladieu- sindeco di Portid, Enzo
a2 e3in,  paeunalirochil I e- autorizativo e priva ro. Cuoma noa rils-
scoprendo § nascondig wiltzzatl  m dalemo. Por A.G. b ecattato arre. ciairequisiti miniml Quando laplacinafuco-  eclare sultavi-
da! gestori della piszza di stoe la condannag un anno con pe- Igisnioco saniturie | strulfs, iComunasifecega-  condawperevitars strumen-
che & ectto la gestione del clan na easpesa, per poi essere imesso siruthois, rantadlun prestito - essendo in cor-
D'Alessandrodi Scanzano. Ipanetd i lberth. Palrizia Panico rio con Plsiituto di Credito  sola campagna

racchiis] da cellophane con ta dro-
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Spazi espositivi, convegni, workshop, cooking rmatch e laboraton
di degustazione dedicatt ai professionisti del settore Horeca.
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Portici «Troppo attivos il nipote del Califfo

Evade gli

obblighi

della sorveglianza
Vollaro in carcere

Torre del Greco ‘

Costiera Alla stazione di Piano

Albar con 50 euro falsi
denunciati tre minori

Considerato il reggente del nunzista in esscuzfone i una ordi-
avevainmnnatotgiuwlte = Nopioicya dalt nffcio det glp di
R 3 - . Napollsirichlesta 2.
un pregindicato San Giorgio L'ervessivo attivismo di Carlo
— Vollamha dato confermsaglinqui-
renti che 1l capoclan continuava a mal
W v e ek “eutatl 1 1 bilanclo del
PO Togpe o st Cbegag s oms ol el
bu{‘," d‘mmslm“]m‘mmc’" con Pacoues di mml:mzndelle g\mbminiﬁeeﬂdin;jua;:?jzlsgx;l funcla a plede libero,
loVallarg, consid: ‘ammlgmg. m, - .
afmni. n i P poste dalln sorve- n = o 1 Nott dandata o4 un
5 on.  Slazaspeclecanabtilendime- - Gang delle spranghe: intensificati i contFl el ‘rte auD s 30 et e
coporticese, dopo aver nceertato ri- Flomo: em stato blocoaty, Infaty, 't 3 . S ' Nella rete delle forze P o
P ervenoziont degll obLUEH! 1 1yenere i trovava in st con ur L€ VILHIME: Vince 12 paura, via da questa perffe s e s
301 gpecialeacusmsotio- pregludicatn, affilato 2l suo dan, nanzitutte tre 162nnd, in- a
posto. Luomo, fighodt Antonia eni- con cui probabil or-  Cacola allawb o ur-*u gefamﬂenﬂglmﬂt}g)et- slone dallTtalta e che fer]
pets di Lulgl Volisro, datto L Phesii i e o e vinggiava gl trenio N
11 Calfts, mortonel carcers " se. Poco pi i un mese £ mare, Scafat] e Boscorea- m';:'
di Opera nel alcunicolpidauadafuo. lesche hamno tengasa dinc-  +SoeTeutn Quendo flom
205, &l tova s Pogglorea- it Hireaiar iy quistare bigltetr del Grat.- il chi 3
:1n particolare, { mititar tecontrola portadell'abita. a2 Vincl nella inbacche.  irelbighetn, Fuamodd
haosccmtmncisVala- | B Zhone dells compagar, do riadeltn Bav.Itce e
m, 39 anrd, recentemiente E: T~ reggenie del clan. Sceso banco pagsn con una dellTay U'ha fmvityo &
= hm";ig“nmﬂl nel’androne, il misterineo banconots falsa da 50 et~ scendere daltrenp. A quel
gloa Cremumo tndagags in ki ﬁﬂ:’m “."Emfpmnmt“_f ;";ﬁ"@;d‘mmﬂmmmﬁ’; ﬂlwo !nn:vum stato
Spacrio N argarenn oladel pontere. Pergliin- insogpetiin dalle conSl- | carabinient a1 qual T
gravain da fnafih matioge, | C stigatorislem b diunchi stenza ¢ dal colore della ‘ha famito un no-
Vollaro emgravaio daunobbilge g SRS SrRRIeTAO O = carta, ha ellertato fcarabl- e falso, Alla fins,
disogglomonel suo Comune direst- i possibille yenderta samemn nierl diPfano. gl accertamenti di ritn, §
denza e gl Incontr] hanne dunque 1eda parte dEum alte chan cF 5 Impegnad nella pre- rrdiftari ne hanmo scoper-
s defiep pare alla Rotica m;nlgl;nu:a verzione di teati nei luc-  to I vara identitl, arre-
{imapostedall llasor. PP o orica Bmiglin u p hldet rsporto pubblico  sandalo par felse dicia-
veghanen spociale. A fargli acatinre rticese, una dellevitime delal Hacosn ohe mil fa il rabisias, sotto I coordinamento  razioni a pubblico ufficls.
1 ipol hi. PoTeese. dipariers, fa.ma, | delcapitancMarcoLafto-
nierf defla compagnia di Torre An- S tratfin ommonzoremeears Yere, i militarihannoe bloc- ORFROCUGCRERBEVATA
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Spazi espositivi, convegni, workshop, cooking miatch e [aberatori
di degustazione dedicati ar professionisti del settore Horeca,
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I tre poliziotti messicani
sono accusati di aver
consegnato gli italiani

a un gruppo armato

L speranza dei parenti

Potrebbero essere 2 una svalta
le indagini sulla scomparsa dei
napoletani scomparsi in Messi-
co. Tre agenti della polizia mes-
sicana sono stati fermatd e arre-
statl, Sono fospettatf di aver
consegnato Vincenzo Cimmi-
no, Raffaele & Antonio Russo
ad un gruppo armato. I tre ita-
liani - originari della zona di
plazza Mercato- sono scompar-
si dal 31 gennaio scorso e sono
stati visti Fultima volta a Tecali-
tlan, Jalisco. Oltre ai 3agenti ar-
restati, tutti operativi a Tecali-
tan, come riferiscono i media
localt citando font federali, ri-
portate dalla Adnkronos, & ri-

detl Cartel Jalisco Nueva Gene-
racién, una delie organizzazio-
ni criminali piit potent del
Messico, Non & raro, riferisco-
no i media, che gli agent della
polizia locale agiscano al servi-
zto ditall gruppl.

In serata st era diffusa anche
lanotizia che itre italiani fosse-
ro stati ritrovati vivi. Amicie fa-  qualeuno sl & fatto prendere
mliiari sono arche uscitidaca-  dall’euforia - spiega Gino Berga-
sa per festeggiare. Poi un cugi- mé-sfortunatamente non & co-
no degli scomparsi, dopo aver  sile autoritd s stannomuoven-
sentito un parente in Messico  do, nol non possiame far altro
hasmentitolanotizia:«Nonso- che aspettares. Sempre su Fa-
no stati Htrovat! { miei cugini, cebook, Gino ha invitato a non

cercato un quarto rappresen- =
tante delle forze dellordine. . i b =t "".’-:’a"ai; : '_.
La zona & considerata un fewdo - i R FE = St

Napoletani scomparsi, tre arresti

sce Pagenzia Dpa, i 3 italiani
erano dediti alla vendita di pro-
dotti contraffatti, un‘accusa
che nei giorni scorai 2 stata re-
spinta con fermezza dai fami-
iari a Napol.

Nessupa traccia, inoltre, del
capo della polizia di Tecalitlan,
Hugo Enrique Martinez Muniz:
«Non si trova da nessuna par-
tes, ha detto Roberto Lopez La-
ra, segretario del governo stata-
le di Jalisco. Attualmente & la
procura di Jalisco a coordinare
Ie operazioni delia polizia. O
procutatore regionaie, Fausto
Mancilia, ha affermato che le
informazioni contraddittorie
fornite dai familiari dei 3 #talia-
ni complicano ulteriormente
le indagini: «Iizialmente ci
hanno detto che erano qui co-
me turist, che erano da un gior-
no in ue hotel. Poi” hanno det-
to *che erano qui da diversi
giorni”. Tutto questo ci ralien-
tae. Nelle indagint la magistra-
tura ha messo sotto inchiesta
33 poliziotti di Tecalitlan. Lul-
timo messaggio inviato da Raf-
faele Russo, suo figlio Antonio
e il nipote Vincenzo Clmmino,
che in Messico commerciava-
no nel settore del generatori
eletirici, era stato localizzato
proprio nella zona di Teeali
tlan, a 700 km da Citta del Mes-
sico. In quel messaggio due di
lore hanno detto di essere stati
fermatt dalla polizia locale.
Qra la notizia dei tre arrest
che confermerebbe questa pi-
gta.

- & cleout.
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1I Mattine

1 peurun deld gruppo Getr averte

«Ion voglio mandare Lulli a casa
miala mia & una visione diversas

Nando Santenastase

Marco Zignn, pnmmdelgruppn ;

Getm, uno dei leader europei
nella irasformazione di energla,
decide dinon candidars] allasue-

b di Napoli (il mandaio scadrd: |
nel praseimi mesi). Annuncio a |
mrplesu,limprmdimmdlm-lgl- i

ue. sembmm poter oungulam

colarmente vnsm cxmsidemte
nn:-umlr_-!astmfonemmtumim-

prenditorialemaanchela)

perso-
nificazionedegliidealiedelson-
so di appartenenza a Confindu- |
stria. Comnplets, non a ceso, ln
sun adesione al piano perl'ltalla £

e alle proposte annunclate dal

presidente Vincenzo Boccia alle
asaise di'Verona. olln cambindi

passo importante, Confindu-

siriahalanciato propostealla po-

litica concrete erealizzabili, con-

fermando cheuncorpo interme-
dio dello Stato sadareun contri-
bute di qualith allo svﬂuppc del :
i F Partanna L'inoontro degli

Unione Industriali, la governance

«Iroppa continuita col passato
‘non saro il nuovo presidente»

Pagsea, cotnmenta
Lei lmommallklm nd]a
atrnda indicata a! Peesedn
Confindywtriat
sAssolutamenteal e senzn
alcuna riserva, Perché gt
aflerma un'idea di Passe che va
aldiid degli stessi vami
zconomici, a partire dalla
necumnadiinsktmm.lle
riformye thxdndl:tentaz.iom.
tipicapunireppo dinol italiani,
che chiunque subenitri

al :
Ewmmncelﬂmﬁo:ié&smm :
o in TizZar.

- Ligon rinuncia: era in pole come successore di Prezioso

coniliavoro
di guida
dallente=

aveva
incoragpiatoa
riflettercieio
loringrazio di
tanta
attenzicne. Ci
soncdue grdinl dj motivi alla

haspinto adoperamlnmoln
Paesiinvie diaviluppo e dal
business complesso, richiede
templaempre magpior, Senza
coctare chela sisccessione
generazionale - due delie mile
tzfglie sono glh impegnare
E: bisognodiuna
presenza costante. Pensare di
conclllare tufto cid conia
presidenza dell'Unione

La fiera, le novita

| industriall dj Napolisarebbe un
: cunplvomol.toauhza»
i Eflsecondo

mondg Industriale che operano
: aNapoll e che possono offrire
uncggglbumdiqmﬂmedl

prestigio all'attivita

dustrii Pedoan. A destra Boccia, sotto Zigon & Praziosa

: | aviste
- del Ma,t‘.tlno

i visione ampia, capacedi
i coinvolgere come
; cornpetenze si cativee
i comunguelegateal teyritorio
¢ napaletano. Questasra e
:  rimanela mia visione, M
i accusancavoltediessereun
po’ uppo digidomala mia
lenza imprenditoriale mi
ﬁ?ﬂ dimostrato cha
Comincininsalita uesio & I'atteggiamento giusto,
Nperoorso & permes,
s ey D aal
e _'!’Jafxmd perl
i Confindustyia?
5 i «Continuerdalavorare perla
H { Fondozione alla quale abbiamo
: damvitnmmeFmppo irn,
H i cercandotutte loposstbdll
: slnﬂ'geeon!e iniziathve di
i d:l\" X
: : Malo eronasla
X kmpromnditor di tutta Ttatla nos
i deil'Assccinzione stessa, 8000 3ik un scgnale di forie
Proprio zello spirita di quante & i d. i
emerso da Verona, neeiaingol
it P 3 territord, T
questa dimensione dal L’analis]
meglo alleesigenze | aiSudy oIl Sud?
! Confind i oVeronaha
: sempredipily nelfl_a:m.rm., . rIbnd:llodle Ancora }
ned programmi, ingegnereT : imhanaétma grisoiti
«Nnnmiémaxpassmnperla : garanziaperil dobbiama
wetite di voler mandare ! Paszeechela E—
casn, se & quello che vuole : etabills riuscirea fare
sapere. Ho toalle : politadun  Sguadmas
prcdhline N con grakle i valore
2 neha il :  detenminante
d[bnniw Prendos atto pard che i peril future. Noi sentama
hed collogui che he avato in mnltu]’eﬂqmdlﬁar
questi ultimi templ & emersa da H 1t
pnnednimleiinterlocumnuna H chesﬁuppenaﬂawimmmg
38, ch 10 i alSud ecisentiamo orgogliosi
lurtouml]vnlnredeﬂa : diappartenere all'italia pur
continuith. Orlenmmento : ricmmcendodwpmprjom]
w ile, a dir poco lecito, i Mezzogiome cisonoancom
i ionon condivido. Non i i mofd problen ivrisold per il
smll’unmogiumperpmmﬂn : siwtema delleimprese, dai
avand. Esemanca una i traspord all’energls, per citarne
condivislone mmle:[%ll ! solodue. Lacapactihdi
i oldewivi, speciequandosl :  affrontars questitemd parh
i amsume unincaricocosl detemmmnmsqxanmosed
: imporiantee prestigloso, st ¢ sarhun’amipia condivisjone di
rlechiafl TIth : obleniviemetodologle. A
Insomire, c'é chi Pha frenata? i Napolicome altroves.
«Non parlerei di ando i © RPROOLTIONE FISERVATA

'opcasione “Atenco del Gustn®: slpen.

tro dell'attenzione attrezzatine, Ticet-
Ospitalita alberghiera, cinquanta aziende in esposizione Etimsiiis
10, D,
bio Lorenzoni, Fﬂ:pgo Barraraco,
PacloRosseni e Mirco lbhr:]cmdm
Sorvento, ai via b nuova edizione  turlsmo professtonales. Dite gloml di busl-  deranng oon joolleghiecontl
ddhkerﬁwsve}iuﬂe(:uaqt mniud&fm‘;:‘}:f;hodenohndt.nvnq]:; news, ma anche di brnaziane & pro- ;':g‘;‘;u“m:j;m%@m'
poTtunif organizzatog la- commis di cucing
perifitelari di hotel e ristorant aziende Lamberti Food e De L At ria dli convepn, trn | quall picea . 19ttt alie assoclazion] provinelali
E— trezzature per Is ristoyazione - hanno contro con Gaetano Birbulo, consn.  #erentlallUnicne _ Cuochi
Chiara DiMartine disegnito fin dall'inizio come format lenite area Food & Beverage i Tearn- pmla,suttemnm cucing-
Itinerante: dopo Amalfi, Vietr] sul Ma- wark Rimird, che ten& 3 Importanti "¢ ¢ Don solo, mpﬂdela' wmpetenrﬁ
Tutleantuedelmondode owpitali- e, Bartipaglia e Salerno, & 1a valia Udast. Al smm““'“"‘h it o b s e
mdmﬂmn appuntamen- :punuperi.lmundubodmlmamm Zane mll“mlgfp;;aﬂy;:.
toa Sorrento, martest 27 sktividioltre 50 mziende nezionall ein- Brun, £ alicaents chiy mrtiare ot
mf&wmdsmndmmpa_ ter }Pddla?edemﬁnnelmlhmacuudﬂ ] ol Hspetinnitrizionale delplat-
lace: elbergator, gestoridistrutiureri-  feomati nelle precedenti edizioni, daLufgiVitiello, presidenie dell Unio- g"'s.cmjm vivanente che l‘g'::e-
cettive, rupnnsabﬂx[-'nud&hmm,ge qmndn HoReloast he messo insie- ne Regionale Gunchi della Campania, grazione pubhlico-privato siata chia.
d.stn:a!mi chel, barman, pastl 300 aziende e 400 match] re- che & concentreraino sul valors: ag- vedisuceessaperlosuilippodell’seo-
yizzaioli, geintieriepant?ening sacan. glonali, imfianted esteri. gnumodel]adlemmednumnm inwn mm.ﬂmﬁe commenta-
o infatti gl atter delia quinta edizio- sAnche {n questa quinta edizione ogeallargato trachel, toRosa D' Amelio, exrte del Con-
it di HoReCoast - Hotel Restaurant  HoReCoost vuele porae I'accento sul- A mp!mm il progrunma della siglio Reglonale della Campania, € il
Business Gominunity, 1a fiera-evento  in perfettainteprazi prodotd, at- due glomi - che gode del patracinio, liere Enzo Maraio - Aimo dopo
disettoreaing I & prufl alith - lmsllﬂlmvdﬂ regionaledel- ic’mnrunddanlagliﬂpﬂamde
fa jerf in R 1 rifletrori dettoglior iVi Lani- laCampanda, det Comune di Serrento jonist dell'Horecn surtem; sat-
puntotl sulle procedure Javorative e benii ePletm De Lu::n offrendo agli edel]a(amendjt dodi Napo- torlali coinvolgendo anche 1'seo
sulle novith d prodotti e p dutiori del seitore li-glhi i idatish gumznmrkdmelnmwdelm—
periambnu Horeca, coinvolgend dlu edibatito, mn  La fiera La prastiaiine dmsltmmnnellasa]xddﬁrmd torigs,
aella i edsl  anchee snpmmmo &i arricchimento diHoRaCoast iari in Regione Hotel Buropa Palace riiattezzata per [ —
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Llingang L me—%emw*tme
Unisound Ra/3 le azioni povere
ﬁnes_ ira su Brexit invadono piazza e mare
~ . 0y )
e biotestamento & Amalfi i1 '68 dellarte
e ma dice di una faghs che scucte
V] g e o T
m-lddumpemgQu;t?é- mo,Bnﬂﬂ.i’lhn.Mumli,
&ldﬂhm dellntra- D:leiﬁ.m,Zn-
i) * L L3 r
‘Hd.. & mmmmg
Glovanna Naddso, Nunzio Ma- gresso, fa da viatico L'elia capo-
%hgmeﬁs -in 1 vul:ndimdmnd;#klfu. a
onda domant {are su Radia | ; o 0 spazin Arsenali,
‘web-radi Campuis nelidi Salor deniros, fa da
dil’lndmu.nqmdtzml;nidaﬂn i I— il plaes, T are, L vede
Vuscitadel Regao Unito dall Unio- 2 . ] Buettf & Cunonl, Dibetts e lcar,
pemessmetmecod | [} robottino Figaro e 'amore e <3 Sl VS
enunmmmrm I'Inghiliarrn, l .. » . Ch dza.nonmdl_lhcmﬂmd
s e s s | 1€LIOT1 1NN VIAGGI0 per Cheronea enimondliviy
In stradadella Brexit, gHien- azioni nel o
rembRanO DM HEBINNO. | pagrian ota Adinolf £hno Raguss, sul filo di alcun! pesst sosll o fuldoc viale rafl edectroned
i sallieva ol risulisti del romanzo lettl da Merde Ardovino, 11 | uoris, praticaYopara, olrell -
futt] in Germa- Igarostun wbottine, Che, Inraglo-  mando paralleln o atternativ, sl versan- ' oggettn, come farsi
E‘*?‘Fh.‘m‘fvf'“’.”“.“”'.‘.“m « ne del nome, ndempleal]awed te delle relaziond sentmenta esoclalitra | Marcelic © Hassegna & dell’ e
i L pus st Funzjime, Tagliare la barba. Iper- glilndtv[duimnannheﬂlqud]edmmm ecrenims & RA/3 - apee allArte  eritica dellecdstente. Gil artist],
e - allz vita gono T'organtzzazione politica e lstituzio- =m + azfoni povere, L'emble-  cotnvolgendoflpubblico, chisdo-
Tmumnam’m_ &Jpermodaniﬂ deditm:ﬁadunmog mle,medeﬁnmnol wlmmtedelpoﬂhi :
4 Inun O | L traccls, farse Ptndieloy delod- dell«muspicablier. Coms |1 sl
cComit deb posameth e sy | eBmerto wa  due mondl 5 Gullves o immag‘l:amea: gggﬁtxﬁaveﬂc&mm
un’ unitedingadndicon- | hediomodaquelloparalle  (5¢5c i, T gl oo g epegato che el '66 pose ko has
‘m“"’m’,mdmuuw]‘c‘“" Ie man del protagonisa me-  AffONlatA veasd lingo le tralettozle dl un dallarivohzicns agi Arsenali
E‘ d del | seni lasala it 2
puntats soro dacent, sident] =dl «Cheroness, ILrobatti- .. . Eogo. l]miniuvhnal]enmr_ =
Fr: It Htori, chismal xaﬁoﬂuhﬂeﬂldfaemﬂeﬁ dalla Feitrineili e ot
= e iy personaggl che prendona E ritid partecipezions ¢ fud-
sadogglI'Buropacocmuntiaria, ep- | forma nel romanzo, «Chero- g;;ﬁmﬂo mith perchsé, inslame, in tnaritm-
med w!ﬂmﬁudﬂm neas [titolo, scritto dal ghudi- vuia amickria, possang
defla Bregit, all intemo e al'exter- | ceBruncDe Rilippis e presenta- an_O . v temitorlo .
nodat conftr Secon- | to aila Feltrinelll. Fer «Flgaros  De Filippis Cﬂihlﬂu}luﬁldmdiﬂmﬂ-
SR ome i | sy, — S T s
% PIE-.@- in ;:'ngmm:u glnvare che queltobottine sl Saccla metafo- mazione di ertice, Adesso - cin
DA interescants Intefvista # Mag- | 12 delle sue pagine ribattandosl nel gradl- ‘i dopoe - gioksco ailano-
<o Cappmin, radicale ¢ membro mento del letore, B di Jettor (alount ga iiria che lelptituzion), pubhliche e
dell'esepciazione Fiea Cosclani, | nuirit dalia lettura def ) cen’era- del sapere, voglicno rendere ono-
di nointant], 'altra sers, nella libretia enler- TEa ek
sentemra della Corte 4 AsisediMA- nﬂanu_Undialog)hpubbdmnal’amo- ‘vane eti, al sun lavoro intelleth s
lano, re, Bruno De Filippis, € Il responanbledel. le, alls sua mpresy
I Tedsztone de 1l Mattino di Salerno Ma.
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Spazi espositivi, convegni, workshop, cooking match e laboratori ;
di degustazione dedicati ai professionist def settore Horeca. & E o e i i 4' ;
prtrecini prorntn ogenzic Ao parirer
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Domenica 18 febbrato 2018
DNMsttine

HoReCoast, 11 27
e 28 febbraio a
Sorrento 1’evento

sul mondo Horeca |

Per due giorni il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento

accoglierd spazi espositivi di oltre 50 aziende del mondo Jood
e no Jood, convegni, workshop, show cooking e cooking match.

Per partecipare registrati gratuitamente sy www.horecoast.it

Ritoma anche quest'suno 1'ap-

rac‘qeadolatgmuri dei
7 food & no food, otpanizzaa
dalle azicnde Lamberti Food c
De Laca - Aftrezzature per la
Ristorazione, in collsborazione
con I'agenzia di commnicazione
i MTN Compasy.

Betlo-

Horeca potranng, all’inlemo dej
Grand Hoted Enropa Palace
{gita in via Comeale 34/36), vi-
sitere gli spazt espostthvi di pris
di 50 azende nsziopali ed in-
termavionali, confrontarsi con le
principali associzzioni di catego-
Tia © seguire inferventi di rino-
mati esperti del settore. Durante
i due giomi dgnfim_:-cvemo si

food&beverage, formiwra di ser-
viz, ativezzztare per la Tistora-
zione ed accoglienza turistica.

Tra i relatori dei convegni dell'e-
dizione 2018 di HoReCoast vi
sardl Gactano Barbuto, Consu-
lente area Food & Beverage di
Teamwork Rimini, che toma 3

=

Frena

—

|

Show cooking dell ‘edizione 2017

gliore al dolee risveplio dell'o-
spite & Tealizzare una cola-
a tutti, fanziomale e

Altro importante momemto for-

mativo sul mondo food samd

o che vedm Salvatore

e,  S¢yretaric  Generale
one Tl

Ad HoReCoast ogni amo alber-
gator, Gtolari, direstori, gestori
di strutturc Py -
L Food & Bevemge, ristoratori,

ofessioniat,

L'evenio ¢ persalo come un
progetto itinerante, fatto per
SCOPiire ogni anno anovi juoghi
€ viole essere punto di incon-
2ro trz profeasionisti del settore.

Guinia edizions
ta & Somcato: it 27 ¢ 28 febbra-
io 2018 fniti i plaver del settore

e1si i
¢ worlshop incentrati principal-
mente snl mendo del breakfast,

Hotel Restauram
Business Community
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sul b . Duramie le 3 ses-
stoni Bartruto fornin indicarioni
€ suggerimendi su tutto ¢id che
eerve per creg Palmosfera mi-

s tirprnuel

della Fed Cuo-
chi, ¢ Luigi Vitiello, Presiderze
dell"Unioné Regionale Cuochi
della Campania, confromtarsi con
gli chef sull’argomenty “Profes-
sione chef e i custodi delfa dieta
mediterymnea. GY chef parlaio
agli chef™.

Come da tradizione, ¢i sard ov-
vinmemte spazio ancke per gli
show cooking ed il cooking

gedonalitd culle attrezza
Freoviate ed anche ricens, aned-
doi, troechi ¢ curiosita s piatti
<he verranmo subite dopo Assag-

giati. Saranne ogpiti ad HoRe-
Coast, in ondine di imtervanto, gl]

vere un'esperiena complels da
tutti i punti di vigta: on’occasio-

chef: Bruso Rugglere, Danilo 1 d’om per il ,
M&Flbiolarmni,?ﬂip— ma anche per [a propria erescita
p0 Barracang, Paolo Rossettic  professionale.

Mireo Fabbri HoReCoast
Riservarg a chef —_ patro-
¢ commis di ep- cindo di: Consi-
cing iscritti alle glio Regionale
Avodon P, 12 Comane di
all'UREC, il partecipazions  cA CRnee
cock watch ad HoReCoast  mem di s

come Ko N . hercio

“Cugchi: cucing- e gratl-"ta: Napoli, Fede-
re ¢ ton solo.. basta mzigne Jialana
capacitd, omx,oe- : . Coochi, Unio-
fenze e calceli”. registrarsi e Regionale
Finalith del con- . Cwchi — della
corse & cugina sul sito web inmpania,
sard 1a valonizza- 3 ss0ciazione
dove defla cucina.  WV¥-horecoastit i Peni-
€ della zana rigto- sola Sowcnti-
Tazione, con I'uti- ma, ATAPES.
lizzo di ie - Consorzia
geceri i the mettano in  Aziends Turistiche Penisola Sor-
fisalto il gusto ed il rispeito pu- renting, AMIRA, {Associa-
trizionale dcl pistto, zione Mattres Ttalioni Ristoranti
In una citth come Sorreatn, “; sAmiA i ), Ag-'A‘ m

meta turistica per cocellenza,
HoReCoast trover) quest’anno
Lerreno fecondo per un confrontn
ira professtonisti del scttore, che
in questi due giomi potranho vi-

( o
bergo), A1 B.E.S. (Associazione
Italtang Banmen ¢ Sostenitori) ¢

mercoled] 28

Food & Baversge di Tesrmwork Rimini

convegni workshop
martedi 27 martedi 27
orne 1030 /12,30 ora 10.00 / 10.45 “Tecnologia cucinants: Forno
“Corne oilestire un buffet del breakfast Woboo reipaded” a cura di DE LUCA e LAINOX.
con effettc wow & irend internazionali” Chef Brunc Ruggiero
Geetano Barbuto Corsulsnte erea ora 1115 / 12.00 "Come euinare con il microonde”

& cura di DE LUCA & TRABG/ISL Chef Dando Angs

oo 1530 /1730 . . 0re 1230 / 1515 % primi cftialioa cura o LAMBERTH
o rodloty o quaia e allercione st DD e SURGHTAL Chef Faboka Loranzon)

servizio breakfast Gaetana Barbuta o 15.0C / 15.45 "Dessert che ."
Consulente sres Food & Beverage di acra di LAMBERT) FOOD e DEMETRA.

Teamwork Rirnini Chaf Filippo Barracana

ore 16.00 / 15.45 "L'usa def sifone atiraverso nuove
consistenze”™s cura di DE LUCA e TRABO/ISL

in cucina: il Pacojet” a cura di DE LUCA e SIRMA

ora 10,00 / 10.45 *Wow che buffet. Dollorto ofla
tovolg”a cura of LAMBERT| FOOD e ORDGEL

ore 1115 /12,00 *Applicazione nuove tecrologie

[ temperal
acura di DE LUCA, SIRMAN, LAMBERT| fOOD &
CENTRC CARNI COMPANY. Chef Paolo Rossetti

o ¢ basso jord”

ora 12.30 / 1515 “Spezie e aromi, identikil e usi
in cuting”a curs di LAMBERT! FOOD e WIBERG.
Chef Filippe Barracano

as 1030 /12,50 Cher Danilc Ange
"Professione ng e i custoch delfa dieter ore 17.15 / 18.00 Rpplicazione noove
mediterranea. Gl chaf parione opli i

chef™ Selvatore Bmggfetaﬁo fiC.e Chef Paclo Rossetti

Luig Vitigll, Presidenle URCC

ore 14.00 mercoled] 28

Ci Mmatcha cure delfURCC

{Unione Regionale Cuochl Campania}

ora 15.00 / 17.06 Chef Mirco Fabbri

“Breal tour” :

Gaetano Barbuig, Consulente area inrucing: cotture Sotlovua:
Food & Beverage di Teamwork Rimini

ara 17.50 ich

Premiczion Cooking ma:

acura delngghm

Spazi espnsiﬂvi Dalle re 930 di marted| 27 e mercaled] 28 febbralo san possibile
registrarsi per visitare gli spazi espasitivi a cura delle aziende partecipanti Gli spazi espositvi
rimarranne apertl fing alls chivsura dei tavori, prevista per e ore 1900,

.

B
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=
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Primo piano |3

CSPEDALE DI NOCERA

Cartelle scambiate, muore un camionista

il 62enne rispedito a casa dopo una visita al pronto soccorso. Scoperto P'errore, & stato ricoverato ma non ce I'ha fatta

b NOCERAINFERIORE

Una visita al pronte soccorso
dell'ospedale di Nocera inferdo-
16, le dimissiont - determinate
daun probabile scambio di car-
telle cliniche - e poi il dispera-
10, ma puriToppo vane, tentati-
vo di “recupero”, £ morio cosi
Marziano Schiavone, un aute-
trasportatore di 62 anni, origi-
nario di San Marzano sul Sarno
maresidente ad Angri, A stron-
carlo & stato un malore (arresto
cardiocircolatoric) mentre si
trovava nel reparto di terapia
mtenfiiva. dove era stato ricove-
rato forse troppo tardi,
Marziano Schiavone si & sen-
tito male il 16 febbraio scorso,
at punto di svenire, mentre era
fuori regione per lavoro. Di qui
la decisione di sientrare perre-
carsi subito in ospedate, a No-
cera, accol ato dal figlio.
Equi, trala visita ele successive
dimissioni, non ¢:hio & andato
per il verso glusto. E probabile
che cisia sfato un terribile erro-
e n-n]ellteiale.ﬁunc scambio di
cartelle cliniche, ! Snghippo sa-
1ebbe saltato fuori quando, dal-
Ie sale interne, hanno chiama-
o uno (ei pazient! in attesa col
nome di Schiavone. Ma nessu-
nodei presenti portava qutel no-
me. Cosl sarehgg stata scoper-
ta la “svista”, ] medici, a quel
punto, hanno chiamato e chie-
sto aiuto ai carabinies della si-
tuazione, per spiegars Ia situa-
zione e per tntracciare Pauto-
trasportatore che nel frattem-
PO erd lornato a casa, D'altron-
de, il 62enne ora stato dimesso
con la raccomandazione di ef-
fettuare ulterion accertammenti
all'ospedale di Scafati per pro-
blerni legati ai polmoni. Ma il
documento aila base delle di-
missioni dal pronto soccorsn
nonappartencya g lui.
Marziano Schiavone # stato
riniracciato nella notte dai ca-
rabinieridel gruppo territoriale
di Nocera Inderiore e, con
un'ambulanza arrezzata, tra-
sporiate nuovamente all'ospe-
e “Uhnberto [” & Nocera In-
feriore. Qui & stato subsito tra-
sfediio nel reparto di Terapia -
tensiva coronarica, dove gli so-
no state praticatele cure del ca-
50. Ma troppo tardi, probahil-
mente. Dopo una settmana di
cure, il suo cuore 51 & fermato.
Le condizioni di salute dell'au-
iotrasportatore, purtroppo, so-

patregind

©

Comegla Nopronals dai's Coanie. D0

no via via peggiorate, fino al de-,

Un'autodel i

cesso, avvenuto venerd scor-  approfondire e chiarire le circo-
50, stanze della vicenda. Soprattut-
Almomento, non & stataan-  ta, se e quanto PEeso pud avere

avirto Finfausia distrazione av-
venuta nella stuttura ospeda-
lera di Ngz:em Inferiore. C'2,

cora una denun-
cig, che sarebbeimminente, da
parte dej familiari del 82enne,
Ma sulla vicenda la Procura &
pronta ad aprire ufficialmente
un'inchiesta. Restano infatti da

«Vogliamo gi

Il cognato dellatitotra

negligenza di aloumi pro
nisti siano stati determinant in
questo decesso, Mlo cognata,
curato in tempo, poteva essere
ancoralasuafamughias,

Del Preteconferma chenelle
prossime ore la famiglia Schia-
vone presenterd una deouncia

©01 Gi FOCETR INTaYIONE

cento,

uce del tentativo di
da parte

stato un ritardo

per chiedere di fare luce sulla
morte del camionista. «Marzia-
10 Non aveva mai avirto proble-
‘mi cardiaci. E artivato all'ospe-
dale “Umberto I” alle 20.30 del
16 febbrato scorso ed & stato vi-
sitato dai medici solo tre ore
dopo. Dimesso per shaglio, ha
inizlato le terapie solo alle 5 del
mattino del 17 febbraio. Sono
ternpi uolzi(.:a hmghi per chi ha
problemi di cuore. Si sono ac-
cotti che avevano sbagliato so-
lo dopo chel'hanns fatto toma-
reacasa, cost;;n:;fendugli afare
tre piani di scale a piedi per
rientrare nella sua ahitazione
di via da Procida. Adesso, dopo
il momento dei funeral, inte-
resseremo del caso moagistratu-
ra e forze dell'ordine. Non cre-

nel ricovero all'interno del re-
parto di Terapiaintensiva coro-
notarica,

In attesa degli eventuali svi-
luppi, feri sono stati celebrati i
furerali del 62enre, che bala-
selatolamoglie eun figlio.

T. Guerritore

ORFTCOLTIONE REERVATA

per Marziano»

inanti il fattore tempo e la negligenza

do che in questi casj si debba
riestmare il corpo, basteranno
le cartelle cliniche per capire
chemio cognato & stato vittima
di qualcosadi incredibiles,
led mattina alle 9.30, nella
chiesa di San Biagio a 5an Mar-
zano sul 5amo, si sono tepuit i
funerali di Marziano Schiavo-
ne, poisepolto pella cappella di
famiglia. Lascia la moglie Gior-
gia Gagliardi e 1l figlio Michele,
con cui abitava da tempo ad
Angridove si era trasferito, «Fra
ununto onesto ¢ un gran lave-
ratore, Ha dedicato tutta la sua
vita alla famiglia - conclude 11
cognato - Pretendiamo giust-
aan,
Bomenico Gramazio
CRSPRODAZIOWE RSERVATA.
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; (&) tambertifood

ALLUMBERTO |
Accessirecord

nella struttura
tra carenze

e tamti disagi
¥ NOCERA INFERIORE

1l piceo di seimila accessj al
Pprotto seccorso In un s0lo me-
s¢, le tantelamentele dei sinda-
cati, Iz rimostranze dei ricove-
ratl che devono convivere con
1a sofferenza e 1a loro dignita
messa alls berling a causa di
stanzetie affollate e servizi non
sempre efficiend, B troppohun-
galalista def disagi che attana-
gliano I'ospedale Umberto I di
Nocera Inferiore. Ta struttura
sta_cambiando weho, 2 vero.
Dall'estate & partita una riquali-
flcazione interna :]d es_tudna
sanmiuah grazie o de-
ciso del direttore sanfgllo Al-
fonso 1'.}im'd.m:ﬂl 0. Nuove sale
operatorie 6l terzp pisne, un
nuovo reparto di ranimazione
2l plano terra, nuovi ingressi e
cornicioni messi in gicurezza,
Manonbasta.

Larifiessione & stata fatta nei
giomi scorsi anche dal Nur-
sind. I} sindacato ha riconosdu-
to {l lavoro «della direziome
Glordeno, che dopo annd ha sa-
puto dare una svolta, parziale,
nel rinnovamente i wno ded
pid grandi presidi dell'Asls, ma
Al tempeo stesso non ha potuto
tacere sulle damentele, che so-
no semprelestesse e -
no dailavoratori e dall utenzas,
Un prospetta poco edificante

tracciato da. e Pl-
cariello: Personale nelle corsic
che si riduce ogni mese e co-
stretto a coprire i turni con la-
voro straordinario; imboscati
Timasti  tali; spostamento
dell'ambulatotio per le stomie
che;[d:ungiomo all'altro & sta-
10 I in uno sgabuzzino;
bamlleg:hf: sono ancora un fat-
to ordinarios. A pili riprese an-
che gh altri sindacati, tra cui
Cgil e Cisl, harmo lamentato it
sotipdimensionamento o)
personalein servizio, in special
mode infermietlstico.
Salvaters D’Angsio
RPRONONE MSFIVATA

agenzia medin partner
P e radie
| =g (IR
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LAVORO E SALUTE ) i PROVVEDIMENTO

La Regione spegne i forni de

Negata anche I'autorizzazione integrata ambientale, Mario Pisano: «Decisione parag%s

B SALERNO

Le Fonderie Pisano non godo-
nonemmend pifl dell'Autoriz-
zazione Integrata ambientale,
necessaria per l'attivita pro-
duttiva, né vi saranno proce-
dure I;:erﬂ rinnove. Lo ha deci-

80 la Regione Campania, a po-
che ore di distanza dal rifiuto rare i tempi, { sindacati, git lu-
definitivo di un‘altro indispen- ned, inoltreranno Hehiesta al
sabjle documento, quella Valu- Eberaal fitto delramo d'a-  prefetto affinché convochi, al
tazione d'impatto ambientale a per il cantiere di Porta  pilpresto,leparti
necessaria tra le altre cose pro- o, al palo da diversi Per Porta Ovest, dunque, si
prio al rilascio dell’Aia. Le mo- mesi, L'ok & arrivato dall'in-  apreunc s 0. L'opera, fi-
tivazieni sono quelle relative conro tra Pamministratore nanziata con 150 mitioni
al parere non favorevole ri- straordinario della Tecnis, Sa-  dslFUnione europea, negli ul-
guardo il pr?erm di ammo- verio Ruperto, ¢ i sindacati,. tmi anni & stata al centro
demamento dello stabilimen- Pregentia Roma, oltre aisegre-  dell'attenzione, sopratutto
to di via dei Grec, ritenuto tari nazionali, anche quello  della magistratura. Inoltre, sié
non idoneo dagli uffici tecnici provinclali Patrizia Spinelli materializzata anche la crisi
regionali, nonostante per ['a- (Feneal Uil), Elisabetta Grimal-  della Tecnis, la societa sicilia-
zienda s wattasse di in proget- di (Fillea Cgill e Giuseppe Vici-  na che ha vinto 'appalto, ma
te provvisorio per lasciare in nanza (Filca Cisl). che & stata ammessa alla pro-
vita la fonderia in attesa di svi- A chiedere di subentrare cedww di amruinistrazione
tuppi sulla delocalizzazione. temporaneamente alla Tecnds  stracrdinaria, come previ
Afllgdsgcigal'ennesima doc- éﬂg]nusu:zin dalla  legge
tia a & artivata giovedi: e stabite Are- J W i Marzano,
Mario Pisaro in una nota chi, formato }) L'ok al,l. e L'interven-
prime it § disappunto da tre impre- dopo lincontro to prevede la
per una decisione nox condivi- se che gia aRomatraisindacati sisternazinne
8a. «1a Regicne ha procedirto stanno lavo- Pamministrator dello svineo-
ail'archiviazione del riesame rando npel £13 e ore . autostrada-
del nustrgeﬂmgetm di miglio- ot nees cantiere: Ma-  Straordinario dellaTecnis  ie zona Cer-
ramento delie perfomance am- D'Elta, segretario provinciale | rinelli, Carto- Allasocietd subentra nicchiara & a
biertali ed a! ritiro dell’Auto- ' Cgil Fiom: « 1l comitato - con- { magno e Ope- Y realizzazione
fizzazicne ottenuta nel 2012 - | trobatte - dope un inizio di | reperilsotte- UNCONSOrzio formato di un ausvo
spiega I'imprenditore - sebbe- percorso candiviso, ha scelte | syojo. Fmpre- datreimprese ramo di usei-
nesianostat semprerispettati da tempo di andare perlasua | ge che, dun. ta autostrada-
i valori stabiliti dalia normati- strada, e nol faremo Jo stesso. que, CoNosco- le per gil uten-
va guropea e wazionale, Taleri- Leloro accuse non ci toccano. | po Pambiente di lavoro e che  d enti da Regglo Cala-
sposta & giurta sole 18 mesi Sappiamo per cosa & per chi | hanno dedso di allears per co- hﬂwmmﬁnne di upa
dopo avere presentato il no- stiamo combattenda. Ai Pisa- | gliere I'opportunity. 1l fitto gallerlaa doppia canna, ogm-
stro pmﬁrto di miglioramen- no chiediamo di continuare | ayrjla durata di bmes], inatte- na adoppia corsia e senso uni-
to dell'impaito ambientale, nuarelanostra produzione. Ri : nell'iter delladelocalizzazione | sachesi perfezionila procedu-  co di marcia, tra I'area di Cer-
che non si & potuto realizzare  spettererne ovviamente la de- i evistaperle  degli impilanti, consegnando | ra per la vendita. I debiti pre- nicchiara e via -Porto. I
in quante con autorizzato,  cisi =\ yerdidipiazzalucia- e carte per i bando jonale, | pressi, comunque, rimartan-  lavor relativi al primo stralcio
Nello stesso tempo, questa si- I Pprevisto perle zone industriall | noin capo allaTecnis. del primo latto sono stati com-
trazione ha provocato una se- zlo di Avellino, Benevento ¢ del Ricevutiinullaostanecessa-  pletati. Nel 2013 2 stato dato il
riedi osservazioni da parte de- anche contrala Cgil:  Cratere, e di non lasciare SPa- | i (anche guello de] ministero  viaal primo straleio del secon-
#li Organi di Contrello proprio  te, come prevede Ja A profondamente indi-  zfo alle palemiche. Nof eilavo- dello Sviluppo econemice),  doloiio. Al 21 ottobre 2017 1i-
perché fsopra citati interventl  vigente, valuteremo ogn atte erle parole di Mario PI-  ratori non ¢l rassegniamo e il | orgla parola passa afl'Autoritd  sultano scavatl 2.956 metrd di
non eranc siad messi rapida-  zionein queste orela i - esordisce Il portavoce  presidio di luned] davanti ai portuale, che dovra dare lldefi-  gallerin (i 60% dei 4.950 previ-
mentein attos. zione del ricorso giw del cornitato - Affermano di  palazzi della Regione serviri a nitivo ok, quale Ente appaltan-  gti) ed emessi 16 stat] di avan-
«F paradossale - denuncia - e avantiil Tarw, Zynon aver mai violato 1a legge?  rendere chiare questo anche | (e, Pure in questo caso non ¢i - zamento lavord, per un impor-
che mentre ci apprestavamo a e . ¥La Procura, la Regione e PAr-  all'amministrazione. Se non ci dovrebbero essere problemi,  to complessivo di 45 milion e
ga.neci are ad un bando pub- pac dicono I'esatto contrario.  riceveranno, tomeremo mar- | i quanto la priorita del’Au-  18.690,57 elwro, circa 1 39%
lico riferito al tettitorio regin- Ai lavorator, anche loro vitti-  ted), & cosi via nei gilomi a se- thority, come pifi volte dichia-  dell'importo contrattuale di
nale reletivo agli Insediamenti me di tale vicenda, diciamo i guires, R rato dal presidente Pierro Spi-  115milioni e917.426,54 euro.
in aree industriali, ci ritrovia- unijrsi anol e denunciarele ne- Emilio D'Areo | yito, & quelta di ultimare Finfra- Gantano de Stefano
fandezze dej Pisano, Al sinda- ermopunousricrule | Strrttura. Tuttavis, per accele- SRROOUTCEMSETYATA

mo con Fimpossibilith di cont-

patrocin
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PROVINCIA

Ok al piano di riequilibrio pluriennale

I
di i

io provincialeha approvatail piano
] phuienna]eageﬂa Provincia di

curnento sard sottoposto all’attenzione della
Cortedei Conti e sernestralmente sari rivisto
anche sulia base delle indicazioni della magi-
stratura contakile. Tra le azioni principali
messe in campo per rimetiere a posto i cont

erisanare la situazione, quella dell'alienazio-

ne dei beni. Intanto, da Roma arrivano 3 mi-
lioni & 800mila eurc quale quota del fondo
destinato alle Province in dissesto o

sto. Tali risorse si
spettanti nell’ambito del fondo istiito trien-
nale jstitnito press
inia e della Finanza; in questo modo ella Pro-
vincia di Salerno arriveranno un totale di cir-
ca 22 milioni di eurn,

ungono a quelle gia
o il Ministero deli’Econoe-

ORIPROOLZIONE RISERVATA

T e  E ————————————————————

i V1A CASA ROCCO A GIOWH

Salerno |9

Rifacimento delle fogne e della strada

Al via i lavori di rifacimento del sistera fo-
gnario ¢ del manto stradale di un tratto di via
Casa Rocco di Giovi. Inoltre, nella parte alta
della via c'2 una strettoia che impedisce alle
macchine df transitare nei due sensi di mar-
ia e i si verifichera la chi della

precisate i sindaco, Vincenzo Napoll,
gurando 1l cantiere. Con il primo dittadine
anche la vice sindaco Eva Avossa ¢ i consi-
gliere Leonavdo Gallo, «Completeremo an-
che alcurd tratt] di gas metano ad Altimar —

precisa A
per far circolare le vetture in sicurezza. Sotto
controllo anche un muro che da segni di ce-
dimento, «Eun programma di manutenzioni 4
che stiamo svolgendo In tutta la cittar, hy

inau-

—e gifardin mode di ampliare

anche la portata della fibra otticas. Ha prese
‘unque, il tanto atteso programma di
ioni nei quartieri, peril quale sono

tite le risorse e appaltati i lavord.

«Ero soggiogata
dal mio psichiatra»

La testimonianza della donna che denuncio il medico
It professicnista: «Avevamo una relazione, era consapevoley

«Ero infanhrata, mi aveva sog-
giogatas: & questa, in sintesi,

testimonianza deila cinquan-
tenne salemitana nel processo
a1m nato psicliatra perviolen-
za sessuale. 1l professionista
che l'aveva jn cura, secondo
I'sccusa rappresentata dal pm
Elena Guartno, aviebbe appro-
fittato del suo niolo per :Egsa
redella paziente, giorando sul-
lo stato di sudditanza psicolo-
gica della vittima, L'udienza, a
porte chiuse, s @ tenuta jer di-
hanzi ai giudici della Prizna pe-

Al "Ruggi” c'¢ da lavorare per
abbassare ulteriormente il u-
mero dei parti cesarel, I prima-
Ti (ciod i primi cesarei per le
neomamme) nel 2617 sono
stati 484 e il totale del parti in

neralgé;]eﬁixuaﬁ dall’Azien-

a ospedaliera universitaria
sonostat, sempre 'anno scor-
s0, 1277, Si & passati da una
percentuale di parti cesarej
primari del 50,8 per cente del
2015 a1 279 per centn del
2017. Invece, secondo gii
oblettivi da_raggiungere, la
percentuale fissata g trail 29 ¢
24 per cento. In pratica I'A-
zienda ha diminuiio i parti ce-
sarei primar] solo del 12,9 per
cento, ma c’'¢ ancera da fare,
«Il trend perd & in migliora-

patrocing

nale, presidente Mariella Mon-
Daquest'apcusa lo psi-
chiaira si # sempre difeso, so-
stenendo chela *storia” messa
in piedi della donna era sfocia-
ta in denuncia ale do
che il marito di ki, anche Jui
medico, aveva scopento 1a loro
relazione. A viprova di quanto
dichiarato, 1 suo difensore,
lavwocate Sthverio Siea, ha
prodotio un elenco di sins che
testimonierebbero Vesistenza
del rapporto sentimentale. L'e-
lemento di prova & stato acqui-

mento, occome sicuramente
lavorare sul profilo cultyrale
per la percentuale del tagli ce-
saref, ma abbiamo messo

capo aziani per arrivare agli <

standard previsti dalla medi:

zia ha salutato ild;'t%en it
avenduragf;hmto "eth pe:
nabile, malo as| nio-

sito al fascicolo del dibattimen-
to e sar oggetto d'esame dei
giudici. Ed & proprio su quegli
sms che si concentra il proces-
50. A svelare la relazione amo-
1052 sarebbero stati proprio i
brevi messaggi che medico e
paziente si eranu scambinti,
Testi che nulle avevang a che
fare con la patologia della don-
na. Quella lettura non sarebbe
Timasta privata, ma li lesse an-
cheil marito dal quale & partita
la s jone al consi
dell'ordine del medici, fag

&

a pattecipazione corale

i
+ dell’Azlenda in tempi retativa-

mente breviahbiamo registra-
to traguardi considerevoli~ ha
detto Silvestri - penso al nu-
mero di interventi di coleci-
stectomie per vie laparoscopi-
che e interventi precoc! entro

gere gli standards

do avviare nei confronti del col-
lega un procedimento discipli-
nare tuttora aperto in attesa
delle determinazioni della ma-
Fistrarura. Quelle che secondo
'accusa eraho violenze seesua-
li, perché consumate senza il
pieno consenso della vitti

Po la segnalaziond ai
dei medici & arrivatala d !
cia penale chehadﬂmol:fin <
al procedimento in cotso

Potrehbe essere solo una delle
Pprossime mosse dei lavoratoni
delle Fonderie Pisang, ma i
presidio annunciato feri dalla
Cgil Fiom a Napoli davanti al
Palazzo della Regione e previ-
sto per lunedi daile 9.30, sa tan-
1o di tiapertura delle ostilitd tra
lavoratori =d istituzioni. Doy

la conferma del “no” sulla Valu-
tazione d'impatto ambientale
ratificata uffici regienali
pochi giorni fa verso lo stabili-
mento di via dei Greci, lo spet-
wo della chiusura riappare ro-
me non mai da quel dicembre
2016 In cui gli oltre cento lava-
ratorie leloro famiplie avevano
ritrovato una seppur ballerina
parvenza di normality. Una
Protesta scatenata sopratiutto,
secondo la sigla sindacale, dal
silenzlo assordante dei vertici

48 ore per ie frattwre al femore
per ultra 65ennis, Gliinterven-
tal femore nel 2017 al “Ruggi®
sono statl 481. Nel 2015 [z per-
centuale era bassissima di
8,05, nel 2017 era di 65,46 per
cento (minimo richiesto 60).
Le colecistectomie erano 36
nel 2015, sono diventate 115
nel 2017 (minimo era 90}. In-
tanto Blagle Tomasco (Ui}
proprio jeri ha polemizzato
sull'installazione dei micro-
chip nei camicl dei lavoratori.

Dopol'Asl, si woverebberoan- { reglonali riguardo la questione
che nelle divise del “Rugpl”, | lavore, non meno impertante
hadichiarato.In itoauna | perla Cgil diquelladella salute,
vetifica & cmerso che le divise -:Dt]_)]fogﬁmmunci, incompren-
NEsono prive. sibili e allarmanti, di una prssi-
Harcella Cavallere | bile chinsum dello stabilimen-

onmsooone ekt | 10 parte della Regione Cam-
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Sorrento
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Cgil in piazza a Napoli
accanto ai lavoratori
della Fonderie Pisano

pania e dzl Comme di Salerno
—afferma

Francesca ae-
gretario provinciale della Cgll
Flom provinciale—non e pa-
1ola & stata spesa per dare un
orizzente di serentth ai lavora-
torl Sul diriito alla sahnte le po-
sizioni deile Istituzioni sembra-
10 ormal definite, sul diritéo al
lavoro viene sottaciuta qualsia-
si intenzionets. Promesse non
mantenute, secondoil sindaca-
to.-c:ﬁ'badiamolaneeﬁuiﬁdle
la politica ~ contibua il segrets-
Ho - come si ¢Ta impegnata a
fare, ponﬁ::: essere atti con-
creti per risposte ai hiso-
gni dei lavoratori & per suppor-
tare la costruzione del nuovoe
stabilimentp. Su questo abhia-
mo chiesto, ormai da piti didue
mesi, yn incontro al governato-
e Vincenzo De Luca, eia ricon-
vocazione del tavolo dl con-
it'|:ntuﬂ_(:|€§l glﬁ assessorat com-
peten tavolo rappresen-
ta un prime degnoe segrale al

appellos,

nostro
Emilio D'Areo
SRERCOUDICHE MERVATA
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5/3/2018 HeReCoast, a Somento 'evento sul mondo Horeca si conferma a °5 stelle”. - Gazzetia di Napoli

HoReCoast, a Sorrento I'evento sul mondo
Horeca si conferma a “5 stelle”.

Di Redazione Gazzetta di Napoii - marzo 1, 2018

'

Una quinta edizione di qualita: pill di 500 professionisti del mondo Horeca ed operatori
dei settori food e no food il 27 e 28 febbraio 2018 hannc partecipato ad HoReCoast -
Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento promossa dalle aziende
Lamberti Food e De Luca ~ Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con
l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presso la splendida cornice

dei Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

http:/fwww.gazzettadinapoli .itfnotizielhorecoast-sorrento-levento-su!—mondo—horeca-si-conferma-5—stalle!
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5/3/2018 HoReCoast, a Sorrento I'evento sul monde Horeca si conferma a *5 stelie”. - Gazzetta di Napoli
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«Siamo andati ben olire le aspettative - dichiaranc all'unisonc gli organizzatori Vincenzo
Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca di De Luca — Attrezzature per la ristorazione
— HoReCoast si é confermata ancora una voita un‘iniziativa a "5 stelie”, riuscendo a
coinvoigere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi

food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismos.

Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegnj sul mondo breakfast, uno sulla cucina, 6
show cooking con la presentazione di attrezzature per la ristorazione e di prodotti
alimentari, il cooking match a cura dell'Unione Regionale Cuochi della Campania e
le performance live della sezione campana dell’A.L.B.E.S. dedicate a “Latte art”,
"Aperitivo”, "Decoration show” e “Infusi moment”: questi i humeri della V ediziona del
“progette itinerante” HoReCoast, che quest‘anno, per la prima volta, ha valicato i confins
della Costiera Amaifitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La sceita di Sorrento &
stata molto soddisfacente - spieganc Lamberti e De Luca - Abbiamo avuto un ottimo
riscontro dagli operatori dei settori alberghiero e ristorativo, che ci hanno raggiunto da

diversi angoli della regione Campania, ed oltre».

Pitt che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state le persone raggiunte mediante
le dirette streaming sul sito www.horecoast.it e sulia Facebook Page ufficiale
https://www.facebook.com/Horecoast, dove si & registrata una copertura di 53.939
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persone raggiunte e si sono avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare anche i

coliegamenti e le interviste live di Radio CRC.

Dopo il taglio del nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare la
manifestazione & stato martedi 27 febbraio il convegno su "Come allestire un buffet del
breakfast con effetto wow e trend internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente
area Food & Beverage di Teamwork Rimini. Durante il seminario Barbuto ha fornito idee
creative per rendere la colazione non convenzionale, consigli di allestimento, preparazione e
valorizzazione del breakfast per sorprendere gli ospiti, suggerimenti per migliorare il primo
e pit importante momento della giornata degli ospiti. "L‘uso del sifone attraverso nuove
consistenze” & stato, invece, il primo degli show cooking della giornata ed ha visto lo chef
di cucina Danilo Angé spiegare i'utilitd dell’attrezzatura mediante anche la preparazione di
alcune ricette. A seguire gli show cooking "I primi dItalia”, a cura dello chef Angelo
Galateo, e "Tecnologia cucinante: forno Naboo reloaded”, a cura dello chef Bruno

Ruggiero.

Nel pomeriggio spazio nuovamente all™artigiano del breakfast” Gaetano Barbuto, che
durante I'appuntamento dal titolo "Prodotti di qualita e attenzione ai costi a colazione.
Fattori di successo nel servizio breakfast”, ha dato indicazioni su come gestire i costi,
ottimizzare la spesa e scegliere i fornitori, su come risparmiare ed evitare sprechi senza
rinunciare alla qualita e su come creare I'atmosfera rigliore al risveglio dell’ospite. “Dessert
che passione!” e “Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking tenuti
rispettivamente dagli chef Mauro Trocea e Danilo Angeé.

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast & stato ii convegno “Professione chef e i
custodi della dieta mediterranea. Gli chef parlano agli chef”, durante il quale Luigi Vitiello,
Presidente dell'Unione Regionale Cuochi Campania, e Pietro Montone, Presidente Area
Sud della Federazione Italiana Cuochi, si sono confrontati con gli chef in sala sulla necessita
di «riconoscere, certificare e “consacrare” la professione dello chef, sequendo la strada
intrapresa dalla FIC per la certificazione delle competenze del cuoco». In mattinata spazio
anche allo show cooking “Applicazione delle nuove tecnologie in cucina: cotture
sotiovuoto a bassa temperatura”, tenuto dallo chef Paolo Rossetti. Al pomeriggio, invece,
di nuovo parola a Gaetano Barbuto di Teamwork Rimini, che a tu per tu con le aziende

hitp:/mww.gazzettadinapoli. itotiziefhorecoast-sorrento-levento-sul-mondo-horeca-si-conferma-5-stelle/ 3/5



b/3/2018 HoReCoast, a Sorrento I'evento sul mondo Horeca si conferma a “5 stelle”. - Gazzella di Napoli

espositrici dell’area breakfast e con gli operatori del settore ha fornito consigli e
suggerimenti su come allestire un breakfast vincente durante il convegno "Breakfast tour”,

Dopo il grande successo delie precedenti edizioni si & ripetuto anche quest’anno il
concorso regionale di cucina a tema libero, promosso dall’'Unione Regionale Cuochi
della Campania (URCC), in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e
I’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo "Cuochi: cucinare e non solo...
capacita, competenze e calcoli”, 'iniziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e la
sana ristorazione attraverso I'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di mettere in
risalto tali aspetti, nonché il rispetto nutrizionale del piatto, if food cost ed il prezzo di

vendita.

A vincere la gara di cucina & stato lo chef Guido D’Amore (commis Letizia Raduazzo)
dell’Associazione Cuochi Avellino. Al secondo posto si & classificato lo chef Gennaro
Vingiano (commis Salvatore Infante) dell’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
mentre al terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca) deill’Associazione Cuochi
Torre del Greco, Area Vesuviana-Strianese. Oltre ai trofei previsti dall’lURCC, ai primi
tre classificati sono andati anche dei buoni d’acquisto messi a disposizione dall’azienda
De Luca — Attrezzature per la ristorazione. "Per essersi maggiormente distinto per
impegno professionale e rispetto della tematica 'Cucina... gusto e sana ristorazione”” il II
Premio Speciale “"Don Lorenzo Perrino” & stato, invece, conferito allo chef Rocco
Festa (commis Antonio Ranaldo) del’Associazione Cuochi Benevento.

Promossa dalie aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione,
in collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha
godutc del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento,
Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della
Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende
Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.L.R.A. (Associazione Maftres Italiani Ristoranti ed
Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo), A.I.B.E.S, (Associazione

Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscia Formaggi, Arca, Atosa, Ballarini,
Bayernland, Bormioli Rocco, Centro Carni Company, Churchill, Ciro Curcio, Conserve Italia,
Cosi Com’e, De Luca - Attrezzature per la ristorazione, Demetra, Doemi, Duni, Emmedue,

Emu, Flli Galioni, Faraboli Formaggi, Farina Antiqua, Fiorucci foodservice, Fontanella,
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General Fruit, Grifo Latte, Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi, Hoshizaki, Il Panino di
Serie A, Italbutter, La Fiammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food, Lameri, Liguori Caffe,
Mareno, Maurizio Russo, McCain, Menz & Gasser, MTN Company, Natura Nuova, Necta,
Norcinerie d'Italia, Nt Food, Orogel, Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio
Arnato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pinti Inox, Pompadour, Revol, Riso Scotti foodservice,
Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d’Oro, Sirman, Smia, Star Progetti, SuperFood, Surgital,
Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica, Zumex.
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Correlati
HoReCoast, presentazione HoReCoast sbarca in Penisola HoReCoast, presentata in
martedi 20 al Consiglio Sorrentina, la 5a edizione il Consiglio Regionale I'edizione
Regionale. 27 e 28 febbraio al Grand 2018 della fiera dei
febbraio 12, 2018 Hotel Europa Palace di professionisti dell’Horeca,
In "Economia" Sorrento. martedi 27 e mercoledi 28 a
febbraio 9, 2018 Sorrento.
In "Economia" febbraio 21, 2018
In "Motizie"

Redazione Gazzetta di Napoli
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HoReCoast, presentata in Consiglio Regionale
l'edizione 2018 della fiera dei professionisti
dell'Horeca, martedi 27 e mercoledi 28 a

Sorrento.

Di Piatro Pizzolla - febbraio 21, 2018

Ritorna anche quest’anne I'appuntamento con HoReCoast, ia business community rivolta a
professionisti de! mondo Horeca e ad operatori dei settori food e no food.
Organizzata dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la
Ristorazione, in collaborazione con [‘agenzia di comunicazione integrata MTN Company,
la manifestazione si terra il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palace

di Sorrento, sito in via Correale 34/36.
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Martedi 20 febbraio l'iniziativa & stata presentata presso la Sala Caduti di Nassirya del
Consiglio Regionale della Campania. Sono intervenuti: Rosa D'’Ameilio, Presidente del
Consiglio Regionale della Campania; Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale; Vincenzo
Lamberti, Ceo dell’azienda Lamberti Food; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell’azienda De Luca - Attrezzature per la ristorazione; Carmine D’Alessio,
Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

«HoReCoast & una manifestazione che il Consiglio Regionale sostiene con forza perché
crediamo vivamente che l'integrazione pubblico-privato sia la chiave di successo per lo
sviluppo defl’economia territoriale», ha dichiarato la Presidente Rosa D"Amelio.
«HoReCoast richiama ogni anno le eccellenze del mondo food e no food e la scelta di
Sorrento, meta turistica per eccellenza, come location per l'edizione 2018 testimonia ancor
di pit Ia lungimiranza dell’evento, che anno dopo anno richiama tutti gli operatori ed i
professionisti dell’Horeca su tematiche settoriali, che sempre piti mettono in evidenza i
processi di lavorazione tra prodotti food e nuove tecnologie dedicate», ha rimarcato il

Consigliere Maraio.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti
dell‘ospitalita, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno I'opportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oitre che di usufruire di un percorso professionale completo.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre I'accento sulfla perfetta integrazione tra
prodotti, attrezzature e professionalita, offrendo agli operatori ed ai produttori del settore
momenti di confronto e dibattito, ma anche e soprattutto di arricchimento professionale»,
hanno sottolineato Vincenzo Lamberti e Pietro De Luca.

L'evento & pensatc come un progetto itinerante, fatto per scoprire ognhi anno nuovi
luoghl e vuole essere punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi, Vietri
su! Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta edizione la location scelta & Sorrento: il 27
e 28 febbraio 2018 tutti i player del settore Horeca potranno, ali’interno del Grand Hotel
Europa Palace (sito in via Correale 34/36), visitare gli spazi espositivi di pit di 60
aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di
categoria e seguire interventi di rinomati esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e workshop
incentrati principalmente sul mondo del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi,

attrezzature per la ristorazione ed accoglienza turistica.

h!tp:llwww_gazzeltadinapoli.itfnotizielhorecoast-presenlata-consiglio—regionale-ledizione-2018-delIa-ﬁera-dei-professionlsti-dellhoreca-martedi-27- . 214



$/3/2018 HoReCoast, presentata in Consiglic Regionale l'edizione 2018 della fiera dei professionisti del’'Horeca, martedi 27 e mercoledi 28 a Soment...

Tra i relatori dei convegni dell’edizione 2018 di HoReCoast vi sara Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3 importanti momenti
formativi sul breakfast. Durante le 3 sessioni Barbuto fornira indicazioni e suggerimenti
su tutto cié che serve per creare I'atmosfera migliore al doice risveglio delVospite
e per realizzare una colazione adatta a tutti, funzionale e sostenibile.

Aitro importante momento formativo sul mondo food sara quello che vedra Salvatore
Bruno, Segretario Generale deila Federazione Italiana Cuochi, e Luigi Vitiello, Presidente
dell'lUnione Regionale Cuochi della Campania, confrontarsi con gli chef suil’argomento
“Profassione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef parilano agli chef”.

Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking ed il cooking
match, che si svolgera tra gli chef dell'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC).
Durante gl show cooking, che si terranno nelia sala del Grand Hotel Europa Paiace
ribattezzata per l'occasione “Ateneo del Gustoe”, diversi chef di cucina presenteranno
prodotti per la ristorazione (alimentari e tecnologici), raccontando caratteristiche e
funzionalita suile attrezzature presentate ed anche ricette, aneddoti, trucch! e curiositd
su piatti che verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di
intervento, gli chef: Bruno Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo
Barracano, Paolo Rossetti € Mirco Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti all’lURCC, il
cooking match avra come titolo “"Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze
e calcoli”, Finalita del concorso di cucina sara la valorizzazione della cucina e della
sana ristorazione, con !'utilizzo di prodotti e generi alimentari che mettano in risalto il

gusto ed il rispetto nutrizionale del piatto.

Novita deli’edizione 2018 di HoReCoast sara la partecipazione deil’AIBES (Associazione
Italiana Barman e Sostenitori), che nella giornata dei 27 febbraio terra performance live
dedicate a "Latte art” (ore 10.30), "Aperitivo” (ore 12.30), "Decoration show” {(ore 14.30) e

“Infusi moment” (ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, basta registrarsi sul sito web
www.horecoast.it, dove & anche possibile consultare il ricco programma della kermesse.
Durante ia “due-giorni, inoltre, sara possibile seguire tutti gli appuntamentf in calendario
in diretta streaming sul sito web www.horecoast.it e sulla fan page
https://www.facebook.com/Horecoast/.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campaniz, Comune di

Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione
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Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochl Penisola Sorrentina,
A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione
Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori
d’Albergo), A.L.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast.it — info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

Condividi:
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Pietro Pizzolla
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HoReCoast, a Sorrento 'evento sul mondo
Horeca si conferma a “5 stelle”.

Di Redazione Gazzetta di Salernc - marzo 1, 2018

Una quinta edizione di qualita: pil di 500 professionisti de! mondo Horeca ed operatori
dei settori food e no food il 27 e 28 febbraio 2018 hanno partecipato ad HoReCoast -
Hotel Restaurant Business Community, Ja fiera-evento promossa dalie aziende
Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con

Fagenzia di comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presse la splendida cornice
del Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).
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«Siamo andati ben oltre fe aspettative - dichiarano all’unisono gli organizzator! ¥incenzo
Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca di De Luca - Attrezzature per la ristorazione
- HoReCoast si & confermata ancora una volta un’iniziativa a "5 stelle”, riuscendo a
coinvolgere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi

food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismo».

Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul mondo breakfast, uno sulla cucina, 6
show cooking con la presentazione di attrezzature per la ristorazione e di prodotti
alimentari, il cooking match a cura dell'Unione Regionale Cuochi della Campania ¢
le performance live della sezione campana dell’A.I.B.E.S. dedicate a "Latte art”,
"Aperitivo”, "Decoration show” e “Infusi moment”: questi i numeri della V edizione del
“progetto itinerante” HoReCoast, che quest’anno, per la prima volta, ha valicate i confini
della Costiera Amaifitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La sceita di Sorrento &
stata molto soddisfacente ~ spiegano Lamberti e De Luca - Abbiamo avuto un ottimo
riscontro dagii operatori dei settori alberghiero e ristorativo, che ci hanne raggiunto da

diversi angoli della regione Campania, ed oltre».

Pili che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state le persone raggiunte mediante
le dirette streaming sul sito www.horecoast.it e sulla Facebook Page ufficiale
https://www.facebook.com/Horecoast, dove si & registrata una copeitura di 53.939
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persone raggiunte e si sono avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare anche i

coliegamenti e le interviste live di Radio CRC.

Dopo il taglio del nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare ia
manifestazione & stato martedi 27 febbraio il convegno su "Come allestire un buffet def
breakfast con effetto wow e trend internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente
area Food & Beverage di Teamwork Rimini. Durante il seminario Barbuto ha fornito idee
creative per rendere la colazione non convenzionale, consigli di allestimento, preparazione e
valorizzazione del breakfast per sorprendere gli ospiti, suggerimenti per migliorare il primo
e pil importante momento della giornata degli ospiti. "L’uso del sifone attraverso nuove
consistenze” & stato, invece, il primo degli show cooking della giornata ed ha visto lo chef
di cucina Danilo Angé spiegare l'utilita dell‘attrezzatura mediante anche la preparazione di
alcune ricette. A seguire gli show cooking "I primi d'Italia”, a cura dello chef Angelo
Galateo, e "Tecnologia cucinante: forno Naboo reloaded”, a cura dello chef Bruno

Ruggiero.

Nel pomeriggio spazio nuovamente all™artigiano del breakfast” Gaetano Barbuto, che
durante V'appuntamento dal titolo “Prodotti di qualita e attenzione ai costi a colazione.
Fattori di successo nel servizio breakfast”, ha dato indicazioni su come gestire i costi,
ottimizzare la spesa e scegliere i fornitori, su come risparmiare ed evitare sprechi senza
rinunciare alla qualitd e su come creare I'atmosfera migliore al risveglio dell'ospite. "Dessert
che passione!” e "Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking tenuti
rispettivamente dagli chef Mauro Trocca e Danilo Angeé,

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast ¢ stato i convegno "Professione chef e i
custodi della dieta mediterranea. Gii chef parlano agli chef”, durante il quale Luigi Vitiello,
Presidente dell'lUnione Regionale Cuochi Campania, e Pietro Montone, Presidente Area
Sud della Federazione Italiana Cuochi, si sono confrontati con gli chef in sala sulla necessita
di «riconoscere, certificare e "consacrare” |a prbfessione dello chef, sequendo la strada
intrapresa dalla FIC per la certificazione delle competenze del cuoco». In mattinata spazio
anche allo show cooking "Applicazione delle nuove tecnologie in cucina: cotture
sottovuoto a bassa temperatura”, tenuto dallo chef Paolo Rossetti. Al pomeriggio, invece,
di nuovo parola a Gaetano Barbuto di Teamwork Rimini, che a tu per tu con le aziende
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espositrici dell’area breakfast e con gli operatori del settore ha fornito consigli e
suggerimenti su come allestire un breakfast vincente durante il convegno "Breakfast tour”.

Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si é ripetuto anche quest’anno il
concorso regionale di cucina a tema libero, promosso dall’'Unione Regionale Cuochi
della Campania (URCC), in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e
I'’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo "Cuochi: cucinare e non solo...
capacita, competenze e calcoli”, 'iniziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e la
sana ristorazione attraverso V'utilizzo di prodotti € generi alimentari capaci di mettere in
risalto tali aspetti, nonché il rispetto nutrizionale del piatto, il food cost ed il prezzo di

vendita.

A vincere la gara di cucina €& stato lo chef Guido D’Amore (commis Letizia Raduazzo)
dell’Associazione Cuochi Avellino. Al secondo posto si & classificato lo chef Gennaro
Vingiano (commis Salvatore Infante) dell’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
mentre al terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca) dell’Associazione Cuochi
Torre del Greco, Area Vesuviana-Strianese. Oltre ai trofel previsti dall’'URCC, ai primi
tre classificati sono andati anche dei buoni d’acquisto messi a disposizione dall’azienda
De Luca - Attrezzature per la ristorazione. "Per essersi maggiormente distinto per
impegno professionale e rispetto della tematica 'Cucina... gusto e sana ristorazione’” il II
Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino” & stato, invece, conferito allo chef Rocco
Festa (commis Antonio Ranaldo) deil’Associazione Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food € De Luca — Attrezzature per la ristorazione,
in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha
goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento,
Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della
Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. — Consorzio Aziende
Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.1.R.A. (Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed
Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo), A.1.B.E.S. (Associazione

Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscla Formaggi, Arca, Atosa, Ballarini,
Bayernland, Bormioli Rocco, Centro Carni Company, Churchill, Ciro Curcio, Conserve Italia,
Cosi Com’g, De Luca - Attrezzature per la ristorazione, Demetra, Doemi, Duni, Emmedue,
Emu, Flii Galloni, Faraboli Formaggi, Farina Antiqua, Fiorucci foodservice, Fontanella,

hltp:liwww.ge_nzzettadisalemo.itlnewslhorecoast-sorrento-levemo-suI-mondo-horeca—si—conferma—5-stellel
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5/3/2018 HoReCoast, a Sorrento I'evento sul mondo Horeca si conferma a “5 stelle”. — Gazzetta di Salemo

General Fruit, Grifo Latte, Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi, Hoshizaki, Il Panino di
Serie A, Italbutter, La Fiammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food, Lameri, Liguori Caffe,
Mareno, Maurizio Russo, McCain, Menz & Gasser, MTN Company, Natura Nuova, Necta,
Norcinerie d’Italia, Nt Food, Orogei, Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio
Amato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pinti Inox, Pompadour, Revol, Riso Scotti foodservice,
Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d’Oro, Sirman, Smia, Star Progetti, SuperFood, Surgital,

Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica, Zumex.

Condividi:
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wSast, preseiiiala in Consiglio Regionale i'edizione 2018 della fiera dej professienisti del'Horeca, martedi 27 e mercoled) 28 a Sorrent...
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HoReCoast, presentata in Consiglio Regionale
I'edizione 2018 della fiera dei professionisti
dell'Horeca, martedi 27 e mercoledi 28 a

Sorrento.

Di Redazione Gazzetta di Sajerno - febbraio 21, 2018

Ritorna anche quest’anno Vappuntamento con HoReCoast, Ia business community rivolta a

professionisti del mondo Hereca e ad operatori dei settori food e no food,
Organizzata dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la
Ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company,
la manifestazione si terra il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palaca

di Sorrento, sito in via Correale 34/36.

https::‘lwww.gazzettadisalemo.itlnewsfhorecoast-presenta!a-consiglio-regionale-ledizione-201a-della-ﬁera-dei-professionisti-dellhoraaa-martedi-ﬂ... 114



5/3/2018 HoReCoast, presentata in Consiglio Regionale l'edizione 2018 della fiera dei professionisti del'Horeca, marted] 27 & mercoled] 28 a Sorrent...

Martedi 20 febbraio I'iniziativa & stata presentata presso la Sala Caduti di Nassirya del
Consiglio Regionale della Campania. Sono intervenuti: Rosa D’Amelio, Presidente del
Consiglio Regionale della Campania; Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale; Vineenzo
Lamberti, Ceo dell’azienda Lamberti Food; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione dell’azienda De Luca - Attrezzature per la ristorazione; Carmine D'Alessio,
Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

«HoReCoast é una manifestazione che il Consiglio Regionale sostiene con forza perché
crediamo vivamente che lintegrazione pubblico-privato sia la chiave di successo per fo
sviluppo dell’economia territoriale», ha dichiarato la Presidente Rosa D’Amelio.
«HoReCoast richiama ogni anno le eccellenze del mondo food e no food e la scelta di
Sorrento, mela turistica per eccellenza, come location per l'edizione 2018 testimonia ancor
di piv la lungimiranza dell’evento, che anno dopo anno richiama tutti gli operatori ed i
professionisti dell Horeca su tematiche settoriali, che sempre pit mettono in evidenza i
processi di lavorazione tra prodotti food e nuove tecnologie dedicate», ha rimarcato i

Consigliere Maraio.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti
dell’ospitalita, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hannc 'opportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre I'accento sulla perfetta integrazione tra
prodotti, attrezzature e professionalita, offrendo agli operatori ed ai produttori del settore
momenti di confronto e dibattito, ma anche e soprattutto di arricchimento professionale»,
hanno sottolineato Vincenzo Lamberti ¢ Pietro De Luca.

L'evento € pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi
luoghi e vuole essere punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amaifi, Vietri
sul Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta edizione la location scelta & Sorrento: il 27
e 28 febbraio 2018 tutti i player del settore Horeca potranno, all'interno del Grand Hotel
Europa Palace (sito in via Correale 34/36), visitare gli spazi espositivi di piu di 60
aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di

categoria e seguire interventi di rinomati esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e workshop
incentrati principalmente sul mondo del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi,

attrezzature per la ristorazione ed accogiienza turistica.

hitps:lfwww.gazzettadlsalemo.itlnewsfhorecoast—presentata-consiglio—regiona!e-ledizione-201B-deIla-ﬁera-dei-professionisti-delrhoreca-martedi~27. . 2i4



5/3/2018 HoReCoast, presentata in Consiglio Regionaie Fedizione 2018 della fiera dei professionisti del'Horeca, martedi 27 e mercoled] 28 a Soent...
Tra i relatori dei convegni dell’edizione 2018 di HoReCoast Vi sard Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3 important! momenti
formativi sul breakfast. Durante le 3 sessioni Barbuto fornira indicazioni e suggerimenti
su tutto cio che serve per creare I'atmosfera migliore al dolce risveglio dell’ospite
@ per realizzare una colazione adatta a tutti, funzionale e sostenibile.

Altro importante momento formativo sul mondo food sara quello che vedra Salvatore
Bruno, Segretario Generale della Federazione Italiana Cuechi, e Luigi Vitiello, Presidente
dell'Unione Regionaie Cuochi della Campania, confrontarsi con gli chef suil’argomento
"“Professione chef e i custodi defla dista mediterranea. Gii chef pariano agli ched”.

Come da tradizione, ci sara ovviamente spazic anche per gii show cooking ed il cooking
mateh, che si svolgera tra gli chef deii’Unione Regionale Cuochi Campania (URCC).
Durante gii show cooking, che si terranno nella sala del Grand Hotel Eurcopa Palace
ribattezzata per I'occasione “Ateneo del Gusto”, diversi chef di cucina presenteranno
prodotti per I2 ristorazione (afimentari e tecnologici), raccontando caratteristiche e
funzionalita sulle attrezzature presentate ed anche ricette, aneddoti, trucchi e curiosita
su piatti che verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di
intervento, gii chef: Bruno Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo
Barracano, Paolo Rossetti e Mirco Fabbri.

Riservato a chef € commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti all’'URCC, il
cooking match avra come titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze
e calcoli”. Finalita del concorso di cucina sara la valorizzazione della cucina e delia
sana ristorazione, con l'utilizzo di prodotti e generi alimentari che mettano in risalto il

gusto ed il rispetto nutrizionale del piatto.

Novita dell’'edizione 2018 di HoReCoast sara la partecipazione del’AIBES (Associazione
Italiana Barman e Sostenitori), che nella giornata del 27 febbraio terra performance live
dedicate a "Latte art” (ore 10.30), “Aperitivo” (ore 12.30), "Decoration show” {ore 14.30) e

“Infusi moment” (ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast 2 gratuita, basta registrarsi sul sito web
www.horecoast.it, dove & anche possibile consuitare il ricco programma della kermesse.
Durante la “due-giorni, inoitre, sard possibile seguire tutti gli appuntamenti in calendario
in diretta streaming sul sito web www.horecoast.it e sulla fan page
https://www.facebook.com/Horecoast/ .

HoReCoast gode del patrocinie di: Consiglio Regionale della Campania, Comune dj
Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italianaz Cuochi, Unione

https:Ilwww.gazzettadisalemo.it/newslhorecoast—pressntata—eonsiglio-regionaIe-ledizione-zm 8-della-fiera-dei-professionisti-dellhoreca-martedi-27... 3/4



5/3/2018 HoReCoast, presentata in Consiglic Regionale l'edizione 2018 della fiera dei professionisti del'Horeca, martedi 27 e mercoledi 28 a Sorrent...

Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione
Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori
d’Albergo), A.I.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast
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5/3/12018 Professione cuoco, chef campani si sfidano

AVELLINOTODAY

Sfida ai fornelli tra chef campani: vince il
piatto del territorio piu rappresentativo

A Sorrento la competizione culinaria tra cuochi della Campania

Redazione
26 fabbraio 2018 13:08

Grande sfida ai fornelli mercoledi tra chef campani, professionisti ed allievi, in coppia, organizzata a Sorrento
dall’Unione Regionale Cuochi della Campania. Ospitata presso 1"Hotel Europa Palace, nell’ambito della fiera HoReloast
~ Hotel Restaurant Business Community, la competizione culinaria giunta alla terza edizione si avvale della
coliaborazione di: Lamberti Food srl e Attrezzature per la Ristorazione De Luca szl Il concorso regionale di cucina
vertera sul tema: “Cuochi: cucinare e non solo. . .capacita,competenze, calcoli!!!”. Gli chef e commis di cucina, iscritti
alle Asscciazioni Provinciali aderenti all'Unione Regionale Cuochi della Campania, si contenderanno durante la gara
anche il Premio “Don Lorenzo Perrino™giunto alla seconda edizione. Premi che ricorda uno dei grandi imprenditori della
ristorazione campana, fondatore, tra I’altro, della struttura di Villa Regina a Grottaminarda in provincia di Avellino, Alla
manifestazione partecipano uno chef ed un commis di cucina iscritti e selezionati dalle associazioni provinciali di
appartenenza (Avellino, Benevento, Caserta, Napoli, Salerno, Sorrento, Stabiese- Equana- Monti Iattari, Torre del Greco
area vesuviana-strianese). Lo chef, con ’aiuto del commis di cucina, dovra realizzare e presentare un piatto a tema
libero. I partecipanti porteranno tutti gli ingredienti necessari per realizzare la ricetta dal proprio territorio di
rappresentanza, cosi da valorizzare al massimo la propria terra. Il piatto dovra essere preparato per ire persone della
giuria, pit uno per I"esposizione. I partecipanti con Paiuto dei propri commis avranno a disposizione tre ore per fa
preparazione del piatto che avverra all*interno della cucina centrale dell’hotel dopo il sorteggio di entrata. Per la finitura ¢
la presentazione dei piatti che sar effettuata in show cooking in sala, con cucina satellite davanti agli ospiti e la giuria, i
candidati avranno altri 10 minuti.

La giuria sard composta su indicazione dell’organizzazione e della Federazione Itatiana Cuochi. Quest’ultima sara
presente con il segretario generale Salvatore Bruno che sard anche uno dei relatori del convegno “Professione chefe i
custodi della dieta mediterranea. Gli chef parlano agli chef”, unitamente al presidente dell’Unione Regionale Cuochi della
Campania Luigi Vitiello, mercoledi mattina alle ore 10.30. “Questa collaborazione — spiega il presidente dei cuochi
campani — tra noi e gli organizzatori di Horecoast si & rilevata proficua fin dalla prima edizione. Per I'intero settore il
confrontarsi, aggiornarsi, & un punto irrinunciabile. I’evento di Sorrento & certamente rilevante sotto tutti i punti di vista
per un comparto che ha bisogno di guardare sempre piil verso I’innovazione di tecniche e strumenti”

http:Ilwww.averIinotoday.itlaventiiassocuochi-chef-campani—sﬁdano~28-febbra|o-sorrenlu.html 1/2



5372018 Sorrento, sfida ai fomelli tra chef campani
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campani

Grande sfida ai fornelli mercoledi tra chef campani, professionisti e allievi, in coppia,
organizzata a Sorrento daifi’Unione Regionale Cuochi della Campania

26 fobbraio, 2018 | Redazione

SORRENTO. Grande sfida ai fornelli mercoledi tra chef campani, professionisti e allievi, in coppia,
organizzata a Sorrento dall’'Unione Regionale Cuochi della Campania. Ospitata presso I'Hotel
Europa Palace, nellambito della fiera HoReCoast — Hotel Restaurant Business Community, Ia
competizione culinaria giunta alla terza edizione si avvale della collaborazione di: Lamberti Food sri

e Attrezzature per Ia Ristorazione De Luca sri.

http:!Iwww.occhiodinapoli.itlsorrentu-sﬁda-fomerli—chef-campanil 1/2



5/3/2018 Sorrentlo, sfida ai fomelli tra chef campani

La competizione ai fornelli

I concorso regionale di cucina vertera sul tema: “Cuochi: cucinare e non $solo...
capacita,competenze, calcolil!l”. Gli chef e commis di cucina, iscritti alle Associazioni Provinciali
aderenti allUnione Regionale Cuochi della Campania, si contenderanno durante la gara anche il
Premio “Don Lorenzo Perring” giunto alla seconda edizione.

Premio che ricorda uno dei grandi imprenditori della ristorazione campana, fondatore, tra l'altro,
della struttura di Villa Regina a Groftaminarda in provincia di Avellino. Alla manifestazione
partecipano uno chef ed un commis di cucina iscritti e selezionati dalle associazioni provinciali di
appartenenza (Avellino, Benevento, Caserta, Napoli, Salerno, Soirento, Stabiese- Equana- Monti

iattari, Totre del Greco area vesuviana-strianese).

La giuria

Lo chef, con I'aiuto del commis di cucina, dovranno realizzare e presentare un piatto a tema libero. |
partecipanti porteranno tutti gli ingredienti necessari per realizzare la ricetta dal proprio territorio di
rappresentanza, cos’ da valorizzare al massimo ia propria terra. li piatto dovra essere preparato per
tre persone della giuria, pitt uno per I'esposizione. | partecipanti con I'aiuto dei propri commis
avranno a disposizione tre ore per la preparazione del piatto che avverra allinterno della cucina
centrale dellhotel dopo ii sorteggio di entrata. Per la finitura e la presentazione dei piatti che sara
effettuata in show cooking in sala, con cucina satellite davanti agli ospiti e la giuria, i candidati
avranno aitri 10 minuti.

La giuria sard composta su indicazione delorganizzazione e della Federazione ltaliana Cuochi.
Quest'ultima sara presente con il segretarioc generale Salvatore Bruno che sara anche uno dei
relatori del convegno ‘Professione chef e i custodi della dieta mediteiranea. Gli chef parianc agli
chef”, unitamente al presidente del’Uricne Regionale Cuochi della Campania Luigi Vitiello,
mercoledi mattina alie ore 10.30.

“Questa coilaborazione — spiega il presidente dei cuochi campani — tra noi e gli organizzatori di
Horecoast si & rilevaia proficua fin dalla prima edizione. Per Vintero settore il confrontarsi,
aggiornarsi, & un punto irrinunciabile. L'evento di Sorrento & certamente rilevante sotto tutti i punti di
vista per un comparto che ha bisogno di guardare sempre pill verso Finnovazione di tecniche e

strument”

http://www.occhicdinapoli.it’sorrento-sfida-fornelli-chef-campanis
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Da domani a Sorrento si incontrano i professionisti
dell'ospitalita e della ristorazione

Pubblicato Ii 26 febbraio 2018 by Francesca Vanacore in Eventi
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SORRENTQ. Si rinneva anche guestanno lappuntamento con HoReCoast - Hote! Restayrant Business Community, la
fiera-evento cedicata ai professionisti ed agli operatori del mendo Horeca, in programma domani e mercoledi presso
if Grand Hotei Europa Palace di Sorrento. Anche in questa quinta edizione Finiziativa promossa dzlle aziende Lamberti
Foad e De Luca, in colfaborazione con lagenzia di comunicaziene integrata MTN Company, si preannuncia come uno
dei pill attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori della fitiera e di confronto del settore della ristorazione,
dellospitalita 2 del turismo.

Quest'anno la business community puntera I'attenzione sulle procedure laverative e sulle novita di prodotti ed
attrezzature per fambite Horeca, coinvelgendo professionisti della ristorazione e del turisme e presentando concrete
soluzioni sul fronte food e na food.

Spazi espositivi, convegni sul mondo breakfast e food, show cooking e workshop sullintegrazione tra attrezzature per
a ristorazione e prodotti, cooking match tra gli chef delle Associazione aderenti alf'Unione Regionale Cuochi della
Campania, ospiti d'eccezione e tanto altre in programma.

In sostanza per due giorni il Grand Hatel Europa Palace di Sorrento accogliera spazi espositivi di oltre 60 aziende del
moendo food e ne food, convegni, workshep, show cooking e cooking match. Per partecipare & possibile registrarsi
gratuitamente su www. horecoast.it
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5/3/2018 A Sorrento la fiera dell'industria alberghiera e delia ristorazione
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Pubblicato il 16 febbraio 2018 by Max in Eventi
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SORRENTO. Si rinnova anche quest'anno appuntamento con HoReCoast - Hotel
Restaurant Business Community, |a fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli
operatori del mondo Horeca, in programma il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand
Hotel Europa Palace di Sorrento {Na). Anche in questa V edizione finiziativa promossa
dalle aziende Lamberti Food e De Luca, in collaborazione con l'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, si preannuncia come uno dei pil attesi
momenti di incentro tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore della
ristorazione, dell'ospitalita e del turismo.

Quest'anno la business community puntera 'attenzione suile procedure lavorative e
sulle novita di prodotti ed attrezzature per l'ambito Horeca, coinvolgendo
professionisti della ristorazione e del turismo e presentando concrete soluzioni sul

fronte food e no food.

Spazi espositivi, convegni sul mondo breakfast e food, show cooking e workshop
sullintegrazione tra attrezzature per la ristorazione e prodotti, cooking match tra gli
chef delle Associazione aderenti allUnione Regionale Cuochi della Campania, ospiti
d'eccezione e tanto altro in programma.

hitp:/fwww sorrentopress. i/a-sorrento-la-figra-dellindustria-alberghiera-e-delia-ristorazione/
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nuovi lucghi e viole essere punto di incontro tra professionisti ds! setiore.
Dopo Amalfl, Vietri sul Mare, Batlipagiia e Salerno, per !la quinta [
edizione la location scelta & Sorrento: i} 27 @ 28 Tebbralo 2018 futt § b oo
player de! seltore Horaca potranno, ail'interno del Grand Hotel Europa TERRARANCIA. Vico, San Valentino e gii
Palace (sito in via Correale 34/36), visitare gli spazi espositivi di pil di agrymi
60 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali

Diritto di nomina

B i
-

associazioni di categoria e seguire interventi di rinomati esperti del

settore,

Durante | due giomi di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e
workshop incentrati principalmente sul mondo del breakfast, food&beverage,
fornitura di servizi, attrezzature per Ia ristorazione ed accoglienza turistica.

Tra i relatori dei convagni dell’edizione 2018 di HoReCoast vi sara Gaetano ="
Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3
importanti momenti formativi sul breakfast. Duranie le 3 sessioni Barbuto
fornira indicazioni e suggerimenti su tutto cid che serve per creare I'atmosfera

migliore al dolce risveglio dell'ospite e per realizzare una colazione adatta @ Osteria al Paese. La romantica rivisitazione

tutti, funzionale e sostenibile. chic di una buona tavola del Sud
Altro importante momento formaiivo sul mondo food sara quello che vedra
Salvatore Bruno, Segretario Generale della Federazione ltaliana Cuochi, e
Luigi Vitisllo, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi della Campania,
confrontarsi con gli chef sull’argomento “Professione chef e | custodi della

Questo sito web utilizza | cookie per riglicrare la vostra esperienza. Continuando 2 navigare se ne accetta I'utifizzo. l_eggi di pia
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Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cookinged ' %“\i‘*@
il cooking match, che si svolgera tra gli chef dell'Unione Regionale Cuochi f \ ity 1:' e =
Campania (URCC). Durante gli show cooking, che si terranno nella saia del |~ = %y

Grand Hotel Europa Palace ribaitezzata per l'occasione “Ateneo del Gusto”, SCOpI’i pdeOtti
diversi chef di cucina presenieranno prodotti per la ristorazione (alimentari e g :
tecnologici), raccontando caratteristiche e funzionalita sulle atirezzature fattl d mano
presentate ed anche ricette, aneddoti, trucchi e curiosita su piatti che verranno S Amazon
subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di intervento, Save the Date

gl chef: Brune Ruggiers, Danilo Angé, Fablo Lorenzoni, Filippe
Barracano, Paolo Rossettl @ Mirco Fabbri.

Riservalo a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali
aderenti al'URCC, il cooking match avra come fitolo “Cuochi: cucinare e non
solo...capacita, competenze e calcolf”. Finalita del concorse di cucina said la
valorizzazione della cucina e della sana ristorazione, con l'utilizzo di prodotti 2

generi alimentari che mettano in risalio 1! gusto ed il rispatio nutrizionale del '
piatto.

Novita dell'edizione 2018 di HoReCoast sara Ia partecipazione del/AJB.ES. | —asu
(Associazione italiana Barman e Sostenitori), che nella giornata de! 27 febbraio BUONISSIMI 2018, Torna il 18 giugno
terra performance live dedicate a “Latte art” (ore 10.30), “Aperitivo” (ore 12.3C), Pevenio che “nutre” ia ricerca in encologia

“‘Decorzation show” (ore 14.30) e “Infusi moment” {cre 17.00). pediafrica

La partecipazione ad HoReCoast é gratuita, basta registrarsi sul sito web Resmarino TV

www.horecoast.il, dove & anche possibile consultare il ricco programma

della kermesse. Durante Ia “due-giomni, inoltre, sara possibile seguire tutti o }

gli appuntamenti in calendario in diretta streaming sul sito web ' B A~ )

www.horecoast.it e sulla fan page htips://www.facebook.com/Horecoast/. Sioy Food &  pavrimmari

prestittane

#loMangioaBaronissi

#oMangioaBaronissi @ t1?

]

amazon.it

Oltre 5.000 prodotti per il
tuo giardino su Amazon.it

» Geopri
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Successo oltre le aspettative per la quinta
edizione di HoReCoast

Da Redazione - 2 marzo 2018

——[0ASl»—

Riceviamo e pubblichiamo il comunicato stampa di chiusura della quinta edizione di
HoReCoast, evento-fiera itinerante che ha accolto piu di 500 visitatori in una due giorni ricca
di eventi. Un successo davvero eclatante in cui tutti i professionisti presenti hanno potuto
approfittare di momenti di confronto e crescita per il proprio business.

Una quinta edizione di qualita: piti di 500 professionisti del mondo Horeca ed operatori
dei settori food e no food il 27 e 28 febbraio 2018 hanno partecipato ad HoReCoast —
Hotel Restaurant Business Community la fiera-evento promossa dalle aziende Lamberti
Food e De Luca — Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con 'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presso la splendida cornice del Grand

Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

“Siamo andati ben olffre le aspettative — dichiarano all'unisono gli organizzatori Vincenzo
Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca di De Luca — Attrezzature per ia ristorazione
— HoReCoast si e confermata ancora una volta un’iniziativa a “5 stelle * riuscendo a
coinvolgere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei
mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismo”.

Questo siic fa ugo di cookie per migliorare Pesperienza di navigazione degli utenti. Utilizziamo cookie di terze parti.

Proseguendo nelia navigazione si zcceita 'uso dai cookie; in caso contrario & bossibile sbbandonare il sitc. Ok

https-/iwww.horecanews. it'successo-oltre-le-aspettative-la-guinta-edizione-horecoast/

177



'3/2018 Successo oltre le aspettative per la quinta edizione di HoReCoast

E ,i_‘"-

e

Qltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul mondo breakfast, uno sulla cucina, 6 show
cooking con [a presentazione di attrezzature per la ristorazione e di prodotti alimentari,
il cooking match a cura dellUnione Regionale Cuochi della Campania e le performance
five della sezione campana dellA.L.B.E.S (Assoclazione Italiana Barman e Sostenitori)
dedicate a “Latte art”, “Aperitivo”, “Decoration show” e “Infusi moment”™: questi i numeri della
V edizione del “progetto itinerante” HoReCoast, che quest'anno, per la prima volta, ha
valicato i confini della Costiera Amalfitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La
scelta di Sorrento é stata molfo soddisfacente — spiegano Lamberti e De Luca — Abbiamo
avuto un oftimo riscontro dagli operatori dei settori alberghiero e risforativo, che ci hanno
raggiunto da diversi angoli della regione Campania, ed oltre»

Piu che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state le persone raggiunte mediante ie
dirette streaming sul sito www.horecoast.it e sulla Facebook Page ufficiale
https://www.facebook.com/Horecoast, dove si & registrata una copertura di 53.939 persone
raggiunte e si sono avute 7.436 interaziont con i post. Da ricordare anche i collegamenti &
ie interviste live di Radio CRC.

Questo site fa uso di cookie per migliorare l'esperienza di navigazione degli utenti. Utilizziamo cookie di terze parti.

Proseguando nella navigazione si accetta 'use del cookie; in caso conirario & possibile abbandonare il site. Ok
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Dopo il taglic dei nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare la
manifestazione & stato martedi 27 febbraio il convegno su “Come allestire un buffet del
breakfast con effetfo wow e trend internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente
area Food & Beverage di Teamwork Rimini. Durante il seminario Barbuto ha fornito idee
creative per rendere la colazione non convenzionale, consigli di allestimento, preparazione e
valorizzazione del breakfast per sorprendere gli ospiti, suggerimenti per migliorare il primo e
pil importante momento della giornata degli ospiti. “L’uso del sifone attraverso nuove
consistenze” & stato, invece, il primc degli show cocking della giornata ed ha visto io chef
di cucina Danilo Anga spiegare l'utilita del’attrezzatura mediante anche ia preparazione di
alcune ricette. A seguire gli show cooking “/ primi d’ltalia®, a cura dello chef Angelo Galateo,
e “Tecnologia cucinante: forno Naboo reloaded”, a cura dello chef Bruno Ruggiero.

Cruesin st fa use di cookis per migicrase l'esperienzs di nevigazione degil utenti Hilzziamo cookie di terze parti.
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Nei pomeriggio spazic nuovamente all“artigiano del breakfast” Gaetano Barbuto, che
durante 'appuntamenio dal titolo “Prodotti di quaiita e aftenzione ai costi a colazione. Faftfori
di successo nef servizio breakfast”, ha dato indicazioni suU come gestire | costi, oftimizzare la
spesa e scegilere | fornitori, su come risparmiare ed evitare sprechi senza rinunciare aila
qualita e su come creare P'atmosfera migliore al risveglio dell'ospite. “Dessert che passione!”
e “Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking tenuti rispettivamente dagli
chef Mauro Trocea e Daniic Anga.

Ad aprire la seconda giormata di HoReCoast & stato i convegno “Professione chefe i
custodi delia dieta mediterranea. Gii chef pariano agli chef”, durante i quale Luigi Vitiello,
Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi Campania, e Pietro Montone, Presidente Area
Sud delia Federazione Italiana Cuochi, si scno confrontati con gli chef in sala sulla necessita
di «riconoscere, certificare e “consacrare” la professione dello chef, seguendo ia strada
intrapresa dalla FIC per la certificazione delle competenze del cuoco». in mattinata spazio
anche alio show cooking “Applicazione defle nuove tecnologie in cucina: cotture sottovuoto
a bassa temperatura”, tenuto dallo chef Paolo Rossetti. Al pomeriggio, invece, di nuovo
paroia a Gaetano Barbuto di Teamwork Rimini, che a tu per tu con le aziende espositrici
deli’area breakfast e con gli operatori del settore ha fornito consigli e suggerimenti su come
allestire un breakfast vincente durante il convegno “Breakfast tour”,

Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si & ripetuto anche quest’anno il
concorso regionale di cucina a tema libero, promosso dal’'Unione Regionale Cuochi
della Campania (URCC), in collaborazione con la Federazione ftaliana Cuochi e
FAssociazione Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo “Cuochi- cucinare e non solo...
capacita, competenze e calcoli”, Finiziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e la
sana ristorazione attraverso I'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di mettere in
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A vincere la gara di cucina & stato ic chef Guido D’Amore {commis Letizia Raduazzo)
dellAssociazione Cucchi Avellino. Al secondo posto si & ciassificato [c chef Gennaro
Vingiano (commis Salvatore infante) dell’ Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
mentre al terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca) dellAssociazione Cuochi Torre
del Greco, Area Vesuviana-Strianese. Oltre aj trofei previsti dal'URCC, ai primi tre
classificati scno andati anche dei buoni d’acquisto messi a disposizione dail'azienda De
Luca - Attrezzature per la ristorazione. “Per essersi maggiormente distinto per impegno
professionale e rispetto della tematica ‘Cucina. .. gusto e sana ristorazione™ il Il Premio
Speciaie “Don Lorenzo Perrino” & stato, invece, conferito alic chef Rocco Festa {commis

Antonio Ranaldo) deil’ Associazione Cuochi Benevento,

Questo site fa use d cookie per migliorars Fasperienza di navigaziona deg! utanti. Utilizziano cookin di isrre DEL
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Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca -~ Attrezzature per la ristorazione, in
coliaborazione con agenzia di comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha
goduioc del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento,
Camera di Commercio di Napoli, Federazione ltaliana Cuochi, Unione Regionaie Cuochi
della Campania, Associazione Cucchi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. — Consorzio Aziende
Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.L.R.A. (Associazione Maitres ltaliani Ristoranti ed
Alberghi), A.D.A. Campania {Associazione Direttori d’Albergo), A.1.B.E.S. (Associazione
ftaliana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Vuoi ricevere maggiori informazioni sull'argomento di questo articolo? Compila il form
indicando i tuoi dati e ti metteremo in contatto con chi potra fornirti le informazioni richieste

senza alcun impegno da parte tua.

NOME E COGNOME*

NUMERO TELEFONICO*
|

INDIRIZZO E-MAIL*

LINK OPPURE TiTOLO DI QUESTO ARTICOLO*
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Appuntamento a Sorrento per la quinta
edizione di HoReCoast

Da Redazione - 12 febbraio 2018

Hotel Restaurant
Business Community

27{28 FEBBRAIO 2018

Sorrent

Ritorna anche quest'annc 'appuntamento con HoReCoast, la fiera del’'Horeca organizzata
da Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per la Ristorazione.
L'evenic & pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi,
che vuole essere punto di incontro professionisti campani e non solo.
Dopo Amaifi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta edizione la location
scelta & Sorrento: il 27 ¢ 28 febbraio tutti i player del settore Horeca potranno,all'interno del
Grand Hotel Europa Palace, visitare gli spazi espositivi di pit di 40 aziende, confrontarsi
con le principali associazioni di categoria e seguire interventi di rinomati esperti del settore.
Quest’anno I'evento puntera I'attenzione soprattutto sulle procedure lavorative, sui nuovi
prodotti e le nuove attrezzature per il canale Horeca, con l'obiettivo di offrire concrete
soluzioni per ogni ambito correlato al settore.
HoReCoast vucle proporsi a tutti i professionisti e le realta presenti come Ia giusta
occasione per dare vita a nuove sinergie e collaborazioni, ovvero un'opportunita per
fare rete.
Ma non solo, HoReCoast vuole essere anche un momento di confronto e proprio per questo
durante i due giorni di fiera si susseguiranno diversi convegni e workshop incentrati
principaimente sul mondo del food&beverage, suila fornitura di servizi e sul tema
importante dei’accoglienza turistica.
Tra questi menzioniamo il convegno di Gaetano Barbuto (Consulente area Food &
Beverage di Teamwork Rimini) sull'allestimento, preparazione e valorizzazione della prima
colazione che si terra martedi 27 alle ore 10.30
Ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking e i cooking match che si
Guesto sito fa uso di cookie per migliorare V'esperienza di navigazione degli utenti. Utilizziamo cookie di terze parti.
Proseguendo nella navigazione si accetts Puso dei cookie; in caso contrario & possibile abbandonare il sito. £k
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terreno fecondo per un confronto tra professionisti del settore, che potranno in questi due
giorni, vivere un’esperienza completa da tutti i punti di vista; unoccasione d’oro per il proprio

business ma anche per la propria crescita professionale.

Frogramma collaterole alfa fista-evento

convegni

ore 10.30 / 12.30 (4° Piano)

“Corne allestire un buffet del breakfast
con effetto wow e trend internazionali”
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are 15,30 /17,30 [4° Piang)

“Prodotti di gualita e attenzione ai costi
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Presentata ufficialmente la quinta edizione di
HoReCoast

Da Redazione - 21 febbraip 2018

Nella mattinata di ieri 20 febbraio & stata presentata al pubblico HoReCoast, la business
community rivolta a professionisti del mondo Horeca e ad operatori dei settori food e no
food.

Nella Sala Caduti di Nassirya del Consiglio Regionale della Campania sono intervenuti:
Rosa D’Amelio, Presidente del Consiglio Regionale della Campania; Vincenzo Maraio,
Consigliere Regionale; Vincenzo Lamberti, Ceo dell’azienda Lamberti Food; Pietro De
Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dellazienda De Luca — Attrezzature per la
ristorazione; Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata

MTN Company.
“HoReCoast € una manifestazione che il Consiglio Regionale sostiene con forza perché
crediamo vivamente che Pintegrazione pubblico-privato sia la chiave di successo per o
sviluppo dell’economia territoriale“, ha dichiarato la Presidente Rosa D’Amelio.
«HoReCoast richiama ogni anno le eccellenze del mondo food e no food e Ia scelta di
Sorrento, meta turistica per eccelienza, come focation per I'edizione 2018 testimonia
ancor di pit la lungimiranza dell’evento, che anno dope anno richiama tutti gli operatori
ed i professionisti dell’Horeca su fematiche seftoriali, che sempre piti meftono in evidenza i
processi di lavorazione tra prodotti food e nuove tecnologie dedicate», ha rimarcato il

Consigliere Maraio.

Questo sito fa uso di cookie per migliorare Fesperienza di navigazione degli utentl. Utilizziamo cockie di terze parti.
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Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti
dell'ospitalita, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno Fopportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre 'accento sulla perfatta integrazione tra
prodotti, attrezzature e professionalita, offrendo agli operatori ed ai produttori de! seftore
momenti di confronto e dibatt{c, ma anche e sopratiutto di arricchimento professionales,

hanno sottolineato Vincenzo Lamberti e Pietro De Luca.
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Dopo Amaifi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta edizione la location sceita
€ Sorrento: il 27 ¢ 28 felbbraio 2018 tuiti i piayer del settore Horeca potranno, all'interrio del
Grand Hotel Europa Palace (sito in via Correale 34/38), visitare gli spazi espositivi di piil
di 80 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con ie principali associazioni di
categoria e seguire interventi di rinomati esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e workshop
incentrati principaimente sul mondo del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi,
attrezzature per la ristorazione ed accoglienza turistica.

Tra i relatori dei convegni dell'edizione 2018 di HoReCoast vi sara Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra tre importanti momenti
formativi sul breakfast, fornendo indicazioni e suggerimenti su tutto cid che serve per creare
I'atmosfera migliore al dolce risveglio delf'ospite e per realizzare una colazione adatta a tutti,
funzionale e sostenibile.

Altro importante momento formativo sul mondo food sara quello che vedra Salvatore
Bruno, Segretario Generale della Federazione ltaliana Cuochi, e Luigi Vitiello, Presidente
dell'Unione Regionale Cuochi della Campania, confrontarsi con gli chef sulfargomento
“Professione chef e i custodi deila dieta mediterranea. Gli chef parfano agli chef”.
Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking ed il cooking
match, che si svolgera tra gli chef dellUnione Regionale Cuochi Campania (URCC).
Durante gli show cooking, che si terranno nella sala del Grand Hotel Europa Palace
ribattezzata per I'occasione “Ateneo del Gusto”, diversi chef di cucina presenteranno
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intervento, gli chef: Bruno Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo Barracano,
Paolo Rossetti ¢ Mirco Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti allURCC, il
cooking match avra come titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e
calcoli”. Finalita de! concorso di cucina sara la valorizzazione della cucina e della sana
ristorazione, con ['utilizzo di prodotti e generi alimentari che mettano in risalto il gusto ed il

rispetto nutrizionale del piatto.

Novita deledizione 2018 di HoReCoast sara la partecipazione deli’AIBES {Associazione
italiana Barman e Sostenitori), che nella giornata dei 27 febbraic terra performance live
dedicate & “Lafte art” (ore 10.30), “Aperitivo” (ore 12.30), “Decoration show” (ore 14.30) e

“Infusi moment” (ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, basta registrarsi sul sito web
www.horecoast.it, dove & anche possibile consuitare il ricco programma della kermesse.
Durante la “due-giorni, inoltre, sara possibile seguire tutt gil appuntamenti in calendario in
diretta streaming sul sito web www.horecoast.it e sulla pagina

facebook https://www.facebook.com/Horecoast/.

Vuoi ricevere maggiori informazioni sull'argomento di questo articolo? Compila il form
indicande i tuci dati e ti metteremo in contatto con chi potra fornirti ie informazioni richieste
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HoReCoast: martedi 20 febbraio la
presentazione ufficiale dell’evento

Da Redazione - 15 febbraio 2018

Hotel Restaurant
Business Community

27/28 FEBBRAIO 2018

Sorre nto

GEAMND HOTEL EUROPA PALALCE

Martedi 20 febbraio 2018, alle ore 10.30, presso la Sala Caduti di Nassirya sita al 21°

piano del Consiglio Regionale della Campania (Napoli, Centro Direzionale isola F13), si
terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast — Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca, in
programma martedi 27 e mercoledi 28 febbraio presso il Grand Hotel Europa Palace di

Sorrento (Na).
Giunta alla V edizicne, HoReCoast puntera I'attenzione suile procedure lavorative e sulle
novita di prodotti ed attrezzature per I'ambito Horeca, coinvoigendo professionisti della
ristorazione e del turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food e no food.
HoReCoast costituira, inoltre, Foccasione per affrontare pratiche di sviluppo @ promozione
territeriale per favorire lo scambio tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori.
Pilr di 40 aziende nazionali ed internazionaii del mondo Horeca, professionisti del settore e
stimati relatori (tra cui Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork
Rimini, Salvatore Bruno, Segretario Generale della Federazione ltaliana Cuochi, e tanti altri
rinomati chef) daranno vita ad una “due giorni” caratterizzata da spazi espositivi,
convegni, workshop, show cooking e cooking match.
Tuiti | dettagli delia business community HoReCoast saranno svelati nel corso della
conferenza stampa del 20 febbraio, alla quale interverranno:
— Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale della Campania;
~ Pletro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell'azienda De Luca;
- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell'azienda Lamberti Food:
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HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Reglonale della Campania, Comune di
Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione taliana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
A.TA.P.S. — Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione
Maftres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo),
A.L.B.E.S. {Associazione ltaliana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Per maggiori informazioni: Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125
(MTN Company) — www.horecoast.it — info@horecoast.it — www.facebook.com/Horecoast
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HoReCoast, il 27 e 28 febbraio I'evento sul mondo Horeca. La
conferenza stampa HoReCoast di martedi 20 febbraio la fiera-evento
dedicata a professionisti. IL. REPORT FINALE...

& Michele Lanzetta @ Pubblicato il 02/03/2018 | Stampa

Sorrento HoReCoast, a Sorrento I'evento sul mondo Horeca si conferma a “5 stelle”

Bilancio lusinghiero per la V edizione di HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community.

Pit di 500 visitatori il 27 e 28 febbraio 2018 sono accorsi al Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na) per
assistere alla fiera-evento dedicata al mendo Horeca. | convegni dell“artigiano del breakfast” Gaetano
Barbuto e degli chef Luigi Vitiello e Pietro Montone, gli show cooking di rinomati chef nazionaii ed il cooking
match dell'Unione Regionale Cuochi Campania tra gli appuntamenti in calendario. Al primo posto nella gara di
cucina lo chef Guido D’Amore e I'allieva Letizia Raduazzo dell'Associazione Cuochi Avellino. Il il Premio
Speciaie "“Don Lorenzo Perrino” allo chef Rocco Festa dell'Associazione Cuochi Benevento. Vincenzo
Lamberti e Pietro De Luca: «<HoReCoast si & confermata ancora una volta un’iniziativa a “5 stelle”, riuscendo
a coinvolgere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food, ricettivita e
ristorazione»

Una quinta edizione di qualita: pit di 500 professionisti del mondo Horeca ed operatori dei settori food e no
food il 27 e 28 febbraio 2018 hanno partecipato ad HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la
fiera-evento promossa dalie aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in
collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presso la splendida cornice
del Grand Hotel Europa Palace di Sorrento {Na).

«Siamo andati ben oltre le aspettative - dichiarano all unisono gli organizzatori Vincenzo Lamberti di Lamberti
Food e Pietro De Luca di De Luca - Attrezzature per la ristorazione - HoReCoast si & confermata ancora una
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volta un'iniziativa a “5 stelle”, riuscendo a coinvolgere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e
professionisti dei mondi food, ricettivita, marketing, ristorazione e turismon.

Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul mondo breakfast, uno sulla cucina, 6 show cooking con la
presentazione di attrezzature per la ristorazione e di prodotti alimentari, il cooking match a cura deli’Unione
Regionale Cuochi della Campania e fe performance live della sezione campana dell’A.1.B.E.S. dedicate a
“Latte art”, “Aperitivo”, “Decoration show” e “Infusi moment”: questi i numeri della V edizione del “progetto
itinerante” HoReCoast, che quest’anno, per la prima volta, ha valicato i confini della Costiera Amalfitana per
svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La scelta di Sorrento & stata molto soddisfacente - spiegano Lamberti e
De Luca - Abbiamo avuto un ottimo riscontro dagli operatori dei settori alberghiero e ristorativo, che ci hanno
raggiunto da diversi angoli della regione Campania, ed oltre».

Pil che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state le persone raggiunte mediante le dirette streaming
sul sito www.horecoast.it e sulla Facebook Page ufficiale https://iwww.facebook.com/Horecoast, dove si &
registrata una copertura di 53.939 persone raggiunte e si sono avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare
anche i collegamenti e le interviste live di Radio CRC.

Dopo ii taglio del nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare la manifestazione & stato
martedi 27 febbraio il convegno su “Come allestire un buffet del breakfast con effetto wow e trend
internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini. Durante il
seminario Barbuto ha fornito idee creative per rendere Ja colazione non convenzionale, consigli di
allestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per sorprendere gli ospiti, suggerimenti per
migliorare il primo e pili importante momento della giornata degli ospiti. “L’uso del sifone attraverso nuove
consistenze” & stato, invece, il primo degli show cooking della giornata ed ha visto lo chef di cucina Danilo
Ange spiegare !'utilita dell’aitrezzatura mediante anche la preparazione di alcune ricette. A seguire gli show
cooking “| primi d’talia”, a cura dello chef Angelo Galateo, e “Tecnologia cucinante: forno Naboo reloaded”, a
cura dello chef Bruno Ruggiero.

Nel pomeriggio spazio nuovamente all“artigianc del breakfast® Gaetano Barbuto, che durante 'appuntamento
dat titolo “Prodotti di qualita e attenzione ai costi a colazione. Fattori di successo nel servizio breakfast’, ha
dato indicazioni su come gestire i costi, ottimizzare la spesa e scegliere i fornitori, su come risparmiare ed
evitare sprechi senza rinunciare alla qualitd e su come creare Patmosfera migliore al risveglio dell’'ospite.
“Dessert che passione!” e “Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking tenuti rispettivamente
dagli chef Mauro Trocca e Danilo Angé.

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast & stato il convegno “Professione chef e i custodi deila dieta
mediterranea. Gii chef pariano agii chef”, durante il quale Luigi Vitiello, Presidente deli’Unione Regionale
Cuochi Campania, ¢ Pietro Montone, Presidente Area Sud della Federazione ltaliana Cuochi, si sono
confrontati con gii chef in sala sulla necessita di «riconoscere, certificare e “consacrare” la professione dello
chef, seguendo la strada intrapresa dalia FIC per ia certificazione delle competenze del cuocos. in mattinata
spazio anche allo show cooking “Applicazione deile nuove tecnologie in cucina: cotiure scttovuoto a bassa
temperatura”, tenuto dallo chef Paolo Rossetti. Al pomeriggio, invece, di nuovo parola a Gaetano Barbuto di
Teamwork Rimini, che a tu per tu con le aziende espositrici dei'area breakfast e con gli operatori del settore
ha fornito consigli e suggerimenti su come allestire un breakfast vincente durante i convegno “Breakfast tour”.
Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si & ripetuto anche quest'anno il concorso regionale di
cucina a tema libero, promosso dall’'Unione Regionale Cuochi deila Campania (URCC), in coilaborazione con
la Federazione Italiana Cuochi e FAssociazione Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo “Cuochi: cucinare e non
solo...capacita, competenze e calcoli®, I'iniziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e la sana
ristorazione attraverso I'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di mettere in risalto tali aspetti, nonché il
rispetto nutrizionale del piatto, il food cost ed il prezzo di vendita.

A vincere la gara di cucina & stato lo chef Guido D'Amore (commis Letizia Raduazzo) deli' Associazione
Cuochi Avellino. Al secondo posto si & classificato 1o chef Gennaro Vingiano (commis Salvatore Infante)
deli’'Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, mentre al terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca)

dell Associazione Cuochi Torre del Greco, Area Vesuviana-Strianese. Oltre ai trofei previsti dallURCC, ai
primi tre classificati sono andati anche dei buoni d’acquisto messi a disposizione dall'azienda De Luca -
Attrezzature per la ristorazions. “Per essersi maggiormente distinto per impegno professionale e rispetio della
tematica ‘Cucina... gusto e sana ristorazione™ il Il Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino” & stato, invece,
conferito allo chef Rocco Festa (commis Antonio Ranaldo) dell’ Associazione Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Atirezzature per la ristorazione, in collaborazione con
I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio
Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione ltaliana
Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A TA.P.S. -
Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione Maitres lialiani Ristoranti ed
Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo), A.1.B.E.S. (Associazione ltaliana Barmen e
Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Aita Tuscia Formaggi, Arca, Atosa, Ballarini, Bayerniand, Bormioli
Rocco, Centro Carni Company, Churchill, Ciro Curcio, Conserve [ltalia, Cosi Com'é, De Luca - Attrezzature
per la ristorazione, Demetra, Doemi, Duni, Emmedue, Emu, F.lIi Galloni, Faraboli Formaggi, Farina Antiqua,
Fiorucci foodservice, Fontanella, General Fruit, Grifo Latte, Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi,
Hoshizaki, Il Panino di Serie A, Italbutter, La Fiammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food, Lameri, Liguori
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Caffe, Mareno, Maurizio Russo, McCain, Menz & Gasser, MTN Company, Natura Nuova, Necta, Norcinerie
d'italia, Nt Food, Orogel, Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio Amato, Pastificio Di
Martino, Pedrali, Pinti Inox, Pompadour, Revol, Riso Scotti foodservice, Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d’Oro,
Sirman, Smia, Star Progeiti, SuperFood, Surgital, Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica, Zumex.

Per info e contatti: Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

Utficio Stampa Michele Lanzetta ufficiostampa@mtncompany.it

corso mazzini, 22 - 84013 cava de' tirreni (sa) italy fel. / fax 089 31 22 124 (125)

info@mincompany.it / www. mtncompany. it

HoReCoast, il 27 e 28 febbraio a Sorrento I'evento sul mondo Horeca

Per due giorni il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento accogliera spazi espositivi di oltre 60 aziende del
mondo food e no food, convegni, workshop, show cooking e cooking match.

Per partecipare & possibile registrarsi gratuitamente su www.horecoast.it

Ritorna anche quest'anno I'appuntamento con HoReCoast, la business community rivolta a professionisti del
mondo Horeca e ad operatori dei settori food e no food. Organizzata dalle aziende Lamberti Food e De Luca -
Attrezzature per la Ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, la
manifestazione si terra il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento, sito in via

Correale 34/36.

Questa mattina, martedi 20 febbraio, liniziativa & stata presentata presso la Sala Caduti di Nassirya del
Consiglio Regionale delia Campania. Sono intervenuti: Rosa D'Amelio, Presidente del Consiglio Regionale
della Campania; Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale; Vincenzo Lamberti, Ceo dell'azienda Lamberti
Food; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione del'azienda De Luca - Attrezzature per la
ristorazione; Carmine D'Alessio, Ceo & Founder dsil'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.
«HoReCoast & una manifestazione che il Consiglio Regionale sostiene con forza perché crediamo vivamente
che flintegrazione pubblico-privato sia la chiave di successo per lo sviluppo deli’'economia territoriale», ha
dichiarato fa Presidente Rosa D’Amelio. «<HoReCoast richiama ogni anno le eccellenze del mondo food e no
food e la scelta di Sorrento, meta furistica per eccellenza, come location per I'edizione 2018 testimonia ancor
di piti la lungimiranza dell'evento, che anno dopo anno richiama tutti gli operatori ed i professionisti
dell'Horeca su tematiche settoriali, che sempre pil mettono in evidenza i processi di lavorazione tra prodotti
food e nuove tecnologie dedicate», ha rimarcato il Consigliere Maraio.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili Food &
Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti deil’ospitalita, chef, barman, pasticceri, pizzaioli,
gelatieri, panificatori e tutie le professionalita del settore hanno I'opportunita di innescare attivita di sinergia e
coliaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale compieto.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre I'accento sulla perfetta integrazione tra prodotti,
attrezzature e professionalita, offrendo agli operatori ed ai produttori del settore momenti di confronto e
dibattito, ma anche e soprattutto di arricchimento professionale», hanno sottolineato Vincenzo Lamberti e
Pietro De Luca.

L'evento & pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere
punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amailfi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta
edizione ia location sceita  Sorrento: il 27 e 28 febbraio 2018 tutti i player del settore Horeca potranno,
allinterno del Grand Hotel Europa Palace (sito in via Correale 34/36), visitare gli spazi espositivi di piti di 60
aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con ie principali associazioni di categoria e seguire interventi
di rinomati esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e workshop incentrati principalmente sul
mondo del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi, attrezzature per la ristorazione ed accoglienza
turistica.

Tra i relatori dei convegni dell'edizione 2018 di HoReCoast vi sara Gaetano Barbuto, Consulente area Food &
Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3 importanti momenti formativi sul breakfast. Durante le 3 sessioni
Barbuto fornira indicazioni e suggerimenti su tutto cio che serve per creare I'atmosfera migliore al dolce
risveglio dell'ospite e per realizzare una colazione adatia a tutti, funzionale e sostenibile.

Altro importante momento formativo sul mondo food sara quello che vedra Salvatore Bruno, Segretario
Generale della Federazione ltaliana Cuochi, e Luigi Vitiello, Presidente deif' Unione Regicnale Cuochi della
Campania, confrontarsi con gli chef sul'argomento “Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli
chef parlano agli chef’.

Come da tradizione, ¢i sar3 ovviamente spazio anche per gli show cooking ed il cooking match, che si
svolgera tra gli chef del’'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC). Durante gli show cooking, che si
terranno nella sala del Grand Hotel Europa Palace ribattezzata per I'occasione “Ateneo del Gusto”, diversi
chef di cucina presenteranno prodotti per la ristorazione (alimentari e tecnologici), raccontando caratteristiche
e funzionalita sulle attrezzature presentate ed anche ricette, aneddoti, trucchi e curiosita su piatti che
verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di intervento, gli chef: Bruno
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Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo Barracano, Paolo Rossetti e Mirco Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti allURCC, il cooking match
avra come titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e calcoli”. Finalita del concorso di
cucina sara la valorizzazione della cucina e della sana ristorazione, con I'utilizzo di prodotti e generi alimentari
che mettano in risalto il gusto ed il rispetto nutrizionale del piatto.

Novita dell’edizione 2018 di HoReCoast sara la partecipazione del’A.1.B.E.S. (Associazione Italiana Barman e
Sostenitori), che nella giornata del 27 febbraio terra performance live dedicate a “Latte art” (ore 10.30),
“Aperitivo” (ore 12.30), “Decoration show” (ore 14.30) e “Infusi moment” (ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, basta registrarsi sul sito web www.horecoast.it, dove & anche
possibile consuitare il ricco programma della kermesse. Durante la “due-giorni, inoltre, sara possibile seguire
tutti gli appuntamenti in calendario in diretta streaming sul sito web www.horecoast.it e sulla fan page
https://www.facebook.com/Horecoast/.

rioReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di
Commercio di Napoli, Federazione italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione
Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.LR.A.
(Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo),
A.LB.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast.it -
info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

Invito stampa Napoli, 12/02/2018 HoReCoast, martedi 20 febbraio la presentazione a Consiglio Regionale
della Campania. La Sala Caduti di Nassirya, sita al 21° piano del Consiglio Regionale della Campania,
ospitera martedi 20 febbraio 2018 la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la business
community dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca. Promossa daile aziende Lamberti Food
e De Luca, in collaborazione con 'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, la fiera-evento si
svolgera il 27 ed il 28 febbraio presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na). Spazi espositivi,
convegni, workshop, show cocking e cooking match nel ricco cartellone deila manifestazione

Martedi 20 febbraio 2018, aile ore 10.30, presso la Sala Caduti di Nassirya sita al 21° piano del Consiglio
Regionale della Campania (Centro direzionale isola F13), Napoli, si terra ia conferenza stampa di
presentazione di HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata a professionisti
ed operatori del mondo Horeca, in programma martedi 27 e mercoledi 28 febbraio presso it Grand Hotel
Europa Palace di Sorrento (Na).

Giunta alla V edizione, HoReCoast puntera I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di predotti ed
attrezzature per 'ambito Horeca, coinvolgendo professionisti della ristorazione e del turismo e presentando
concrete soiuzieni sul fronte food e no food.

HoReCoast costituira, inoltre, 'occasione per affrontare pratiche di sviluppo e promozione territoriale per
favorire io scambio tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Piu di 40 aziende nazionali ed
internazionali del mondo Horeca, professionisti del settore e stimati relatori {tra cui Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, Salvatore Bruno, Segretario Generale della
Federazione Italiana Cuochi, ¢ tanti altri rinomati chef) daranno vita ad una "due giomi” caratterizzata da
spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e cooking match.

Tutli i dettagli della business community HoReCoast saranno svelati nel corse della conferenza stampa del 20
febbraio, alla quale interverranno:

- Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale della Campania;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’azienda De Luca;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore deliazienda Lamberti Food;

- Carmine D’'Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di
Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione
Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.l.R.A.
(Associazione Maftres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo),
A.1.B.E.S. (Associazione ltaliana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

La stampa & invitata a partecipare. E gradita conferma di partecipazione, cosi da comunicare il nominativo in

Regione per 'accesso alla Sala.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast.it -

info@hcrecoast.it - www.facebook.com/Horecoast
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Torna HoReCoast, 27 e 28 febbraio a Sorrento
'evento sul mondo Horeca

Scritto da (Redazione), martedi 20 febbraio 2018 17:01:17
Ultimo aggiornamento martedi 20 febbraio 2018 17:01:17

Ritorna anche quest'anno I'appuntamento con HoReCoast, |a business community rivolta

ai professionisti del mondo Horeca e a operatori dei settori "food” e "ho food". Organizzata dalle
aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la Ristorazione, in collaborazicne con
I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, la manifestazione si svoigera il 27 e 28
febbraio presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento, in via Correale 34/36.

L'iniziativa & stata presentata stamani presso la Sala Caduti di Nassirya del Consiglio Regionale
della Campania. Sono intervenuti: Rosa D'Amelio, Presidente del Consiglio Regionale della
Campania; Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale; Vincenzo Lamberti, Cec dell'azienda
Lamberti Food; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione deil'azienda De Luca -
Attrezzature per la ristorazione; Carmine D'Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione
integrata MTN Company.

«HoReCoast é una manifestazione che il Consiglio
Regionale sostiene con forza perché crediamo vivamente
che lintegrazione pubblico-privato sia la chiave di
successo per lo sviluppo dell'economia territoriale» ha
dichiarato la presidente D'Amelio.

¢ «HoReCoast richiama ogni anno le eccellenze del mondo

% food e no food e Ia scelta di Sorrento, meta turistica per

W eccellenza, come location per ['edizione 2018 testimonia
ancor di piu la lungimiranza del'evento, che anno dopo
anno richiama tutti gli operatori ed i professionisti
delfHoreca su tematiche settoriali, che sempre pity mettono
in evidenza i processi di lavorazione tra prodotti food e nuove tecnologie dedicate» ha rimarcato il
consigliere Maraio.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili Food
& Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef, barman, pasticceri,

hitps:ffwww. ilvescovado.it/it/sezioni-25/cultura-eventi-spettacoli-1 Jftorna-horecoast-27-g-28-febbraio-a-sorrento-l-eve-69950 1/3
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pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalitd del settore hanno I'opportunita di innescare
attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorse professionale completo.

Vincenzo Lamberti e Pietro De Luca hanno dichiarato: «Anche in questa quinta edizione
HoReCoast vuole porre l'accento sulla perfetta integrazione ira prodotti, aftrezzature e
professionalita, offrendo agli operatori ed ai produttori del setftore momenti di confronto e dibattito,
ma anche e soprattutto di arricchimento professionaley.

L'evento & pensato come un progetto itinerante, fatto per
scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere punto di
incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi, Vietri
sul Mare, Battipaglia e Salerno, per guesta edizione ia
location scelta & Sorrentopresso cui tutti i players del
settore Horeca potranno

visitare gli spazi espositivi di oltre 60 aziende nazionali e internazionali, confrontarsi con le
principali associazioni di categoria e seguire interventi degli esperti del settore.

Durante ia "due-giorni” di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni e workshop incentrati
principalmente su! mondo dei breakfast, food&beverage, fornitura di servizi, attrezzature per la

ristorazione ed accoglienza turistica.

Tra i relaiori dei convegni Gaetano Barbuto, consulente area Food & Beverage di Teamwork
Rimini, che terra tre importanti momenti formativi sul breakfast. Durante le

sessioni Barbuto fornira indicazioni e suggerimenti su tutto cid che & necessario per {a creazione
dell’'atmosfera migliore al dolce risveglio dell'ospite e per realizzare una colazione adatta,

funzionale z sostenibile.

Altro importante momento formativo sul mondo del food sara quello che vedra Salvatore Bruno,
segretario generale della Federazione Italiana Cuochi, e Luigi Vitiello, presidente dell'lUnione
Regionale Cuochi della Campania, confrontarsi con gli chef sul'argomento "Professione chefe i
custodi della dieta mediterranea, Gli chef parfano agli chef™.

Come da tradizione spazio anche per gli show cooking ed il cooking match, che si svolgera tra
gli chef dell'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC). Durante gli show ceoking, nella sala
del Grand Hotel Europa Palace ribattezzata per I'occasione "Atenec del Gusto”, diversi chef di
cucina presenteranno prodotti par Iz ristorazione (alimentari e tecnologici), raccontando
caratteristiche e funzionalita sulle attrezzature presentate ed anche ricette, aneddoti, trucchi e
curiosita su piattl che verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di

hitps:/fiwww.ilvescovado.itfit/sezioni-25/cultura-eventi-spettacoli-13/tomna-horecoast-27-s-28-febbraio-a-sorrento-1-eve-69950 213
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intervento, gli chef: Bruno Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo Barracano, Paolo
Rossetti e Mirco Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti all'URCC, il cooking
match avra come titolo "Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e calcoli”. Finalita
del concorso di cucina la valorizzazione della cucina e della sana ristorazione, con l'utilizzo di
prodotti e generi alimentari che mettano in risalto il gusto ed il rispetto nutrizionale del piatto.

Novita la partecipazione del' AIBES (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori), che nella giornata
del 27 febbraio terra performance live dedicate a "Latte art” (ore 10,30), "Aperitivo”

(12,30), "Decoration show” (14,30) e "Infusi moment” (17,00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, bastera registrarsi sul sito web www.horecoast.it, su
cui & anche possibile consultare il ricco programma della kermesse. Durante Ia "due-giorni", inoltre,
sara possibile seguire tutti gli appuntamenti in calendario in diretta streaming sul sito

web www.horecoast.it e sulla fan page https://www.facebook.com/Horecoast/.

https :IMww.iIvesoovado.itﬁtlsezioni—25!cultura-eventi—speﬂa00!1-1 3ftoma-horecoast-27-e-28-febbraio-a-sorrenio--eve-69950
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Ritorna HoReCoast, la fiera-evento che si
svolgera il 27-28 febbraio al Grand Hotel Europa
Palace di Sorrento. Il 20 febbraio la presentazione

al Consiglio Regionale della Campania

(https://2ingredienti.files. wordpress.com/2018/02/horecoast.jpg)

La Sala Caduti di Nassirya, sita al 21° piano del Consiglio Regionale della Campania, ospiterd
martedi 20 febbraio 2018 la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast Ia business
community dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca. Promossa dalle aziende
Lamberti Food e De Luca, in collaborazione con lagenzia di comumicazione integrata MTN
Company, la fiera-evento si svolgerd il 27 ed il 28 febbraio presse il Grand Hotel Europa Palace di
Sorrento (Na). Spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e cooking match nel ricco

cartellone della manifestazione

Martedi 20 febbraio 2018, alle ore 10.30, presso la Sala Caduti di Nassirya sita al 21° piano del
Consiglio Regionale della Campania (Centro direzionale isola F13), Napoli, si terra la conferenza
stampa di presentazione di HoReCoast — Hotel Restaurant Business Communiiy, la fiera-evento
dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca, in programma martedi 27 e mercoledi 28
febbraio presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

Giunta alla V edizione, HoReCoast puntera I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di
prodoiti ed attrezzaiure per I'ambito Horeca, coinvolgendo professionisti della ristorazione e del
turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food e no foed.

HoReCoast costituira, inoltre, I'occasione per affrontare pratiche di sviluppo e promozione
territoriale per favorire lo scambio tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Pit1
di 40 aziende nazionali ed internazionali del mondo Horeca, professionisti del settore e stimati
relatori (tra cui Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, Salvatore
Bruno, Segretario Generale della Federazione Italiana Cuochi, e tanti altri rinomati chef) daranno
vita ad una “due giorni” caratterizzata da spazi espositivi, convegni, workshop, show cooking e

cooking match.
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Tutti i dettagli della business community HoReCoast saranno svelati nel corso della conferenza
stampa del 20 febbraie, alla quale interverranno:

— Vincenzo Maraig, Consigliere Regionale della Campania;

~ Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’azienda De Luca;

— Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;

- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglic Regionale della Campania, Comune di Scrrento,
Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cucchi della
Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. — Consorzic Aziende Turistiche
Penisola Sorrentina, A.M.LR.A. (Associazione Maitres ltaliani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A.
Campania (Associazione Direttori d’Albergo), A.LB.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori)

e Cava Sviluppeo.

La stampa e la cittadinanza sono invitate a partecipare.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 {MTN Company) —

www.horecoast.it (http://www.horecoast.it/) - info@horeccastit — www.facebook.com/Horecoast
(http://www facebook.com/Horecoast)

(hitps:/2ingredienti.files.wordpress.com/2018/02/horecoast-programma.png)
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Sorrento

LCategoria Cultura

Data 27/02/2018 99:30 - 19:00

Luogo Grand Hotel Europa Palace - Via Correale, 34/36
80067 Sorrento NA, Italia

Telefono 0893122124/5

Email info@horecoast.it

Sito internet www.horecoast. it

HoReCoast - V edizione
il 27 e 28 febbraio 2018

Si rinnova anche quest’anno I’appuntamento con HoReCoast — Hotel Restaurant Business Community, la fiera
evento dedicata ai professionisti ed agli eperatori del mondo Horeca, in programma il 27 e 28 febbraio 201!
presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

Nuova location, dunque, per V’iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature pel
la ristoraziome. A conferma della sua natura di progetto itineramte alla scoperta di innovative seluzion
Horeca, ogni anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sw
tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito di Vietri sul Mare, del 2016 al San Luc:
Hotel di Battipaglia e del 2017al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno, quest’anno la manifestazione fara tapp:
a Sorrento, autentica “perla del Golfe di Napoli”, tra le citta pitl quotate e cliccate d’Italia, nonché terra d

rinomati chef.

4.000 registrazioni, oltre 300 aziende espositrici, pid di 400 marchiregionali, nazionali ed internazionali de
mondo Horeca hanno accomnaonato HoReCoast nelle sne nrime anatiro edizioni T coninvaloimentn dell
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associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il “core’
dell’evento, che si pone come tema centrale del “progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi quattro anni, I’iniziativa si preannuncia anche in questa V edizion¢
come uno dei pin attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore delk
ristorazione, dell’ospitalita e del turismo. Quest’anno la business community puntera 1’attenzione sull
procedure lavorative e sulle novitd di prodotti ed attrezzature per I’ambito Horeea, coinvolgend
professionisti della ristorazione e del turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food e no food.
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Per le oltre 40 aziende del mondo Horeca, attentamente selezionate e provenienti da tutta Halia e non solo, che
esporranno i propri prodotti HoReCoast costituira ’occasione per illustrare il proprio core business, cosi d:
innescare attivita di simergia ¢ collaboraziome con le realtd imprenditoriali presenti. Per ognuno Vi sar:
I'opportunita di saggiare personalmente le noviti in ambito cibo ed alimentazione e di costruire important

rapporti commerciali.
In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno intorno al tavolo i principali player de

settore “Food e Territorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due giomi” di lavoro, in cui verranne
affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi, dalle politiche di incoming ¢ d

accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito food e no food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli show cooking e con il cooking match tra gli chef dell’Union
Regionale Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte. Sard, inoltre
possibile per I’intera durata della manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef
barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalitd del settore hanno I’opportunita d
innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

Hotzl Restavrant
¢ Business Community
¢ Planimetria
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La partecipazione come visitatore & gratuita, previa registrazione

Registrazione

Programma

CONVEGN!I!
Martedi 27 febbraio

ore 10.30/312.30 - 4° Piano

“Come allestire un buffet del breakfast con effetto wow ¢ trend internazionali”
Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini

ore 15.30/17.30 - 4° Piano

“Prodotti di qualita e attenzione ai costi a colazione. Fattori di successo nel servizio breakfast”
Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini

Mercoledi 28 febbraio

ore 10.30/12.30 - 4° Pigno

“Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef parlano agli chef”

t Salvatore Bruno, Segretario FIC
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ore 14.00 - Ateneo del Gusto
Cooking match a cura dell’URCC (Unione Regionale Cuochi Campania)

ore 15,00/ 17.80 - Sala B
“Breakfast tour”
Gaetano Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini

ore 17.30 - Ateneo del Gusto
Premiazioni Cooking match a cura dell’URCC

Martedi 27 febbraie

ore 10.08/10.45

“Tecrologia cucinante: Forno Naboo reloaded”
a cura di DE LUCA e LAINCX, Chef Bruno Ruggierc

re 11.058/1
“Come cucinare con il microonde”
a cura di DE LUCA e TRABO/ISI. Chef Danilo Angé

ore 12.30/13.15
“I primi d’Halia”
a cura di LAMBERTI FOOD e SURGITAL. Chef Fabio Lorenzoni

ore 15.00 / 15.45

“Dessert che passione!”
a cura di LAMBERTI FOOD e DEMETRA. Chef Filippo Barracano

ore 16.00 / 16.45

“L’uso del sifone attraverso nuove consistenze”
a cura di DE LUCA e TRABO/ISI. Chef Danilo Angé

ore 17.13 / 18.00

“Applicezione nuove tecrologie in cucina: il Pacojet”
a cura di DE LUCA ¢ SIRMAN. Chef Paclo Rossetti

Mercoledi 28 febbraio

ore 10.00 / 10.45
“Wow che buffet, Dall’orto aila tavola”
a cura di LAMBERTI FOOD e OROGEL. Chef Mirco Fabbn

ore11,15/12.00

“Applicazione nuove tecnologie in cucina: cotture sottovuoto a bassa temperatura™
a cura di DE LUCA, SIRMAN, LAMBERTI FOOD e CENTRO CARNI COMPANY. Chef Paclo Rossetti

ore 12.30 /13.15

“Spezie e aromi, identikit e usi in cucina”
a cura di LAMBERTI FOOD ¢ WIBERG. Chef Filippo Barracano

®: info@horecoast.it
&:0893122124/5
Site Uttieiale
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Per essere sempre aggiornate circa le maggiori novita in Campania seguici su facebook e

instagram
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Altre date
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Sorrento
GRAND HOTEL EURDPA PALACE

HoReCoast, a Sorrento i professionisti del mondo Horeca

26 febbraic 2018

Al Grand Hotel Europa Palacs, convegni, workshop, show cocking e ceoking match

Ritorna anche quest'anno I'appuntamento con HoReCoast, ia business community rivolia a professionisti de! mondo
Horeca e ad operatori dei settori focod e no food. Organizzata dalie aziende Lamberti Foed e De Luca, in cofiaborazion
con l'agenzia di comunicazione integrata Min Company, ia manifestazione si terra i! 27 e 28 febbraio prassc il Grand
Hotel Europa Palace di Sorrenio.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, tiiciari, direttori, gestori di sirutture riceftive, responsabili food & beverage,
ristoratori, professionisti, aspiranti profassionisti dei'ospitalita, chef, barman, pasticcer, pizzaioli, geiatieri, panificatori ¢
tutie le professionalita del settore hanno Fopportunita di innescare afttivita di sinergia & collaborazicne, oltre che di
usufruire di un percorsc professionale completo.

L'evento & pensato come un progetto itinerante, fatio per scoprire cgni anno nuovi iuoghi e vuole essere punto di
incontro fra professionisti del settore. Dopo Amalfi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salemo, per la guinta edizione la
location scelta & Sorrento: per due gloimi, tutti i player de! settore Horeca potranno, allinterno de! Grand Hotel Eurcpa
Palace, visitare gii spazi espesitivi di pit di 60 aziende nazionali ed intemazionali, confrontarsi con le principall
associazioni di categoria ¢ seguire interventi di rinomati esperti del settore.

Durante i due giomi di fiera-evento si susseguiranne diversi convegni e workshop incentrati principalmente sul mondo
de! breakfast, food&beverage, fomnitura di servizi, attrezzature per la ristorazione ad accogiienza turistica.

Tra i mementi formativi sul mendo food ¢i sara quello che vedra Salvatore Bruno, Segretaric Generale della
Federazicne Itafiana Cuochi, e Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi defta Campania, confrentarsi co
gli chef sull'argomento “Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef parianc agii chef”.

Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking ed il cooking match, che si svolgera tra gli
chef deli'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC). Durante gli show cooking, che si terranno nella sala del Grand
Hotel Europa Palace ribattezzata per 'occasione “Ateneo del Gusto”, diversi chef di cucina presenteranno prodotti per
la ristorazione(alimentari e tecnologici), raccontando caratteristiche e funzionalita sulle attrezzature presentateed anch
ricette, aneddoti, trucchi e curiosita su piatti che verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in
ordine di intervento, gli chef: Bruno Ruggiero, Danilo Angé, Fabio Lorenzoni, Filippo Barracano, Paolo Rossetti e Mirce
Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti all’'Urec, il cooking match avra come
titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e calcoli”. Finalita del concorso di cucina sara la
valorizzazione della cucina e deila sana ristorazione, con I'utilizzo di prodotti e generi alimentari che mettano in risalto
gusto ed il rispetto nutrizionale del piatto.

Novita deli'edizione 2018 di HoReCoast sara la partecipazione del’Aibes, I'Associazione Italiana Barman e Sostenitori
che neila giomata del 27 febbraio terra performance live dedicate a “Latte art” (ore 10.30), “Aperitivo” (ore 12.30),
“Decoration show” (ore 14.30) e “Infusi moment” (ore 17.00).
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HoReCoast, a Sorrento 'eventoe sul mondo 0
Horeca si conferma a “5 stelie”.

Una quinta edizione di qualita: pil di 500

professionisti del mondo Horeca ed operatori dej settori food e
no food il 27 e 28 febbraio 2018 hanno partecipato ad HoReCoast
- Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento
promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature
per la ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presso la
splendida cornice del Grand Hotel Europa

Palace di Sorrento (Na).
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«Siamo andati ben oltre le aspettative — dichiarano ail'unisono gli
organizzatori Vincenzo Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca di

De Luca - Attrezzature per la ristorazione - HoReCoast si & confermaota
ancora una volta un‘iniziativa o “5 steile”, riuscendo a coinvolgere e creare
proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food,

ricettivita, marketing, ristorazione e turismon».

Oitre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul mondo breakfast, uno
sulla cucina, 6 show cooking con la presentazione di attrezzature per
la ristorazione e di prodotti alimentari, il coeking match a cura
dell'Unione Regionale Cuochi della Campania e le performance
livedella sezione campana dell’A.l.B.E.S. dedicate a “Lotte

art”, “Aperitivo”, “Decoration show” e “Infusi moment”: questi i numeri
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della V edizionedel “progetto itinerante” HoReloast, che quest'anno,
per la prima volta, ha valicate i confini della Costiera Amalfitana per
svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La scefta di Sorrento é stata molto
soddisfacente - spiegano Lamberti e De Luca - Abbiamo avuto un ottimo
riscontro dagli operatori dei settori alberghiero e ristorativo, che ¢i hanno

raggiunto do diversi angoli della regione Campania, ed oftre».

Pili che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state |e persone
raggiunte mediante le dirette streaming sul sito www.horecoast.it e
sulla Facebook Page ufficiale https.//www.facebook.com/Horecoast,
dove si & registrata una copertura di 53.939 persone raggiunte e si
sono avute 7.436 interazieni con | post. Da ricordare anche i

collegamenti e le interviste live di Radio CRC.

Dopo il taglio del nastrc del Sindaco di Sorrento, Gluseppe Cuomeo, ad
inaugurare la manifestazione & statc martedi 27 febbraio il convegno
su “Come ollestire un buffet del breakfast con effetto wow e trend
internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente area Food &
Baverage di Teamwork Rimini. Durante il seminario Barbuto ha fernito
idee creative per rendere la cclazione non convenzionale, consigli di
atlestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per
sorprendere gl ospiti, suggerimenti per migliorare il primo e piu
impertante momentc della giornata degli ospiti. “L'uso del sifone
attraversc nuove consistenze” & stato, invece, il primo degli show
cooking delia giornata ed ha visto lo chef di cucina Danilo
Angéspiegare l'utilitd delV'attrezzatura mediante anche la preparazione
di alcune ricette. A seguire gli show cooking “I primi d'italio”, a cura dello
chef Angelo Galateo, e “Tecnologia cucinante: forno Naboo reloaded”, a

cura delio chef Bruno Ruggiero.

Nel pomeriggio spazio nuovamente all"artigiano del

breakfast” Gaetano Barbuto, che durante 'appuntamento dal
titolo “Prodotti di qualitd e attenzione ai costi a colazione. Fattori di
successo nel servizio breakfast”, ha dato indicazioni su come gestire |

costi, ottimizzare la spesa e scegliere i fornitori, su come risparmiare ed
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evitare sprechi senza rinunciare alla quaiita e su come creare
l'atmosfera migliore al risveglio deli'ospite. “Dessert che

passione!” e “Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking
tenuti rispettivamente dagli chef Mauro Trocca e Danilo Angé.

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast é stato il

convegno “Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef
parlano agli chef”, durante il quale Luigi Vitiello, Presidente dell’'Unione
Regionale Cuochi Campania, e Pietro Montone, Presidente Area Sud
della Federazione Jtaliana Cuochi, si sono confrontati con gli chef in sala
sulla necessita di «riconoscere, certificare e “consacrare” la professione
dello chef, seguendo la strada intrapresa dolla FIC per la certificazione delle
competenze del cuoco». In mattinata spazio anche allo show

cooking “Applicazione delle nuove tecnologie in cucina: cotture sottovuoto
a bassa temperatura”, tenuto dallo chef Paoclo Rossetti. Al pomeriggio,
invece, di nuovo parola a Gaetano Barbuto di Teamwork Rimini, che a
tu per tu con le aziende espositrici dell'area breakfast e con gli operatori
del settore ha fornito consigli e suggerimenti su come allestire un

breakfast vincente durante il convegno “Breakfast tour”,

Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si & ripetuto anche
questanno il concorso regionale di cucina a tema libero, promosso
dail'Unione Regionale Cuochi della Campania (URCC), in
collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e 'Associazione
Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo “Cuochi: cucinare e non solo...
capacitt, competenze e calcoli”, 'iniziativa & stata finalizzata a valorizzare
la cucina e la sana ristorazione attraverso l'utilizzo di prodotti e generi
alimentari capaci di mettere in risalto tali aspetti, nonché il rispetto

nutrizionale del piatto, il food cost ed il prezzo di vendita.

A vincere |a gara di cucina é stato lo chef Guido D'Amore (commis
Letizia Raduazzo) dell'Associazione Cuochi Avellino. Al secondo
postosi € classificato lo chef Gennaro Vingiano (commis Salvatore
Infante} deli'Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, mentre al
terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca) dell’Associazione
Cuochi Torre del Greco, Area Vesuviana-Strianese. Oltre

ai trofei previsti dallURCC, ai primi tre classificati sono andati anche
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dei buoni d’acquisto messi a disposizione dall'azienda De Luca -
Attrezzature per la ristorazione. “Per essersi maggiormente distinto per
impegno professionale e rispetto della tematica ‘Cucing... gusto e sana
ristorazione” il It Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino” & stato,
invece, conferito allo chef Rocco Festa (commis Antonio Ranaido)

dell’Associazione Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per
Ia ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione
integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio di:
Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di
Commercio di Napoli, Federazione ltaliana Cuochi, Unione Regionale
Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
A.T.A.P.S, - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, AM.LRA.
(Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania
(Associazione Direttori d’Albergo), A.l.B.E.S. {Associazione Italiana

Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscia Formaggi, Arca, Atosa,
Ballarini, Bayernland, Bormioli Rocco, Centro Carni Company, Churchill,
Ciro Curcio, Conserve ltalia, Cosl Com’é, De Luca - Attrezzature perla

ristorazione, Demetra, Doemi, Duni, Emmedue, Emu, F.li Galloni,
Faraboli Formaggi, Farina Antiqua, Fiorucci foodservice, Fontanella,
General Fruit, Grifo Latte, Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi,
Hoshizaki, !l Panino di Serie A, Italbutter, La Fiammante, La Nef, Lainox,
Lamberti Food, Lameri, Liguori Caffe, Mareno, Maurizio Russo, McCain,
Menz & Gasser, MTN Company, Natura Nuova, Necta, Norcinerie d'ltalia,
Nt Food, Orogel, Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio
Amato, Pastificio Di Martino, Pedrali, Pinti Inox, Pompadour, Revoi, Riso
Scotti foodservice, Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d'Oro, Sirman, Smia, Star
Progetti, SuperFood, Surgital, Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica,

Zumex,
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HoReCoast, a Sorrento I'evento sul
mondo Horeca si conferma a "5
stelle”.

Invia agli amici

Condividi con gli arnici

Una quinta edizione di quaiita:
pilt di 560 professionisti del
mondo Horeca ed operatori dei
settori food e no food il 27 2 28
febbraio 2018 hanno partecipato
ad HoReCoast Hotel ..

Leggi tutta Ia notizia

Garzzetta di Napoli | 01-03-2018 19;40
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ARTICOLI CORRELATI

HoReConst, & Sorrento Fevento sul mondo Horeca si conferma a "5 steile”,
Gazzetta di Salerno ! 01-03-2018 19:00

Sfido oi fornelii tra chef campani: vince il piatto del territorio pili rappresentative
Avelline Today | 26-02-2018 19:04

Tra skow cooking e degustazioni, lo Campania al Cibus 2018
il Denaro.it | 26-02-2018 13:09
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Eterno mito. Du Medea o Filumena Morturano, Anna Maria
Ackermann a Capodimontte giovedi 3.

in occasione dell' 8 marzo * giornata intemazionale della donna * il Museo e

Real Bosco
Gazzetta di Napoll | 65-03-2018 17:20

SPETTACOLO
Addio alla ‘Bottegn della Carta’, la pil amata per i party di Chigia
, Una notizia che sa di nostalgia per chi, in quei due locali cosl pien di

decorazioni e,
I Matting | 05-03-2018 16:02

SPETTACOLO
Sabate 10 marzo: minilive dei Mr. Hyde al Centro Commerciale
Auchan Napoli

All'anagrafe sono Ludo Brusco e Rudy Braslelio, ma nel cuore del loro fan

hanno solo un nome: i Mr.
Napalitan | 05-03-2018 14:00
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Horecoast a Sorrento | Evento sul Mondo Horeca si Conferma a 5 Stelle - San Cipriano d'Aversa
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1 L'imprenditore Caprio &
un uomo libere, era ai
domiciliari da due anni
Noi Caserto | 03-03-2018 12:40

2 SCRUTINIO CAMERA " Non
pasta alla Lega il 30% della
Castiello, il M5S conguista
il collagio di Aversa con il
quasi 53% di Grimaldi
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genitori
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A ELEZION! POLITICHE 2018 -
CAMERA Aversa. Grimaldi
batte Ia leghista Castiello.
TUTTI | RISULTAT!

Noi Caserta | 65-03-2078 09:40

5 ELEZION) FOLITICHE 2018 -
CAMERA S5anta Maria CV-
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HoReCoast, presentata in Consiglio
Regionale |'edizione 2018 della fiera
dei professionisti dell’'Horeca,
martedi 27 e mercoledi 28 a
Sorrento.

Invia agli amici

Condividi con gli amici

Ritorna anche quest'anno
I'appuntamento con HoReCoast,
la business community rivolta a
professionisti del mondo Horeca
e ad operatori dei settori food &
no food. Organizzata dalle
aziende Lamberti

Leggi tutta la notizia

Gazzetta di Napali | 21-02-2018 12:00

Categoria: TECNOLOGIA

ARTICOLI CORRELATI

HoReCoast, a Sorrento I'evento sul mondo Horeca si conferma a ™5 stelfe”.
Gazzetta di Napoli | 01-03-2018 19:40

HoReCoust, a Sorrente 'evento sul mondo Horeca si conferma a "5 stelle”.
Gazzetta di Salerng | 01-03-2018 19:00

Sfida oi fornelli tra chef campani: vince if piatto def territorio pii rappresentativo
Avelling Today § 26-02-2018 19:04

Altre notizie

TECNOLOGIA
SCRUTINIO NAZIONALE APPIA " Monologo a 5 stelle, il Movimento
supere il 50% o Casagiove, San Prisco e Curti CANDIDATO per
CANDIDATO lista per lista TUTTI | VOT!

pentastellati fanno,.,
CasertaFocus | 05-03-2018 10:21

TECNOLOGIA
CASAPULLA - Fotografa fa scheda, polizia nel seggio. Ritardi
nell'operazione di scrutinio nello sezione §

leri sera, intormo alle...
Casertafocus | 05-03-2018 11:41
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10:03:18 E' un monologe a cinque stelle la nazionale Appia. In tutti | comuni i

10:55:56 CASAPULLA. Forze dell'ordine nella sezione numere 2 a Casapulla.
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San Prisco e Curti
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CosertaFocus | 05-03-2018 1021

CASAPULLA - Fotografa la
scheda, polizia nel seggio.
Ritardi neli'operazione di
scrutinio nefla sezione 5
CaseriaFocus | 05-03-2018 13:41

EMERGENZA FREDDO "
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meteocrologiche, chiudono
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CosertoFocus | 05-03-2018 1627
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5/3/2018 HoReCoast, business community per i professionisti dellHoreca, Sorrento
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Sorrento

HoReCoast, business community per i professionisti dellHoreca

G+

21 feb 09:3C - 28 feb 19:00 - Sorrento
HoReGoast

# Route

® Maggiori info

S rinnova anche quest'anno I'appuntamento con HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti ed agli operatori
de! mondo Horeca, in programma il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hote! Europa Palace di Sorrento (Na).

Nuava location, dunque, per 'iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luga - Attrezzature per |a ristorazione. A conferma delia sua natura di
progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprime Ie bellezze. Perché ogni luogo ha

delle sue tipiciéa ed ogni nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate.,

£ cos), dopo Ie esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 ailHotel Raito di Vietri sul Mare, del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia ¢ del 2017 al Lioyd's Baia
Hotel di Salemo, quest'anno la manifestazione fari tappa a Sorrento, autentica “perla del Gotfo di Napoii®, tra le citt3 pid quotate e cliccate dtalia, nonché terra

di rinomati chef.

4.000 registrazioni, oltre 300 aziende espositrici, pit di 400 marchi regionali, nazionali ed internazionali el mondo Horeca hamno accoempagnato HoReCoast
nelle sue prime quattre edizioni. |l coinvolgimento delle associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori df settore rappresenta il “core”

dellevento, che s pone come tema centrale del *progetto itinerante”.

YISl
gli operatori della filiera e di confronto del settors della ristorazione, delTospitalitd e el turismo. Quest'anno la business community puntera 'attenzione sulle

procedure lavorative e sulle novith df produtti ed attrezzature per ambito Horeca, coinvoigendo professionisti della ristorazione ¢ del turismo e presentanda
concrete soluzioni sul fronte food e ne food.

Visto if forte seguito riscontrato nei primi guattro anni, liniziativa si preannuncia anche in questa V edizione come uno dei pit attesi momenti di ingontro tra tutti

Per le oltre 40 aziends del mondo Horeca, attentamente selezionate e provenienti da tutta Italia e non solo, che esporranna i propri prodotti HoReCoast

hitp:/fitalia.siguez .oomfsorrentolhorecoast!horecoast—business-oommunity-per-i-pmfessionisti-dellhoreca?cobo&q4d22 1/2



5312018 HoReCoast, business community per | professionisti del'Horeca, Sorrento
costituira Foceasione per illustrare it proprio core business, cosi da innescare attivita di sinergia e coilaberazione con le realtd imprenditoriali presenti. Per
ogmuno vi sara lopportunita di saggiare personalmente le novita in ambito cibo ed afimentazione e di costruire importanti rapporti commerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i warkshep, che riuniranng intorno al tavolo | principali player del settore “Foud e Territorio™ e che si terranno
contemporaneamente alla “dve giorni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi, daile politiche di

inceming e ¢i accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito foed e no food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli show cooking e con il cooking mateh tra gli chef dellUnione Regionale Cuochi Gampania (URCC), che s sfideranno
nel'elaborazione di gustose proposte. Sard, inoltre, possibile per fintera durata deila manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell‘ospitalith: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman, pasticceri, pizzaiolf, gefatieri, panificatori e
tutte le professionalit del settore hanno I'opportunit di innescare attivit di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale

completa.

Per info & contatti:

Segreteria Organizzativa HoReGoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast it - info@harecoast.it - www.facebook.com/Horecaast

Yice Equense
Sena
Mukh
i Flured A
'% Farrenlo o
Winne ‘i
o P Sorrento
Calli &
fiasss Fontanalle
Lubrenge Sart'Agats
syl Pue Gulh
Serlgzasne
Torea,
© 2018 Evenow

& ALTROCONSUMO

IN OMAGEGIOC la guida:

Smartphone.

Come usarle 21 100%

TANTI GONSIGLI FER:

+/ Scegliere il telefono giusto
+ Imparare ad usarlo al 100%

RICHIED] GRATIS

Tz ¢ aataas Resloeo

Sente Mans
ek Cagtelo Pianilia

Moatapetuso
Pesiinnn s

Brayars

Sejg'nain 1 e riella maggs

http:ﬂilalia,siguezvoom!sorrentomorecoastfhorecoast-business—community—per—i—profassionisﬁ-de!lhnreca?ooboequzz



5/3/2018 HoRe Coast - 27/28 Febbraio 2018

HoRe Coast — 27/28 Febbraio 2018

Albergatori  Eventi 30 agosto 2016

PER CREARE

PROGETTI
DI SUCCESSO

Aggiunto ai preferiti da 4

persone

Evento: HoRe Coast— Hotel Restaurant Business Community

Quando: 27-28 Febbraio 2018

Dove: Grand Hotel Europa Palace Via Correale, 34/35 — Somrento

Evento rivolto agli operatori e ai professionisti del settore
Ho.re.ca. Convegni, workshop, show cooking, cooking match, aree
formative e spazi espositivi sono alla base della flera-evento.

Info: www.horecoast.it

https:fiww.albergatorieristoratori.it’eventihore-coast html
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5/3/2018 HoReCoast 2018 - FSG ITALIA The Food Service Group
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22 febbraio 2018

HoReCoast 2018

Si rinnova anche quest’anno I'sppuntamento con HoReCoast - Hotel Restaurant Business
Community, |a fiera-evento dedicata ai professionisti ed agii operatori del mondo Horeca, in
programma il 27 e 28 febbraio 2018 al Grand Hotel Europa Palace di Sorrento

{(Na). HoReCoast & |a business community rivolta ai professionisti ed agli operatori del mondo
Horeca, organizzata ds Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la ristorazione, in
collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN Company. Lo scopo & favorire lo
scambio tra tutti gli attori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. Convegni, workshop, show
cooking, cooking match, aree formative e spazi espositivi sono alla base della fiera-evento.

HoReCoast & un percorso itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca. Ogni anno la
fiera-evento approda in nuovi territori. Ogni luogo ha delle sue tipicita. Ogni nuovo posto
presenta delle eccellenze che vanno esaltate.

I nostro ufficio commerciale sara presente per rispondere a tutte le vostre domande sulle nostre
rappresentate, alcune delle quali sponsor dell’evento. Per maggiori informazioni consultate il

sito: www.horecoast.it

Condividi su...

Twitter  Facebook  WhatsApp  Linkedin

Utilizziamo | cookie per essere sicuri che tu possa avere la migliore esperienza sul nostro sito. Se continui ad utilizzare
questo sito noi assumiamo che tu ne sia felice. Ok Leggi di pin

http:/fsg-(talia.itfihorecoast-2018/



51312018 Torna HoReCoast, 27 e 28 febbraio a Sorrento I'evento sul mondo Horeca

Torna HoReCoast, 27 e 28 febbraio a Sorrento I'evento sul mondo Horeca

¥ (http://www.ilvescovado.it/) ) 20 febbraio 2018 @ 17:05 - |

Hotel Rastaurant

Business Community

Ritorna anche quest'anno l'appuntamento con HoReCoast, la business community rivolta ai professionisti del mondo
Horeca e a operatori dei settori "food"” e "no food". Organizzata dalle aziende Lamberti Focd e De Luca - Attrezzature

er la Ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione...
ag

Leggi la notizia integrale su: I! Vescovade (' (hitps://www.ilvescovado.it/it/sezioni-25/cultura-eventi-
speitacoli-13/torna-herecoast-27-e-28-febbraio-a- nto-l-eve-69950),

Ii post dal titolo: «Torna HoReCoast, 27 e 28 febbraio a Sorrento l'evento sul mondo Horeca» & apparso il giorno 20
febbraio 2018 alle ore 17:05 sul quotidianc online Il Vescovado dove ogni giorno puoi trovare le ultime notizie dell'area
geografica relativa a Ravello.

FACEBCOK TWITTER GOOGLE+ TUMBLR
(HTTPS:/MWWW.FACEBOCK . COMTTRANER EFEREMNHPME 7 HTTPS-/PLUS GOOGLE COM/SITAREMUMELR.COM/SHARE?

ARTICOLO PRECEDENTE
< Raimondo Espesito trionfa a Campionati Cucina ltaliana: oro per artista dello...

(http://it.geosnews.com/p/it/campania/sa/ravello/raimondo-esposito-tricnfa-a-campionati-cucina-
italiana-oro-per-artista-dello-zuechero-in-costa-d-amalfi_19120271)
ARTICOLO SUCCESSIVO

Piano di Sorrento: dal 23 al 25 febbraio & Festa del Cioccolato >

(http://it.geosnews.com/p/it/campania/sa/ravello/piano-di-sorrento-dal-23-al-25-febbraio-—festa-del-
cioccolate19115381)

Approfondisci questo argomento con le altre notizie

pl ©02/03/2018 15:03
Fiera di Pasqua ai Decumani: percorso tra arte, cultura, casatielli e pastiere
(http://it.geosnews.com/p/it/campania/na/napoli/fiera-di-pasqua-ai-decumani-percorso-tra-arte-

http://it. geosnews.com/p/it/campania/safravellofioma-horecoast-27-e-28-fabbraio-a-somrento--evenio-su I-mondo-horeca 19114677 114
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ENJOY YOUR KITCHEN

My_Marene {hitp://service. mareno.it)
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cerca

Hotel Restaurant
Business Community

EonosL 2?;28 FEBBRAID 2018

Sorrento
GRAND HOTEL ELIRDPA PALACE

HORECOAST - SORRENTO

Saremo a Sorrento il 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palace, in collaborazione con DE L UCA SRL
{bttp://www.delucaitalia.com/].

Venite a trovarci per scoprire le ultime novita sui nostri prodotti.

horecoast,it (https://www.horecoast.it/]



5/3/2018 GELGROUP /f distributori di prodotti alimentari congelati, surgelati e refrigerati

il Gruppo Netwark Soci Prodetti Partners News Contatti o] | [l

GEL GROUP NEWS - ONLINE

eventi, novita e notizie su tutti i nostri nuovi servizi e tante altre curiosita relative alla vita del consorzio

26.02.2018
HORE COAST 5° EDIZIONE A CURA DI LAMBERTI FOOD - 27/28 FEBBRAIO 2018

Appuntamento 27 e 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento {Na) conla V

El?;frﬁliisgﬁ:ﬁﬁ:il ity edizione della business community dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca
2728 FEBBRAID 2018

Sorrento

GAAMND HOTEL

< indletro
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Metwork Carni
Soci Vegetali I
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Partnars Temperatura Positiva
News Non Food
Contatti
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Tepyright - All right reserved - GEL GROLP 5.c.rl.

G‘E[LE, wEH/RaLH= Via M. Cicerane, 11 - 43123 PARMA
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5/3/2018 HoRECoast. Due giomni a Sorrento per parlare di accoglienza e turismo

HoRECoast. Due giorni a
Sorrento per parlare di
accoglienza e turismo

Pubblicata il: 20/02/2018

Fonte: WWW.ROSMARINONEWS.IT

#italia #food #vino #veg #bio #tradizione
#cibo #chef #dolci #ricetta

hitps:/Awww.makemefeed.com/2018/02/20/horecoast-due-giomi-a-sorrento-per-parlare-di-accoglienza-e-turismo-5426042. html
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5/3/2018 HoRECoast. Due giomni a Somento per pariare di accoglienza e turismo

SORRENTO (NA). Ritorna anche quest'anno
Fappuntamento con HoReCoast, la business
community rivolta a professionisti del mondo
Horeca e ad operatori dei settori food e no food.
Organizzata dalle aziende Lamberti Food e De

L uca — Attrezzature per la Ristorazione, in...
L'articolo HORECoast. Due giorni a Sorrento per
parlare di accoglienza e turismo sembra essere il
primo su Rosmarinonews.it

hitps:/iwww.makemefeed.com/2018/02/20/horecoast-due-giorni-a-sorrenio-per-panare-di-accoglienza-e-turismo-5426042_html
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5/3/2018 HoReCoast 2018 | Cava Sviluppo

HoReCoast 2018

Hotal Restaurant
Euslnass Community,
2728 FENERAIG 2018

Barrenta

AT

Si rinnova anche quest’anno "appuntamento con HoReCoast - Hote/ Restaurant Business Community, la fiera-
evento dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Horeca, in programma il 27 e 28 febbraio 2018 presso
il Grand Hotel Europa Palface di Sorrento (Na).

Nuova location, dunque, per I'iniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per ja
ristorazione. A conferma della sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni
anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni lucgo ha delle sue tipicita ed ogni
nuovo posto presenta delle eccellenze che vanno esaltate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amaifi, del 2015 all’'Hotel Raito di Vietri sul Mare (Sa), del 2616 al San Luca
Hotel di Battipaglia (Sa) e del 2017 al Lloyd’s Baia Hotel di Salerno, quest'anno la manifestazione fara tappa

a Sorrento, autentica “perla del Golfo di Napoli”, tra le citta pill quotate e cliccate d'Italia, nonché terra di rinomati
chnF

1%y

4.000 registrazioni, oltre 300 aziende espositrici, pit di 400 marchi regionail, nazionali ed internazionali del
monde Hereca hanno accompagnato HoReCoast nelle sue prime quattro edizioni. Il coinvolgimento deile associazioni
di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il “core” defl’evanto, che si pone
come tema centrale del “progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi quattro anni, I'iniziativa si preannuncia anche in questa V adizionecome uno
dei pit attesi momenti di incontro tra tutti gli operatori dalla filiera e di confronto def sattore della ristorazione,
dell’ospitallté e del turismo. Quest’anno la business community puntera i‘attenzione sulle procadure lavoratuve e
sulle novita di prodotti ed attrezzature per I'ambito Horeca, coinvolgendo professionisti della ristorazione e del
turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food e no food

Per le oltre 40 aziende del mondo Horeca, attentamente selezionate e provenienti da tutta Italia e non solo, che
esporranno | propri predotti HoReCoast costituira I'occasione per iliustrare il proprio core business, cosi da innescare
attivith di sinergia e collaborazione con le realtd imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara i‘opportunita di saggiare
personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire importanti rapperti commerclali.

In tale prospettiva si inseriscono | convegni ed | warkshop, che riuniranno intorne al tavolo | principali player del
settore “"Food e Territorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due giorni” di lavero, in cui verranne affrontate
varie tematichz: dal food and beverage alla fernitura di servizi, dalle politiche di incoming e di accoglienza turistica
alle nuove soluzioni in ambito food e no food.

Confermati anche gii appuntamenti con gli show cooking e con il cooking match tra gli chef dell'Unione Regionale
Cuochi Campania (URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte. Sara, inoltre, possibile per Fintera
durata della manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman,
pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalitd del settore hanno I'opportunita di innescare attivita
di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale compieto.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Camera di Commercio di Napoli,
Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina,
A.TA.P.5. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. {Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed
Alberghi}, A.D.A. Campania (Associazione Direttori d'Albergo), A.I.B.E.S. {Associazione Italiana Barmen e Sostenitori)

e Cava Sviluppo.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company)} - www.horecoast.it - info@horecoast.it -

www.facebook.com/Horecoast

https:/iwww cavasviluppo.it’default.php?meat=azi&cod=novita&scod=eventi8id=640
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HoReCoast, a Sorrento [’evento
sul mondo Horeca si conferma a
“5 stelle”

Bitancio jusinghiero per la V edizione di HoReCoast - Hotel Restourant Business
Community. Piti di 500 visitatori il 27 e 28 febbraio 2018 sono accorsi ol Grand
Hotel Europe Palace di Sorrento (Na) per assistere alla fiera-evento dedicata ol
mondo Horeca

Una quinta edizione di quaiita; pilr di 500 professionisti del mondo
Horeca ed operatori dei settori food e no food il 27 e 28 febbraio
2018hanno partecipato ad HoReCoast - Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-evento promossa dalle aziende Lamberti Food e De
Luca - Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, svoltasi presso la splendida
cornice del Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

«Siamo andati ben oftre le aspettative - dichiarano all'unisono gii
organizzatori Vincenzo Lambert! di Lambeiti Food e Pietro De Luca di
De Luca - Attrezzature per la ristorazione - HoReCoast si & confermata
ancora una volta urviniziativa a “5 stelle”, riuscendo a coinvolgere e creare
proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food,
ricettivita, marketing, ristorazione e turismon.

Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sul mondo breakfast, uno
sulla cucina, 6 show cooking con la presentazione di attrezzature per la
ristorazione e di prodotti alimentari, il cooking match a cura deli’'Unione
Regionale Cuochi della Campania e le performance live della sezione
campana dell'A.LB.E.S. dedicate a “Latte art”, “Aperitivo”, “Decoration
show” e “Infusi moment”. questi i numeri detla V edizione del “progetto
itinerante” HoReCoast, che quest'anno, per la prima volta, ha valicato i
confini della Costiera Amaifitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina.

«La scelta di Sorrento é stata molto soddisfacente - spiegano Lamberti e De
Luca - Abbiamo avuto un ottimo riscontro dagli operatori dei settori

https:l!www.lambertifood.itlnewsablog!horecoast-a-sorrento—levento-sul-mondo-horeca-si—oonferma-a-s-stelIe_488.xhtml 113
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alberghiero e ristorativo, che ¢i hanno raggiunto da diversi angoli delfa regione
Campania, ed oltre»,

Pilr che positivo anche il riscontre social. 1254 sono state le persone
raggiunte mediante le dirette streaming sul sito www.horecoast.it e sulla
Facebook Page ufficiale https://www.facebook.com/Horecoast, dove si &
registrata una copertura di 53.939 persone raggiunte e sisono

avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare anche i collegamenti e le
interviste live di Radio CRC.

Dopo il taglio del nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad
inaugurare la manifestazione & stato martedi 27 febbraio il convegno

su “Come allestire un buffet def breakfast con effetto wow e trend
internazionali’, a cura di Gaetano Barbuto, Consulente area Food &
Beverage di Teamwork Rimini. Durante il seminario Barbuto ha fornito
idee creative per rendere la colazione non convenzionale, consigli di
allestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per sorprendere
gli ospiti, suggerimenti per migliorare il primo e pili importante momento
della giornata degli ospiti. “L'uso del sifone attraverso nuove consistenze” &
stato, invece, il primo degli show cooking della giornata ed ha visto lo chef
di cucina Danilo Angé spiegare l'utilita dell'attrezzatura mediante anche la
preparazione di alcune ricette. A seguire gli show cooking “/ primi d'ftalia”, a
cura dello chef Angelo Galateo, e “Tecnologia cucinante: forno Naboo
reloaded”, a cura dello chef Bruno Ruggieroe.,

Nel pomeriggio spazio nuovamente all*artigiano del breakfast” Gaetano
Barbuto, che durante fappuntamento al titclo “Predotti di qualita e
attenzione ai costi a colazione. Fatiori di successo nel servizio breakfast”, ha
dato indicazioni su come gestire i costi, ottimizzare la spesa e scegliere i
fornitori, su come risparmiare ed evitare sprechi senza rinunciare alla
qualita e su come creare I'atmosfera migliore al risveglio dell'ospite, “Dessert
che passione!” e “Come cucinare con il microonde”, invece, gli show cooking
tenuti rispettivamente dagli chef Mauro Trocca e Daniio Angeé.

Ad aprire la seconda giornata di HoReCeast & stato il

convegno “Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef
parlano agli chef”, durante il quale Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione
Regionale Cuochi Campania, e Pietro Montone, Presidente Area Sud della
Federazione Italiana Cuochi, si sono confrontati con gli chef in sala sulla
necessita di «riconoscere, certificare e “consacrare” la professione delfo chef,
seguendo la strada intrapresa dalla FIC per la certificazione delle competenze
del cuocos. In mattinata spazio anche allo show cooking“Applficazione delle
nuove tecnologie in cucina: cotture sottovuoto a bassa temperatura”, tenuto
dallo chef Paolo Rossetti. Al pomeriggio, invece, di huovo parola

a Gaetano Barbute di Teamwork Rimini, che a tu per tu con le aziende
espositrici dell'area breakfast e con gli operatori del settore ha fornito
consigli e suggerimenti su come allestire un breakfast vincente durante il
convegno “Breakfost tour”.

Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si é ripetuto anche
quest'anno il concorso regionale di cucina a tema libero, promosso
dail'Unione Regionale Cuochi deila Campania (URCC), in collaborazione
con ia Federazione italiana Cuochi e 'Associazione Cuochi Penisola

Sorrentina.
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Dal titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacitd, competenze e calcoli”,
liniziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e la sana
ristorazioneattraverso l'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di
mettere in risalto tali aspetti, nonché il rispetto nutrizionale del piatto, il
food cost ed il prezzo di vendita. A vincere la gara di cucina & stato lo
chef Guido D"Amore (commis Letizia Raduazzo) dell’Associazione Cuochi
Avellino. Alseconde posto si & classificato lo chef Gennaro

Vingiano {commis Salvatore Infante) dellAssociazione Cuochi Penisola
Sorrentina, mentre al terzo Mario Pernice (commis Riccardo Di Luca)
dellAssociazione Cuochi Torre del Greco, Area Vesuviana-Strianese.

Oltre ai trofei previsti dall'URCC, ai primi tre classificati sono andati
anche dei buoni d'acquisto messi a disposizione dall'azienda De Luca -
Attrezzature per la ristorazione. "Per essersi maggiormente distinto per
impegno professionale e rispetto della tematica Cucina... gusto e sana
ristorazione™ il Il Premio Speciale “Den Lorenzo Parrino” & stato, invece,
conferito alio chef Rocco Festa (commis Antonio Ranaldo)

dellAssociazione Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca - Attrezzature per la
ristorazione, in collaborazione con l'agenzia di comunicazione
integrataMTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio di:
Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di
Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale
Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, AT.A.P.S,
- Consorzic Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.|.R.A. (Associazione
Maitres italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione
Direttori d'Albergo), A.L.B.E.S. {Associazione italiana Barmen e Sostenitori) e

Cava Sviluppo.

Le aziende aspositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscia Formaggi, Arca, Atosa,
Ballarini, Bayernland, Bormioli Rocco, Centro Carni Company, Churchil,
Ciro Curcio, Conserve ltalia, Cosi Com'é, De Luca - Attrezzature per la
ristorazicne, Demetra, Doemi, Duni, Emmedue, Emu, F.lli Galloni, Faraboli
Formaggt, Farina Antiqua, Fiorucci focdservice, Fontanella, General Fruit,
Grifo Latte, Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi, Hoshizaki, 1l Panino di
Serie A, Italbutter, La Fliammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food, Lameri,
Liguori Caffé, Mareno, Maurizio Russo, McCain, Menz & Gasser, MTN
Company, Natura Nuova, Necta, Norcinerie d'italia, Nt Food, Orogel,
Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio Amato, Pastificio Di
Martino, Pedrali, Pinti inox, Pompadour, Revol, Riso Scotti foodservice,
Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d'Oro, Sirman, Smia, Star Progetti, SuperFood,
Surgital, Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica, Zumex.

Per infe @ contatti: Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel, 089.3122124-

125 (MTN Company)
- www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps://www.lambeniifood.it/newseblog/horecoast-a-sorrento-levento-sul-mondo-horeca-si-conferma-a-5-stelle_488.xhtmi 313
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HoReCoast, a Sorrento la V
edizione della business
COmmunity

Appuntamento 27 e 28 febbraio 2018 presso if Grand Hotel Europe Polace di
Sorrento (Na) con la V edizione della business community dedicote ai
professionisti ed agli operatori del mondo Horeca

Sirinnova anche questanno 'appuntamento con HoReCoast - Hote/
Restaurant Business Community, a fiera-evento dedicata ai professionistied
agli eperator! de! mondo Hereca, in programma

it 27 e 28 febloraio2018 pressc il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento
{Na).

Nuova location, dunque, per l'iniziativa promossa daile aziende Lamberti
Food e De Luca - Atirezzature per la ristorazione. A conferma della sua
natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca,
Ggni anno HoReCoast approda in nuovi territori per scoprirne le bellezze,
Perché ogni fuogo ha delle sue tipicita ed ogni nuovo posto presenta delle
eccellenze che vanno esaitate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all'Hotel Raito

di Vietri sul Mare {Sa), del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia (Sa) e

del 2017 al Lloyd's Baia Hotel di Salerno, questanno la manifestazione fara
tappa a Sorrentg, autentica “perla del Golfo di Napoli”, tra le citt3 pit
quotate e cliccate d'Italia, nonché terra di rinomati chef.

4.000 registrazioni, oltre 300 aziende espositrici, pit

di 400 marchiregionali, nazionali ed internazionali

del mondo Horeca hanno accompagnato HoReCoast nelle sue

prime quattro edizioni. il coinvolgimento delle associazioni di categoria,
degli operatori economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il
“core” dell'evento, che si pone come tema centrale del “progetto

itinerante”,

https:Ilwww.lambertifood.it!newsebloglhorecoast—a-sorrento—la-v-edizione-della-business-commun ity_485 xhtml 112
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Visto il forte seguito riscontrato nei primi quattro anni, l'iniziativa si
preannuncia anche in questa V edizione come uno dei pit attesi momenti
di incontro tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore
della ristorazione, dell'ospitalita e del turismo. Questanno la business
community puntera lattenzione sulle procedure lavorative e sulie novita
di prodotti ed attrezzature per 'ambito Horeca, coinvolgendo
professionisti della ristorazione e del turismo e presentando

concrete soluzioni sui fronte food e no food.

Per le clere 40 aziende del mondo Horeca, attentamente selezionate e
provenienti da tutta Italia e non solo, che esporranno i propri

oredetti HoReCoast costituira Foccasione per illustrare il proprio core
business, cosi da innescare attivita di sinergia ¢ collaborazione con le
realta imprenditoriali presenti. Per ognunao vi sara l'opportunita di saggiare
personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire
importanti rapporti commerciafi.

In tale prospettiva si inseriscono i cenvegni ed i workshop, che riuniranno
intorno al tavolo i principali player del settore “Food e Territorio” e che si
terrannc contemporaneamenite alla “due giorni” di lavoro, in cui verranno
affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi,
dalle politiche di incoming e di accoglienza turistica alle nuove soluzioni in
ambito food e no food.

Confermati anche gii appuntamenti con gli show cooking e con il cooking
match tra gii chef del'Unione Regionale Cuochi Campania (URCC), che si

sfideranno neil'elaborazione di gustose proposte. Sar, incltre, possibile
per lintera durata della manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura

delle aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per il futuro deil'ospitalita:

ad HoReCoast ogni annc albergatori, chef, barman, pasticceri, pizzaiol,
gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno
lopportunita di innescare attivita di sinergia e collaboraziong, oltre che di
usufruire di un percorso professionale completo.

Suf sito web www.horecoast.it & possibiie consultare il srogramma della
manifestazione, conoscere le aziende partecipanti ed i relatori attesi per i
workshop.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company)

- www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast
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Anche quest'anno si rinnova I'appuntamento con "HoReCoast" - Hote! Restaurant Business Community, 12 fiera-evento dedicata ai
profesgionisti del mondo Horeca. Organizzata da De Luca Sr - Aftrezzature per la ristorazione @ Lamberti Food Sr, in
collaborazione con l'agenzia di comunicazione integrata MTN Company, l'iniziativa si terra il 27 ed il 28 febbario 2018 presso il
Grand Hotel Europa Palace. Dopo l'eccellente edizione dell'anno scorso, tenutasi al LLoyds Baia Hotel di Salemo, quest'anno la
manifestazione approda sulla Penisola Sorrentina, tra le mete piu quotate del panorama turistico nazionale ed intemazicnale e terra
di rinomati chef. Tante le novita in programma per l'edizione 2018, che confermera la presenza di numerose aziende nazionali ed
internazionali, di importanti convegni, di prestigiosi relatori, show cooking e laboratori di degustazione. Si rinnovera, inoltre, il
cooking match tra gli chef del'Unione Regionale Cuochi Campania {URCC), con la collaborazione dell'Associazione Cuochi
Peniscla Sorrentina, che si sfideranno nell'elaborazione di gustose proposte. Un vero e proprio momento di confronto per il futuro
delf'ospitaiitd: ad "HoReCoast" ogni anno albergatori, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del setiore hanno l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, olftre che di usufruire di un percorso
professionale compieto. Per maggiori informazioni & possibile consultare il sito internet: www.horecoast.it

http://delucaitalia. com/visEvento.php?id_evento=36 1M
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HoReCoast, a Sorrento Pevento sul monde Horeca si conferma z “5
stelle”

Una quinta cdizione di qualitd: pit di 500 professionisti del mondo Horeca ed operatori dei settori food e no food il 27 ¢ 28
febbraie 2018hanno partecipato ad HoReCoast — Hotel Restauramt Business Community, la fiera-events promossa dalle

aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con I’agenzia di comunicazione integrata MTN
Company, svoltasi presso la splendida cornice del Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

wSiamo andati ben oltre le aspettative — dichiarano ail’unisono gli organizzatori Vincenzo Lamberti di Lamberti Food e Pietro De
Luca di De Luca — Attrezzature per la ristorazione — HoReCoast si & confermata ancora una volta un iniziativa a "5 stelle”,
riuscends a coinvolgere e creare proficui momenti di confronto tra operatori e professionisti dei mond: food, ricettivitd, marketing,

vistorazione e turismoy.

Clire 70 aziende espositrict, 3 convegni sul mondo breakfast, uno sulla cucina, §
show cookingcon la presentazione di aitrezzature per la ristorazione e di prodoiti
alimentari, il cooking mateh a cura dell’Unione Regionale Cuochi della Campania ¢
le performance live dell2 sezione campana dell’ A.LB.E.S.dedicate a “Larte

art”, “Aperitivo”, “Decoration show” & “Infusi moment”: questi i numeri detla V
edizione del “progetto itincrante” HoReCoast, che quest’anno, per la prima volta, ha
valicato i confini della Costiera Amalfitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La
scelta di Sorrento é stata molto soddisfacente — spiegano Lamberti ¢ De Lucs —
Abbiamo avuto un ottimo riscontro dagli operatori dei setiori alberghiero e ristorativo,
che ci hanno raggiunto da diversi angoli della regions Campania, ed oltrey.

Piui che positivo anche il riscontre socizl. 1254 sono state le persone raggiunte mediante le dirette streaming sul
sito www.horecoast.it e sulla Facebook Page ufficiale hitps://www. facebook.com/Horecoast, dove si & registrata una copertura
di 53.939 persone ragginnte e si sono avute 7.436 interazioni con i post. Da ricordare anche i collegamenti e le interviste live

di Radio CRC.

Dopo il tagiio del nastro del Sindaco di Sorrento, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare la
manifestazione ¢ stato martedi 27 febbraio il convegno su “Come allestive un buffet del
breakfast con effetto wow e trend internazionali”, a cura di Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, Durante il

seminario Barbuto ha fornito idee creative per rendere la colazione non convenzionale,
consigli di allestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per sorprendere gli
ospiti, suggerimenti per migliorare il primo ¢ pill importante momento della giornata
degli ospiti. “Luso del sifone attraverso nuove consistenze” & stato, invece, il primo
degli show cooking della giommata ed ha visto lo chef di cucina Danilo Angé spiegare
I'utilita dell’attrezzatura mediante anche la preparazione di alcune ricette. A seguire gli
show cooking “I primi d'ltalia”, a cura dello chef Angelo Galateo, e “Tecnologia

cucinante: forno Naboo reloaded”, a cura dello chef Bruno Ruggiero.

hitp:/fblog -mtncompany.ithorecoast-somrento-levento-sul-mondo-horeca-si-conferma-5-stelle/
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Nel pomeriggio spazio nuovamente all’“artigiano del breakfast” Gaetane
Barbarto, che durante I’appuntamento dal titolo “Prodotti di qualitd e
attenzione ai costi a colazione. Fattori di successo nel servizio
breakfast”, ha dato indicazioni su come gestire i costi, ottimizzare la
spesa e scegliere 1 fornitori, su come risparmiare ed evitare sprechi senza
rinunciare alla qualita e su come creare ’atmosfera migliore al risveglio
deil’ospite. “Dessert che passione!” ¢ “Come cucinare con il
microonde”, invece, ghi show cooking tenuti rispettivamente dagli

chef Mauro Troces e Danilp Angg,

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast & stato il
convegno “Professione chef e i custodi della dieta mediterranea. Gli chef
parlano agli chef”, durante il quale Luigi Vitiello, Presidente dell’Unione Regionale Cuochi Campania, ¢ Pietro Montone,

Presidente Area Sud della Federazione Italiana Cuochi, si sono confrontati con gli chef in sala sulla necessitd di «riconoscere,
certificare e “consacrare” la professione dello chef, seguendo la strada intrapresa dalla FIC per la certificazione delle competenze
del euocon. I mattinata spazio anche allo shew cooking “Applicazione delle nuove tecnologie in cucina: cotture sottovuato a bassa
temperatura”, tenuto dallo chef Pacle Ressetti. Al pomeriggio, invece, di nuovo parola a Gaetano Barbute di Teamwork Rimini,
che a tu per tu con le aziende espositrici deli’area breakfast e con gii operatori del settore ha fornito consigli e suggerimenti su come

allestire un breakfast vincente durante il convegno “Breakfast tour”.

Dopao il grande successo delle precedentt edizioni si & ripetuto anche quest’anno it concerse regionale di cucinz a tema libero,
promosso dall’Unione Regionale Cuochi della Campania {(URCC), in collaborazione con la Federazione Itatiana Cuechi e

I’ Asseeiazione Cuochi Penisola Sorrentina. Dal titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e calcoli”’, Viniziativa &
stata finalizzata a valorizzare la cucina ¢ la sana ristorazione aitraverso 1'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di mettere in
risalto tali aspetti, nonché il rispeito nutrizionale del piatto, if food cost ed il prezzo di vendita.

A vincere la gara di cucina ¢ siato lo chef Guide D’ Amore (commis Letizia
Raduazzo) dell’ Associazione Cnochi Avellino. Alsecondo posto si é
classificato lo chef Gennaro Vingiano(commis Salvatore Infante)

dell’ Associazione Cuochi Penisela Sorrerting, mentre al terzo Marie
Pernice (commis Riccardo Di Luca) dell’ Associazione Cuochi Torre del
Greco, Area Vesuviana-Strianese. Qlire ai trofei previsti dall’URCC,

ai primi tre classificati sono andati anche dei buoni d’acquisto messi a
disposizione dall’azienda De Luca — Attrezzature per la ristorazione. “Per
essersi maggiormente distinto per impegno professionale e rispetto della
tematica ‘Cucina... gusto e sana ristorazione”” il II Premio Speciale “Don
Leremzo Perrine” & stato, invece, conferito allo ckef Roceo Festa (commis
Antonio Ranaldo) defl’ Associazione Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per la ristorazione, in collaborazione con i’agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, HoReCoast ha goduto del patrocinie di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di
Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione
Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. — Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A M.LR.A. (Associazione Maitres
Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associaziene Direttori d’Albergo), A.LB.E.S. (Associazione Italiana Barmen ¢

Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscia Formaggi, Arca, Atosa, Ballarini, Bayernland, Bormioli Rocco, Centro Carni
Company, Churchill, Ciro Curcio, Conserve Italia, Cosi Com’8, De Luca — Atirezzature per la ristorazione, Demetra, Doemi, Duni,
Emamedue, Emu, F.1li Galloni, Faraboli Formaggi, Farina Antiqua, Fiorucci foodservice, Fontanella, General Fruit, Grifo Latte,
Grissinbon, Gural Porselen, Ham, Hendi, Hoshizaki, I1 Panino di Serie A, Ttalbutter, La Fiammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food,
Lameri, Liguori Caffé, Mareno, Maurizio Russo, McCain, Menz & Gasser, MTN Company, Natura Nuova, Necta, Norcinerie d’Italia,
Nt Food, Orogel, Orveca, Pandizucchero, Panificio Stefani, Pasta Antonio Amato, Pastificio IDi Martino, Pedrali, Pinti Inox,
Pompadour, Revol, Riso Scotti foodservice, Rispo, Rona, Securit, Sfoglia d’Oro, Sirman, Smia, Star Progetti, SuperFood, Surgital,

Trabo, Tulip, Vicrila, Wiberg, Zerica, Zumex.

Per info ¢ contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) — www.horecoast.it — info@horecoast. it —

www.facebook.com/Horecoast

http://blog.mtncompany.it/horecoast-sorrento-levento-sul-mondo-horeca-si-conferma-5-stellef
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HeReCoast, il 27 e 28 febbraio a Sorrento Pevento sul monde
Horeca

Ritorna anche quest’aano I’appuntamento con HeReCoast, la business community rivolta a professionisti del mondo Horeca e
ad operatori dei settori ford e no food. Crganizzaia dalle aziernds Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per la Ristorazicne, in
ccliaborazions con I’agenzia di comunicazione integrata MTN Company, la manifestazione si terra il 27 ¢ 28 febbraio 2018 Presso

il Grand Hotel Europz Palace di Serrento, sito in via Correale 34/36.

Questa mattina, martedi 20 febbraio, I’iniziativa & stata presentata presso la Sala Caduti di Nassirya del Consiglio Regionale della
Campania. Sono intervenuti: Rosa D’ Amelio, Presidente del Consiglio Regionale della Campania; Vincenzo Maraio, Consigiiere
Regionale; Vincenzo Lamberti, Cco deli’azienda Lamberti Food; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione deil’azienda
De Luca — Attrezzature per la ristorazione; Carmine D’ Alessio, Ceo & Founder deil’agenzia di comunicazione integrata MTN

Company.

«HoReCoast é una manifestazione che il Consiglio Regionale sostiene con forza perché
credigmo vivamente che l'integrazione pubblico-privato sia Ia chiuve di successo per lo
sviluppo dell 'economia territoriale», ha dichiarato ia Presidente Rosa D’ Amelio. «HoReCoast
richiama ogni anne le eccellenze del mondo food e no Jood e la scelta di Sorvenio, meta
turistica per eccellenza, come location per 'edizione 2018 testimonia ancor di pinla
lungimiranza dell 'evento, che anno dopo anno richiama tutti gli operatori ed i professionisti
dell’Horeca su tematiche settoriali, che sempre pitt mettono in evidenza i processi di
lavorazione tra prodotti food e nuove tecnologie dedicate», ha rimarcato il

Consigliere Maraie.

Ad HoReCoast ogni anno albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture riceitive,

Rosa I’ Amelio responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’ ospitalita,
chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno I"opportuniti di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di

un percorse professionale completo.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre 'accento sulla perfetta integrazione tra prodotti, attrezzature e professionalita,
offrendo agli operatori ed ai produttori del settore momenti di confronto e dibattifo, ma anche e soprattutto di arricchimento
professionales, hanno sottolineato Vincenzo Lamberti e Pietro De Luca.

L’evento ¢ pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere punto di incontre tra
professionisti del settore. Dopo Amalfi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salemo, per la quinta edizione la Jocation scelta & Serrento:
127 ¢ 28 febbraio 2018 tutti i player del settore Horeca potranno, all’interno del Grand Hotel Eurepa Palace (sito in via Correale

http:l!blog.mtncampany.itfhorecoasl-27~28—febbraio~sorrento-Ievento—sul-mondo-horecal 112
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34/36), visitare gli spazi espositivi di piti di 60 aziende nazionali ¢d internazionali,
confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire interventi di rinomati
esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno diversi convegni ¢ workshoyp incentrati
principalmente sul mondo del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi, attrezzature

per Ia ristorazione ed accoglienza turistica.

Tra i relatori dei convegni dell’edizione 2018 di HoReCeast vi sard Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3 importanti momenti
formativi sul breakfast. Durante le 3 sessioni Barbute fornira indicazioni e suggerimenti
su tutto cid che serve per creare I’atmosfera migliore al dolce risveglio dell’espite e per
realizzare una colazione adatia a tutti, funzionale e sostenibile.

Una fase della conferenza stampa

Altro importante momento formativo sul memde foed sara quello che vedra Salvatore Brune, Segretario Generale della Federazione
Italiana Cuochi, e Luigi Vitielle, Presidente dell’Unione Regionale Cuochi della Campania, confrontarsi con gli chef
sull’argomento “Professione chef e i custodi deila dicin mediterranen. Gli chef parlane agh chef™.

Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking ed il cooking mateh, che si svolgera tra

gli chef dell’Unione Regionate Cuochi Campamnia (URCC). Durante gli show ceeking, che si terranno nella sala del Grand Hotel
Europa Palace ribattezzata per I’occasione “Ateneo del Guste”, diversi chef di excina presenteranno predotti per la
ristorazione{alimentari e tecnologici), raccontando caratieristiche e funzionalitd sulle attrezzature presentateed anche ricette,
aneddoti, trucchi e curiositd su piatti che verranno subito dopoe assaggiati, Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di intervento, gli
chef: Brune Ruggiero, Danilo Angé, Fabic Lorenzoni, Filippo Barracano, Paclo Rossetti ¢ Mirco Fabbri.

Riservato a chef ¢ commis di cucina iscritti alle Associazioni Provingiali aderenti al’URCC, il cooking match avra corne
titolo “Cuochi: cucinare e non selo...capacita, competenze e calcoli”. Finalita del concorso di cucina sard 12 valorizzazione della
cucina e della sana ristorazione, con utilizzo di prodotti e generi alimentari che mettano in risalto ii gusto ed il rispetto

nutrizionale del piatto,

Novita dell’edizione 2018 di HoReCoast sard la partecipazione dell’ A.LB.E.S. (Associazione Italiana Barman e Sostenitoii), che
nella giornata del 27 febbraio terrd performance live dedicate a “Latte art” (ore 10.30), “Aperitivo” (ore 12.30), “Decoration

show” {ore 14.30) e “Infusi moment” {ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, basta regisirarsi sul sito web www.horecoast.it, dove ¢ anche possibile consultare il
ricco programma della kermesse. Durante la “due-giorni, inoltre, sard possibile seguire tutii gii appuntamenti in calendaric
in diretta streaming sul sito web www.horecoast.it e sulla fan page hitps://www.facebook.com/Horecoast/.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Sorrento, Camera di Commercio di

Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Penisola
Serrentina, A.T.A.P.S. — Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.LR.A. {Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed

Alberghi), A.D.A, Campania (Associazione Direttori d’ Albergo), A.I.B.E.S. (Associazione ftaliana Barmen e Sostenitori) e Cava
Sviluppo.
Per info ¢ contatti;

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) — www.horecoast.it — info@horecoast.it —
www.facebook.com/Horecoast

http.//blog. mincompany.itfhorecoast-27-28-febbraio-sorrento-levento-sul-mondo-horeca/
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EoReCoast, a Sorrento la V edizione della business community
dedicata ai professionisti ed agli operatori dei mondo Horeca

Si rinnova anche quest’anno 1’appuniamento con HoReCoast — Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata

ai professionisti ed agli operateri de! mondo Horeca, in programma il 27 ¢ 28 febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa
Palace diSorrento (Na). Nuova location, dunque, per Piniziativa promossa dalle aziende Lamberti Food e De Luca — Attrezzature per
la ristorazione. A conferma della sua natura di progetto itinerante alla scoperta di innovative soluzioni Horeca, ogni anno
HoReCoast approda in muovi territori per scoprirne le bellezze. Perché ogni luogo ha delle sue tiniciti ed ogni nuovo posto presenta

delle eccellenze che vanno esaliate.

E cosi, dopo le esperienze del 2014 ad Amalfi, def 2015 all’Hotel Raito di Vietri sul Mare (Sa), del 2016 al San Luca Hotel di
Battipaglia (Sa) e del 2017 al Lloyd’s Baia Hotel di Salemo, quest’anno la manifestazione fara tappa 2 Sorrento, autentica “perla del
Golfo di Napoli”, tra e cittd pil quotate e cliccate d’Italia, nonché terra di rinomati chef,

4.000 registraziont, oltre 300 aziende espositrici, pi: di 400 marchiregionali, nazionali ed internaziorali dz] mondo Horeca hanno
accompagnato HoReCoast nelle sue prime quattro edizioni. Il coinvolgimento delie associazioni di categoria, degli operatori
economici e di rinomati relatori di settore rappresenta il “core” dell’evento, che si pone come tema centrale dei “progetto itinerante”

Visto il forte seguito riscontrato nei primi quattro anni, Piniziativa si preannuncia anche in questa V edizione come uno dei pii attesi
momenti di inconirc tra tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore della ristorazione, dell’ospitalita ¢ del turismo.
Quest’anno la business community punter ’attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per
P’ambito Horeca, coinvolgendo professionisti della ristorazione e del turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food e no

food.

Per le oltre 40 aziende del mondo Horeca, attentamente selezionate ¢ provenienti da tutta Italiz e non solo, che esporranno i propri

prodotti HoReCoast costituira I’ occasione per illustrare il proprio core business, cosi da innescare attivita di sinergia e
collaborazione con le realta imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara Popportunita di saggiare personalmente le novitd in ambito

cibo ed alimentazione e di costruire importanti rapport commercial.

in tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i werkshop, che riuniranno intomo al tavolo i principali player del settore “Fcod e
Tettitorio” e che si terranno contemporaneamente alla “due giomni” di lavoro, in cui verranno affrontate varie tematiche: dal food and
beverage alla fornitura di servizi, dalle politiche di incoming e di accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito food e no food.

Confermati anche gli appuntamenti con gli show cooking e con il cooking match tra gli chef deli’ Unione Regionale Cuochi
Campania(URCC), che si sfideranno nell’elaborazione di gustose proposte. Sard, inoltre, possibile per I'intera durata delia
manifestazione visitare gli spazi espositivi a cura delle aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per il futuro dell’ospitalita: ad HoReCoast ogni anno albergatori, chef, barman, pasticeerd,
pizzaioli, gelatieri, panificatori e tutte le professionaliti del settore hanno 1’opportunita di innescare attivita di sinergia e

collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

Sul sito web www.horecoast.it & possibile consultare il programmadella manifestazione, conoscere le aziende partecipanti ed
1 relatoriattesi per i workshop.

http:ﬂblog.mtncompany.itlhorecoast—sorrento-la-v—edizione-deIla-business-oommunity-dedicata-ai-professionisti-ed-agli-operatori-de!-mondo-horecal 11
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HORECOAST, A SORRENTO L'EVENTO SUL
MONDO HORECA Si CONFERMA A “5
STELLE"

Bilancio iusinghiero per ia V edizione di HoReCoast — Hotel Restaurant
Business Community. Pil di 500 visitatori il 27 e 28 febbraio 2018 sono
accorsi al Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na) per assistere alla
fiera-evento dedicata al mondo Horeca

Una quinta edizione di qualita: pit di 500 professionisti del mondo
Horeca ed operatori dei settori food e no food il 27 e 28 febbraio
2018 hanno partecipatc ad HoReCoast - Hotel Restaurant Business
Community, la fiera-eventoe promossz dalle aziende Lamberti Food e De Luca -
Attrezzature per la ristorazione, in coilaborazione con 'agenzia di comunicazione
integrata MTN _Company, svoltasi prassc la splendida cornice de! Grand Hotel
Europa Palace di Sorrento {Na).

«Siamo andati ben oltre le aspettative - dichiarano all’'unisono gli
crganizzatori Vincenzo Lamberti di Lamberti Food e Pietro De Luca di De
Luca - Attrezzature per la ristorazione - HoReCoast si & confermata ancora una
volta un'iniziativa a "5 stelle”, riuscendo a coinvoigere e creare proficui momenti
di confronto tra operatori e professionisti dei mondi food, ricettivita, marketing,

ristorazione e turismo».

& Oltre 70 aziende espositrici, 3 convegni sui
- mondo breakfast, unc sulla cucina, 6 show
« cookingcon la presentazione di attrezzature per Ia
y ristorazione e di prodotti alimentari, ii cooking
h match a cura dell'Unione Regionale Cuochi deila
Campania e le performance live della sezione
> campana dell’A.I.B.E.S. dedicate a “Latte
- art”,"Aperitivo”, "Decoration show” e “Infusi
moment”: questi i numeri della V edizione del “progetto
itinerante” HoReCoast, che quest’anno, per la prima volta, ha valicato i confini
della Costiera Amalfitana per svolgersi nella Penisola Sorrentina. «La scelta di
Sorrento e stata molto soddisfacente - spiegano Lamberti e De Luca -

https:/Aiwww.horecoast itthorecoast-somento-evento-sul-mondo-horeca-si-conferma-5-stelle/ 1/3
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Abbiamo avuto un ottimo riscontro dagli operatori dei settori alberghiero e
ristorativo, che ci hanno raggiunto da diversi angoli della regione Campania, ed

oftre».

Pill che positivo anche il riscontro social. 1254 sono state le persone
raggiunte mediante le dirette streaming sul sito www.horecoast.it e sulla

Facebook Page ufficiale https://www.facebook.com/Horecoast, dove si &
registrata una copertura di 53.939 persone raggiunte e si sono avute 7.436
interazioni con I post. Da ricordare anche i collegamenti e le interviste live

di Radio CRC.

Dopo il taglio del nastro del Sindaco di
Sorrepto, Giuseppe Cuomo, ad inaugurare la
manifestazione & stato martedi 27 febbraio i
convegno su "Come aliestire un buffet del breakfast
con effetto wow e trend internazionali”, a cura
di Gaetano Barbuto, Consulente area Food &
Beverage di Teamwork Rimini. Durante il
seminaric Barbuto ha fornito idee creative per
rendere la colazione non convenzionale, consigli di
allestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per sorprendere gli
ospiti, suggerimenti per migiiorare il primo e pil importante momento deiia
giornata degli ospiti. "L’uso del sifone attraverso nuove consistenze” & stato,
invece, il primo degli show cooking della giornata ed ha visto lo chef di
cucina Danilo Angeé spiegare {‘utilitd dell’attrezzatura mediante anche la
preparazione di alcune ricette. A seguire gli show cooking "I primi dItalia”, a
cura dello chef Angelo Galateo, e "Tecnologia cucinante: fornc Naboo

reloaded”, a cura dello chef Bruno Ruggiero

Nel pomeriggio spazio nuovamente
all™artigiano del breakfast” Gaetano
Barbuto, che durante l'appuntamento dal
titolo "Prodotti di qualita e attenzione ai |
costi a colazione. Fattori di successo ne!
servizio breakfast”, ha dato indicazioni su
come gestire i costi, ottimizzare la spesa e
scegliere i fornitori, su ccme risparmiare ed
evitare sprechi senza rinunciare alla qualita

e su come creare ‘atmosfera migliore al
risveglio dell’ospite."Dessert che passione!” e "Come cucinare con il microonde”,

invece, gli show cooking tenuti rispettivamente dagli chef Mauro
Trocca € Danilo Angé.

Ad aprire la seconda giornata di HoReCoast ¢ stato il convegno "Professione
chef e | custodi della dieta mediterranea. Gli chef parlano agli chef”, durante il
quale Luigi Vitiello, Presidente dell'lUnione Regionale Cuochi Campania,
e Pietro Montone, Presidente Area Sud della-FederazioneItaliana-Cuochi- si
sono confrontati con gli chef in sala sulla necessita di «riconoscere, certificare e
"consacrare” la professione dello chef, seguendo la strada intrapresa dalla FIC
per la certificazione delle competenze del cuoco». In mattinata spazio anche
allo show cooking "Applicazione delle nuove tecnologie in cucina: cotture

https:/fiwww horecoast.ithorecoast-sorrento-levento-sul-mondo-horeca-si-conferma-5-stelle/
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sottovuoto a bassa temperatura”, tenuto dallo chef Paolc Rossetti. Al
pomeriggio, invece, di nuovo parola a Gaetano Barbuto di Teamwork Rimini,
che a tu per tu con le aziende espositrici dell‘area breakfast e con gli operatori
del settore ha fornito consigli e suggerimenti su come allestire un breakfast
vincente durante il convegno "Breakfast tour”.

Dopo il grande successo delle precedenti edizioni si & ripetuto anche gquest’anno
il concorso regionale di cucina a tema libero, promossc dall'Unione
Regionale Cuochi della Campania (URCC), in collaborazione con
la Federazione Italiana Cuochi e I’Associazione Cuochi Penisola
Sorrentina. Dal titclo "Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e
calcoli”, liniziativa & stata finalizzata a valorizzare la cucina e Ia sana
ristorazione attraverso i'utilizzo di prodotti e generi alimentari capaci di
mettere in risalto tali aspetti, nonché il rispetto nutrizionale del piatto, il food

cost ed il prezzo di vendita.

iefedeiaoi-t A vincere la gara di cucina & stato lo
}{, chef Guido D’Amore(commis Letizia

Raduazzo) dell’Associazione Cuochi
Avellino. Al secondo posto si & classificato
lo chef Gennaro Vingiano {(commis Salvatore
Infante) dell’Associazione Cuochi Penisola
Sorrentina, mentre al terzo Mario
Pernice (commis Riccardo Di Luca)
L dell’Associazione Cuochi Torre del Greco,
Area Vesuviana-Strianese. Oltre
ai trofei previsti dal’lURCC, ai primi tre classificati sono andati anche
dei buoni d’acquistomessi a disposizione dallazienda De Luca -~
Attrezzature per la ristorazione. "Per essersi maggiormente distinto per
impegno professionale e rispetto defla tematica ‘Cucina... gusto e sana
ristorazione” il II Premio Speciale “Don Lorenzo Perrino” & state, invece,
conferito allo chef Rocco Festa (commis Antonio Ranaldo) dell’Associazione

Cuochi Benevento.

Promossa dalle aziende Lamberti Food ¢ De Luca - Attrezzature per la
ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di comunicazione integrata MTN
Company, HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della
Campania, Comune di Sorrento, Camera di Commercio di Napoli, Federazione
Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi
Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. - Consorzio Aziende Turistiche Penisola
Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi),
A.D.A. Campania (Associazione Direttori d’Albergo), A.I.B.E.S. (Associazione

Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava Sviluppo.

Le aziende espositrici: Abert, Agrioil, Alta Tuscia Formaggi, Arca, Atosa,
Ballarini, Bayernland, Bormiocli Rocco, Centro Carni Company, Churchili, Ciro
Curcio, Conserve Italia, Cosi Com‘e, De Luca — Attrezzature per la ristorazione,
Demetra, Doemi, Duni, Emmedue, Emu, F.lli Galloni, Faraboli Formaggi, Farina
Antiqua, Fiorucci foodservice, Fontanella, General Fruit, Grifo Latte, Grissinbon,
Gural Porselen, Ham, Hendi, Hoshizaki, Il Panino di Serie A, Italbutter, La

Fiammante, La Nef, Lainox, Lamberti Food, Lameri, Liguori Caffé, Mareno,
3
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AD HORECOAST LE PERFORMANCE LIVE
DELL’A.1.B.E.S.

Assoluta novita di HoReCoast 2018 sara ia partecipazione dell’A.1.B.E.S.,
I’Associazione Italiana Barman e Sostenitori che nella giornata di martedi 27
febbraio terra una serie di performance live.

L'A.I.B.E.S. (unica Associazione di Barman legalmente riconosciuta con
D.P.C.M. del 16.01.1998) dal 1949 e sinonimo di alta professionalita. Si tratta
di un'Associazione che, oltre ad avere il riconoscimento dellapersonalita
giuridica dal 1998 come unica Associazione di barmen, & anche membro e
fondatore dell’l.B.A. (International Bartender’s Association - 1951).

Ad HoReCoast !2 delegazione campana deli‘A.1.B.E.S., capeggiata dal
FiduciarioLuigi Gargiuglo, terra una serie di performance live, di seguito
descritte:

"Latte art” (ore 10.30)
“Aperitivo” (ore 12.30)
"Decoration show” {ore 14.30)
“Infusi moment” (ore 17.00)

Clicca_qui per registrarti gratuitamente e partecipare ad HoReCoast.

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 {MTN Company) -
www.horecoast.it — info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps://www.horecoast it/ad-horecoast-le-performance-live-delia-b-s/ "



5/3/2018 Cooking match, la cucina che fa spettacolo

COOKING MATCH, LA CUCINA CHE FA
SPETTACOLO

Come da tradizione, ad HoReCoast avra luogo il cooking match tra gli chef
dell’Unione Regionale Cuochi Campania (URCC).

Promosso dall'URCC, in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e
I’Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, l'evento & riservato a chef e
commis di cucina iscritti alie Associazioni provinciali aderenti al’lURCC.

Dai titolo “Cuochi: cucinare e non solo...capacita, competenze e calcoli”,
"iniziativa & voita a valorizzare la cucina e la sana ristorazione attraverso
i‘utiiizze di prodotti e generi alimentari che mettanc in risalto tali aspetti,
nonché il rispetto nutrizionale del piatto, il food cost ed il prezzo di

vendita.

Il cooking match si svolgera mercoledi 28 febbraio, a partire dalle ore
9.30, con cerimonia di premiazione in programma alle ore 17.30. La giuria,
che vaiutera i piatti in base a difficolta di preparazione e pulizia, presentazione e
sapore, decretera i primi tre classificati, ai quali andranno trofei artistici e
buoni spesa per I'acquisto di attrezzature professionali.

Alla giuria sara inoltre demandato ii compito di assegnare il II Premio
Speciale “Don Lorenzo Perrino”, che verra conferito allo chef maggiormente
distintosi per impegno professicnale e rispetto della tematica "Cucina... gusto

e sana ristorazione”.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www. horecoast.it -~ info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

https://iwww horecoast.it/cooking-match-la-cucina-spettacolo-2/ 111
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HORECOAST ACCOGLIE SALVATORE
BRUNO, SEGRETARIO GENERALE
FEDERAZIONE ITALIANA CUOCHI, E LUIGI
VITIELLO, PRESIDENTE URCC

I'TISTICE

L

L

Per l'edizione 2018 mercoledi 28 febbraioHoReCoast avra il piacere di
ospitare Salvatore Bruno, Segretario Generale della Federazione Italiana

Cuochi.

Insieme a Luigi Vitiello, Presidente deil’'Unione Regionale Cuochi delia
Campaniz, Bruno terra il convegno su “Professione chef e i custodi della
dieta mediterranea. Gli chef parlano agli chef” (in programma dalle ore
10.30 alle ore 12.30).

E lo fara in uno scenario, quelic deila penisola sorrentina, che oltre ad
essereterra di chef stellati e riconesciuti, &€ un riferimento importante per
l'intera regione Campania, e non solo, in termini di salvaguardia dei valori del
patrimonio culturale rappresentato dalia dieta mediterranea (che quest’anno
festeggia il ottavo anniversario del riconoscimento da parte deli’"Unesco).

Neil'anno del cibo italiano (dichiarato tale dai Ministeri delle Politiche Agricole
Alimentari e Forestali e dei Beni Culturali e dei Turismo) HoReCoast si pregera,
dunque, di accogliere uno dei principali esponenti della FIC, che insieme ai
tanti chef attesi, terra momenti di confronto, scambi di opinione e
reciproco arricchimento professionale.

“La cucina e i cuochi Italiani sono portavoce del bello e del buono dell’Italia”.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www.horecoast.it — info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps:/iwww.horecoast.ithorecoast-accoglie-salvatore-bruno-segretario-generale-federazione-italiana-cuochi-luigi-vitiello-presidente-urcc/ 17
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HORECOAST, IL 27 E 28 FEBBRAIO A
SORRENTO L'EVENTO SUL MONDO
HORECA

Per due giorni il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento accoglierd spazi
espositivi di oltre 60 aziende del mondo food e no food, convegni, workshop,
show cooking e cooking match. Per partecipare & possibile registrarsi
gratuitamente su www.horecoast.it

Ritorna anche quest’anno Iappuntamento con HoReCoast, la business
community rivolta a professionisti de! mondo Horeca e ad operatori dei
settori food e no food. Organizzata dalle aziende Lamberti Food e De Luca -
Attrezzature per la Ristorazione, in collaborazione con I'agenzia di
comunicazione integrata MTN Company, la manifestazione si terra il 27 e 28
febbraio 2018 presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento, sito in via

Correale 34/36.

Questa mattina, martedi 20 febbraio, l'iniziativa & stata presentata presso
la Sala Caduti di Nassirya dei Consiglio Regionale della Campania. Sono
intervenuti: Rosa D’Amelio, Presidente del Consiglioc Regionale della
Campania; Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale; Vincenzo Lamberti, Ceo
dell'azienda Lamberti Food: Piletro De Luca, Responsabile Divisione
Ristcrazione deil'azienda De Luca - Attrezzature per la ristorazione; Carmine
D’Alessio, Ceo & Founder deil'agenzia di comunicazione integrata MTN

Company.

«HoReCoast € una manifestazione che il Consiglio
Regionale sostiene con forza perché crediamo vivamente
che [lintegrazione pubblico-privato sia la chiave di
successo per lo sviluppo dell’'economia territoriale», ha
dichiarato ia Presidente Rosa D’Amelio. «HoReCoast
richiama ogni anno le eccellenze del mondo food e no
food e la scelta di Sorrento, meta turistica per
eccellenza, come location per 'edizione 2018 testimonia
ancor di piu la lungimiranza dell’evento, che anno dopo
anno richiama tutti gli operatori ed i professionisti

Rosa D’Amelio

ht!ps:waw.horecoast.itlhorecoast—27-28-febbraio—sorrento-levento-sul-mondo-horecal 113
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dell'Horeca su tematiche settoriali, che sempre piu
mettono in evidenza | processi di lavorazione tra prodotti food e nuove
tecnologie dedicate», ha rimarcato il Consigliere Maraio.

Ad HoReCoast ogni anno aibergatori, titolari, direttori, gestori di strutture
ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti
professionisti deli’ospitalita, chef, barman, pasticceri, pizzaioli, gelatieri,
panificatori e tutte le professionalita del settore hanno Yopportunita di innescare
attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso

professionale completo.

«Anche in questa V edizione HoReCoast vuole porre
faccento sulla perfetta integrazione tra prodotti,
atirezzature e professionalita, offrendo agli operatori ed
ai produttori del settore momenti di confronto e dibattito,
ma anche e soprattutto di arricchimento professionale»,
hanno sottolineato Vincenzo Lamberti ¢ Pietro De

Luca.

L'evento @ pensato come un progetto itinerante, fatto
per scoprire ogni anno nuovi luoghi e wvuole fase defla conferenza stampa

essere punto di incontro tra professionisti del settore.

Dope Amalfi, Vietri sul Mare, Battipaglia e Salerno, per la quinta edizione ia
location scelta € Sorrento: il 27 e 28 febbraio 2018 tutti i plaver de! settore
Horeca potranno, all'interno del Grand Hotel Europa Palace (sitc in via
Correale 34/36), visitare gli spazi espositivi di piu di 60 aziende nazionali ed
internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria ¢

seguire interventi di rinomati esperti del settore.

Durante i due giorni di fiera-evento si susseguiranno
diversi convegni e workshop incentrati principaimente sul mondo
del breakfast, food&beverage, fornitura di servizi, attrezzature per la
ristorazione ed accoglienza turistica.

Tra i relatori dei convegni dell’edizione 2018 di HoReCoast vi sara Gaetano
Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, che terra 3
importanti momenti formativi sul breakfast. Durante le 3
sessioni Barbuto fornird indicazioni e suggerimenti su tutto cid che serve
per creare I'atmosfera migliore al dolce risveglio dell’ospite e per
realizzare una colazione adatta a tutti, funzionale e sostenibile.

Altro importante momento formativo su! mondo food sard quelio che
vedra Salvatore Bruno, Segretario Generale della Federazione Italiana Cucechi,
e Luigi Vitiello, Presidente deil'Unione Regionale Cuochi della Campania,
confrontarsi con gli chef sull'argomento “Professione chef e i custodi della

dieta mediterranea, Gli chef parlano agli chef”.

Come da tradizione, ci sara ovviamente spazio anche per gli show cooking ed
il cooking match, che si svolgera tra gli chef dell'Unione Regionale Cuochi
Campania (URCC). Durante gli show cooking, che si terranno nella sala del
Grand Hotel Europa Palace ribattezzata per I'occasione “Ateneo del Gusto”,

h!tps:llwww.horecoast.itfhoreooast-z7-28-febbraio-sorrento-levento-suI~mondo-horecaf 2/3
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diversi chef di cucina presenteranno prodotti per la ristorazione (alimentari
e tecnologici), raccontando caratteristiche e funzionalitd sulle atirezzature
presentate ed anche ricette, aneddoti, trucchi e curiositd su piatti che
verranno subito dopo assaggiati. Saranno ospiti ad HoReCoast, in ordine di
intervento, gli chef: Bruno Ruggiero, Danilo Ange, Fabio
Lorenzoni, Filippo Barracano, Paolo Rossetti e Mirco Fabbri.

Riservato a chef e commis di cucina iscritti alle Associazioni Provinciali aderenti
al'URCC, il cooking match avrd come titolo “Cuochi: cucinare e non solo...
capacita, competenze e calcoli”. Finalita del concorso di cucina sara
la valorizzazione della cucina e della sana ristorazione, con l'utilizzo di
prodotti e generi alimentari che mettano in risalto i gusto ed il rispetto

nutrizionale del piatto.

Novita deli'edizione 2018 di HoReCoast sara Ia partecipazione
dell’A.I.B.E.S. (Associazione Italiana Barman e Sostenitori), che nella giornata
del 27 febbraio terrd performance live dedicate a “latte art” (ore
10.30), “Aperitivo” (ore 12.30), "Decoration show” {ore 14.30) e “Infusi

moment” (ore 17.00).

La partecipazione ad HoReCoast & gratuita, basta registrarsi sul sito
web  www.horecoast.it, dove & anche possibile consultare il
ricco programma della kermesse. Durante la “due-giorni, inoltre, sara possibile
seguire tutti gli appuntamenti in calendario in diretta streaming sul sito

web www.horecoast.it e sulla fan page https://www.facebook.com/Horecoast/.

HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della
Campania, Comune di Sorrento, Camera di Commercio di
Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della
Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. -
Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione
Majtres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania ({Associazione
Direttori d'Albergo), A.I.B.E.S. (Associaziche Italiana Barmen e Sostenitori)

€ Cava Sviluppo.

Per | i

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast.it ~ info@horecoast.it — www,facebook.com/Horecoast

https:ﬂwww.horeooast.itlhoreooast—z7-28-febbraio—sorranto-levento-sul-mondo-horecal 33
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“BREAKFAST TOUR"”, AD HORECOAST
GAETANO BARBUTO SPIEGHERA
L'INTEGRAZIONE TRA PRODOTTI ED
ATTREZZATURE PER LA COLAZIONE

Un altro convegno di HoReCoast che vedra protagonista Gaetano Barbuto,
Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, si svolgera mercoledi
28 febbraio, dalle ore 15.00 alle ore 17.00, presso la Sala B del Grand Hotel

Europa Palace di Sorrento {clicca qui per consultare il programma completo).

In questa circostanza Barbuto relazionera su “Breakfast tour” allinterno
della_sala che accoglie tutte le aziende ospiti di HoReCoast e dedite
alla prima colazione. Si trattera di una vera e
propria integrazione tra prodotti per ii breakfasted attrezzature per le

strutture ricettive,

Durante questa sessione Gaetano Barbutosuggerira consigli, idee, numeri e
tendenze per realizzare una colazione perfetta, cercando di rispondere a
quesiti su quanto costa una buona colazione per I'ospite e quanto la
colazione incide sulla scelta della struttura e sulla sua brand reputation.

Ma ancor di piu, il professionista del breakfast dara anche una dimostrazione
live di preparazione di colazione con effetto wowmediante V'utilizzo delle
attrezzature delle aziende breakfast partecipanti ad HoreCoast.

Clicca qui per registrarti gratuitamente e partecipare ad HoReCoast.

Dopo gli esordi nella ristorazione milanese, Gaetano
Barbuto passa all'operativitd alberghiera e nel 2000 &
proclamato da Bar Giornale |'artefice della miglior colazione
dell'anno. La carriera continua all'interno di Metha Hotel
Group come formatore e responsabile del progetto
Breakfast di qualita per 28 alberghi de! marchio. Segue
start-up alberghieri sul territorio nazionale e francese. Nel 2010 diventa
consulente breakfast per le strutture di JSH Hotels & Resorts. Punto di
riferimento per gli operatori del settore, oggi opera a 360° come consulente per
172
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breakfast e buffet in Teamwork.

Scopri gli altri convegni tenuti da Gaetano Barbuto:

MARTEDI 27 FEBBRAIO
ore 10.30 / 12.30 (4° Piano)

“Come allestire un buffet del breakfast con effetto wow e trend internazionali”

MARTEDI 27 FERBRAIO
ore 15.30 / 17.30 {4° Piano)

“Prodotti di qualits ttenzione aij i_a colazione. Fattori di ce nel

servizio breakfast”

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www, horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

https :!!www.hl:urecoast.itl'l:ureakfast—tcrur-ad-horcat:oast—gaetan::-bﬂrl:iutt'.--s.piegher.a-linte.-grazione-prodc:mi-au:!-at'Irezzature-la—c:;c)Iazione.r 212
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BARRACANO, ANGE E ROSSETT!: ECCO |
WORKSHOP DEL 27 FEBBRAIO
POMERIGGIO AD HORECOAST

La giornata dedicata ai workshop del 27 febbraio ad HoReCoast prevedra
nel pomeriggio aitri 3 importanti momenti pratico-illustrativi a cura di
altrettanti noti chef di cucina.

Dopo la fase _mattutina, caratterizzata dagli interventi di Bruno

Ruggiero (10.00 - 10.45 “Tecnologia cucinante: Fornc Naboo
reloaded”), Danilo Angé (11.15 - 12.00 “Come cucinare con il microonde”)
e Fabio Lorenzoni (12.30 - 13.15 “I primi d’'Italia”), la sessione

pomeridiana degli show cooking vedra, nell’ordine, gli chef Filippo
Barracano, Danilo Angé e Paolo Rossettipresentare altri prodotti per la
ristorazione(alimentari e tecnologici) e spiegare caratieristiche e funzionalita
sulle attrezzature presentate ed anche {ne!l caso di prodotti alimentari) ricette,
aneddoti, trucchi e curiosita su piatti che verranno subito dopo assaggiati.

Nell'Atenedo del Gusto del Grand Hotel Europa Palace si partird alle ore
15.00 (e fino alle ore 15.45) con il workshop “Dessert che passionel!”, a cura
di LAMBERTI FOOD e DEMETRA. All'opera ci sara lo Chef Filippo Barracano,
chef trainer con formazione nazionale ed estera, nonché consulente ed

organizzatore di eventi e catering.

Dalle 16.00 alle 16.45 sard nuovamente la volta di Danilo Angeé (gia
protagonista in mattinata) questa voita con il workshop su “L‘uso del sifone
attraverso nuove consistenze”, a cura di DE LUCA e TRABQ/ISI.

In chiusura (dalle 17.15 alle 18.00) toccherd allo chef Paoclo Rossett],
docente e consulente, tenere il workshop dal titolo“Applicazione nuove
tecnologie in cucina: il Pacojet”, con la collaborazione delie aziende DE

LUCA e SIRMAN.
Clicca qui per registrarti gratuitamente e partecipare ad HoReCoast.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) ~

https:/iwww.horecoast.it/6294-2/ 172
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“PRODOTTI Di QUALITA E ATTENZIONE Al
COSTi A COLAZIONE"”, AD HORECOAST
GAETANO BARBUTO INDICHERA |
“FATTORI Di SUCCESSO NEL SERVIZIO
BREAKFAST”

Durante il secondo convegno di HoReCoast, in programma martedi 27
febbraio daile ore 15.30 alle ore 17.30 al 4° piano del Grand Hotel Europa
Palace di Sorrento (Na), Gaetano Barbuto discorrera di “"Prodotti di qualita
e atienzione ai costi a colazione. Fattori di successo nel servizio

breakfast”.

Dopo che in mattinata avra parlato di "Come allestire un buffet del breakfast
on effettoc wow e trend internazionali”, nel pomeriggio Barbuto (Consulente
area Food & Beverage di Teamwork Rimini) dard preziosi consigli ed utiii
indicazioni agli albergatori su come realizzare un breakfast. Si trattera di un
altrc importante momento formativo, rivolto a titolari, direttori, gestori di
strutture ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti e
aspiranti professionisti dell’'ospitaiita, che mettera a confronto gii operatori
turistici con i professionisti del breakfast per migliorare il primo (e pil
importante) momento della giornata, grazie al quale vendere di piu.

Nello specifico, Gaetano Barbuto parlera di:
o Come gestire i costi, ottimizzare la spesa, scegliere i fornitori

o I prodotti raccomandati
» Come risparmiare ed evitare sprechi, senza rinunciare alla qualita
® La colazione parte da un’ottima accoglienza: come rendere ‘dolce’ 'ospitalita

e Standard e qualita del servizio
e La comunicazione in sala: come creare I'atmosfera migliore al risveglio

dell’ospite
Tanti saranno, dunque, gli argomenti trattati dal professionista del

breakfast. Come gestire i costi, scegliere i fornitori, ottimizzare
la spesa, i prodotti e gli attrezzi utili risparmiando ed evitando sprechi, ma

https-l!www.horecoastitlprodotti—di-qualita-e~attenzlone-ai—oosti—a-colazione-gaetano-barbuto-indichera-i-fattori-di-successo—nel-servizio—breakfastl 12
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senza rinunciare alla qualita. Inoltre, il convegno affrontera anche tematiche
relative  a standard e qualitd del servizio, gestione dello
staff, comunicazione in sala: tutto quello che serve per creare I'atmosfera
migliore al dolce risveglio dell'ospite. Nuovi trend, idee e consigli su
come promuovere e comunicare la colazione: storie di successo, idee dal

mondo, web e social best practice.

insomma, tutto quello che serve per una colazione adatta a
tutti, funzionale e sostenibile.

Clicca qui per registrarti gratuitamente e partecipare al convegno.

5 Dopo gli esordi nella ristorazione milanese, Gaetano
Barbuto passa all'operativita alberghiera e nel 2000 é
proclamatc da Bar Giornale l'artefice della miglior colazione
dell'anno. La carriera continua al’internc di Metha Hotel
Group come formatore e responsabile del progetto
Breakfast di qualitd per 28 alberghi del marchio. Segue
start-up alberghieri sul territorio nazionale e francese. Nei 2010 diventa
consulente breakfast per le strutture di JSH Hotels & Resorts. Punto di
riferimento per gli operatori del settore, oggi opera a 360° come consuiente per
breakfast e buffet in Teamwork.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps://www.horecoast.it/prodotti-di-qualita-e-attenzione-ai-costi-a-colazione-gaetano-barbuto-indichera-ifattori-di-successo-nel-servizio-breakfast/ 2/2
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HORECOAST, MARTEDI 20 FEBBRAIO LA
PRESENTAZIONE AL CONSIGLIO
REGIONALE DELLA CAMPANIA

lla Sala Caduti di Nassirya, sita al 21° piano del Consigiic Regionale delia
Campania, ospiterda martedi 20 febbraio 2018 la conferenza stampa di

presentazione di HoReCoast

Martedi 20 febbraio 2018, alle ore 10.30, presso la Sala Caduti di
Nassirya sita al 21° piano del Consiglio Regionale della Campania (Centro
direzionale isola F13), Napoli, si terra la conferenza stampa di presentazione
di HoReCoast - Hotel Restaurant Business Community, la fiera-evento
dedicata a professionisti ed operatori del mondo Horeca, in
programmamartedi 27 e mercoledi 28 febbraiopresso i Grand Hotel

Europa Palace di Sorrento (Na).

Giunta alla V edizione, HoReCoast punterd l'attenzione sulle procedure
lavorative e sulie novita di prodotti ed attrezzature per I'ambito Horeca,
coinvolgendo professionisti della ristorazione e de! turismo e presentando
concrete soluzioni sul fronte food e no food.

HoReCoast costituira, inoltre, I'occasione per affrontare pratiche di sviluppo e
promozione territoriale per favorire o scambio tra tutti gli attori delia filiera:
dai produttori agli utilizzatori. Pill di 40 azlendenazionali ed internazionali del
mondo Horeca, professionisti del settore e stimati relatori(tra cui Gaetano
Barbuto, Consulente area Food & Beverage di Teamwork Rimini, Salvatore
Bruno, Segretario Generale della Federazione Italiana Cuochi, e tanti altri
rinomati chef) daranne vita ad una “due giorni” caratterizzata da spazi
espositivi,convegni, workshop, show cooking ecooking match.

Tutti i dettagli della business community HoReCoast saranno svelati nel corso
dellaconferenza stampa del 20 febbraio, alla quale interverranno:

- Vincenzo Maraio, Consigliere Regionale della Campania;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione dell’azienda De Luca;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore dell’azienda Lamberti Food;

- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata
MTN Company.

https:lew.horecoast.itlmarledi-20-febbraio-la-presentazione-al—consigho-regionale-della-campania! 112
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HoReCoast gode del patrocinio di:Consiglio Regionale deila
Campania,Comune di Sorrento, Camera di Commercio di
Napoli, Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi delia
Campania, Associazione Cuochi Penisola Sorrentina, A.T.A.P.S. -
Consorzio Aziende Turistiche Penisola Sorrentina, A.M.I.R.A. (Associazione
Maitres Italiani Ristoranti ed Alberghi), A.D.A. Campania (Associazione Direttori
d’Albergo), A.I.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) e Cava

Sviluppo.
La stampa & invitata a partecipare. £ gradita conferma di partecipazione,
cosi da comunicare il nomirativo in Regione per I'accesso alla Sala.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www.horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook,com/Horecoast

https:l!www.horecoast.|tlmartedi-20-febbraio-la-presentazione-al—consiglio-regionale-della—campanial
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RUGGIERO, ANGE E LORENZONI, ECCO i
WORKSHOP DELLA MATTINA DEL 27
FEBBRAIO

A caratterizzare la mattina del 27 febbraio di HoReCoast (oltre al convegno
di Gaetano Barbuto su “Come allestire un buffet del breakfast con effetto wow
e trend internazionali”) saranno una serie di workshop a cura di diverse aziende
iegate al focd ed alle attrezzature per la ristorazione.

S5i trattera di veri e propri show cooking, con noti chef che
presenteranno prodottiper la ristorazione (alimentari e
tecnologici), raccontando caratteristiche e funzionalita
sulie attrezzature presentate ed anche {nei caso di prodotti alimentari) ricette,
aneddoti, trucchi e curiosita su piatti che verranno subite dopo assaggiati.

Gli show cooking della prima parte di martedi 27 febbraio (nel_pomeriggio
ne sono previsti altri 3) si susseguiranno nell’Ateneo del Gusto (vedi la
piantina della manifestazione). Si partira alle ore 10.00(fino alle 10.45) con il
workshop “Tecnologia cucinante: Forno Naboo reloaded” a cura delle
aziende DE LUCA e LAINOX: all’'opera sara lo Chef di cucina Bruno Ruggiero,
che fa parte deli’Associazione Professionale Cuochi Italiani.

Dalle 11.15 alle 12.00 sara la volta dello Chef di cucina Danilo Ange, ospite di
HoReCoast gia nella scorsa edizione, che terra il workshop “"Come cucinare
con il microonde” a cura delle aziende DE_ LUCA e TRABO/ISI.

Chiudera la mattina neli‘Ateneo del Gusto del Grand Hotel Europa Palace il
workshop “I primi d‘Italia”, a cura delle aziende LAMBERTI
FOOD e SURGITAL, che vedrd lo Chef Fabio Lorenzoni proporre ricette,
curiosita e cucinare primi piatti con linee di pasta fresca surgelata, piatti pronti
mono e pluriporzione surgelati, sughi surgeiati in pellet.

Clicca gui per registrarti gratuitamente e partecipare ad HoReCoast.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www.horecoast.it - info@horecopast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps:/fwww.horecoast it/ruggiero-ange-lorenzoni-workshop-della-mattina-del-27-febbraiof
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“COME ALLESTIRE UN BUFFET DEL
BREAKFAST CON EFFETTO WOW E TREND
INTERNAZIONALI”, PAROLA A GAETANO

BARBUTO

Idee creative per rendere la colazione non convenzionale, consigli di
allestimento, preparazione e valorizzazione del breakfast per sorprendere gli
ospiti, suggerimenti per migliorare il primo e piu importante momento della
giornata degli ospiti e trend internazionali.

Saranno questi gli argomenti che Gaetano Barbuto, Consulente area Food &

Beverage di  Teamwork Rimini, affrontera durante il primo convegno
di HoReCoast, dal titolo “"Come allestire un buffet del breakfast con

effetto wow e trend internazionali”, in calendario martedi 27 febbraio
2018, daile ore 10.30 alle ore 12.30, presso il Grand Hotel Europa

Palace di Sorrento(4° piano).

Durante guesto intervento Barbutosviluppera i seguenti contenuti:

* L'impostazione del buffet: pili varietd, meno guantita

* La scelta e l'utilizzo degli strumenti giusti: disporre attrezzature e spazi in
modo efficiente

o Come valorizzare la colazione per sorprendere gli ospiti

e Le tendenze dal mondo

o La colazione a misura di ospite

o Idee creative per una colazione non convenzicnale

Clicca qui per registrarti gratuitamente e partecipare al convegno.

Dopo gli esordi nella ristorazione milanese, Gaetano
Barbuto passa all'operativitd alberghiera e nel 2000 &
proclamato da Bar Giornale I’artefice della miglior colazione
dell’anno. La carriera continua allinterno di Metha Hotel
Group come formatore e responsabile del progetto
Breakfast di qualitd per 28 alberghi del marchio. Segue
start-up alberghieri sul territoric nazionale e francese. Nel 2010 diventa

https:/iwww. horeooast.itlaIIestire-un-buffet-dsl-breakfast-effetto-wow—trend-internazionali-parola-gaetano—barbutol
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consulente breakfast per le strutture di JSH Hotels & Resorts. Punto di
riferimento per gli operatori del settore, oggi opera a 360° come consulente per
breakfast e buffet in Teamwork.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www. horecoast.it ~ info@horecoast.it - www.facebook,com/Horecoast

https:/fwww.horecoast it’allestire-un-buffet-del-breakfast-effetio-wow-trend-internazionali-parota-gaetano-barbuto/ 22
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HORECOAST, iL 27 E 28 FEBBRAIO 2018 LA
V EDIZIONE AL GRAND HOTEL EUROPA
PALACE DI SORRENTO

Si rinnova anche quest’annc [appuntamento con HoReCoast - Hote!l
Restaurant Business Community, la fiera-evento dedicata ai professionisti ed
agli operatori del mondo Horeca, in programma il 27 e 28 febbraio
2018 presso il Grand Hotel Europa Palace di Sorrento (Na).

Nuova location, dunque, per liniziativa promossa dalle aziende Lamberti
Food e De Luca ~ Attrezzature per la ristorazione. A conferma della sua
natura di progetto itinerante aiiz scoperta di innovative soluzioni Horeca,
ogni anno HoReCoastapproda in nuovi territori per scoprirne le beliezze.
Perché ogni luoge ha delle sue tipicitd ed ogni nuovo posto presenta delle
eccelienze che vanno esaltate.

E cosi, dopo ie esperienze del 2014 ad Amalfi, del 2015 all’Hotel Raito di Vietri

sul Mare, del 2016 al San Luca Hotel di Battipaglia e del 2017 al Lloyd’s Baia
Hotel di Salerno, quest’anno la manifestazione fara tappa a Sorrento, autentica

“peria del Golfo di Napoli”, tra le cittd pili quotate e dliccate d'Italia, nonché
terra di rinomati chef.

4.000 registrazioni, oitre 300 aziende espositrici, pit di 400 marchi
regionali, nazionali ed internazionall del mondo Horeca hanno
accompagnato HoReCoastnelle sue prime quattro edizioni. I coinvolgimento
delle associazioni di categoria, degli operatori economici e di rinomati relatori di
settore rappresenta il “core” deli’evento, che si pone come tema centraie del

“progetto itinerante”.

Visto il forte seguito riscontrato nei primi quattro anni, t'iniziativa si preannuncia
anche in questa V edizione come uno dei pili attesi momenti di incontro tra
tutti gli operatori della filiera e di confronto del settore della ristorazione,
dell’'ospitalita e del turismo. Quest’anno la business community puntera
I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novitd di prodotti ed
attrezzature per l'ambito Horeca, coinvolgendo professionisti della
ristorazione e del turismo e presentando concrete soluzioni sul fronte food

e no food.

hitps:/fwww.horecoast.iVhorecoast-il-27-a-28-febbraic-201 8-la-v-edizione-al-grand-hotel-europa-palace-di-somrento/ 172
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Per le oltre 40 aziende del mondo Horeca, attentamente selezionate e
provenienti da tutta Italia e non solo, che esporrannc | propri
prodotti HoReCoast costituira !'occasione per illustrare il proprio core
business, cosi da innescare attivita di sinergia e collaborazione con le realta
imprenditoriali presenti. Per ognuno vi sara [lopportunita di saggiare
personalmente le novita in ambito cibo ed alimentazione e di costruire

importanti rapporti commerciali.

In tale prospettiva si inseriscono i convegni ed i workshop, che riuniranno
intorno al tavolo i principali player del settore “Food e Territorio” e che si
terranno contemporaneamente aila “due giorni” di lavoro, in cui verranno
affrontate varie tematiche: dal food and beverage alla fornitura di servizi, dalle
politiche di incoming e di accoglienza turistica alle nuove soluzioni in ambito

food e no fooed.

Confermati anche gli appuntamenti con gli show cooking e con il cooking

matchtra gli chef deil'lUnione Regionale Cuochi Campania (URCC), che si
sfideranno neli'elaborazione di gustose proposte. Sara, inoltre, possibile per

i'intera durata della manifestazicne visitare gli spazi espositivi a cura delle
aziende partecipanti.

Un momento cruciale di confronto per i futuro dell’ospitalita:
ad HoReCoast ogni anno albergateri, chef, barman, pasticceri, pizzaioii,
gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settors hanno l‘opportunita di
innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di

un percorso professionale completo.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www,horecoast.it - info@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast

hitps:fiwww horecoast. itthorecoast-il-27-e-28-febbraio-2018-la-v-gdizione-al-grand-hotel-europa-palace-di-sorrento/
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DA DOVE NASCE IL VISUAL DELLA V
EDIZIONE

0=

hore Hotel Restaurant
Biisiness Community

2 FEARRAND 2078

Ha appena assaporato le delizie breakfastdeil’hotel dove sta soggicrnando.
Dal balcone ammira le bellezze delia Penisola Sorrentina che la ospita.

La scogliera che cade a picco sul mare, le barchette che popolano le acque,
gli edifici storici che profumano di tradizione. Le & stato raccontato
che Sorrento &€ meta privilegiata di viaggiatori per il clima mite, lo splendido
mare, la bellezza della costa.

Ma soprattutto per i sapori della cucina ed i suoi tesori gastronomici. E
lei, lady HoReCoast, turista per eccellenza, & pronta a vivere tutte queste
emozioni.

hitps:/Awww horecoast.if/da-dove-nasce-il-visual-della-v-edizione/ 1M



