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Amoruso, il summit prima dell’agguato

| fratelli di Poggiomarino incontrarono Massa a Salerno il 13 aprile del 2021: poche ore dopo I'attentato a San Marzano

D SALERNO

Sono state le intercettazioni
tra due donne e di un altro fa-
miliare con un conoscente a
svelare molti particolari della
rapina al commerciante all’in-
grosso che poi ha dato vita
all'inchiesta sulle tentate estor-
sione al mercato ittico di Saler-
no. Captazioni importanti per
ricostruire anche i rapporti tra
ifratelli Amoruso di Poggioma-
rino - il 40enne Carmine e il
30enne Marco - il 49enne Ar-
mando Massa, residente a
Montecorvino Pugliano e il
35enne Giuseppe Tortora di
San Marzano sul Sarno, legato
da rapporti di parentela con
gliAmoruso. I primi tre finiti in
carcere su richiesta della Dda
di Salerno e grazie alle indagi-
ni della Squadra Mobile, il
marzanese, invece, ristretto ai
domiciliari. In carcere é finito
anche il 67enne Angelo Ubbi-
diente di Salerno, zio di Mas-
sa, ma solo per un’autonoma
vicenda di stupefacenti. Oggi
sono previste gli interrogatori
di tutti gli arrestati.

Le indagini della Squadra
Mobile, diretta dal vicequesto-
re Gianni Di Palma, e della
Dda di Salerno (Marco Cola-
monaci il titolare del fascicolo)
sono partite proprio dalla rapi-
naavvenutail 22 gennaio 2021
aun commerciante del merca-
to ittico di Salerno. Blitz rico-
struito dalle intercettazioni
ambientali e con un spyware
inserito in un telefono. Nelle
captazioni, un familiare di
Massa racconta ad un’amica
legata a Tortora cosa gli avreb-
be detto il 49enne di Monte-
corvino Pugliano: «“Abbiamo
iniziato a fare i soldi...” “vi ho
portatiio, ho portato la base...
“io sapevo che la stavano i sol-
di e sono andato a colpo sicu-
ro”». Insomma, la rapina sa-
rebbe stata ideata da Massa
che avrebbe partecipato al col-
po, eseguito materialmente
dai fratelli Amoruso, mentre
alla guida dell’auto utilizzata
per il colpo, ci sarebbe stato il
marzanese Tortora. Da quel
colpo, il 35enne marzanese
avrebbe comprato un paio di
scarpe da 700 euro, I'utile pre-
sunto della sua opera, tanto da
innescare le rimostranze di
una familiare: «con questo ser-
vizio da 700 euro... per stare
dentro una macchina prendi

Carmine Amoruso

Laricostruzione
» dellarapina

al grossista minacciato
grazie alle intercettazioni
deifamiliaridel gruppo

gli stessi anni». Un altro inda-
gato marzanese, sempre pa-
rente di Tortora e degli Amoru-
so, e finito sotto inchiesta per
l'acquisto dell’orologio porta-
to via al commerciante insie-
me a 40mila euro in contanti.
Intercettato, disse: «Abbiamo
fatto tanto per trovare a quello
che teneva 35.000-36.000 euro
addosso...» e poi «Diedero

IL PERSONAGGIO DI SPICCO DELLA MALA INCITTA

una mazzata sopra al braccio -
al commerciante rapinato,
ndr - gli dissero questo Rolex
che devi fare sopra al braccio?
“Dammi il Rolex” e si presero
pure il Rolex. Lo andai a vende-
reio, lovendettibene...».
L’asse principale delle inda-
gini si basa sui tentativi di
estorsione nei confronti di al-
meno due commercianti del

Un controllo della polizia al mercato ittico di Salerno

mercato ittico, tra il 29 genna-
io eil 13 marzo del 2021. Non
solo Massa si sarebbe rivolto
agliAmoruso perlarapina, ma
anche per mettere a segno le
estorsioni-ai grossisti. L'11
marzo 2021, il commerciante
gia rapinato avrebbe ricevuto
le telefonate minatorie, un co-
noscente aviebbe organizzato
il 13 marzo un incontro tra la

Ubbidiente in cella per la droga
«Ora il “fumo” per arrangiare...»

D SALERNO

«La cocaina non esiste pro-
prio... sto vendendo un poco
difumo cosi, per arrangiare». A
rispondere in questo modo ad
una donna che gli chiedeva se
stesse «facendo qualcosay, a fi-
ne agosto di due anni fa, € An-
gelo Ubbidiente: un tempo ele-
mento di riferimento della cri-
minalita del centro storico di
Salerno, finito nelle inchieste
sul clan Panella-D’Agostino,
da cui provoco la scissione nei
primi anni‘ Duemila, doveva
«arrangiare» con qualcosa per
campare. Il suo coinvolgimen-
to sulle “bussate” agli impren-

ditori della struttura della zona
industriale, pero, non c’e. E co-
si, il 67enne Ubbidiente con
condanne importanti alle spal-
le, & finito a Fuorni per una vi-
cendadi droga, hashish che gli
permetteva di «arrangiare»
con qualcosa per campare. Nel
contempo, il suo nome serviva
da spauracchio, per fare pres-
sione da parte del nipote, il
49enne Armando Massa di
Montecorvino Pugliano, nei
tentativi di estorsione al merca-
toittico di Salerno.
Nell'inchiesta della Dda e
della Squadra mobile di Saler-
no, infatti, Ubbidiente ¢ finito
in carcere per una misura cau-

telare legata ad un’ipotesi di
acquisto e detenzione di hashi-
sh che poi erano stati fatti dete-
nere in un’abitazione di un vi-
cino. Droga, per circa 400
grammi, per un valore di 1.500
euro fatta acquistare tramite il
nipote Armando Massa da
un’altra persona. Un acquisto
di stupefacenti la cui storia cor-
re lungo il secondo semestre
del 2021, tral’agosto ela fine di
quell'anno. Nella casa di Ubbi-
dente, infatti, la polizia aveva
piazzato una microspia che ha
registrato molte conversazioni
finite nell’ambito di questa in-
chiesta cosi come un’altra c’e-
ra a bordo dell’auto di Massa.

vittima, gli Amoruso e Massa
in un bar a Sarno: «<Armando
Massa mi disse che quei due
giovani avrebbero voluto far-
mi del male ma, grazie all'in-
tervento dello zio Ubbidiente
Angelo, si “era bloccato tutto”,
nel senso che era riuscito ad
evitare la spedizione puniti-
van», dira agli investigatori la
vittima.

Angelo Ubbidiente

Grazie a queste “cimici”, gli uo-
mini del vicequestore Gianni
Di Palma hanno scoperto che
Massa, ad inizio di novembre
di due anni fa, sarebbe andato
per conto dello “zio” in un co-
mune della provincia di Poten-
za per acquistare la droga da
una persona sottoposta all’ob-
bligo di dimora. Ubbidiente
avrebbe finanziato 1'acquisto

Ma c’é un elemento molto
particolare che emerge. Dalle
immagini estrapolate dal siste-
ma di videosorveglianza co-
munale a Salerno, si vede che
Massa, gli Amoroso e Ubbi-
diente si erano incontrati il 13
aprile nei pressi di un noto bar
di via Roma. II 13 aprile € una
data molto importante perché
poco dopo, nel pomeriggio, fu
messo a segno l'agguato ai fra-
telli Amoruso, segnatamente a
Carmine (ex collaboratore di
giustizia) a San Marzano sul
Sarno per opera di un elemen-
to di spicco della criminalita
poggiomarinese, ‘0 Minoren-
ne, Rosario Giugliano, proget-
tato in combutta con criminali
di Pagani. Giugliano avrebbe
esteso la sua azione che estor-
siva in tutto ’Agro e con quei
14 colpi di pistola sparati
avrebbe voluto bloccare la pre-
senza di Carmine Amoruso,
per mantenere una suprema-
zia territoriale. Quell'incontro
a Salerno, poco ore prima
dell’attentato segna un ele-
mento tutto da chiarire nei
rapporti tra salernitani e pog-
giomarinesi, rapporti poi bloc-
cati probabilmente dall’aggua-
toa “Carminuccio”.

Salvatore De Napoli
©RIPRODUZIONE RISERVATA

dell’hashish per 1.500 euro -
come emerso dalle intercetta-
zioni captate dalla microspia
piazzatain casadel 67enne - di
cui 200 sarebbero stati tratte-
nuti dal nipote. Quell’hashish
sarebbe stato venduto bene,
perché, come si sente dire
nell’auto partita da Salerno al-
la volta del Potentino per ac-
quistarlo, «in giro» non ce n’e-
ra. Droga di non alta qualita co-
me sapevano gli acquirenti ma
che evidentemente sarebbe
stata venduta proprio per ca-
renza di disponibilita. La rispo-
sta alla donna che gli chiedeva
cosa stesse facendo con la con-
seguente risposta di Ubbidien-
te e, come si e detto di agosto
2021 e l'acquisto nel Potentino
e del novembre dello stesso an-
no, il che fa sospettare gli in-
quirenti della Dda di Salerno
che il 67enne pregiudicato
avesse da tempo effettuato un
attivita di acquisto di stupefa-
centi. (sdn)
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Spazi espositivi, show cooking,
masterclass e laboratori dedicati ai
mondi ristorazione, pizza,
pasticceria e mixology.

1112 e 13 aprile 2023 dlla Stazione
Marittima di Salerno vieni a scoprire i
trend e le tecniche innovative per
affrontare efficacemente i rinnovati
mondi della ristorazione,
dell’ospitalitd e delllaccoglienza!

INQUADRA IL QRCODEE
REGISTRATI GRATUITAMENTE

Evento rivolto esclusivamente
a professionisti ed operatori
del mondo Ho.Re.Cal.
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Arechi, ¢’e la convenzione a rendimento

Il “principe degli stadi” e il Volpe per 6 anni alla Salernitana: i patti non cambiano, rinnovo automatico in caso di serie Ao B

Sorrisi di sostanza pitt che di
cortesia, volti distesi e due real-
ta - la Salernitana e il Comune
di Salerno - che adesso gioca-
no per lo stesso risultato. Il pas-
so pitimportante per la messa
a punto della convenzione per
la gestione dello stadio Arechi
e del campo Volpe si & chiuso
con un accordo praticamente
definito che, adesso, dovra at-
traversare una serie di percorsi
burocratici (la revisione degli
uffici con gli ultimi ritocchi al
testo e il voto della Giunta) per
arrivare alla ratifica definitiva,
in tempo per iscrivere il “prin-
cipe deglistadi” tra gli impianti
con Licenza Uefa. All'incontro
per sciogliere gli ultimi nodi
che c’erano ancora nella bozza
erano presenti per I'ammini-
strazione, il sindaco, Vincenzo
Napoli (che faceva la spola tra
la sua stanza e quella dell'in-
contro), il delegato del Comu-
ne ai rapporti con la Salernita-
na, Felice Marotta, e il capo
dello staff del sindaco, Vincen-
zo Luciano, mentre per la Sa-
lernitana c’erano I'amministra-
tore delegato, Maurizio Milan,
eillegale della societa granata,
Salvatore Sica.

Accordi, unita d’intenti e si-
nergie che avranno valore, pe-
10, a condizione che la Salerni-
tana resti in serie A o, al massi-
mo, retroceda in serie B. Altri-
menti il rinnovo della conven-
zione che varra per i prossimi
sei anni dovra essere rinegozia-
to: sara una “convenzione a
rendimento”, dunque, nel sol-
co della massima disponibilita
da parte dell’Ente a soddisfare
le richieste del club che, pero,
dovrarispondere con i risultati
sportivi. Sul fronte delle spese,
invece, i termini della conven-
zione ricalcheranno quelli in-
seriti nell’atto siglato negli
scorsi anni con la societa di
Claudio Lotito e Marco Mezza-
roma, la gran parte dei costi
per le operazioni di riqualifica-
zione dei due impianti sportivi
saranno anticipati dalla Saler-
nitana e poi compensati dal
Comune. In pratica, il club gra-
nata anticipa la somma che

» La bozza sottoposta

alle verifiche
diMilan e dellegale Sica
Mancano solo le correzioni
e l'ok della Giunta

» Lg societa granata
sioccupera
dialcune manutenzioni
che saranno poi stornate
La ratificaainizio aprile

poi sara interamente rimborsa-
ta dalle casse .comunali. «Ab-
biamo visto la convenzione,
analizzato alcune parti che ri-
manevano da chiarire tra il
club e il Comune e non ci sono

Il sindaco Vincenzo Napoli e 'amministratore dei granata, Maurizio Milan

elementi ostativi. Siamo nella
fase finale che stiamo perfezio-
nando, ci saranno tutti i pas-
saggi amministrativi e poila fir-
meremo per 'inizio di aprile»,
la sintesi di Milan. Quello di ie-

ri, quindi, secondo I'ammini-
stratore delegato «& stato un
passo importante su un dialo-
go che e sempre stato molto
tranquillo e di prospettiva». Al-
tro elemento sottolineato da

Milan riguarda il pitt ampio
progetto di ammodernamento
dell’Arechi che comunque non
modifichera i termini della
convenzione. «Siamo alle por-
te - ricorda - di una decisione
importante da parte dell’orga-
no regionale che ha affidato
I'incarico di ristrutturazione
dello stadio. Quindi devo dire
che con la firma alla conven-
zione e la partenza per la ri-
strutturazione per I'Arechi e
un bel periodo». Tra le opere
che sono gia previste nella con-
venzione «la creazione della
rampa per i disabili, fatto che
denota una grande civilta di
questa amministrazione».
Rispetto al cronoprogram-
ma, quindi, la nuova conven-
zione dovrebbe arrivare all’esa-
me della Giunta il prossimo 30
marzo e, quindi essere firmata
nei giorni immediatamente
successivi. «Un elemento mol-
to positivo - sottolinea I'ad - &

che firmiamo un mese prima
della scadenza per ottenere la
licenza Uefa per I'Arechi (il
gong, infatti, e fissato per il 30
aprile, ndn».

Si resta in attesa, dunque,
soltanto della fumata bianca.
Ma questa volta, dopo i dialo-
ghi degli ultimi mesi, non ci sa-
ra alcun colpo di scena: la con-
venzione, come detto, avra du-
rata per sei anni con opzione
per il rinnovo di altri sei, clau-
soladifatto automaticain caso
di permanenza della Salernita-
na fra serie A e B. Nel corso di
questo periodo, pero, non € da
escludere - soprattutto nel ca-
soin cuiirisultati sportivi della
Salernitana diventino sempre
migliori - che la societa possa
chiedere al Comune di rivede-
re questo patto. E, magari, otte-
nerelagestione dell’Arechi per
un periodo ancora pit1lungo.

EleonoraTedesco
ORIPRODUZIONE RISERVATA
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Sos personale, torna I'ex super dirigente

Il Comune richiama in servizio Angelo Trapanese:

Comune all’osso, a settant’an-
ni torna dalla pensione il su-
per-dirigente. L'ufficio Finan-
ziario e Tributi del Municipio
di Cava de’ Tirreni “riassu-
me”, a titolo gratuito, Angelo
Trapanese, ex dipendente in
quiescenza.

Non potendo reclutare gio-
vani impiegati da destinare ad
un ufficio importante e strate-
gico, il Comune guidato da
Vincenzo Servalli si vede co-
stretto a richiamare ex impie-
gati che, ormai, gia si stavano
godendo la sospirata pensio-
ne. Eil caso di Trapanese, che
ha comunque una comprova-
ta esperienza nel settore dove
presterala sua opera. Come li-
bero professionista, infatti, si
e interessato sempre dei setto-
ri tributari e fiscali. Allorché fu
assunto dal Comune metellia-
no ricopri anche la carica del
responsabile dell’'ufficio Tri-
buti per la gestione e riscossio-
ne spontanea e coattiva della
tassarifiuti solidi urbani.

Il dirigente Trapanese fu an-
che coinvolto suo malgrado in
una nota vicenda giudiziaria
dalla quale fu assolto definiti-
vamente e con formula piena

(coinvolgimento nel processo
relativo al clan Zullo, dove era
imputato 1'allora vicesindaco
Enrico Polichetti che fu con-
dannato definitivamente dal-
laCorte di Cassazione a 5 anni
del mese di ottobre dello scor-
so anno). E stato anche candi-
dato alle ultime elezioni am-
ministrative nella lista “Siamo
Cavesi” (a supporto di Marcel-
lo Murolo).

Il provvedimento di “rias-
sunzione” - per la verita si trat-
ta di un incarico di collabora-
zione a titolo gratuito - sotto-
scritto dal dirigente del Primo
settore, Francesco Sorrenti-
no, ¢ dello scorso 17 marzo.
Tutto nella norma, natural-
mente, perché, il provvedi-
mento segue i dettami del di-
partimento Funzione pubbli-
ca che con una circolare del
2014 espressamente dispone
che «gli incarichi, le cariche e
le collaborazioni a titolo gra-
tuito possono essere conferiti
a soggetti in quiescenza indi-
pendentemente dalle finalita
e quindi anche al di fuori
dell'ipotesi di affiancamento
al nuovo titolare dell’incari-
CO».

1l Comune di Cava de’ Tirreni

L’ex funzionario quindi ri-
torna nella stanza dei bottoni,
gratuitamente, senza percepi-
re stipendio, per 12 mesi. Nel-
la determina si specifica 'che
trattasi di «un'attivita di sup-
porto e affiancamento agli uf-
fici del Primo settore compe-
tenti in materia di tributi in ra-

gione della carenza di perso-
nale assegnato ai predetti uffi-
Ch».

La “riassunzione” negli uffi-
ci di piazza Abbro e giustifica-
tadalfatto che il Trapanese ha
maturato una «pluriennale e
qualificata esperienza profes-
sionale e ha maturato delle

Angelo Trapanese

» Candidato al fianco

di Marcello Murolo
fu coinvolto nell’inchiesta
del patto Zullo-Polichetti
Ma poi venne assolto

specifiche competenze nel set-
tore dei tributi locali». Viene
inoltre chiarito nel medesimo
provvedimento sottoscritto
dal dirigente Sorrentino che il
Comune «si € gia avvalso, per
il passato di tale opportunita
prevista dall'ordinamento, be-
neficiando della collaborazio-

al pensionato unincarico di collaborazione annuale per 'ufficio Tributi

ne a titolo gratuito offerta da
dipendenti in quiescenza». Al
momento, infatti, «permango-
no le ragioni di utilita per il
conferimento del medesimo
incarico alle medesime condi-
zioni di gratuita e spontaneita
senza alcun espletamento di
funzioni dirigenziali o diretti-
ve». E stato, inoltre, chiarito
anche che l'orario di perma-
nenza negli uffici che non de-
ve essere «superiore alle 4
ore».

L’incarico di collaborazione
gratuita partira dalla data di
sottoscrizione del contratto.
Viene inoltre specificato che
I'ex funzionario comunale An-
gelo Trapanese potra utilizza-
re tutte le strumentazioni in
dotazione del comune, neces-
sarie per il corretto espleta-
mento dell’attivita di compe-
tenza, senza obbligo di rileva-
zione della presenza in ufficio.
E stato, altresi, riscontrato che
non sussistono conflitti di in-
teressi ed incompatibilita ed il
provvedimento in ragione del-
la gratuita dell’incarico non
comporta oneri di carattere
contabile. (re.cro.)
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I1 Palasport vede la luce: appalto affidato

Le ditte Infratech e Passarelli realizzeranno il Palazzetto: gara aggiudicata per 21 milioni di euro. Ora il progetto definitivo

Dopo gli annunci, un lungo si-
lenzio carico di indiscrezioni
secondo cui - anche questa vol-
ta - il tentativo da dare alla citta
un Palazzetto dello sport sem-
brava arenato. Adesso, pero,
una determina del Settore Ope-
re e Lavori pubblici guidato dal
dirigente Giovanni Micillo met-
te fine al silenzio e avvia uffi-
cialmente le operazioni per la
realizzazione del PalaSport. Ca-
lato il sipario sull'imponente
progetto iniziale, una delle
grandi incompiute di Salerno,
rimasta uno scheletro per oltre
dieci anni, potra essere realiz-
zata: l'appalto integrato (che
prevede la realizzazione del
progetto definitivo, della pro-
gettazione esecutiva e la realiz-
zazione dei lavori) ¢ stato affi-
dato al Raggruppamento tem-
poraneo d’impresa composto
dalle societa Infratech e Passa-
relli (quest’ultima si € occupata
in passato anche della realizza-
zione della Cittadella Giudizia-
ria) che si & aggiudicato la gara
bandita negli scorsi mesi dal
Comune di Salerno. La Rti - la
cuimandatariahasedelegalea
Milano e sede operativa a Bre-
scia - ha ottenuto I'appalto pre-
valendo su altre due cordate
grazie a un ribasso del 41% sui
servizi di progettazione e del
13,7% sull’esecuzione dei lavo-
ri che ha portato il valore totale
dell'intervento a 21 milioni
675mila euro. Il cronoprogram-
ma fissato nel progetto di fatti-
bilita-tecnico economica pre-
vede che ilavori per trasforma-
re uno delle opere simbolo del
degrado della citta in una strut-
tura funzionale per tutte le di-
scipline sportive terminino en-
tro il 2025. Tutto I'intervento,
infatti, sara realizzato in un’uni-
ca fase che andra a “incastrar-
si” con le opere del Parco Duna-
le previsto in zona. I progettisti
della Gau Arena, societa giuda-
ta dall’architetto Gino Zavanel-
Ia, il “disegnatore” dello Juven-
tus Stadium, infatti, avevano
aveva valutato di procedere a
step per realizzare la struttura
cosi da renderla fruibile nel pitt
breve tempo possibile ma l'ec-
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» Il completamento
dellastruttura
previsto entroil 2025
Cinquemila postie
ospitera tutte le discipline

» l{na societ‘é diCava
sioccupera

dicrearelapalestra

per le artimarziali

traMariconda e Mercatello

cessivo costo di questa soluzio-
ne li ha fatto desistere, definen-
do un “progetto unico” per tut-
ta I'area dove saranno tecupe-
rate le strutture esistenti e gli
“scheletri” del PalaSport avvia-

L’area fra Mariconda e Mercatello dove sorgera la nuova palestra

to e mai completato. «La realiz-
zazione del nuovo Palazzetto -
silegge nella relazione illustra-
tiva - avverra sul sedime della
vecchia struttura recuperando
intoto le funzionalita e gli spazi

offerti dal corpo D (la palazzina
pittvicina al multisala, ndr) che
costituisce 1'unico immobile
sostanzialmente completato e
sul quale pero non verra pit1 a
gravare la pesante copertura

della struttura sportiva». Nell’a-
rea interrata dove era prevista
I'apertura di alcuni locali verra
realizzato un parcheggio men-
tre il Palapark, I'area di sosta
che nascera nei pressi della
spiaggia e accanto al Marina
d’Arechi, sara a raso con 240
spazi per la sosta. Fra le confer-
me rispetto ai rendering pre-
sentati nel 2022, quando fu ri-
lanciato il progetto, oltre alla
creazione diuna copertura con
pannelli fotovoltaici per rende-
re autonoma la struttura dal
punto di vista energetico e la
realizzazione di una serie di
opere collaterali per rendere
tutta 'area una vera e propria
“cittadella dello sport” con at-
trezzature anche all’esterno,
c’e quella della capienza. Si se-
guiranno, infatti, le indicazioni
previste per le gare nazionali e
internazionali di basket: «La ca-
pienza per le attivita sportive &
stata definita in circa 5mila po-

heletro della struttura mai realizzata

sti a sedere», si legge nella rela-
zione. Per gli eventi o i concerti
con posti a sedere anche in pla-
tea, invece, ci sara una capien-
za da 6.500 posti. «Si punta a
realizzare - spiegano i progetti-
sti - una struttura polifunziona-
le e flessibile, per consentirne
un utilizzo pitt ampio possibile
anche durante la settimana. Sa-
ra una struttura proiettata nel
futuro, con attivita funzionanti
tutti i giorni della settimana e
servizi per gli spettatori di alto
livello, paragonabili ai moderni
palazzetti europei».
Contestualmente, € stata ag-
giudicata anche la gara per la
realizzazione  dell'impianto
pensato per alcuni sport - co-
me le arti marziali - a Maricon-
da. Vince l'appalto la societa
Vangone di Cava dei Tirreni
per limporto di 2 milioni
339mila euro.
Eleonora Tedesco
©RIPRODUZIONE RISERVATA
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L’EMERGENZA ABITATIVA

«Edilizia sociale, stop alla bolla cemento»

A 14 anni dal bando c’e |a scelta dei suoli per soli tre comparti su 44. Il paradosso: palazzine da sgomberare per i cantieri

Dopo 14 anni dall’emanazione
del primo bando e dopo vari gra-
di di giudizio, riparte l'iter per la
realizzazione di nuovi interven-
ti di edilizia residenziale sociale
(Ers) e, in parte di Edilizia resi-
denziale pubblica. La procedu-
ra si e sbloccata dopo una sen-
tenza del Consiglio di Stato e
viene riavviata con la scelta del-
le aree per consentire alle coo-
perative in graduatoria di mette-
rein cantiere gli interventi. I pri-
mi comparti coinvolgono aree
di Fuorni, Monticelli e Matierno
e le abitazioni che potranno es-
sere realizzate, rientranti preva-
lentemente nella categoria Ers,
potrebbero rappresentare una
soluzione abitativa per la cosid-
detta “fascia grigia”, I'insieme
di salernitani giovani, anziani,
padri o madri divorziati che non
fanno parte delle fasce deboli
ma che non hanno un reddito
sufficiente a far fronte a un affit-
to, soprattutto in considerazio-
ne del fatto che i costi del merca-
to immobiliare salernitano so-
no particolarmente elevati.
Insomma, liter riparte ma
non mancano le criticita. Innan-
zitutto sui numeri: «Nel bando
del 2009 - ricorda Antonio Ge-
summaria, presidente Confcoo-
perative - le aree da assegnare
erano 44 sia per il diritto di pro-
prieta che per il diritto di super-
ficie e per una si era fatta avanti
un’impresa. Il punto, quindi, &
che il fabbisogno non e di centi-
naia ma di migliaia di abitazioni
perché, in questi anni, rispetto
agli interventi collegati all'Erp e
all’Ers c’é stato una sorta di qua-
si totale immobilismo». E, in
questa ottica, il mercato cittadi-
no sie sviluppato seguendo una
dinamica che ¢ un unicum coni
prezzi in salita vertiginosa. «I
prezzi sono in aumento - spiega
Gesummaria - perché in questi
anni si sono realizzati esclusiva-
mente interventi di edilizia resi-
denziale privata, lasciando al
palo Ers ed Erp. Cio significa
chel'unicarisposta alla doman-
da di abitazione arriva dai priva-
ti che, inevitabilmente, alzano i
prezzi. Tral’altro, stando ai dati,
I'indice demografico di Salerno

diminuisce ma aumentano va-
ni, metri cubi e appartamenti
senza che si dia una risposta
concreta alle fasce deboli».

In concreto e in prospettiva,
sbloccata la procedura, le coo-
perative coinvolte dovranno
mettere in campo una serie di
iniziative, scontando, 'come
spiega Gesummaria, lo scotto
«della lentezza con cui siamo ar-
rivati a una soluzionein sede
giudiziaria per cui, in questi an-
ni le condizioni dei nostri soci

- " - 0. ¢

Il “casermone” di Sant’Eustachio; in b

=

ANTONIO
GESUMMARIA

‘ ‘ Unaiutovero

per la “fascia grigia”

ma basta rioni dermitorio
Questolungo immaobilismo
hafatto schizzarein alto
iprezzidegliaffitti

sono cambiate e ne abbiamo
persi molti. Dovremmo riavvia-
re una nuova campagna. Poi, a
livello nazionale, sono state de-
pauperate una serie di premiali-
ta che eranorivolte alle coopera-
tive». Insomma, la strada non &
affatto in discesa e, negli anni, si
e persa un’importante occasio-
ne di promozione e di sostegno
sociale. «Una parte decisiva - ag-
giunge Gesummaria - ora dovra
svolgerla il Comune nell'indivi-
duazione delle aree per cui ci

asso Antonio Gesummaria, presidente di Confcooperative

aspettiamo un coinvolgimento
differente di tutti i soggetti coin-
volti nella progettazione, in pri-
mis per evitare la creazione di
quartieri dormitorio come nel
caso del Q2 e del Q4». E poi sa-
rebbe necessario evitare para-
dossi che potrebbero rivelarsi
drammatici: «Nell’Erp 4 San
Leonardo ci troviamo assegnata
un’area in cui c’é un fabbricato
ad uso residenziale abitato da al-
cuni nuclei familiari. In pratica,
per costruire alloggi per i piti bi-
sognosi bisognerebbe espro-
priare il fabbricato, mandando
per strada delle famiglie. E que-
sto & un assurdo». Situazioni evi-
tabili, ribadisce Gesummaria,
«se gli Enti convocassero dei ta-
voli tecnici permanenti in cui si
discute anche di altri strumenti
come la locazione con canoni
calmierati o i sostegno all’edili-
ziasovvenzionata».
Eleonora Tedesco
ORIPRODUZIONE RISERVATA

LA DECISIONE DEL TAR

Lasede del Tar di Salerno a largo San Tommaso

L’housing a San Leonardo
«Niente maxi risarcimento»

Una situazione, quella della
realizzazione degli interventi
compresi nel programma di
Edilizia residenziale sociale a
Salerno, da anni finita sui tavo-
li dei giudici di Tar e Consiglio
di Stato. Proprio lo scorso 20
marzo, il tribunale ammini-
strativo dilargo San Tommaso
ha pubblicato la sentenza con
cui il Comune di Salerno é sta-
to “salvato” da una maxi ri-
chiesta di risarcimento danni
sulla questione. E stato infatti
rigettato dai giudici della se-
conda sezione del Tar di Saler-
no (presidente Nicola Duran-
te) il ricorso presentato dalla
Cooperativa Edilizia Forze Ar-
mate con cui veniva richiesto
I'annullamento del provvedi-
mento dei responsabili dei set-
tori Trasformazioni Edilizie e
Trasformazioni Urbanistiche
con cui veniva negato il proce-
dimento di variante al Puc per
I'intervento di “housing socia-
le” a cura della cooperativa
prevista in un fondo di San
Leonardo. Allo stesso tempo,
la coop edilizia chiedeva la
condanna del Comune al risar-

cimento del danno monetario.
Una quantificazione monstre:
la coop, infatti, ha richiesto 23
milioni 251 mila euro all’'ammi-
nistrazione fra danno emer-
gente e, soprattutto, lucro ces-
sante corrispondente alla per-
dita del valore del terreno do-
ve era previsto l'intervento.
Ma i giudici del Tar hanno re-
spinto il ricorso, arrivato in se-
guito ad altri che sono stati
portati avanti da anni: in base
alle ricostruzioni, infatti, il pro-
getto della Cooperativa Edili-
zia Forze Armate era stato ar-
chiviato dalla Regione Campa-
nia gia nel giugno del 2014, fa-
cendo cosi venir meno tutto l'i-
ter del procedimento di varian-
te al Puc necessario per la rea-
lizzazione dell’housing socia-
le, facendo cosi cadere anche
la richiesta fatta dalla coop di
un mancato adeguamento al
Piano territoriale di coordina-
mento provinciale anche alla
luce delle prescrizioni dettate
dal Comune e da altri Enti nel
corso della verifica del proget-
to.

©RIPRODUZIONE RISERVATA
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Sosta e agevolazioni, ecco la correzione

Ok ai permessi per le Zpru anche ai coniugi e non solo per i parenti di primo grado. Pessolano: «Un errore di incapacitas

L’errore adesso € stato corret-
to e quindi anche mogli e ma-
riti di residenti nelle Zone di
rilevanza urbanistica potran-
no servirsi delle agevolazioni
alla sosta concesse al coniu-
ge. Nella delibera iniziale
(poi rettificata), infatti, era
previsto che soltanto i paren-
ti di primo grado potessero
usufruire della sosta in que-
ste zone della citta. «Il con-
trassegno relativo alla sosta
con validita annuale, viene ri-
lasciato per ciascun nucleo
familiare residente nelle zo-
ne di particolare rilevanza ur-
banistica (Zpru) per i veicoli
in proprieta o in comodato
d’uso, con trascrizione su
carta di circolazione, da par-
te di parenti di primo grado,
affini di primo grado e coniu-
gi», si precisa nella delibera
corretta.

E si aggiunge e anche che
«le agevolazioni relative alla
sosta a tariffa agevolata lun-
go strada e nelle aree non au-
tomatizzate per i conducenti
dei veicoli a trazione esclusi-
vamente elettrica e ibrida
(alimentate a benzina-elettri-
ca, incluso alimentazione ter-
mica o alimentazione benzi-
na-idrogeno) sono riferite ai
soli conducenti di veicoli in
proprieta o concessionari in
leasing residenti nel comune
di Salerno, o in comodato
d’uso, con trascrizione su
carta di circolazione, da par-

La “festa di primavera” nel centro storico
Pulizie e nuove piantine contro il degrado

=
=

-

Una “festa di primavera” per
ritrovarsi e, soprattutto,
prendersi curadel centro
storico. E I'iniziativa andatain
scenaierie havisto la
partecipazione, sin dalla
mattina, di cittadinie
associazioni che si sono unite
per prendersi cura di unazona
dove, da tempo, viene
segnalato tanto degrado. Alle
10.30 sono iniziati gli interventi
in largo Abate Conforti che
hanno visto anchela

partecipazione del Comitato Centro Storico. Poi é stato I’artista
Marco Vecchio a decorare un portone in via Tasso. Dopo
mezzogiorno, la “festa di primavera” si é spostata nell’area di
Montevergine Park per una pulizia collaborativa dellazonaela
semina di alcune piantine. All’iniziativa hanno aderito Salerno
Mia, Figli delle chiancarelle, Retake Salerno, AssociazioneS.
Andrea nell'Annunziatella, Comitato Piazza Alario, Voglio un

Mondo pulito, Agesci.

te di parenti di primo grado,
affini di primo grado e coniu-
gh».

Ad accorgersi dell'inesat-
tezza che “tagliava” dalle age-
volazioni per la sosta una lar-
ga fetta deiresidenti delle zo-
ne protette di Salerno (che
possono acquistare partico-
lari abbonamenti per le so-
stare nelle strisce blu) conte-

nuta nel documento che era
stato varato dalla Giunta lo
scorso mese di dicembre &
stato il consigliere comunale
di Oltre, Donato Pessolano,
che ha sollecitato sulla que-
stione l'attenzione del presi-
dente della commissione
Mobilita, Rocco Galdi, che
ha portato il tema all’atten-
zione dell’amministrazione.

i‘,\,,¢5nﬁifr

Le strisce blu per Ia sosta nel centro della citta

«Mi ero reso conto, leggendo
la delibera - spiega Pessola-
no - che venivano inclusi nel
comodato d’'uso solo i lega-
mi genitoriale, lasciando fuo-
ri i coniugi. Se, ad esempio,
una coppia separata decide
di destinare la macchina a
uno dei coniugi, rischiava di
non essere compreso, cosi
come chifa determinate scel-

te per questioni fiscali o di or-
ganizzazioni familiari. Ovvia-
mente, si parla sempre di
una sola macchina per nu-
cleo familiare». Fin qui gli
aspetti tecnici, la questione,
pero, dal punto di vista di
Pessolano assume anche un
risvolto “politico”: «Grazie a
questa mia proposta abbia-
mo posto rimedio a un erro-

re del’amministrazione che
si dimostra, per '’ennesima
volta, incapace. Ci sono ecce-
zioni di chi, come Galdi,
ascolta anche gli stimoli posi-
tivi e costruttivi che arrivano
dall’opposizione ma, nel
complesso, siamo alla deri-
var».
Eleonora Tedesco
©ORIPRODUZIONE RISERVATA
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Ispezioni al Ruggi, lo scontro ¢ infinito

De Luca rompe il silenzio: «Aggressione irresponsabile di Fdl». L’ira di lannone: «Assistenza allo sfascio, giuste le verifiches

«Sui territori ci sono imbecilli
che fanno demagogia». Non le
manda a dire il governatore Vin-
cenzo De Luca dopo I'ispezione
allospedale “Ruggi” scaturita
da una interrogazione di Anto-
nio Iannone, senatore di Fratelli
d’Italia, al ministro della Salute,
Orazio Schillaci.

L’affondo del governatore. I pre-
sidente della Regione Campa-
nia, ieri mattina a Mercato San
Severino per l'inaugurazione
della nuova Endoscopia Operati-
va all'ospedale “Fucito”, ha rot-
toilsilenzio sulla vicenda che ha
scosso la struttura di via San Leo-
nardo: «Volevo essere qui per te-
stimoniare la mia solidarieta a
dirigenti e personale medico e
infermieristico dopo una cam-
pagna di aggressione mediatica
volgare e irresponsabile messa
inatto da Fratelli d'Ttalia. Hanno
offeso il lavoro di centinaia di
migliaia di medici». EI'ex sinda-
co di Salerno non risparmia elo-
gi al “Ruggi”: «Uno dei migliori
ospedali della Campania con
performance di valore naziona-
le. C’¢ un investimento di quasi
mezzo miliardo ed entro un pa-
io di mesi partira il cantiere del
nuovo ospedale con tecnologie
all’avanguardia. Un investimen-
to storico, mentre altri interven-
tiimportanti sono previstial “da
Procida”, ma anche al Fucito, a
Nocera Inferiore, Pagani». Resta
il nodo del personale: «Faccia-
mo i conti con una situazione
drammatica rispetto a cui il Go-
verno attuale e quello preceden-
te non hanno fatto nulla. Ormai
si fatica a organizzare i turni nei
Pronto soccorso, ¢’e una fuga di
medici per stress e carichi di la-
voro eiconcorsivanno deserti».

Il manager difende I’Azienda. E
sull’ispezione ministeriale € in-
tervenuto anche il manager
dell'’Azienda Ruggi, Vincenzo
D’Amato, che ha affermato laco-
nico: «Una visita che ci era stata
preannunciata, abbiamo colla-
borato e siamo in attesa degli
esiti». A sua volta, il direttore ge-
nerale ha difeso le professionali-
ta dell’Azienda: «Operatori di
ogni ruolo e livello che si impe-
gnano con abnegazione in un

» Il governatqre
aSanSeverino

se laprende coi meloniani

Ilmanager D’Amato

«Attendiamo gli esiti»

» Il senaj[ore
salernitano

«Siaffanna ad offendere

malasua gestione

e davvero fallimentares

momento difficile per offrire un
servizio ai cittadini della provin-
cia e non solo. Ma siamo anche
un’Azienda universitaria in cui
si fa ricerca e sperimentazione
su farmaci che possono aiutarci
contro la demenza e 1'Alzhei-
mer. Sulla miasecrivania ho sette
progetti finanziati dal Pnrr per
due milioni di euro». Quanto al
personale, ha aggiunto: «Abbia-
mo gia attivato le procedure con-

L’inaugurazione del nuovo reparto del Fucito; in alto I’ospedale Ruggi

corsuali. C’¢ una carenza nei
Pronto soccorso anche se in que-
sta fase si riesce a sopperire alle
emergenze».

lannone e la sanita allo sfascio.
Le parole al “Fucito” di De Luca
non sono passate inosservate.
Ed e proprio Iannone a rispon-
dere: «l governatore si affanna
ad offendere ma ho gia detto che
€ meglio essere imbecilli, vendi-
tori di cocco e tutto quello che

vuole lui che essere suo figlio. Le
sue offese sono medaglie, ne so-
no sempre pill convinto. Nessu-
no si impressiona tanto di que-
ste parole, tutti sanno che quan-
do fu dispensata I'educazione,
De Luca non si presento. E di-
ventata una vergogna per tutti i
campani avere un presidente co-
si». Sull'ispezione, poi, lannone
chiarisce che «quando ci sara ri-
spostasara pubblica come tuttii

nostri atti. De Luca cerca di su-
scitare medici ed infermieri ma
inrealtalo fa per difendere i suoi
primati elettorali. Ho ricevuto
decine di mail di ringraziamen-
to di medici ed infermieri che
sanno bene qual e la verita. Per
non parlare degli utenti del Rug-
gi e dei familiari di alcuni dece-
duti che chiedono solo di cono-
scere la verita. E un vecchio gio-
co di De Luca dire che chi & con-
tro di lui & contro Salerno, con-
trola Campania, contro gli ospe-
dali ma e una ridicola logica che
non regge al cospetto dei fatti».
Peril senatore di FdI «la sanita in
Campania é allo sfascio totale.
Oltre alla condizione degli ospe-
dali, I'assistenza ¢ inesistente:
non si arriva neanche a meta
mese con i tetti di spesa e chi
non ha soldi & costretto a riman-
dare cure ed interventi, si con-
danna a morte le persone. An-
che quelle denunce vengono da
imbecilli di FdI? La sanita priva-
tafadabancaallaRegione».
Francesco lenco

(ORIPRODUZIONE RISERVATA

AL “FUcCITO”

Ecco lanuova
Endoscopia
Operativa

L’inaugurazione di ieri matti-
na e stata intanto un nuovo
riconoscimento per 'Endo-
scopia del “Fucito” di Merca-
to San Severino, gia centro di
riferimento regionale per la
patologia bilio-pancreatica,
che si trasferisce in locali piu
grandi e moderni del nosoco-
mio della Valle dell'Trno ge-
stito dall’Azienda ospedalie-
ra Universitaria per interven-
ti legati a neoplasie delle vie
biliari e del pancreas, esami
eco-endoscopici con biopsie
del fegato e del pancreas, ol-
tre a operazioni innovative e
mininvasive per curare le pa-
tologie neo-plastiche e
pre-neoplastiche del tubo di-
gerente.

Sei posti letto saranno
messi a disposizione anche
dei pazienti che provengono
da fuori regione e che, sem-
pre piu spesso, s’affidano al-
le cure dell’ospedale Fucito.
«Abbiamo tecnologie non an-
cora diffuse negli altri ospe-
dali e cerchiamo di dare ri-
sposte assistenziali avanzate
impedendo i cammini della
speranza in altre regioni - ha
spiegato il dottor Attilio
Maurano -. Da un anno sia-
mo riferimento regionale per
decisione del governatore
che ha riconosciuto il nostro
ruolo. Speriamo di realizzare
al pit1 presto i posti letto, per
accorciare le liste di attesa, e
a incrementare 1’'organico».
11 direttore del Fucito, Luigi
Memoli, ha chiosato ricor-
dando gli altri interventi av-
viati alla conclusione che ri-
guarderanno «la Chirurgia
generale, la Medicina e il
Pronto soccorso». (fr.ie.)
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LaTorre cardiologica
dell’ospedale Ruggi perderail
primario Severino lesu e altri
quattro cardiochirurghi

glio le qualita e l'eccellenza di
un medico che ha fatto la storia
della cardiochirurgia. Fuori la
cattiva politica e le logiche di ap-
partenenza e clientela dalla sani-
ta campana». Anche il senatore
di FdI, Antonio Iannone, affer-
ma che «quando le eccellenze
professionali sono costrette a la-
sciare significa che le soluzioni
organizzative non sono dilivello
e a perderne & l'utenza. Un altro
chiaro indicatore della crisi in
cui versa I'ospedale di Salerno
mentre De Luca passail tempo a
fare propaganda e a insultare». Il
consigliere regionale della Lega,
Aurelio Tommasetti, lancia un
appello: «Mobilitiamoci per trat-
tenere al Ruggi il professor Iesu.
I suo addio arriva a margine del-
le solite dispute di potere e per
l'attribuzione di incarichi che
dovrebbero rimanere estranee a
un contesto ospedaliero». Duro
pure I'affondo della deputata sa-
lernitana di Fratelli d’Italia, Im-
ma Vietri: «I medici ormai fug-
gono nelle strutture private o in
quelle pubbliche situate fuori
dalla Campania perché, nella
nostra regione, non si valorizza-
no e premiano le eccellenze, ma
soltanto gli amici o gli amici de-
gli amici di chi detiene il pote-
Ire».

Marcella Cavaliere

(ORIPRODUZIONE RISERVATA

KN

«Due galli in un pollaio
Li ha imposti la politica»

L’amarezza di Giuseppe Di Benedetto, il fondatore dell’eccellenza de

|“

Ruggi”

«La doppia guida sta cancellando I'immagine mondiale di questa strutturax

«Non stava pilt bene dove sta-
var. Dopo le dimissioni del car-
diochirurgo Severino Iesu, ec-
co il primo commento secco
del cardiochirurgo Giuseppe
Di Benedetto, fondatore della
Cardiochirurgia  d’'urgenza
dell’ospedale Ruggi di Salerno
e direttore della Torre cardiolo-
gica che designo proprio Iesu
come suo successore. Una stra-
na coincidenza, riflette Di Be-
nedetto, parlarne proprio in
questo momento, una data im-
portante, visto che «oggi (ieri
per chi legge, ndr) ricorre un
importante anniversario: giu-
sto 30 anni fa, il primo aprile
del 1993, fu eseguito il primo
intervento della Cardiochirur-
gia d'urgenza a Salerno». Ma &
il caso dimissioni del suo allie-
vo ad agitare il “creatore” della
Torre: «Quando ci sono due
galli nello stesso pollaio non
possono fare altro che litigare».

Un commento che lascia
davvero poco spazio ai dubbi e
che spiega esplicitamente qua-
lesia statoil problema difondo
che ha determinato le dimis-
sioni. 1l riferimento & ai due
cardiochirurghilesu ed Enrico
Coscioni, primario del reparto
di Cardiochirurgia d’elezione,
una situazione, quella dei due
primari e degli incarichi da at-
tribuire a entrambi, che ha
creato tanta amarezza nel tem-
po. Di Benedetto dice fuori dai
denti che la questione della
Torre cardiologica «I’ha voluta
imporre a tutti i costi la politi-
ca, ignorando gli effetti finali
che ora si vedono». Da attento
osservatore, aggiornato su
quanto accade nella struttura
che un tempo era “sua”, Di Be-
nedetto spiega che «per quello
che miraccontano, le cosenon
vanno pilt bene da molti punti
di vista. E le ragioni bisogne-
rebbe chiederle a chi decide
della sanita nel nostro territo-
rio». Il riferimento, neanche
troppo implicito, & al governa-
tore Vincenzo De Luca. E quin-
di ritorna sul conflitto di ruoli
tra Iesu e Coscioni. «Non sino-
mina un capo dipartimento ri-
correndo ‘a un escamotage,
non si sceglie di nominare un
terzo direttore». Di Benedetto

si riferisce a Walter Longanel-
la, direttore medico di presidio
scelto come capodipartimento
al posto di Iesu o Coscioni, gli
unici due primari nei fatti che
avrebbero potuto aspirare a
quel ruolo come previsto dare-
golamento ospedaliero.

Di chi sono le responsabilita
di tutto questo? Secondo Di Be-
nedetto «il direttore generale
(Vincenzo D’Amato, ndr) co-
manda ben poco. Occorrereb-
be rivolgersi a chi comanda, a
chi ha potere di decidere».
Dunque ritorna il riferimento,

Il professore
Giuseppe

Di Benedetto,
‘“creatore”
dellaTorre
cardiologica
del Ruggi;
asinistra
Severino

lesu

senza mai nominarlo, a De Lu-
ca.Ediquil’affondo. «I primari
sono due, dunque si doveva di-
re quali dei due si riteneva pilt
idoneo arivestire il ruolo di ca-
podipartimento. Ma se la scel-
tanon conviene, la cosa piti lo-
gica, che e stata fatta, e stata
quella di lavarsi le mani sce-
gliendo un terzo nome».
Dungque alle scelte politiche
Di Benedetto attribuisce an-
che il depotenziamento della
struttura. «Bisognerebbe chie-
dersi come mai con pil1 prima-
1i e piu posti letto rispetto al

passato, gli interventi siano di-
minuiti. Noi facevamo 750-800
interventil’anno, oggi con due
cardiochirurghi primari e con
30 posti letto a fronte dei venti
di un tempo, si fanno meno in-
terventi e le liste di attesa sono
molto pil lunghe delle nostre.
All’epoca - ricorda Di Benedet-
to - ¢’erano scambi e confronti
lavorativi con professionisti ec-
cellenti inglesi, americani, te-
deschi. Venivano da noi per la-
vorare insieme, il nostro eraun
centro riconosciuto e apprez-
zato in Italia e fuori dai confini,
oggi tutto questo non c’é». E
tutto questo non c’e piu, chiari-
sce Di Benedetto, a causa di
«una precisa scelta politica: oc-
correrebbe chiarire le ragioni
per cui si & voluto depotenzia-
re un centro cosi importante.
Non vorrei usare termini pilt
forti come annullare o cancel-
lare, ma la struttura sta perden-
do quell'immagine conquista-
ta negli anni». E pensando ai
malumori nati nella Torre car-
diologica nel corso degli ultimi
anni, Di Benedetto conclude:
«Lavorare e litigare tuttiigiorni
diventa difficile...». (m.c.)

©RIPRODUZIONE RISERVATA

ILPUNTO

Lafuga da Salerno
¢ il controsenso
dei maxi ospedali
di ALESSANDRO MOSCA

9 addio alla Torre cardio-
logica del professore Se-
verino lesu ¢ l'ennesi-

mo segnale di quanto I'intero si-
stema della Sanita a Salerno ein
Campania sia allo sfascio. Il
Ruggi, il principale ospedale di
una provincia dove I'assistenza
é diventata un’odissea, perde
una vera eccellenza. Un profes-
sionista stimato, capace di
(ri)avviare nella citta della Scuo-
la Medica Salernitana un’auten-
tica accademia della cardiochi-
rurgia, apprezzata in tutto il
mondo. Una perdita davvero
importante, dunque. Che diven-
ta incredibile se valutiamo le
motivazioni di quest’addio, sus-
surrate ormai da anni: dietro le
dimissioni di Iesu c’é I'influen-
za della “longa manus” della po-
litica. Gia, la politica. Le scelte
dei vertici della sanita degli ulti-
mi tempi risultano di difficile
comprensione. Da una parte ci
sono i maxi investimenti per
nuove strutture - come il dop-
pione proprio del Ruggi o il “po-
lo della riabilitazione” del Da
Procida - finanziati solo in parte
con fondi statali, europei e col
Pnrr (Ia Regione, per i due maxi
interventi in citta, ha stanziato
un centinaio di milioni di eu-
ro...); dall’altra ci sono le imma-
gini di utenti nelle ambulanze
per ore, liste d’attesa sempre
piu lunghe, budget per visite e
esami specialistici esauriti in un
battibaleno. Perché? E il risulta-
to anche di scelte politiche: se
da un lato c’é un enorme inve-
stimento sull’edilizia sanitaria,
dall’altro non ci sono abbastan-
za iniziative per il personale, fa-
vorito e quasi costretto all’eso-
do verso strutture private per ga-
rantirsi la sanita mentale e fisi-
ca. E assurdo che nel 2023 - co-
me & accaduto in diversi paesi
del Cilento o a Giffoni Sei Casali
- non ci sia un medico di base,
tanto da rendere impossibile
pure la semplice prescrizione di
un farmaco. E altrettanto assur-
do che in questo fiume di fondi
per la Sanita non venga trovato
un modo per incentivare il per-
sonale ed evitare queste situa-
zioni drammatiche. Uno dei
tanti controsensi della gestione
della Sanita. Capace di permet-
tersi il lusso di perdere - e fare
poco per evitare 'addio - un lu-
minare come Iesu. L'eccellenza
del Ruggi. Quale sara l'eccellen-
za del “nuovo policlinico”? Se le
cose resteranno cosl, bisognera
essere fortunati a trovare medi-
cieinfermieriin corsia...
ORIPRODUZIONE RISERVATA
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«lo, in Italia a 17 anni dopo 4 traversate»

L’odissea di Amadou, minore gambiano oggi al porto con la “Ocean Viking”. Lo sbarco fra I'allerta meteo e I'sos per gli spazi

D SALERNO

Amadou ha 17 anni. Ne dimo-
stra molti di pilt mentre, facen-
dosi coraggio nel mare in burra-
sca, racconta la sua storia all’e-
quipaggio della “Ocean Viking”,
lanave della Ong “Sos Mediter-
ranee” che I'ha strappato alla
morte mentre era su un gommo-
ne alla deriva al largo della Li-
bia. Scruta le onde e rivolge il
suo sguardo all’'orizzonte, cer-
cando in qualche maniera di
scorgere Salerno, quel porto di
nuova speranza. Viaggia da so-
lo, cosi come tanti altri dei mi-
nori pronti ad approdare in cit-
ta. «Sono arrivato in Libia quan-
do di anni ne avevo 12, dopo
che i miei genitori hanno divor-
ziato. Non c’era posto per me in
casa a Conkry, in Guinea, spie-
ga il ragazzino che gia da un lu-
stro tenta la traversata nel Medi-
terraneo. «Sono stato rinchiuso
in centri di detenzione per tre
volte, ho cercato di scappare via
mare per quattro volte», la testi-
monianza di Amadou.

Una, dieci, novantadue storie
che si mischiano e che caratte-
rizzano il 27esimo sbarco di mi-
granti a Salerno. L’attracco al
molo 22 del porto commerciale
di via Ligea e previsto poco do-
po l'alba, in ritardo - come pre-

B o —

I migranti sulla nave “Ocean Viking” in navigazione alla volta di Salerno

visto - a causa delle condizioni
difficili della lunghissima navi-
gazione partita d a oltre 800 chi-
lometri di distanza: 92 i migran-
tiabordo dell'imbarcazione del-
la Ong, tutti di nazionalita afri-
cana e una buona parte prove-
nienti dalla Somalia. E sara uno

sbarco particolarissimo per due
diversi fattori: le condizioni me-
teo e, soprattutto, il fatto che ol-
tre meta delle persone salvate
dalla “Ocean Viking” - ben 48 -
non hanno ancora compiuto 18
anni. Il mare in tempesta e il for-
te vento cambiano la consueta

oo N

macchina organizzativa messa
su dal prefetto Francesco Russo
e dagli altri Enti in campo: sulla
banchina“del molo dello scalo
salernitano, infatti, sono previ-
ste raffiche di vento fino a 100
chilometri orari. Non ci saran-
no, dunque, i consueti gazebo

Il prefetto Francesco Russo
» Mare.agit.ato
e navigazione
dellabarcarallentata
Niente gazebo al molo
per il forte vento
Eil Comune diSalerno

riaprela struttura
d’emergenzaa Canalone

per i primi controlli a terra e per
rifocillare i migranti: ogni cosa
sara fatta all'interno di alcuni
camper anticipando poi il tra-
sferimento nel centro di prima
accoglienza di via dei Carrari do-
ve verranno completati pure i
controlli sanitari gia avviati sul-

lanave in cui - per fortuna - non
sarebbero emerse particolari si-
tuazioni emergenziali. Ma le
operazioni, inevitabilmente, sa-
ranno piulente.

E poi c’¢ il problema dei tanti
minori: sono 48 quelli non ac-
compagnati - altri tre sono con i
genitori a cui si aggiungono no-
ve donne e 32 uomini - che sa-
ranno presi in carico dal Comu-
ne di Salerno. Che ha subito alle-
stito un piano d’emergenza:
una meta dei ragazzini non ac-
compagnati, infatti, trovera po-
stonellastruttura d’accoglienza
gia allestita in passato creata
all'interno della ex scuola ele-
mentare di via De Renzi, a Cana-
lone. Poi si cercheranno soluzio-
ni definitive: adesso, intanto,
serve agire. «Non c’e preoccupa-
zione ma consapevolezza e vo-
lonta da parte di tutte le compo-
nenti, che ringrazio sempre, di
dare un concreto aiuto a queste
persone. Facciamo il nostro la-
voro con impegno e vedremo
mano mano cosa siamo chiama-
ti a fare», ha spiegato il prefetto
Russo. Perché la sensazione, vi-
stala situazione che c’e¢ nel Me-
diterraneo, e che Salerno sara al
centro di una lunga campagna
di sbarchi di qui ai prossimi me-
Si. (al.mo.)
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Il porto della speranza

adesso chiede un aiuto

| centri d’accoglienza del Salernitano sono saturi, | naufraghi tutti trasferiti
De Roberto: «Con altri arriviavremmo delle difficoltay. L’appello di Bellandi

di Alessandro Mosca
D SALERNO

Ventisette volte porto di sal-
vezza. Ma, adesso, anche da
Salerno, la citta universalmen-
te riconosciuta come quella
che fra le prime ha dato spe-
ranze a decine di migranti in
fuga dalla guerra e dalla dispe-
razione, si alza un grido d’aiu-
to. E quello pronunciato dagli
uomini e dalle donne che fan-
no parte della rodatissima
macchina  dell’accoglienza
che, da anni, riesce a garantire
un principio di nuova vita in si-
curezza per tante persone.
Ora, pero, il collaudatissimo
sistema della citta d’Arechi e
in sofferenza. E lo diventera
ancora di piu se, come nelle
previsioni, gli sbarchi di qui ai
prossimi mesi si moltipliche-
ranno. Gran parte delle strut-
ture che ospitano i migranti,
infatti, sono sature: i 92 naufra-
ghi giunti ieri mattina al molo
22 del porto commerciale a
bordo della “Ocean Viking”, in-
fatti, sono stati trasferiti altro-
ve. Anche i 48 minori non ac-
compagnati che, in base alle
norme, sono a carico del Co-
mune di Salerno. «E stata tro-
vata una sistemazione anche
grazie alla Prefettura all’inter-
no della rete Sai», I’annuncio
sulla banchina dell’assessore
alle Politiche Sociali del capo-
luogo, Paola De Roberto. Nien-
te struttura d’emergenza
nell’ex scuola elementare di
via De Rienzi, a Canalone. «Per
fortuna questi ragazzi che ver-
ranno immediatamente collo-
cati in strutture adeguate:
quelle che fanno parte della
nostra prima accoglienza so-
no piene, non abbiamo possi-
bilita di ospitare», prosegue
ancoralarappresentante della
giunta del sindaco Vincenzo
Napoli. Che rivolge subito lo
sguardo al futuro e alla possibi-

lita che la prossima estate sia
“caldissima” sul fronte sbar-
chi. «E una previsione che dob-
biamo tenere in conto: imme-
diatamente dopo questo sbar-
co, ci siederemo con la Prefet-
tura. Se’andamento sara que-
sto, avremmeo delle difficolta
nell’accoglienza dei minori».
Servira, dunque, trovare an-
che soluzioni alternative. Il Co-
mune gia & al lavoro: «Peripit

grandi, stiamo avviando delle
azioni affinché vengano inclu-
sial meglio nelle nostre comu-
nita. E si sta pensando anche
di‘potenziare I'affido in modo
da permettere altre forme d’ac-
coglienza che non siano solo
all'interno delle strutture».
Una situazione su cui getta
acqua sul fuoco proprio la Pre-
fettura: «Stiamo lavorando ala-
cremente per migliorare 'ac-

coglienza e avere piu ospitali-
ta», sottolinea Franca Fico, vi-
ceprefetto vicario di Salerno,
spiegando anche che la mac-
china organizzativa ha avuto
delle modifiche - come quella
dei controlli sanitari effettuati
direttamente a bordo della
Ocean Viking - per «evitare ul-
teriori sofferenze a queste per-
sone». Istituzioni al lavoro,
dunque, ma anche il mondo

Le operazioni
disharco

dei migranti
dalla nave
“0Ocean Viking”
diieri mattina
al porto
commerciale
diSalerno;
asinistra
I’arcivescovo
Andrea
Bellandi
(fotoservizio
FP Reporter)

della chiesa e la societa civile.
A partire dall’arcivescovo An-
drea Bellandi che, ieri mattina,
ha salutato i migranti sull'im-
barcazione della Ong “Sos Me-
diterranee”, lanciando il suo
appello alla solidarieta: «Li ho
salutati da lontano, hanno sof-
ferto tanto e speriamo che sia-
no al termine di queste soffe-
renze. Non ho soluzioni, non
sono un politico: so solo che

fp §

SONO persone come me e tutti,
hanno diritto della medesima
accoglienza e di una vita de-
gna. Noi come Diocesi da tem-
po abbiamo messo a disposi-
zione le nostre strutture: certa-
mente ognuno deve farelasua
parte». Da Anselmo Botte, sto-
rico rappresentante della Cgil,
arrivano dure accuse: «Siamo
qui per solidarizzare con i mi-
grantie conlaOngchea causa
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Iesu, addio al Ruggi in sole cinque righe

Ufficiali le dimissioni del primario di Cardiochirurgia d’Urgenza dal primo agosto: subito la pensione, poi il nuovo incarico

L’addio alla Torre cardiologica
dell’'ospedale Ruggi ora & scritto
nero su bianco: & stata pubblica-
ta, infatti, la delibera che sanci-
sce la fine del rapporto di lavoro
del primario della Struttura com-
plessa di Cardiochirurgia d'Ur-
genza, Severino Iesu. Ieri € stata
protocollata, ma la lettera di di-
missioni dal servizio risale a
qualche giorno prima, al 29 mar-
zo scorso. Lapidario il testo inol-
trato dal primario Iesu ai vertici
aziendali: «Il direttore in servizio
presso I'Unita operativa com-
plessa di Cardiochirurgia d'Ur-
genza rassegna le dimissioni dal
servizio per superati limiti di eta
afar data dal 1 agosto 2023. Ulti-
mo giorno di lavoro 31 luglio
2023». Infine, un ultimo passag-
gio: il cardiochirurgo «dichiara,
altresi, di rinunciare alla mone-
tizzazione delle ferie maturate e
non godute alla data delle dimis-
sioni». Un gesto che spiega da
solo quanto i rapporti con I'A-
zienda e con le modalita lavora-
tive dell’offerta pubblica sanita-

LaTorre cardiologica del Ruggi; in alto a destra, Severino lesu

ria siano logori da tempo, ma in
realta nella stessa delibera che
ufficializza la fine dei rapporti di
lavoro del primario € riportato il
riferimento normativo che vieta
in ogni caso di assegnare com-

pensi per le ferie non godute per
iperiodisuccessivial 2013.

Iesu, I'eccellenza nella cardio-
chirurgia d'urgenza oltre i confi-
ni, che ha salvato tante vite, &
rappresentato da un freddo nu-

la ~matricola numero
“4141”, numero che ora ¢ utile
solo a indicare la conclusione di
un rapporto di lavoro fatto spes-
so di “ostacoli” proprio all'inter-
no della Torre, soprattutto negli

mero,

L’eccellenza
dellaTorre

ha dichiarato di voler
rinunciare ai soldi
delle ferie maturate

»

ultimi anni, ma che nel tempo
ha consentito all'ospedale Ruggi
di raggiungere pili volte primati
nazionali - e non solo - nella car-
diochirurgia d’'urgenza, conqui-
stando un’immagine di presti-

gio e di affidabilita diffusi tral'u-
tenza difficilmente eguagliabili.
Nonostante i fatti, per il profes-
sionista, ma anche per 'Azien-
da, si chiude un ciclo importan-
te. Il direttore Iesu poteva essere
«mantenuto in servizio fino al
compimento del settantesimo
anno di eta anagrafica e comun-
que non oltre lamaturazione del
quarantesimo anno di servizio
effettivo, & scritto nella delibera
dell’Azienda. Di fatto il direttore
del reparto d'urgenza della Tor-
re cardiologica avrebbe potuto
lavorare fino al 2025, quindi c’e
un congruo anticipo sui tempi.
E proprio nel 2025 il cardiochi-
rurgo compie 70 anni, ma in
questi anni le sue abilita e com-
petenze non saranno affatto
chiuse in un cassetto, visto che
dal periodo estivo in poi conti-
nuera a salvare vite altrove, per
l'esattezza alla struttura sanita-
ria di “Pineta Grande” di Castel
Volturno.
Marcella Cavaliere
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PLUSVALENZE » L'INCHIESTA

Affari tra Lazio e Salernitana, atti alla Figc

Al vaglio della Procura di Tivoli 7 cessioni. L’attuale proprieta del club granata potrebbe chiedere il risarcimento danni

di Alfredo Boccia

Anche la giustizia sportiva in-
teressata agli atti dell'indagine
della Procura di Tivoli sulla
compravendita di calciatori av-
venuta tra la Lazio e la Salerni-
tana:la documentazione verra
trasmessa al procuratore della
Federazione Italiana Gioco
Calcio, lo stesso Giuseppe Chi-
ne che si sta occupando del fi-
lone plusvalenze riguardante
laJuventus.

Ma la vicenda - sette le per-
sone indagate ossia gli ex am-
ministratori granata Luciano
Corradi e Ugo Marchetti, il gia
direttore sportivo dell'ippo-
campo Angelo Mariano Fabia-
ni, 'ex patron della Salernita-
na e presidente in carica della
Lazio Claudio Lotito, I'attuale
ds della Lazio Igli Tare e gli at-
tuali dirigenti nel club bianco-
celeste Marco Moschini e Mar-
co Cavaliere - rischia di appro-
dare anche in sede di giustizia
cicile. Se non davanti al giudi-
cepenale.

Perche? 1’attuale proprieta
della Salernitana - dal gennaio
2022 la societa € nelle mani
dell'imprenditore Danilo Ier-
volino succeduto agli ex co pa-
tron e cognati Claudio Lotito e
Marco Mezzaroma - in caso di
danni di immagine o economi-
ciinerentil’attuale club grana-
ta potrebbe decidere di rivaler-
sisu chi ha gestito la societa di
calcio nelle stagioni sportive

I magistrati di Tivoli hanno
affidato le indagini alla Guar-
dia di Finanza che giovedi po-
meriggio si € recata presso le
sedi di Lazio e Salernitana per
acquisire la documentazione
ritenuta utile a chiarire in par-
ticolare sette operazioni di
compravendita di calciatori
tra i due club ossia quelle del
passaggio dalla societa grana-
ta a quella biancoceleste di
Sprocati, Casasola, Marino, Ci-
cerelli, Novella, Morrone e Ak-
paAkpro.

Le acquisizioni sono state di-
sposte dal procuratore France-
sco Menditto per “rinvenire
documentazione contabile ed
extracontabile attinente le ces-
sioni, relativa alle trattative
precontrattuali, agli accordi e
contratti sottoscritti tra le due
societa, ai patti intercorsi trale
societa ed i singoli calciatori (il
tutto anche in formato even-
tualmente digitale e compren-

.
.
.

Igli Tare, direttore sportivo della Lazio, ed il patron del club hiancoceleste Claudio Lotito

siva di eventuali e-mail e mes-
saggistica chat). Il sequestro di
quanto eventualmente rinve-
nuto in via cartacea analogica
o in forma di documento infor-
matico appare necessario per
ricostruire l'iter delle cessioni,
gli accordi precontrattuali in-
tercorsi tra le parti, i pagamen-
ti effettivamente eseguiti, le

eventuali comunicazioni trale
due societa o quelle interne a
ciascuna societa, attinenti il
valore economico dei calciato-
ri e le modalita con le quali si &
arrivati a fissarne il prezzo uffi-
ciale e le modalita di pagamen-
to. I documenti acquisiti sono
definiti “indispensabili” per
accertare “se gli sportivi furo-

no effettivamente pagati - si
legge nel decreto - e per il
quantum formalmente dichia-
rato, nonché anche per esclu-
dere la sussistenza di ipotizza-
te plusvalenze fittizie e false
fatturazioni con conseguenti
delitti di false comunicazioni
sociali”.

(ORIPRODUZIONE RISERVATA
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Accertamenti su chat e messaggi delle trattative nei pc e server

Sarebbe interessante per le
indaginiin corso il materiale
acquisito nel pomeriggio di
giovedi dagli uomini della
Guardia di finanza nelle sedi dei
club di Lazio, Roma e Salernitana
-estraneaallavicenda I’attuale
proprieta che é subentrata nel
gennaio 2022 e quindi non ha
partecipato allagestione del club
granata nelle stagioni sportive
dal 2017 al 2021 a cui gli
inquirenti si stanno interessando

-surichiesta delle Procure di
Roma e Tivoli che stanno
indagando su diciotto operazioni
relativealla cessione di
altrettanti calciatori, coinvolta
anche la Roma, e per cuisono
indagate sedici persone per reati,
asecondadelle posizioni,
riguardanti plusvalenze fittizie,
falso in bilancio e false
comunicazioni sociali.

Importanti per accertare laverita
i dati da analizzare, le verifiche su

chat, comunicazioni sul pcei
server. Quindinonsoloi
documenti contabili potrebbero
rendere chiara I’interavicenda
riguardante le due maggiori
squadre di calcio romane e quella
della Salernitana.

Al termine dell’analisi dell’intero
materiale raccolto nel corso delle
perquisizioni gli indagati
potrebhero essere convocatiin
Procuraanche al fine di chiarire
laloro posizione.

LE REAZIONI IN CASA IPPOCAMPO

Iervolino estraneo e sereno
Summit a Roma con Milan

Stupore e non preoccupazio-
ne. Questo il sentiment che
caratterizza proprieta e diri-
genti dell’attuale Salernitana
- estranea alla gestione del
club granata nelle stagioni
sportive dal 2017 al 2021
avendo acquisito il club nel
gennaio del 2022 - rispetto
all'inchiesta della Procura di
Tivoli in merito alla cessione
di sette calciatori sull’asse Sa-
lerno-Lazio all’epoca in cui il
patron dell'ip-

Danilo lervolino, patron della Salernitana, e I’ad granata Maurizio Milan

tuazione.
Summit a Roma con lervolino.
Teri i vertici della Salernitana
hanno proseguito normal-
mente I'attivita prevista. A co-
minciare dal confronto svol-
tosia Roma - in realta gia pro-
grammato precedentemente
- tra il patron Danilo Iervoli-
no, I'’ad granata Maurizio Mi-
lan ela responsabile comuni-
cazione Mara Andria.
1l tecnico granata. Non si cura
della vicenda

pocampo era PAULO SOUSA giudiziaria

Claudio Loti- . . Paulo Sousa,
to insieme al Coniragazzi allenatore del-
cognato Mar- nonne la Salernita-

co Mezzaro-
ma.

Ipotesi san-
zioni. D’al-
tronde nessu-
no dei tessera-
ti della Saler-
nitana in cari-

abbiamo parlato
Concentratisull’Inter

[l ds De Sanctismi ha
messo al corrente senza
nessuna preoccupazione

na: «Con la
squadra non
ne abbiamo
parlato, an-
che perché
non € una co-
sa che possia-
mo controlla-

ca risulta in-

dagato e nemmeno al club e
stato recapitato alcun deferi-
mento da parte della giustizia
sportiva. Se ne potra parlare
al massimo in futuro - come
assicurato dai legali vicini
all’attuale proprieta della Sa-
lernitana - se la Procura fede-
rale dovesse avviare un proce-
dimento ufficiale. Ma occor-
rera attendere almeno il ter-
mine delle indagini in corso
daparte della Procura di Tivo-
li per un quadro certo della si-

re». Il mister,
alla vigilia della sfida odierna
con I'Inter all’Arechi, ha poi
aggiunto: «Non ho sentito
nemmeno che i ragazzi ne
hanno parlato, abbiamo lavo-
rato solo sulla strategia e sui
momenti specifici del gioco
per preparare la partita di do-
mani contro 'Inter. Io e il di-
rettore ne abbiamo parlato,
De Sanctis mi ha messo al cor-
rente ma senza nessuna pre-
occupazione». (alf-boc.)

©RIPRODUZIONE RISERVATA

0(

H
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LA DECISIONE

Il prefetto passa al contrattacco e convoca un Comitato

1l prefetto Francesco Russo

D CASTEL SAN GIORGIO

Abreve sara convocato un Comi-
tato per l'ordine e la sicurezza
pubblicasugli attentati a suon di
bombe ai sindaci di Roccapie-
monte e Castel San Giorgio. Il
prefetto di Salerno, Francesco
Russo, ha chiamato immediata-
mente anche ieri mattina la sin-
daca sangiorgese, per far sentire
concretamente la vicinanza del-
lo stato e la mobilitazione della

“Squadra Stato”. Alle parole gia
sono seguiti i fatti. La prefettura
segue costantemente 'evolversi
della vicenda in connessione
con i vertici delle tre forze
dell’'ordine. Gia al momento i di-
spositivi di vigilanza non solo
sui due sindaci presi di mira, ma
anche di altri primi cittadini so-
no statirafforzati.

Numerosi gli atti di vicinanza
a Paola Lanzara e al collega Car-
mine Pagano.

Su tutti il senatore di Fratelli
d’Italia, Antonio Iannone: «Pre-
senterd un'’interrogazione parla-
mentare al ministro Matteo
Piantedosiperle chiare minacce
che stanno ricevendo gli ammi-
nistratori di Roccapiemonte e
Castel San Giorgio».

Anche il deputato del Pd, Pie-
ro De Luca ha espresso vicinan-
za a Pagano e alla Lanzara: «So-
no certo che quanto accaduto
non fermera l'impegno istituzio-

nale prestato nelle rispettive am-
ministrazioni».

Molte le telefonate dei sindaci
che hanno aggiunto i due colle-
ghi vittima di attentati. «Sono so-
lidale con gli amici sindaci Paola
Lanzara e Carmine Pagano - ha
scritto Carmela Zuottolo, prima
cittadina di San Marzano Sul
Sarno -. Sotto attacco non ci so-
no solo le comunita di Castel
San Giorgio e Roccapiemonte,
ma tutto I'Agro. Si faccia chiarez-
za su questi episodi e su quelli
dei mesi scorsi ai danni degli
amministratori locali del com-
prensorio. Lavoriamo tra mille
difficolta. Abbiamo bisogno del
sostegno concreto dello Stato.

Duebombein meno di 24 ore ad
altrettanti sindaci sono un se-
gnale che non possiamo sottova-
lutare».

Ha chiesto l'intervento dello
Stato anche Pietro Pentangelo,
sindaco di Corbara: «Occorre tu-
telare chi, come i sindaci, rap-
presentano le comunitan.

Anche il mondo sindacale si
muove. Mario Polichetti, prima-
rio della Gravidanza a rischio
dell’Azienda ospedaliera univer-
sitaria di Salerno e dirigente del-
la Uil Fpl Salerno ha «definito
angoscianti gli episodi ai danni
dei sindaci di Roccapiemonte e
Castel San Giorgio». (sdn)

(©ORIPRODUZIONE RISERVATA
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fetto di Salerno, ieri mattina, ha
raggiunto telefonicamente la
Lanzara. Ospite del primo citta-
dino sangiorgese anche il sinda-
co di Roccapiemonte, Carmine
Pagano, vittima dell’attentato
eseguito 24 ore prima. Trai due
un forte abbraccio, un modo
per darsi forza a vicenda. «Rin-
grazio tutti per la grande solida-
rieta e vicinanza: la mia squadra
che da stanotte mi & stata vici-
na, le forze dell'ordine, la poli-
zia locale. Quanto accaduto &
davvero assurdo, ma non mi fer-
ma. Chi pensava di farlo si sba-
glia. Ho avuto paura solo per

mio figlio che non era ancora
rientrato a casa. L’ho chiamato
e mi sono tranquillizzzata», ha
dettola Lanzara. Infatti, intorno
alle 11, il sindaco si & recata con
la sua giunta allo stadio comu-
nale per la manifestazione di
chiusura del torneo “Un calcio a
Gomorra”, organizzato con la fi-
nalita di raccogliere fondi da de-
stinare alla restyling del campet-
to di Secondigliano. «Di calci a
Gomorra ne voglio dare due,
uno non basta», ha detto Paola
Lanzara nel premiare i vineitori.

(dg)
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Puc, rifiuti e fondi Pnrr
S’indaga sulla regia unica

Tre intimidazioni in cinque mesi agli amministratori locali durante le festivita
| pm battono principalmente la pista degli affari legati alle dinamiche municipali

D CASTELSANGIORGIO

Tre attentati in cinque mesi, due
in meno di 24 ore e nel raggio di
tre chilometri, ad amministrato-
ri pubblici, cosa accade a Castel
San Giorgio e Roccapiemonte?
Tutti e tre in prossimita di Nata-
le e Pasqua, con ordigni similari,
pilt 0 meno allo stesso orario e
davanti ai portoni delle abitazio-
ni di sindaci o ex primi cittadini
sono eventiinquietanti.

Leipotesi. Numerosi gli elementi
comuni ai tra attentati a partire
daquello all’ex sindaco e attuale
consigliere comunale di Castel
San Giorgio, Giuseppe Alfano,
che la notte di Natale, mentre
era assente da casa, subil’esplo-
sione di una bomba carta piaz-
zata davanti al portone di ingres-
so della sua palazzina. Poi mesi
di silenzio, fino allo scorso ve-
nerdi notte, quando intorno alle
due esplose un altro ordigno,
maal corso Mario Pagano a Roc-
capiemonte, davanti al portone
dove ha casa il sindaco Carmine
Pagano. In molti hanno pensato
ad un fatto isolato. Roccapie-
monte si appresta a varare il Puc
esi e pensato a qualcuno che po-
tesse essere danneggiato o esse-
re escluso da un’area edificabile
come probabile mandate dell’at-
tentato. Pensieri in liberta, ai
quali sono seguiti quelli di un
probabile cittadino che aveva
presentato una richiesta al sin-
daco e non erastato esaudito. Di

g [
i
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Il cancello dell’abitazione del sindaco Pagano danneggiato dall’ordigno

motivi per avere risentimenti
con il “Comune” ce ne possono
essere tanti e in diverse realta, vi-
sto che 'Ente municipale ¢ il ter-
minale del disagio che si vive
nelle citta e anche dei vari inte-
ressi, di fronte ai quali i sindaci,
spesso, sono l'unica barriera.
Dopo 24 ore, per0, I'esplosione
diun’altrabomba davantia casa
della sindaca di Castel San Gior-
gio, Paola Lanzara, e allora il cli-
ma & diventato ancora pill in-
quietante.

Laregia unica. Ci potrebbe essere
unaregia unicatraitre episodio

almeno tra gli ultimi due e quale
potrebbe essere? Da una prima
disamina, i due comuni, seppur
confinanti, non hanno in corso
provvedimenti o previsioni ur-
banistiche comuni che possano
aver limitato le attese di qualcu-
no. Si e pensato all’affare dei ri-
fiuti e al prossimo passaggio alla
gestione del servizio al subambi-
to della parte sud dell’Agro noce-
rino, ma in questo i comuni svol-
geranno un ruolo secondario,
soprattutto quelli pitt piccoli.
Un messaggio intimidatorio lan-
ciato contro i due comuni pilt

piccoli affinché anche i sindaci
direalta pit grandi intendano la
“bussata” e non procedano
all'affidamento dello spazza-
mento e della raccolta dei rifiuti
aun’unica o due ditte consortili
tra comuni? Una strada che al
momento non ha riscontro per
Procura di Nocera Inferiore e
Dda di Salerno. Si & pensato ad
un progetto che vede insieme
I'amministrazione rocchese e
quella sangiorgese che dovevari-
cevere i fondi Pnrr, ma é stato fi-
nanziato. C’e poi l'ipotesi che si
tratti di attentati “pubblicitari”,
con bombe piazzate da delin-
quenti emergenti per spaventa-
re imprenditori dei due comuni
in forte espansione per dire di
essere pronti a tutto anche a far
esplodere ordigni davanti la ca-
sa dei sindaci. Un’ipotesi fanta-
siosa, da serie tv sulle organizza-
zioni sudamericane, ma non da
trascurare, anche perché in Ita-
lia gia si sono registrati alcuni
esempi. Non & da escludere che
si tratti pure di episodi singoli,
per fatti locali, posti in essere
nelle stesse modalita, solo per
emulazione o per cavalcare'on-
da del momento e creare panico
nella popolazione. Quest'ultima
soluzione & forse quella meno
preoccupante, essendo l'unica
finora che non porta a pensare
ad unaregia unica negli attenta-
ti dinamitardi.

Salvatore De Napoli
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Scafati-Sarno

PER LA PUBBLICITA

la Citta

A. Manzoni & C. Spa

Tel. 0828/622928
www.manzoniadvertising.it

Eboli: via Maestri del lavoro, III traversa

SCAFATI

Sos sversamenti illegali di rifiuti
D’Acunto punta sulla differenziata

D SCAFATI

Questione rifiuti a Scafati, il Co-
mune rilancia la campagna di
sensibilizzazione sul tema con-
tro i comportamenti errati della
cittadinanza. Sversamenti, ma
anche conferimenti ad orari e in
luoghi non idonei nel mirino
dell’Ente, che punta a migliora-
rela pulizia sul territorio.

La citta di Scafati puo contare
su dati di raccolta differenziata
in buona tendenza nell’agro no-
cerino sarnese, un 60% circa che
ponei cittadini su un buon livel-
lo di sensibilizzazione. 1l siste-
madiraccolta scafatese prevede
pero comportamenti da attuare
da rinfrescare molto spessi nei
quartieri principali della citta,
perché non mancano continui
episodi di degrado dovuti al si-
stema porta a porta. Un errato
conferimento fa si che l'immon-
dizia possasostare pili giorni sui
marciapiedi della citta, compor-
tando sporcizia e non solo. Infi-
ciando anche su un dato genera-
le che potrebbe diminuire nel

Il commissario prefettizio Antonio D’Acunto

prossimo anno. Tanti sono gli
episodi negli ultimi mesi, e negli
ultimi anni in generale, che rac-
contano di vere e proprie micro-
discariche formatesi sui rifiuti
urbani, a cui vanno ad aggiun-
gersi ingombranti e speciali.
L’illecito spesso non viene
compiuto da cittadini residenti,
con 'ente & stato anche richia-
mato ad attivarsi attraverso si-

stemi di controllo di gestione e
controllo del territorio. «A Scafa-
ti lo sversamento illecito e fuori
calendario dei rifiuti € una pro-
blematica che attanaglia diverse
zone della citta, soprattutto nel-
le periferie. Gli incivili vanno
combattuti con maggiori con-
trolli e soprattutto con un poten-
ziamento della videosorveglian-
za, anche mobile, dei punti pit

critici - ha dichiarato I'ex asses-
sore Gennaro Avagnano nei gior-
ni scorsi -. Tutto cio oltre a rap-
presentare un danno ambienta-
le diventa anche un costo mag-
giore del servizio di smaltimen-
to dei rifiuti che va a gravare poi
sulle tasche di tutti i cittadini di
Scafati».

Il Comune € in attesa del pros-
simo sindaco, ma nel frattempo
mette in campo progetti in ram-
pa di lancio. Su impulso del
commissario prefettizio Anto-
nio D’Acuntoritorna a prendere
vita la campagna di informazio-
ne e sensibilizzazione “Per-
ché... dai una risposta a Scafa-
ti”. Il progetto fu presentato du-
rante il sindacato di Cristoforo
Salvatima il terremoto istituzio-
nale blocco il processo che &
pronto a partire. L’obiettivo, co-
me spiega 'Ente e lasocieta par-
tecipata Acse, «mira a sensibiliz-
zare la cittadinanza sulle molte-
plici criticita presenti sul territo-
rio, soprattutto rispetto alla dif-
ferenzata». (ar)
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SARNO

Degrado e caos auto in centro
Protestano i commercianti

D SARNO

Degrado ed incuria nel centro
storico di Sarno: scoppia la pro-
testa. Sono numerosi infatti i ti-
tolari di attivita commercialied i
“semplici” residenti alamentare
uno stato di totale abbandono
del centro cittadino, che un tem-
poerafiorente ed attrattivo.

Nel corso del tempo sono sta-
ti molteplici i solleciti di com-
mercianti e cittadini sarnesi
all’amministrazione comunale,
guidata dal primo cittadino Giu-
seppe Canfora, per chiedere
una sorta di riqualificazione del-
la zona. In via Laudisio, infatti,
bretella di congiunzione paralle-
la al prolungamento Matteotti,
altra centralissima arteria per gli
automobilisti, i residenti lamen-
tano abbandono ed incuria, e
qualcuno riporta che dopo la co-
struzione della piazzetta, omoni-
ma alla strada, ed oggi adibita a
parcheggio, ci sono persino di-
versi tipi di rifiuti.

Anche per i commercianti le
cose non sono facili. La zona del
centro storico antico risulta esse-
re scarna di molti tipi di locali, a
parte i bar, i quali comunque si
trovano a dover far fronte, molto

spesso, alla maleducazione de-
gli automobilisti, che parcheg-
giano in maniera non proprio
brillante, e soprattutto, a coloro
che invece, nonostante il basola-
to a tratti scostante, sfrecciano a
gran velocita. Su questo disagio,
qualche mese fa si e espresso Ro-
berto Robustelli, titolare di un
bar presso il corso Amendola, la
strada che conduce al Munici-
pio. «Sono ancora molteplici i
mezzi che percorrono la strada
sfrecciando. Ho segnalato pil
volte all'assessore al ramo che al-
cuno tratti del basolato sono del
tutto dissestati e dunque perico-
losi, non solo per i pedoni, ma
anche per le auto, soprattutto
per quelle che, correndo, potreb-
bero essere costrette a dover fre-
nare all'improvviso per qualsia-
si emergenza. E per questa ragio-
ne - ha continuato Robustelli -
che ho intenzione di chiedere
l'installazione dei dossi lungo
questo tratto cittadino, in modo
tale che un dato limite di veloci-
ta possa essere rispettato, per la
salvaguardia non solo dei miei
clienti, ma anche per tutti quelli
che percorrono il centro storico
apiedi». (carme.l.)
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LACITTA GIOVEDI 13 APRILE 2023

La Polizia fa festa
«Noi siamo sempre
vicini ai cittadini»

Il questore Conticchio: «Piu prevenzione e attivita sociali»
Il boom dei Daspo sportivi: 106; il pericolo cyberbullismo

Lo splendido scenario della
corte della Certosa di San Lo-
renzo ha fatto da cornice ieri
alle celebrazioni per il 171esi-
mo anniversario della Polizia
di Stato; cerimonia che, tra
'altro, si € svolta per la prima
volta in un Comune diverso
dal capoluogo di provincia.
Una scelta fatta per dal que-
store Giancarlo Conticchio
«per far sentire — ha spiegato -
la presenza della Polizia di Sta-
toanchenelle aree pitiinterne
della provincia». Alla cerimo-
nia hanno preso parte nume-
rosi sindaci, il presidente della
Provincia Franco Alfieri, il vi-
cepresidente della Regione
Campania Fulvio Bonavitaco-
la, il prefetto Francesco Russo
e monsignor Andrea Bellan-
di, arcivescovo di Salerno —
Campagna — Acerno e i consi-
glieri regionali Tommaso Pel-
legrino e Corrado Matera.

La cerimonia ¢ stata prece-
duta dalla deposizione di una
corona in ricordo degli agenti
Mario De Marco e Antonio

Il cantiere sull’A2
Restringimenti
al viadotto Calenda

Sonoripresiilavori per
I'installazione di pannelli
fonoassorbenti sul viadotto
“Calenda”, lungo la
diramazione dell’autostrada
A2 nel Comune di Salerno. Fino
allafine del mese di giugno,
nellafascia oraria compresa
traleore8ele20,sarain
vigore il restringimento della
carreggiata Sud con chiusura
della corsia di marcia. Il
cantiere sara gestito in
funzione delle esigenze
derivanti dalla esecuzione dei
lavori, con limite massimo di
velocita di 60 km/h e divieto
disorpasso. Lavori che,
dunque, fanno prevedere
grossi disagi.

Il questore Giancarlo Conticchio

Bandiera vittime dell’attenta-
todelle Bravvenutonel 1982 a
Salerno. Anche quest’anno,
I'espressione “Esserci sem-
pre” é stato il motto delle cele-
brazioni che sintetizza il ruolo
sociale della Polizia di Stato e
I'attenzione che, unitamente
alle altre Forze di polizia e agli
altri organismi deputati, co-
stantemente riserva ai bisogni

IL GIALLO DI TORRIONE

dei cittadini in materia di sicu-
rezza. Laricorrenza & stata an-
che quest’anno l'occasione
per rinnovare la memoria de-
gli oltre 2.500 poliziotti che ne-
gli anni hanno sacrificato lalo-
rovitain difesa della legalita.

Il questore Conticchio ha
piu volte ringraziato i poliziot-
ti «che dimostrano quotidia-
namente di amare e rispettare
questo lavoro. Esserci sempre
¢ il nostro motto che incarna
lavocazione dell’intero Corpo
teso arappresentare uno stru-
mento di salvaguardia del be-
ne comunen.

Nel corso della cerimonia
sono stati resi noti i numeri
delle attivita svolte nell’'ultimo
anno dai vari reparti nel terri-
torio provinciale: sono stati 75
iDaspo urbani emessi per gra-
vi turbative all’ordine pubbli-
coedallasicurezza, a questi se
ne aggiungono altri 106 legati
alle competizioni sportive;
1.858 sono stati i servizi di or-
dine pubblico effettuati;
21.216 i passaporti rilasciati;

10:700 i permessi di soggiorno
e 246 espulsioni dal territorio
nazionale di cui 28 con 'ac-
compagnamento Centri di
permanenza. «L.a commissio-
ne di un reato — ha sottolinea-
to il questore — € sempre una
sconfitta per la societa e per
questo motivo siamo impe-
gnati nel potenziare le attivita
prevenzione anche con attivi-

Morto col morse al collo
Disposte altre verifiche

Gli accertamenti sono ancora
in corso e soltanto 'autopsia
potra chiarire nel dettaglio
quanto accaduto nell’abitazio-
ne al terzo piano del civico 15
di via Paolo Grisignano, nel
cuore di Torrione. Ma sulla
morte di Rodolfo Bottiglieri,
I'80enne trovato senza vita nel-
la sua abitazione nella serata
di Lunedi dell’Angelo con una
vistosa ferita al collo compati-
bile con il morso di un cane,
gia & emerso qualche ulteriore
dettaglio. I rilievi effettuati da-
gli agenti della polizia scientifi-
ca, sopraggiunti sul posto do-

polasegnalazione dei colleghi
della sezione Volanti della
Questuradi Salerno, fraiprimi
a giungere nell’abitazione di
Torrione con i volontari del
118 della Croce Bianca, hanno
permesso di appurare che sol-
tanto uno dei cani ha morsica-
tol’anziano. E il suo pastore te-
desco di cui sono state trovate
delle tracce ematiche. Ma
neanche questo dettaglio ba-
sta per appurare ’aggressione
dell’animale. Con il passare
delle ore, infatti, prende corpo
I'ipotesi che’80enne abbia ac-
cusato un malore mentre si

trovava in casa e che, soltanto
dopo, il cane 'abbia morsica-
to. Una possibile fuoriuscita di
sangue, causata probabilmen-
te dalla caduta dell’anziano
dopo il malore, potrebbe aver
provocato la reazione istintiva
dell’animale. Soltanto I’esame
irripetibile, pero, potra chiari-
re questa circostanza: oggi ci
sara il conferimento dell’inca-
rico. Intanto gli animali -
nell’abitazione di via Grisigna-
no, infatti, oltre al pastore te-
desco c’erano anche due mal-
tesi - sono stati affidati in cu-
stodia al servizio veterinario

2.

&i Padula

taeducative e formative. Negli
ultimi tempi ha assunto pro-
porzioni di rilievo il bullismo
ed il cyberbullismo con un au-
mento di aggressioni ed atti
persecutori posti in essere da
minorenni, per cercare di argi-
nare questo fenomeno siamo
impegnati in iniziative presso
le scuole per formare i giovani
ad un uso consapevole dei so-

dell’Asl che decidera il da farsi
soltanto dopo 'autopsia. Una
morte cheresta ancoraavvolta
nel mistero, dunque. E che ha
lasciato senza fiato l'intero
quartiere di Torrione: Rodolfo
Bottiglieri, infatti, era molto
conosciuto soprattutto nella

>

Ecco gli agenti premiati nel
corso della cerimonia diieri
all’interno della Certosa di
Padula per essersi distintiin
attivita di servizio: Vice
Commissario Maria La Peruta,
Ispettore Superiore Giorgio
Vanacore, Vice Ispettore
Domenico Paolillo, Vice
Sovrintendente Renato Antico,
Vice Sovrintendente Aldo Torre,
Ass. Capo Coordinatore Riziero
Genovese, Vice Ispettore
Massimo Rossi, Sovrintendente
Capo Raffaele D’Amato, Vice
Sovrintendente Adolfo
Casalaspro, Vice Ispettore
Biagio Fiore, Vice Ispettore
Antonio Pedone, Vice Ispettore
Raffaele La Mura, Vice Ispettore
Maurizio Matrone, Vice
Questore Francesco Tedesco,
Ispettore Antonio Cicalese,
Ispettore Emilia Gigantino, Vice
Ispettore Michele lovanna, Vice
Ispettore Massimiliano
Baccaro, Sovrintendete
Domenico De Pascale,
Assistente Capo C. Rosario Della
Corte, Vice Sovrintendente
Antonio Amabile, Assistente
Capo Alessandro Stabile,
Assistente Capo Pasquale Mari,
Commissario Vincenzo
Battipaglia.

cial media”. Conticchio ha
concluso il suo discorso invi-
tando i cittadini ad essere uo-
mini attivi ed a mettere da par-
te la cultura dell’indifferenza:
“davanti alle ingiustizie tutti
dobbiamo dare il nostro con-
tributo, non dobbiamo mai
voltarci dall’altra parte».
Erminio Cioffi
©RIPRODUZIONE RISERVATA

zona che va dalla chiesa di San-
ta Croce al mercato rionale di
via Robertelli anche per la con-
tinua presenza al suo seguito
del pastore tedesco. Ora, pero,
per chiarire le cause del deces-
so cisara ancora da attendere.
©RIPRODUZIONE RISERVATA
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ai cosiin altoil Napoliin

Champions, salito fino ai
quarti di finale si consegna
domani al sorteggio di Nyon con
un segreto timore. Tra le altre
sette confida di misurarsi con una
squadra abbordabile, non per
minore potenza tecnica ma per
maggiore civismo dei suoi tifosi.
Superato I’Eintracht senza grandi
affanniil Napoli sa daieri che il
tema violenza incombe ancora sul
suo futuro di star internazionale.
Il governo europeo del calcio, con
inopportuno tempismo, si &
esposto contro il Napoli proprio
mentre la citta era paralizzata e
sconvolta da roghi di auto della
polizia bruciate, guerriglia
selvaggia, provocazioni e offese
insopportabili per la metropoli
dell’accoglienza.
Come nei rapporti politici in
Europa, anche I'Italia del calcio
appare debole e subalterno. Non &
intervenutala Federcalcio né la
Lega a tutela del Napoli mentre
con sospetta velocita dai
microfoni non imparziali della
tv tedescha Zdflo sloveno con
cittadinanza inglese Aleksander
Ceferin, presidente Uefa, criticava
il divieto del prefetto, divieto
prima bocciato dal magistrato Tar,
poi accolto. Ceferin contesta alle
autorita italianela chiusura delle

Il commento

Ceterin, la mala grazia
dell Europa del calcio

di Antonio Corbo

Questa partita non si
fermera al 3-0 di ieri,
tocca evitare nuove
misure restrittive per
prevenire la violenza

porte dello stadio di Fuorigrotta ai
tedeschi residenti a Francoforte.
Sela prefettura intendeva
bloccare la violenza e garantire la
sicurezza, per servizio di istituto,
lalinea dell’Uefa coincide con la
tutela dei diritti dei tifosi ad
entrare sempre e comunque negli
stadi, pur confermando il dovere
delle forze di polizia di fermare i
violenti, documentare le accuse
che un tribunale dovrebbe
tradurre in sentenza. Tra il
pragmatismo del prefetto el culto
dei diritti di un giudicecisié
messo Ceferin. Ora il Napoli lo sa.
Tra polemiche e richieste di
risarcimenti, questa partita per
IEintracht non si fermera al netto
3-0Odiierisera, tocca pero evitare
nuove misure ristrettive per
prevenire la violenza. Se la linea
Uefa & questa, enunciata con tanta
mala grazia da Ceferin, si possono
escludere divieti alle trasferte dei
club nel campionato. Italia e
Europa, mai cosi scollegati.

D
&
=

~

Due e tre gol, prima a Franconforte
poi Napoli per respingere
I’Eintracht, che non puo sentirsi
fiero di girare ’Europa scortato da
energumeni di un tifo deviato. Il
Napoli ha vinto facile dopo un
opaco primo tempo, quando fino
al gol di Osimhen ha provatoa
gestire la partita sottoritmo con
passaggi ripetitivi. Conil
centrocampo frenato da controlli
diretti, Rode contro I'ottimo
Zielinski, Sow nell’orbita del solito
fare Lobotka, ’esperto Gotze su
Anguissa. Troppo mesto I'incontro
per accettarlo, hanno avviato il 3-0
tre che si sono ribellati
all'improvviso: Lobotka con una
apertura svelta a destra, Politanoil
migliore fino al quel momento che
ispiraispirare Osimhen con
morbido cross, il biondo gigante
nigeriano davanti allo sgomento
Tuta prende ’ascensore, si ferma
involo, trova I’attimo per
schiodare da lassti una gara
sofferta pit fuori che sul campo.
Infinite le risorse del Napoli,
condizione atletica buona,
autorevole visione del gioco nella
ripresa su tedeschi piegati dal
Napoli e dal discredito perle
beghe dei dirigenti e le violenze
del tifo nella citta che merita il
prossimo scudetto italiano.
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diPasquale Raicaldo

Sono tutte spente, le luci di piazza
Maio. Quando la zona rossa di Casa-
micciola viene attraversata dalla pro-
cessione della Domina Noctis, che da
queste parti € semplicemente la Ma-
donna di notte, € a tutti chiaro che la
ripartenza turistica dell’isola ferita
dall’alluvione e, prima, dal terremo-
tonon passi di qui. «Questo € un pae-
se ferito che sirialzera in piedi, come
gia accaduto nella sua storia. - dice
don Gino Ballirano, il parroco, che
guida il corteo e I'intera comunita -
Le persone interessate dalla frana so-
no molto provate: resto colpito dalla
profonda fede e dal coraggio che di-
mostrano nell’affrontare la vita, per
me sono un esempio continuo. Le ho
viste pregare con intensita, saranno
ancheloro ad accogliere i turisti»

Piti giti, a piazza Bagni, ’hotel Man-
zirestera chiuso. Chissa quando apri-
ra, non di certo quest’anno. E all’ho-
tel Michelangelo di Lacco Ameno
trenta sfollati hanno fatto le valigie,
per far posto ai turisti: era un turno-
ver annunciato, gli albergatori han-
no proposto soluzioni alternative,
non passeranno i giorni di festa in
strada. Ma insomma I'atmosfera non
e quella dei giorni migliori.

E allora per cercare I'invasione di
Pasqua sull’isola verde bisogna anda-
re altrove. Proviamo al porto di
Ischia, per esempio: vento e pioggia,
non c’é I'esodo degli anni passati. Si
lamentano i tassisti incolonnati:
«Non faremo affari, ma ce lo aspetta-
vamo». Cinquemila persone in transi-
to ieri per la guardia costiera, siamo
lontani dai livelli dello scorso anno.
«Ma il meteo non ha aiutato, I'italia-
no medio prenota anche a pochi gior-
ni di distanza», spiega Luca d’Am-

Ischia oltre le ferite
e la difficile ripartenza
“Manoi cirialzeremo’”

bra, presidente di Federalberghi.

11 dubbio & che I'isola non ci abbia
creduto pitu di tanto, alla Pasqua:
chiusi i parchi termali, un paradosso
in una terra che su questo tipo di ri-
sorsa potrebbe puntare con forza.
Apertounhotel sudue, molti aspetta-
no i ponti. «Una Pasqua cosi bassa
non aiuta chi fa impresa, solo con
unareale detassazione si potrebbero
incentivare finestre di apertura piu
ampie», spiega d’Ambra. I numeri
dei siti d’interesse non sono certo en-
tusiasmanti: 300 ingressi ai Giardini
La Mortella, 321 al Castello aragone-

[ numeri del turismo
lontani dal 2022. leri il
maltempo. Ma l'isola
non s’arrende
“Confidiamo nei
prossimimesi’

A Capri col pienone
secondo black out

se. A Ischia Ponte dopo ’'acquazzone
spunta un arcobaleno. Qui come al-
trove ci sono ancora tanti cantieri.
Troppi. Ma qualche luce, tra le om-
bre, pure si intravede. «Sono tornati
francesi e americani, non &€ unaripar-
tenza col botto ma va bene cosi», di-
ce Carlo Buono, patron della tratto-
ria “Ciccio”. «Non c’¢ il pienone ma
abbiamo una discreta occupazione,
per una Pasqua cosi alta e certo non
premiata dal meteo», sottolinea Gian-
carlo Carriero, titolare del Regina Isa-
bella. E qui tutti confidano nei ponti
e nei prossimi mesi: questa, dunque,

potrebbe forse essere semplicemen-
te una falsa partenza. «Stimiamo li-
velli di occupazione pre-pandemia»,
conferma Carriero. «Ischia sfruttera
le campagne di Enit, ministero del
Turismo e Rai Italia, e i flussi dagli
Stati Uniti sono sempre piu interes-
santi», riattacca d’Ambra. Bisogna at-
tendere, insomma.

Dopo il boom di venerdi, con il
“pienone” per la processione dei Mi-
steri salutata da migliaia di turisti, &
una Pasqua senza picchi anche a Pro-
cida. «<Ma 'onda lunga dell’anno da
Capitale della cultura si tradurra in
numeri importanti, a partire dal 25
Aprile, con un sold-out annunciato a
giugno, luglio e agosto», rileval’asses-
sore al Turismo, Leonardo Costaglio-
la. E tra le tre sorelle del golfo quella
piu sorridente & senz’altro Capri: qui
hanno aperto 3 strutture su 4, com-
preso il rinomato Quisisana. E nel
week end lungo I'occupazione € del
75%. «Un ottimo inizio di stagione,
che conferma come la Pasqua sia di-
ventata un’occasione di viaggio an-
che per un turismo straniero alto-
spendente», dice Lorenzo Coppola,
presidente di Federalberghi Capri e
patron del San Michele, quasi
sold-out con arrivi di americani, fran-
cesi e - gradita novita di questo pri-
mo scorcio di stagione - <anche molti
sudamericani, brasiliani e messicani
in primis». Pieni i ristoranti, qui -
sull’isola azzurra - gliimbarazzi sono
semmai legati al secondo blackout
elettrico in otto giorni, che ieri ha la-
sciato al buio ampie porzioni del ter-
ritorio, e peril mancato ripristino del-
le corse marittime aggiuntive: «Il
bracciodi ferro traRegione e armato-
ri - tuona Coppola - ci imbarazza e ri-
schia di tradursi in disagi per quanti
scelgono di arrivare sull’isola».
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Stazione Marittima
Scalerno

Spazi espositivi, show cooking, masterclass e
laboratori dedicati ai mondi ristorazione, pizza,
pasticceria e mixology.
1112 e 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di
Salerno vieni a scoprire i trend e le tecniche
innovative per affrontare efficacemente i rinnovati
mondi della ristorazione, dell’ospitalita e
dell’accoglienza!
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Napoli Cronaca

Martedi, 11 aprile 2023 la Repubblica

diDario Del Porto

Gli uomini del racket avevano fat-
toiconti in tasca alla sua azienda
e avevano fissato la quota dell’e-
storsione in 2mila euro al mese.
Non avevano pensato pero che la
vittima, invece di pagare in silen-
zio, li avrebbe denunciati alla poli-
zia e ora tre persone sono state ar-
restate per aver tentato di impor-
reil “pizzo” a Gianni Ferraiuolo, ti-
tolare di un bar ad Arzano. «Ave-
vano calcolato 50 euro mensili
per ciascuna delle 30 slot che ho
nella sala inferiore e altri 500 eu-
ro, sempre al mese, per il bar. Non
ci ho pensato neanche un minuto
e sono andato a sporgere denun-
cia», racconta I'imprenditore che
hariaperto da qualche mese I’atti-
vitd dopo una chiusura durata sei
anni.

Oggi pomeriggio alle 17 il Comi-
tato di liberazione dalla camorra
dell’Area Nord di Napoli sara in
piazza Sant’Agrippino per manife-
stare solidarieta a Gianni. «Non so-
no spaventato, il commissariato
di Frattamaggiore mi trasmette
tranquillita e mi sta vicino», sotto-
linea. Ma negli ultimi giorni sono
accaduti un paio di episodi allar-
manti. In due occasioni, ’abitazio-
ne della madre dell’imprendito-
re, che si trova nel centro storico
di Arzano, é stata presa di mira da

Al titolare di un bar
avevano chiesto
duemila euro al mese
Minacce alla casa della
madre, oggi flash mob
di solidarieta del
Comitato di liberazione

FLASHMOB
contro

il racket

Martedi 11a
alle ore 1

Sant’Agn
Arzano (Na)

1 Comitato di iberazion dala
Cumorra - Area Nomd di Napoll -
domani ponieriggio si mobilitn

per stare accunto s Gioyanni, il
commereiante di Arcm preso o mira
thal cunorristi della 167 l]]';\.f‘mlj,ﬁ,

ile 2023

A L’iniziativa

Oggi un flash mob di
solidarieta contro la vittima
delracket

un lancio di sassi. «La prima volta
erano le sette di sera. Chissa, po-
trebbe anche essere stata la bra-
vata di qualche bambino. La se-
conda pero € avvenuta alle tre
della notte tra Pasqua e ieri, a
quell’ora i piu1 piccolo sono a let-
to», ragiona Gianni.

Affermano i promotori del co-
mitato: «Ci mobilitiamo e accen-
diamo unriflettore perché sappia-
mo bene che i camorristi sono abi-
tuati agli arresti e agli omicidi e
sanno bene come riorganizzarsi
per continuare a imporre la loro
volonta con la forza della violenza
enon bisogna assolutamente pen-
sare che qualche arresto basti a
fermarli». E aggiungono: «Giovan-
ni ha denunciato i camorristi, ma
per un imprenditore che denun-
cia, tanti altri, in questi giorni,
stanno pagando il pizzo imposto
dai clan nell’area metropolitana
di Napoli ed € necessario mettere
in campo tutte le iniziative possi-
bili per far si che siano sempre di
piu coloro che non cedono agli
estorsori». Gianni e d’accordo:
«Arzano ormai sta diventando un
paese morto. Molti commercianti
sono scappati, siamo rimasti in po-
chi e credo che tutti paghino Ia ca-
morra. Dopossei anni di chiusura,
avevo appena riaperto la sala slot
enel giro di due settimane si sono
presentati a chiedere la tangen-

Ospedale San Paolo
Rifiuta di abbassare il volume
dei video aggredisce e picchia
una guardia giurata

E successo dinotte nella
Osservazione breve intensiva
del pronto soccorso
dell’ospedale San Paolo di
Napoli. Verso I'unail parente di
un degente guarda dei video
sullo smartphone a tutto volume
non curante del fastidio che sta
arrecando alle altre persone
ricoverate.

Viene invitato dal personale
sanitario ad abbassare il volume
ma luiinizia ad inveire e
minacciare tutti. Viene allertata
la guardia giurata chelo
accompagna fuori, malisi
consuma I’aggressione fisica: la
guardia giurata viene picchiata
usando anche lo smartphone in
questione, 21 giorni di
prognosi.Per Giuseppe Alviti,
presidente nazionale
Associazione Guardie Giurate,
«E ora di dire basta, pronti per
una manifestazione di piazza
per le tutele giuridiche ed
economiche degli operatori
della vigilanza privata prima che
ciscappiil morton.

Arzano, denuncia il racket: tre arresti
(14 ° 929
Pagano tutti, ma ora fate come me

Le indagini, condotte dalla
squadra mobile diretta da Alfredo
Fabbrocini con il commissariato
di Frattamaggiore e coordinate
dal pool anticamorra, hanno mes-
so nel mirino presunti affiliati al
clan “della167” di Arzano. Nel pae-
se della periferia settentrionale la
pressione malavitosa & talmente
forte da aver reso necessaria I’as-
segnazione di una scorta al co-
mandante della polizia municipa-
le, Biagio Chiariello, e al giornali-
sta Domenico Rubio. Dopo gli ar-
resti dei mesi scorsi, il gruppo cri-
minale si sta riorganizzando an-
che a seguito di alcune recenti
scarcerazioni. Gli investigatori te-
mono una ripresa in grande stile
del racket delle estorsioni e inda-
gano su possibili collegamento
con la bomba collocata nei giorni
scorsi davanti a un centro esteti-
codiFrattamaggiore.

Ferraiuolo dice di aver ricevuto
in questi giorni diversi attestati di
solidarieta. «I colleghi commer-
cianti? Nonli ho sentiti ancora. Al-
cuni pero mi hanno mandato mes-
saggi. Ora dobbiamo vedere se, co-
me ho fattoio, avrannoil coraggio
di denunciare. Di solito temono di
essere lasciati soli. Ed € quello che
chiedo anche io: 1o Stato garanti-
sca a maggiore vigilanza in paese
e resti sempre vicino a chi denun-
cia».
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Spazi espositivi, show cooking, masterclass e
laboratori dedicati ai mondi ristorazione, pizza,
pasticceria e mixology.
1112 e 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di
Salerno vieni a scoprire i trend e le tecniche
innovative per affrontare efficacemente i rinnovati
mondi della ristorazione, dell’ospitalita e
dell’accoglienza!
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diMarco Azzi

Stanno tutti bene, eccetto l’acciac-
cato Bereszynski. I sedici giocato-
ri prestati dal Napoli alle rispetti-
ve Nazionali stanno ritornando al-
la spicciolata alla base ed € un ec-
cellente notizia peril club azzurro
che nessuno di loro abbia accusa-
to dei problemi fisici rilevanti, du-
rante I'ultima e temutissima sosta
stagionale del campionato. Lucia-
no Spalletti dovra lavorare piutto-
sto sul morale delle sue stelle, che
senza la maglia azzurra sulle spal-
le hanno smesso di colpo di brilla-
re. Male Di Lorenzo e Politano con
I'Ttalia, a secco di gol Osimhen nel-
le due gare giocate per intero con
lasua Nigeria, un ko a testa per An-
guissa e Zielinski rispettivamente
con i colori di Camerun e Polonia,
Kvaratskhelia € rimasto a guarda-
re contro la Mongolia e si € conso-
lato in parte con il pareggio della
sua Georgia contro la Norvegia di
Ostigard, mentre e stato addirittu-
ra sfiorato un caso a Seul per le di-
chiarazioni di Kim dopo I'amiche-
vole contro I'Uruguay di Olivera.
«Non ho voglia di parlare della Co-
rea del Sud, sono mentalmente af-
faticato e ora voglio concentrarmi
solamente sulle prossime sfide col
mio club», ha tuonato con insolito
nervosismo il difensore orientale,
costretto poi a scusarsi per il suo
sfogo con un post su Instragram.
«Mi spiace se ho ferito qualcuno:
ci tengo tantissimo a rappresenta-
relamia patria e pure questa volta
ho affrontato un lungo viaggio at-
traverso il mondo, per esserci...».
Kim & stato utilizzato per 180’ fi-
latiin due partite senza alcuna po-

Risultati negativi per
big senza la maglia
azzurra: da Osimhen a
Zielinski, da Kvara a
Kim e Di Lorenzo.

Il tecnico dona Smila
euro a don Merola

k< Nazionali
Giovanni DiLorenzo e Stanislav
Lobotka: tornati dalle nazionali

Il Napoli

sta in palio dal suo nuovo ct, il'te-
desco Klinsmann. Di qui probabil-
mente il malumore del difensore
coreano, gia stressato per la parte-
cipazione ai Mondiali e consapevo-
le quindi di dover gestire bene le
sue energie. Ma tutti i big del Na-
poli hanno dato la sensazione nel-

le rispettive nazionali di scendere

[ due volti dei nazionali
al top solo con Spalletti

ik W

L s
- - -
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A lldono Spalletti e donMerola: il tecnico ha fatto una donazione

in campo con il freno a mano tira-
to e con la testa alle sfide decisive
che dovranno affrontare a breve
con la maglia azzurra: in campio-
nato e nella Champions League. E
troppo importante la posta in pa-
lio e a Castel Volturno é gia inizia-
toil conto alla rovescia per il posti-
cipo di Serie A di domenica sera al

Maradona (ore 20.45) contro il Mi-
lan. Si trattera di un’altra tappa di
avvicinamento alla conquista del-
lo scudetto e Spalletti ha ordinato
ai suoi giocatori di tenere la guar-
dia altissima, senza cullarsi sull’e-
norme vantaggioin classifica mes-
so insieme a undici giornate dalla
fine del torneo sulle inseguitrici.

Peril Napoli é arrivato il momen-
to del raccolto in campionato, do-
po la straordinaria semina comin-
ciata a Ferragosto e proseguita da
allora con straordinaria continui-
ta. Mancano ormai pochi punti al
traguardo del tricolore e gli azzur-
ri vogliono farli in fretta, per con-
centrarsi poi sulla doppia sfida di
Champions contro il Milan. A mez-
zogiorno scattera la vendita libera
dei biglietti per la partita di ritor-
no al Maradona, in programma il
18 aprile. Il Viminale non ha inve-
ce ancora preso alcuna decisione
sull’ipotizzato divieto di trasferta
per iresidenti in Campania, in oc-
casione della gara d’andata a San
Siro del 12 aprile. C’¢ infine gia il
sold out —restando in tema di tifo-
si—peril posticipo di domenica se-
ra a Fuorigrotta contro i rossoneri.

Ci sono tre giorni di tempo per
rigenerare i big del Napoli, dopo
le delusioni in Nazionale. Intanto
Spalletti ha mantenuto ieri la sua
promessa e ha fatto visita tra gli
applausi alla comunita di Don Me-
rola, A Voce d’e creature, a cui il
tecnico toscano ha deciso di devol-
vere i 5 mila euro incassati per la
vittoria del prestigioso “Premio
Bearzot”.Isoldi serviranno per mi-
gliorare le strutture sportive del
centro e acquistare le nuove tenu-
teda gioco periragazzi.
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28/04/23, 11:21 Salerno, alla Stazione Marittima il salone delle eccellenze targato HoReCoast

Siterrd il 12 e 13 aprile, presso la stazione marittima di Salerno, I’ HoReCoast
2023. La rassegna mette in luce le eccellenze del territorio. Lo scorso anno
ospite anche Salvatore De Riso. Le novitd e le ultime tfendenze della nona
edizione.

Per gli operatori della ristorazione, dell’ospitalita e del’accoglienza, sard
'occasione per scoprire tendenze, tecniche e processi e di conoscere
prodotti e attrezzature innovative. Il fine € quello di migliorare il proprio
business e restare al passo con un mondo che, negli ultimi anni, &
radicalmente cambiato.

E la missione di HoReCoast 2023, la fiera dell’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia rivolta
ai professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e
ricettivo in genere, promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle
aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e
dallagenzia di comunicazione MTN Company).

Quest’anno HoReCoast - che nel 2022 ha ospitato a Paestum anche
Salvatore De Riso - svelerd a professionisti ed operatori del mondo
Ho.Re.Ca. i frend e le tfecniche innovative, ma lo fard con una formula
diversa. Rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno presenti alla
Stazione Marittima di Salerno solamente le eccellenze di HoReCoast, ossia
aziende selezionate dal consorzio. Le aziende si confronteranno con gli
operatori del settore in quello che diventerd un vero e proprio “Salone delle
Eccellenze”.
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Tutto cio sard possibile grazie ai contributi della Federazione Italiana Cuochi,
al’Unione Regionale Cuochi Campani, all’Associazione Cuochi Salernitani,
alla Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria e
all’Aibes Campania.

Spazi espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food, alla pizza,
al breakfast, alla pasticceria e al mixology caratterizzeranno la
manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu attesi del settore,
favorendo la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli
utilizzatori.

La possibilitd di partecipazione in qualita di visitatore e riferita
esclusivamente a professionisti ed operatori del settore. Per partecipare
necessario registrarsi gratuitamente attraverso il sito web dedicato, ~~<i da
saltare la fila allingresso.
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CON HORECOAST, L'HORECA
SI INCONTRA A SALERNO

® 2min. 10 Marzo 2023

Al via il prossimo 12 aprile la nona edizione di HoReCoast, fiera-evento dedicata agli
operatori professionali del fuori casa. Un momento di incontro e confronto su
innovazione e tendenze del settore. Eccellenze sotto i riflettori
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E prossimo il taglio del nastro per la nona edizione di HoReCoast, |a prima fiera-evento
dedicata al settore Horeca nel Sud Italia. La manifestazione si svolgera il 12 e 13 aprile 2023
presso la Stazione Marittima di Salerno. Riservata esclusivamente a professionisti e

oneratori dei cettori albherahiero ristorativo e ricettivo in denere HoReConast @ nromonssa

IL BUSINESS DEL FUORI CASA
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dallomonimo consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature
la ristorazione e dall'agenzia di comunicazione MTN Company.

Un “Salone delle Eccellenze” al servizio dell'operatore

Come ogni anno, HoReCoast sara un'occasione, per gli operatori dell'out of home, di
scoprire tendenze, tecniche e processi e di conoscere prodotti e attrezzature innovative
per migliorare costantemente il loro business e restare al passo con un mondo della
ristorazione, dell’ospitalita e dell’accoglienza che, negli ultimi anni, & radicalmente
cambiato. Quest’anno, tuttavia, la formula dell’evento sara diversa: il tema di questa nona
edizione, infatti, sara “Salone delle Eccellenze”, a testimoniare la scelta strategica del
consorzio organizzatore, di selezionare solo le migliori aziende del settore. Ad arricchire il
programma dell'evento, un fitto calendario di show cooking e laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e alla mixology. Momenti di confronto e networking
che hanno l'obiettivo di favorire le relazioni tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori
agli utilizzatori. In quest'ottica, la partecipazione all’evento & gratuita (€ consigliata la
registrazione), ma e riservata ai soli professionisti e operatori del settore.
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Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la
IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud lItalia rivolta ai
professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere,
promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca
Attrezzature per la ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN Company).

Come da sua mission, anche quest’'anno HoReCoast svelera a professionisti ed
operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per affrontare
efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell’ospitalita e del’accoglienza. Ma
lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno
presenti alla Stazione Marittima di Salerno solamente le “eccellenze” di HoReCoast,
ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del
settore in quello che diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui il
tema dell’edizione corrente).

La storia del progetto “itinerante”

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto
itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi ed & punto di incontro tra
professionisti del settore. Dopo Amalfi — Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali
(2014), Vietri sul Mare — Hotel Raito (2015), Battipaglia — Hotel San Luca

(2016), Salerno — Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento — Grand Hotel Europa Palace
(2018), Maiori — Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni — Mediterranea Accademia
del Gusto per le dirette streaming (2021), Paestum — Hotel Ariston (2022), per la nona
edizione la location scelta € Salerno. Qui il 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player del settore
Ho.Re.Ca., all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di
50 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di
categoria e seguire show cooking e masterclass di esperti del settore.
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L’edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di
prodotti ed attrezzature per 'ambito Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto delle
rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita. Spazi
espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food e al mixology caratterizzeranno
la manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu attesi del settore, e favoriranno
la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli utilizzatori.

Come partecipare

La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore é riferita esclusivamente

a professionisti ed operatori del settore. Per partecipare &€ necessario registrarsi
gratuitamente attraverso il sito https://www.horecoast.it/registrati/, cosi da saltare la fila
all'ingresso. Sul sito https://www.horecoast.it/ saranno a breve pubblicati il programma e
la lista completa delle aziende espositrici.
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HoReCoast 2023, alla Stazione Marittima di
Salerno la nona edizione

Il Salone delle Eccellenze in programma il 12 e 13 aprile 2023

Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la IX edizione

di HoReCoast, la prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud ltalia rivolta ai professionisti ed agli operatori dei
settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere, promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle
aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN
Company).

Come da sua mission, anche quest'anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo
Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione,
dell'ospitalita e dell’accoglienza. Ma lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni,
quest’anno saranno presenti alla Stazione Marittima di Salerno solamente le “eccellenze” di HoReCoast,
ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del settore in quello che
diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui il tema dell’edizione corrente).

La storia del progetto "itinerante"

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto itinerante, fatto per
scoprire ogni anno nuovi luoghi ed & punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi - Hotel La
Bussola e Museo degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare - Hotel Raito (2015), Battipaglia - Hotel San Luca
(2016), Salerno - Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento - Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori - Pietra di
Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni - Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette streaming

(2021), Paestum - Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta € Salerno. Quiil12 e il 13
aprile 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi
espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e
seguire show cooking e masterclassdi esperti del settore.

L'edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera l'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed

attrezzature per I'ambito Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto delle rinnovate abitudini e trend in ambito
ristorazione, accoglienza ed ospitalita. Spazi espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food

e al mixologycaratterizzeranno la manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu attesi del settore, e
favoriranno la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli utilizzatori.
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Come partecipare

La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore & riferita esclusivamente a professionisti ed operatori
del settore. Per partecipare & necessario registrarsi gratuitamente attraverso il

sito https://www.horecoast.it/registrati/, cosi da saltare la fila all'ingresso. Sul sito https://www.horecoast.it/ &
possibile consultare il programma e la lista completa delle aziende espositrici.

Info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast; Email: info@horecoast.it - comunicazione@horecoast.it;
Web: https://www.horecoast.it/ - Seguici sui social: Facebook - Instagram - YouTube
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Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera
evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud lItalia rivolta ai professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo
in genere, promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la
ristorazione e dall'agenzia di comunicazione MTN Company).

Come da sua mission, anche quest’anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e
le tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell'ospitalita e dell'accoglienza.
Ma lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest'anno saranno presenti alla Stazione
Marittima di Salerno solamente le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si
confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui il
tema dell'edizione corrente).
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La storia del progetto “itinerante”

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno
nuovi luoghi ed & punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi — Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali
(2014), Vietri sul Mare — Hotel Raito (2015), Battipaglia — Hotel San Luca (2016), Salerno - Lloyd'’s Baia Hotel (2017), Sorrento
— Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori — Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni — Mediterranea Accademia del
Gusto per le dirette streaming (2021), Paestum — Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta & Salerno.
Qui il 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca,, all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli
spazi espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire
show cooking e masterclass di esperti del settore.

'edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera l'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per 'ambito
Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed
ospitalita. Spazi espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food e al mixology caratterizzeranno la manifestazione,
che si pone come uno dei momenti piu attesi del settore, e favoriranno la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai
produttori agli utilizzatori.

Come partecipare

La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore e riferita esclusivamente a professionisti ed operatori del settore.
Per partecipare & necessario registrarsi gratuitamente attraverso il sito https:/mww.horecoast.it/registrati/, cosi da
saltare la fila all'ingresso. Sul sito https:/www.horecoast.it/ & possibile consultare il programma collaterale alla fiera
evento e la lista completa delle aziende espositrici.

Info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast; Email: info@horecoast.it - comunicazione@horecoast.it; Web:
https://www.horecoast.it/ — Seguici sui social: Facebook — Instagram - YouTube
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WRITTEN BY

mtncompany
PREV POST NEXT POST
Giornata Mondiale Della Consapevolezza Fondi In Arrivo Per Il Comparto Agricolo

Dell’Autismo, “ll Grillo E La Coccinella”
Sempre In Prima Linea

ng Informativa sul trattamento dei dati personali ai fini del regolamento UE 2016/679 (GDPR). Continuando a navigare,

accetti le condizioni di trattamento dei dati.

https://blog.mtncompany.it/horecoast-2023-alla-stazione-marittima-di-salerno-la-nona-edizione/ 2/5


https://www.horecoast.it/registrati/
https://www.horecoast.it/
mailto:info@horecoast.it
mailto:comunicazione@horecoast.it
https://www.horecoast.it/
https://www.facebook.com/Horecoast
https://www.instagram.com/horecoast/
https://www.youtube.com/channel/UCRAgDTwp-nA1vW5a-KVNY2g/videos%20
https://blog.mtncompany.it/#facebook
https://blog.mtncompany.it/#twitter
https://blog.mtncompany.it/#email
https://www.addtoany.com/share#url=https%3A%2F%2Fblog.mtncompany.it%2Fhorecoast-2023-alla-stazione-marittima-di-salerno-la-nona-edizione%2F&title=HoReCoast%202023%2C%20alla%20Stazione%20Marittima%20di%20Salerno%20la%20nona%20edizione
https://blog.mtncompany.it/tag/fiera-evento/
https://blog.mtncompany.it/tag/food-lab/
https://blog.mtncompany.it/tag/horecoast/
https://blog.mtncompany.it/tag/mixology-lab/
https://blog.mtncompany.it/tag/pizza-lab/
https://blog.mtncompany.it/tag/show-cooking/
https://blog.mtncompany.it/tag/stazione-marittima-di-salerno/
https://blog.mtncompany.it/giornata-mondiale-della-consapevolezza-dellautismo-il-grillo-e-la-coccinella-sempre-in-prima-linea/
https://blog.mtncompany.it/fondi-in-arrivo-per-il-comparto-agricolo/
https://www.mtncompany.it/global/gdpr.php?hn=blog.mtncompany.it

28/04/23, 11:18 HoReCoast 2023: il Salone delle Eccellenze alla Stazione Marittima di Salerno | Resportage

HoReCoast 2023: il Salone delle Eccellenze
alla Stazione Marittima di Salerno

Di Martina Farina - 16 Marzo 2023 14:13

Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la nona
edizione di HoReCoast, la prima fiera evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia rivolta ai

professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere, promossa
dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la

ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN Company).
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Come da sua mission, anche quest’anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori

del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per affrontare efficacemente i
rinnovati mondi della ristorazione, dell’ospitalita e dell’accoglienza. Ma lo fara con una
formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno presenti alla Stazione
Marittima di Salerno solamente le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal
Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera un vero
e proprio "Salone delle Eccellenze” (da qui il tema dell’edizione corrente).

La storia del progetto “itinerante”

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto itinerante,
fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi ed € punto di incontro tra professionisti del settore.
Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare - Hotel Raito
(2015), Battipaglia - Hotel San Luca (2016), Salerno - Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento -
Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori - Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni -
Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette streaming (2021), Paestum - Hotel Ariston
(2022), per la nona edizione la location scelta & Salerno.

Qui il 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all'interno della Stazione
Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali,
confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show

cooking e masterclass di esperti del settore.

L’edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera |'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti
ed attrezzature per I'ambito Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto delle rinnovate abitudini
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e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.
Spazi espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food
e al mixology caratterizzeranno la manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu

utilizzatori.
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Come partecipare

La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore e riferita esclusivamente

a professionisti ed operatori del settore. Per partecipare € necessario registrarsi
gratuitamente attraverso il sito https://www.horecoast.it/registrati/, cosi da saltare la fila
all'ingresso. Sul sito https://www.horecoast.it/ saranno a breve pubblicati il programma e la
lista completa delle aziende espositrici.

Info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast;

Email: info@horecoast.it - comunicazione@horecoast.it;
Web: https://www.horecoast.it/

Credit Photo: HoReCoast instagram profile, Resportage.
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Horecoast la fiera del settore food al Sud dal
12 al 13 aprile

12 - 13 aprile 2023
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Informativa

Noi e terze parti selezionate utilizziamo cookie o tecnologie simili per finalita tecniche e, con il tuo consenso,
anche per le finalita di esperienza, misurazione e marketing (con annunci personalizzati) come specificato
nella . Il rifiuto del consenso pud rendere non disponibili le relative funzioni.

Puoi liberamente prestare, rifiutare o revocare il tuo consenso, in qualsiasi momento.
Usa il pulsante “Accetta” per acconsentire. Usa il pulsante “Rifiuta” per continuare senza accettare.
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I'attenzione sui trend e sulle tecniche innovative per affrontare efficacemente i
rinnovati mondi della ristorazione, dell'ospitalita e dell'accoglienza. Seguendo
tale logica, sono state selezionate dal Consorzio organizzatore solo aziende
top del settore.

Non ci resta che attendere la manifestazione per poter visitare le oltre 50
aziende nazionali ed internazionali presenti, per confrontarsi con le principali
associazioni di categoria e per seguire show cooking e masterclass di esperti
del settore.

Per registrarsi gratuitamente: https://www.horecoast.it/registrati/ CLICCA QUI
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Moolty — Moltiplicatore di Performance per la tua attivita

Negli ultimi anni, il settore della ristorazione, DO, GD e retail ha subito una trasformazione digitale che ha portato
all’aumento dei canali ...
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Noi e terze parti selezionate utilizziamo cookie o tecnologie simili per finalita tecniche e, con il tuo consenso,
anche per le finalita di esperienza, misurazione e marketing (con annunci personalizzati) come specificato
nella cookie policy. Il rifiuto del consenso puo rendere non disponibili le relative funzioni.

Puoi liberamente prestare, rifiutare o revocare il tuo consenso, in qualsiasi momento.

Usa il pulsante “Accetta” per acconsentire. Usa il pulsante “Rifiuta” per continuare senza accettare.
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La IX edizione di HoReCoast, manifestazione dedicata al mondo del fuori casa,
prevede un ricco programma di eventi, laboratori e incontri alla Stazione Marittima

della citta campana
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Un appuntamento che & diventato un punto di riferimento per i professionisti Horeca del
Sud Italia. Stiamo parlando di HoReCoast. la rasseana dedicata al mondo del fuori casa.
IL BUSINESS DEL FUORI CASA
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Promossa dal Consorzio HoReCoast, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca
Attrezzature per la ristorazione e MTN Company, la manifestazione vede protagoniste
oltre 70 aziende dei settori food e attrezzature per la ristorazione, oltre a laboratori dedicati
al food, alla pizza, alla colazione, alla pasticceria e alla mixology. “Si tratta di un’iniziativa
molto importante, che quest'anno giunge alla nona edizione e che abbiamo piacere di
accogliere presso la Stazione Marittima di Salerno — ha sottolineato I'assessore alle Attivita
produttive e Turismo del comune di Salerno, Alessandro Ferrara —. Una fiera evento che
cresce esponenzialmente negli anni e che fino a oggi é stata seguita da oltre ottomila
visitatori. Un vanto per la citta di Salerno, dunque, ospitare HoReCoast, perché porta valore

aggiunto alla nostra citta”.
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A HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricet
responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’'ospitalita,
chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di
usufruire di un percorso professionale completo.

L'evento € pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi
e vuole essere un punto di incontro speciale tra professionisti del settore.

HoReCoast 2023 ha puntato 'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di
prodotti e attrezzature per il fuori casa, alla luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito
ristorazione, accoglienza e ospitalita.

Novita 2023, il premio Don HoReCoast

Autentica novita dell'edizione 2023 € 'HoReCoast Award, con la consegna del Don
HoReCoast, manufatto in ceramica artigianale prodotto dall'artista ceramista Giuseppe
Cicalese, a chef di ristoranti stellati e ad ‘amici’ di HoReCoast, ovvero professionisti e
associazioni che da sempre partecipano alla fiera evento. L'elenco degli chef di ristoranti
stellati premiati comprende: Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di
Villa Cimbrone di Ravello, una stella Michelin; Lorenzo Cuomo del Re Mauri di Salerno, una
stella Michelin; Cristian Torsiello dell'Osteria Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum, una
stella Michelin; Fabio Pesticcio de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni
Vanacore del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro Esposito
de La Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin. Tra gli ‘amici’ di HoReCoast si
ricordano invece: il maestro pasticciere Sal De Riso, I'artigiano del breakfast Gaetano
Barbuto, il maestro pizzaiolo Antonio Starita, il Presidente vicario della Federazione Italiana
Cuochi Pietro Montone, il Presidente dell'lUnione Regionale Cuochi Campania Luigi Vitiello,
il Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani Luigi Di Ruocco, il Delegato regionale
della Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria Gianluca Cecere e il
Fiduciario della Campania dell’Associazione Italiana Barmen e Sostenitori Luigi Gargiulo.
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L‘EVENTO

HoReCoast, i professionisti in fiera a Salerno

La prima fiera evento dell’Horeca nel sud Italia rivolta ai professionisti ed agli operatori dei settori
alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere si terra mercoledi 12 e giovedi 13 aprile nella stazione
marittima
03 marzo 2023 | 1825

ercoledi 12 ¢ giovedi 13 aprile nella stazione marittima di Salerno, si terra la decima edizione di HoReCoast
(www.horecoast.it), la prima fiera evento dell’Horeca nel sud Italia rivolta ai professionisti ed agli operatori dei

settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere, promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende

Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN Company).
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HoReCoast, il 12 ed il 13 aprile a Salerno

Come da sua mission, anche quest’anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche
innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell’ospitalita e dell’accoglienza. Ma lo fara con
una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno presenti alla Stazione Marittima di Salerno solamente le

“eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del settore in


file:///
http://www.horecoast.it

quello che diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui il tema dell’edizione corrente).

La storia del progetto "itinerante"

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi
luoghi ed ¢ punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014),
Vietri sul Mare - Hotel Raito (2015), Battipaglia - Hotel San Luca (2016), Salerno - Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento -
Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori - Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni - Mediterranea Accademia del
Gusto per le dirette streaming (2021), Paestum - Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta ¢ Salerno. Qui il
12 e il 13 marzo 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all’interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi
espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show

cooking e masterclass di esperti del settore.

L‘edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera I ‘attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per 1’ambito Ho.Re.Ca.
alla luce, anche e soprattutto delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita. Spazi espositivi,
show cooking e laboratori dedicati al food e al mixology caratterizzeranno la manifestazione, che si pone come uno dei momenti
piu attesi del settore, e favoriranno la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli utilizzatori. La possibilita di
partecipazione in qualita di visitatore ¢ riferita esclusivamente a professionisti ed operatori del settore. Per partecipare ¢
necessario registrarsi gratuitamente attraverso il sito https://www.horecoast.it/registrati/, cosi da saltare la fila all’ingresso.

Sul sito ufficiale saranno a breve pubblicati il programma e la lista completa delle aziende espositrici.
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Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la IX
edizione di HoReCoast, |la prima fiera evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia rivolta
ai professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere,
promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca
Attrezzature per la ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN Company).

Come da sua mission, anche quest’anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori
del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per affrontare efficacemente
i rinnovati mondi della ristorazione, dell’ospitalita e dell’accoglienza.

Ma lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno
presenti alla Stazione Marittima di Salerno solamente le “eccellenze” di HoReCoast, ossia
aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del settore

in quello che diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui il tema

dell’edizione corrente).

La storia del progetto “itinerante”

Fin dalla sua nascita, 2014, la fiera evento HoReCoast si pone come un progetto
itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi ed & punto di incontro tra
professionisti del settore. Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014),
Vietri sul Mare — Hotel Raito (2015), Battipaglia — Hotel San Luca (2016), Salerno -
Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento — Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori — Pietra
di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni - Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette
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streaming (2021), Paestum - Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location

scelta & Salerno.

Qui il 12 e il 13 marzo 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all'interno della Stazione
Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali,
confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show cooking e
masterclass di esperti del settore.

L’'edizione 2023

HoReCoast 2023 puntera l'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti
ed attrezzature per I'ambito Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto delle rinnovate
abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.

Spazi espositivi, show cooking e laboratori dedicati al food e al mixology
caratterizzeranno la manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu attesi del
settore, e favoriranno la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli
utilizzatori.

Come partecipare

La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore ¢ riferita esclusivamente a

professionisti ed operatori del settore.

Per partecipare € necessario registrarsi gratuitamente attraverso il sito
https://www.horecoast.it/registrati/, cosi da saltare la fila all'ingresso. Sul sito
https://www.horecoast.it/ saranno a breve pubblicati il programma e la lista completa
delle aziende espositrici.

Info e contatti

Segreteria Organizzativa HoReCoast

info@horecoast.it — www.horecoast.it

Redazione
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Una nuova stagione che si sta rivelando molto interessante, quella del
2023, per il canale ho.re.ca.

Le prime avvisaglie si sono potute vedere nelle fiere di gennaio e
febbraio: Sigep, Hospitality, Beer Attraction. Hanno tutte fatto il pieno di
professionisti alla ricerca non del prezzo ma di nuove idee e proposte per
le cucine e le sale dei loro locali.

Hospitality e Garda Food&Drink

A Hospitality il gruppo ROAT, |a divisione ittico dei distributori del Nord-
Est (Marchi, Foppa, F.lli Tondini, RZ Service), ha vissuto quattro giorni con
uno stand sempre frequentatissimo, con oltre 1.000 visitatori.

A Garda Food&Drink, svoltasi a Peschiera sul Garda a fine febbraio la F.lli
Tondini di Cavriana (MN) ha potuto incontrare, prima della stagione, i
ristoratori gardesani presentando le nuove proposte: “Un workshop molto
interessante, quello di Garda Food & Drink, perché e mirato a un’area
geografica molto importante per il turismo e, di conseqguenza, per la
ristorazione: quella del Lago di Garda e delle province di Verona e
Mantova che vedono la presenza di almeno 28 milioni di turisti” spiega
Benhur Tondini.

Madia Expo
Dal 26 al 28 marzo, a Villa Foscarini Cornaro di Gorgo al Monticaro (° S
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Friuli Venezia Giulia, Veneto, Austria e Slovenia, vedra la partecipazione di
oltre 80 aziende di food&beverage presentare le loro produzioni dedicate
al canale ho.re.ca.

“Ritorniamo a fare Madia Expo dopo due anni di rallentamento causato
dalla pandemia. - afferma Alessandro Piazza, amministratore di madia
spa - In questo lungo periodo non siamo pero stati fermi, abbiamo
incontrato nuove aziende che fanno prodotti di assoluta qualita e che
saranno presenti all’evento. Ci auguriamo il successo che ha
accompagnato le precedenti edizioni e, ai nostri clienti, un anno di grandi
soddisfazioni”.

Horecoast

1112 e il 13 aprile, negli spazi della Stazione Marittima di Salerno, andra in
scena Horecoast il Salone delle Eccellenze. La manifestazione, giunta alla
nona edizione, non smentisce la sua versione itinerante nei luoghi belli
della Campania. Lo scorso anno fu a Paestum. L’evento é organizzato
dalla Lamberti Food, insieme ad altri partner, per far conoscere le novita
di food&beverage agli operatori professionali del fuori casa di questa
regione.

“Nove anni fa, quando iniziammo, ci sembrava di essere mosche bianche,
ora siamo il punto di riferimento preciso di molti pizzaioli e ristoratori
della Campania e, in parte, del Sud-ltalia” commenta Vincenzo Lamberti,
amministratore dell’azienda di Cava de’ Tirreni (SA).

Levante prof

Levante Prof & una fiera B2B dedicata ai professionisti del settore che
coinvolge tutti i comparti e gli utenti del mondo food con lo scopo di
valorizzare il made in Italy tecnologico ed eno-agroalimentare. In
programma alla Fiera del Levante di Bari dal 12 al 15 marzo vedra la
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coinvolgendo anche diverse aziende del food-service. - racconta Angelo
Raimondi, uno dei soci di Erredi - Siamo, infatti, convinti che partecipare
a una fiera di questa portata prima dell’apertura della stagione sia un
segnale molto forte rivolto ai nostri clienti che potranno conoscere
direttamente le nostre nuove proposte”.

Guido Parri

condividi in 'f . 4 @ ©

precedente: hospitality day 2022

successivo: hummus di ceci, composta di limone, verdure croccanti e chips di quinoa
abbianato al vino nerina 2021

articoli magazine »

PARTNER

https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-hospitality-garda-fooddrink-madia-expo-horecoast-levante-prof-v1.aspx 4/6


javascript:void(0);
http://www.facebook.com/share.php
https://twitter.com/share
javascript:void(0);
javascript:void(0)
https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-hospitality-day-2022.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-hummus-di-ceci-composta-di-limone-verdure-croccanti-e-chips-di-quinoa-abbianato-al-vino-nerina-2021.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-1.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/olitalia.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/demetra-food.aspx
javascript:void(0)
https://www.salaecucina.it/

28/04/23, 11:21 Hospitality, Garda Food&Drink, Madia Expo, Horecoast, Levante prof

sala&cucina

MAGAZINE DI ACCOGLIENZA E RISTORAZIONE

LAVORO ':‘:15. uniever

A Food
TURISMO.IT GG | colutions

EAS
ok

R
3
T .'___{3
R

N

NOLEGGIO E GESTIONE VEICOLI REFRIGERATI

https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-hospitality-garda-fooddrink-madia-expo-horecoast-levante-prof-v1.aspx 5/6


https://www.salaecucina.it/it-it/lavoroturismo.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/unilever-food-solutions.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/sv-noleggio.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/eurovo.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/agugiarofigna-molini.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/olio-salvo-v2.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/conserve-italia.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/le-soste.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/sia-hospitality-design.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/ospitalia.aspx
javascript:void(0)
https://www.salaecucina.it/

28/04/23, 11:21 Hospitality, Garda Food&Drink, Madia Expo, Horecoast, Levante prof

sala&cucina

MAGAZINE DI ACCOGLIENZA E RISTORAZIONE

https://www.salaecucina.it/it-it/articoli-magazine-hospitality-garda-fooddrink-madia-expo-horecoast-levante-prof-v1.aspx 6/6


https://www.salaecucina.it/it-it/ristogolf.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/hospitality-day.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/digital-marketing-turismo.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/next-habit-v1.aspx
javascript:void(0);
http://www.facebook.com/share.php
https://twitter.com/share
javascript:void(0);
javascript:void(0)
https://www.salaecucina.it/
https://www.salaecucina.it/it-it/privacy-policy.aspx
https://www.salaecucina.it/it-it/cookie-policy.aspx
javascript:Cookiebot.renew()
https://www.sigla.com/
javascript:void(0)
https://www.salaecucina.it/

28/04/23, 11:31 Ad aprile la nona edizione di HoReCoast

mPAGINE [g[0]:{302

L L B

= [ognana

#m

\' /, Hmmw % l | |
SAI.ONE
SELLE AD APRILE

ECCELLENZE LA NONA

'Sl EDIZIONE DI
12-13 aprile 2023 H o RE COAST

Stazione Marittima
Salerno

HG RE CA E MEDIA PARTNER UFFICIALE DELLA MANIFESTAZIONE

Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra
la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento dell’Horeca nel Sud Italia rivolta
ai professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in
genere, promossa dal Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti
Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e dall'agenzia di

comunicazione MTN Company).

Come da sua mission, anche quest'anno HoReCoast svelera a professionisti ed
operatori del mondo Horeca i trend e le tecniche innovative per affrontare
efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell'ospitalita e
dell'accoglienza. Ma lo fara con una formula diversa: diversamente dalle
precedenti edizioni, che hanno visto ogni volta la presenza in media di piu di 100
aziende espositive, quest'anno saranno presenti alla Stazione Marittima di
Salerno, in maniera del tutto esclusiva, le “eccellenze” di HoReCoast, ossia 50
aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del
settore in quello che diventera un vero e proprio “Salone delle Eccellenze” (da qui
il tema dell'edizione corrente). Per I'occasione, € prevista la partecipazione di
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nona edizione la location scelta é Salerno. Quiil 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player
del settore Horeca, all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi
espositivi di 50 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali
associazioni di categoria e seguire show cooking e masterclass di esperti del
settore.
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HoReCoast, mercoledi 5 aprile la presentazione
della nona edizione al Comune di Salerno

da napoli2 - 03/04/2023
HORECOAST
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ECCELLENZE

www.horecoast.it

12-13 aprile 2023
Stazione Marittima
Salerno

Spozi espositivi, show cooking, masterclass e
laboratori dedicati ai mondl ristorazions, pizza,
pasticcaria e mixology.

1112 2 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di
Salerno vienl a scoprire | trend e le tecniche
Innovative per affrontara efficacemente | rinnovati
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SALERNO - La Sala del Gonfalone del Comune di Salerno ospitera mercoledi 5 aprile
2023 la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la prima fiera evento
dell’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore giunta
quest’anno alla sua nona edizione. Promossa dal Consorzio HoReCoast, Ila fiera
evento si svolgera il 12 e 13 aprile alla Stazione Marittima di Salerno. Nel ricco
cartellone dell’iniziativa spazi espositivi, show cooking, laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla pasticceria, al mixology e 'HoReCoast Award, con la
premiazione di “amici” di HoReCoast e rinomati chef, tra cui Sal De Riso e Gennaro

Esposito

Mercoledi 5 aprile 2023, alle ore 11.00, presso la Sala del Gonfalone del Comune di
Salerno, si terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la prima fiera
evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore giunta
quest’anno alla sua nona edizione, in programma mercoledi 12 e giovedi 13 aprile presso
la Stazione Marittima di Salerno.

Come da sua mission, HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca.

i trend e le tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi

della ristorazione, dell’ospitalita e dell’accoglienza. Ma quest’anno lo fara con una formula
diversa: rispetto alle precedenti edizioni, saranno presenti alla Stazione Marittima di
Salerno le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si
confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera un vero e proprio "Salone
delle Eccellenze”.

Non solo spazi espositivi. Oltre all’area expo, HoReCoast - come da sua natura - sara
impreziosita anche da momenti collaterali, come show cooking, laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e al mixology. Chicca dell’edizione 2023, inoltre,
I'HoReCoast Award, con la premiazione di chef di ristoranti stellati, amici di
HoReCoast e rappresentanti delle associazioni che da sempre partecipano alla fiera evento.
Tra i protagonisti di quest’anno, per citare in anticipo dei nomi, lo chef Gennaro Esposito e il
maestro pasticcere Sal De Riso.

Questi ed altri i dettagli della nona edizione di HoReCoast saranno svelati nel corso

della conferenza stampa del 5 aprile al Comune di Salerno, alla quale interverranno:

- Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno;
— Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore di Lamberti Food;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la
ristorazione;

- Carmine D’Alessio, Ceo & Founder dell’agenzia di comunicazione integrata MTN Company;
- Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company;

- Luigi Vitiello, Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi della Campania;

- Luigi Di Ruocco, Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani;

- Luigi Gargiulo, Fiduciario dell’A.I.B.E.S. Campania;

- Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania;

- Peppe Iannicelli, Giornalista.

HoP~"oast ¢ organizzata dall’'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De
L 3zzature per la ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023 di HoReCoast gode

de Jcinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Salerno, Autorita di Sistema
Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli - Salerno — Castellammare di Stabia, Camera di
Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno,

FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi
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Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen
Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e
Istituto Professionale Alberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno.

Media partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine
HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala &
Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like, IlPortico.it, IlVescovado.it,
Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Print Partner CGM Arti Grafiche, FG
Industria Grafica e Imballi Diano.
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La Sala del Gonfalone del Comune di Salerno ospitera mercoledi 5
aprile 2023 la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la
prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a
professionisti ed operatori del settore giunta quest’anno alla sua
nona edizione. Promossa dal Consorzio HoReCoast, la fiera evento
si svolgera il 12 e 13 aprile alla Stazione Marittima di Salerno. Nel
ricco cartellone dell’iniziativa spazi espositivi, show cooking,
laboratori dedicati al food, alla pizza, al breakfast, alla pasticceria,
al mixology e 'HoReCoast Award, con la premiazione di “amici” di

HoReCoast e rinomati chef, tra cui Sal De Riso e Gennaro Esposito

Mercoledi 5 aprile 2023, alle ore 11.00, presso la Sala del Gonfalone
del Comune di Salerno, si terra la conferenza stampa di

presentazione di HoReCoast, la prima fiera evento dell’'Ho.Re.Ca.

L)
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nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore
giunta quest’anno alla sua nona edizione, in programma mercoledi

12 e giovedi 13 aprile presso la Stazione Marittima di Salerno.

Come da sua mission, HoReCoast svelera a professionisti ed
operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per
affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione,
dell’ospitalita e dell’accoglienza. Ma quest’anno lo fara con una
formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, saranno presenti
alla Stazione Marittima di Salerno le “eccellenze” di HoReCoast,
ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno
con gli operatori del settore in quello che diventera un vero e

proprio “Salone delle Eccellenze”.

Non solo spazi espositivi. Oltre all’area expo, HoReCoast - come da
sua natura - sara impreziosita anche da momenti collaterali, come
show cooking, laboratori dedicati al food, alla pizza, al breakfast,
alla pasticceria e al mixology. Chicca dell’edizione 2023, inoltre,
I’'HoReCoast Award, con la premiazione di chef di ristoranti stellati,
amici di HoReCoast e rappresentanti delle associazioni che da
sempre partecipano alla fiera evento. Tra i protagonisti di
quest’anno, per citare in anticipo dei nomi, lo chef Gennaro

Esposito e il maestro pasticcere Sal De Riso.

Questi ed altri i dettagli della nona edizione di HoReCoast saranno
svelati nel corso della conferenza stampa del 5 aprile al Comune di

Salerno, alla quale interverranno:

- Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo

del Comune di Salerno;
- Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast;
- Vincenzo Lamberti, Amministratore di Lamberti Food;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca

Attrezzature per la ristorazione;

- Carmine D'Alessio, Ceo Chr(38) Founder dell’agenzia di

comunicazione integrata MTN Company;

- Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company;
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- Luigi Vitiello, Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi della

Campania;

- Luigi Di Ruocco, Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani;
- Luigi Gargiulo, Fiduciario dell’A.I.B.E.S. Campania;

- Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania;

- Peppe Iannicelli, Giornalista.

HoReCoast € organizzata dal’omonimo Consorzio, costituito dalle
aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e
MTN Company. L’edizione 2023 di HoReCoast gode del patrocinio
di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Salerno,
Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli -
Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di
Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno,
Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani,
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria,
Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine
dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto

Professionale Alberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno.

Media partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it,
HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa,
La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala Chr(38) Cucina,
Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like,
IIPortico.it, IIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e
Resportage.it. Print Partner CGM Arti Grafiche, FG Industria

Grafica e Imballi Diano.

(foto dell'ed. anno 2022)
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HoReCoast: il 5 aprile a Salerno la presentazione della nona edizione

Verra presentata domani 5 aprile nella Sala del Gonfalone di Salerno la sesta edizione di HoReCoast, |a fiera evento del Sud Italia dedicata a

professionisti e operatori del settore che si terra il 12 e 13 aprile alla Stazione Marittima di Salerno
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Domani mercoledi 5 aprile 2023, alle ore 11, presso la Sala del Gonfalone del Comune di Salerno, si
terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la prima fiera evento dell'Horeca nel Sud
Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore giunta quest'anno alla sua nona edizione, in
programma mercoledi 12 e giovedi 13 aprile presso la Stazione Marittima di Salerno.

Come da sua mission, HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Horeca i trend e le
tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell'ospitalita e
dell'accoglienza. Ma quest'anno lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni,
saranno presenti alla Stazione Marittima di Salerno le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende
selezionate dal Consorzio le quali si confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera
un vero e proprio “Salone delle Eccellenze”.

Non solo spazi espositivi. Oltre all'area expo, HoReCoast - come da sua natura - sara impreziosita
anche da momenti collaterali, come show cooking, laboratori dedicati al food, alla pizza, al
breakfast, alla pasticceria e al mixology. Chicca dell'edizione 2023, inoltre, 'lHoReCoast Award, con
la premiazione di chef di ristoranti stellati, amici di HoReCoast e rappresentanti delle associazioni che
da sempre partecipano alla fiera evento. Tra i protagonisti di quest’anno, per citare in anticipo dei nomi,
lo chef Gennaro Esposito e il maestro pasticciere Sal De Riso.

Questi ed altri i dettagli della nona edizione di HoReCoast saranno svelati nel corso della conferenza
stampa del 5 aprile al Comune di Salerno, alla quale interverranno:

- Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno;

- Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast;

- Vincenzo Lamberti, Amministratore di Lamberti Food;

- Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la ristorazione;
- Carmine D’'Alessio, Ceo & Founder dell'agenzia di comunicazione integrata MTN Company;

- Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company;

- Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi della Campania;

- Luigi Di Ruocco, Presidente dell'Associazione Cuochi Salernitani;

- Luigi Gargiulo, Fiduciario dell'A.l.B.E.S. Campania;

- Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania;

- Peppe lannicelli, Giornalista.

HoReCoast e organizzata dallomonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca
Attrezzature per la ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023 di HoReCoast gode del patrocinio di:
Consiglio Regionale della Campania, Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno
Centrale Napoli - Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di Salerno, Confindustria
Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei
Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato “Roberto
Virtuoso” di Salerno.

Media partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA,
HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina,
Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like, lIPortico.it, IIVescovado.it, Positano Notizie,
Occhi su Salerno e Resportage.it. Print Partner CGM Arti Grafiche, FG Industria Grafica e Imballi Diano.
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a Sala del Gonfalone del evento dell’Ho.Re.Ca. nel Sud
Comune di Salerno Italia dedicata a professionisti
ospitera mercoledi 5 ed operatori del settore giunta
aprile 2023 la conferenza quest’anno alla sua nona
stampa di presentazione di edizione. Promossa  dal
HoReCoast, la prima fiera Consorzio HoReCoast, la fiera
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evento si svolgera il 12 e 13
aprile alla Stazione Marittima
di Salerno. Nel ricco cartellone
dell’iniziativa spazi
espositivi, show cooking,
laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla
pasticceria, al mixology e
I’HoReCoast Award, con la
premiazione di “amici” di
HoReCoast e rinomati chef,
tra cui Sal De Riso e Gennaro
Esposito.

Come da sua mission,
HoReCoast svelera a
professionisti ed operatori del
mondo Ho.Re.Ca. i trend e le
tecniche  innovative  per
affrontare efficacemente i

rinnovati mondi della
ristorazione, dell’ospitalita e
dell’accoglienza. Ma

quest’anno lo fara con una
formula diversa: rispetto alle
precedenti edizioni, saranno
presenti alla Stazione
Marittima di Salerno le
“eccellenze” di HoReCoast,
ossia aziende selezionate dal

Consorzio le quali si
confronteranno con  gli
operatori del settore in quello
che diventera un vero e
proprio “Salone delle
Eccellenze”.

Non solo spazi espositivi.
Oltre all’area expo,
HoReCoast — come da sua
natura — sara impreziosita
anche da momenti collaterali,
come show cooking,
laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla
pasticceria e al mixology.
Chicca dell’edizione 2023,
inoltre, 1’HoReCoast Award,
con la premiazione di chef di
ristoranti stellati, amici di
HoReCoast e rappresentanti
delle associazioni che da
sempre partecipano alla fiera
evento. Tra i protagonisti di
quest’anno, per citare in
anticipo dei nomi, lo chef
Gennaro Esposito e il maestro
pasticcere Sal De Riso,
termina la nota stampa.
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Napoli, festeggiamenti per lo scudetto al
Cratere del Vesuvio: il Parco Nazionale
del Vesuvio preoccupato per l'ordine
pubblico

In queste ore I’Ente Parco Nazionale del Vesuvio
ha appreso con viva

Avellino, il Vigile del fuoco esperto
Carmine Galasso insignito del premio
Delcogliano per aver salvato una donna

Si & svolta a Napoli, nella Sala Delcogliano del
Consiglio Regionale della

Napoli, da domani al primo maggio
riuniti a Napoli 200 esperti della salute
dei bambini

Si apre domani a Napoli I’evento targato Sipps
dal titolo ‘Napule é...Pediatria

Napoli tra Comicon e match scudetto:
“Grande responsabilita alla Mostra
d’Oltremare, sara una festa”

Un weekend importantissimo quello che si
appresta a vivere la citta di

Napoli, accolti 75 migranti della nave
Geo Barents

Ieri mattina la nave Geo Barents é stata accolta
nel porto di

Seleziona il mese v

Seleziona 1mma cateeoria v
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Turismo, al Comune la presentazione di
HoReCoast

Mercoledi 5 aprile, alle ore 11.00, presso la Sala del Gonfalone del Comune di Salerno,
si terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast

Redazione
03 aprile 2023 16:07

Foto archivio

ercoledi 5 aprile, alle ore 11.00, presso la Sala del Gonfalone del Comune di
M Salerno, si terra la conferenza stampa di presentazione di HoReCoast, la
prima fiera evento dell’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori
del settore giunta quest’anno alla sua nona edizione, in programma mercoledi 12 e
giovedi 13 aprile presso la Stazione Marittima di Salerno.
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La mission

HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le
tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione,
dell’ospitalita e dell’accoglienza. Ma quest’anno lo fara con una formula diversa:
rispetto alle precedenti edizioni, saranno presenti alla Stazione Marittima di Salerno
solamente le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal Consorzio le
quali si confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera un vero e

proprio “Salone delle Eccellenze”.

© Riproduzione riservata
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«Odissea pendolari, subito le soluzioni»
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Torna “HoReCoast”: tutto quanto fa “food”

Presentata |a nona edizione della fiera dedicata alla ristorazione. Location alla Stazione marittima
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Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 e giovedi 13
aprile 2023 la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a
professionisti ed operatori del settore, promossa dal Consorzio HoReCoast costituito dalle

aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.

L’iniziativa e stata presentata quest’oggi, mercoledi 5 aprile, presso la Sala del Gonfalone del Comune di
Salerno alla presenza di: Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di
Salerno; Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast; Pietro De Luca, Responsabile Divisione
Ristorazione di De Luca Attrezzature per la ristorazione; Adriano Adinolfi di Lamberti Food; Michele
Lanzetta, Project Manager di MTN Company; Peppe Iannicelli, Giornalista; Gianluca Cecere, Delegato

regionale della FIPGC Campania; Luigi Gargiulo, Fiduciario del’A.I.B.E.S. Campania.

«Si tratta di un’iniziativa molto importante, che quest’anno giunge alla nona edizione e che abbiamo
piacere di “accogliere” presso la Stazione Marittima di Salerno. Una fiera evento che cresce
esponenzialmente negli anni e che fino ad oggi ¢ stata seguita da oltre ottomila visitatori. Un vanto per la

citta di Salerno, dunque, ospitare HoReCoast, perché porta valore aggiunto alla nostra citta», ha dichiarato

P’Accacenra Alaccandra Farrara
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Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food, alla pizza,
al breakfast, alla pasticceria e al mixology nel ricco programma della manifestazione itinerante, vera
occasione di incontro-confronto tra gli operatori dell’'Ho.Re.Ca. del Mezzogiorno d’Italia.
Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili
Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’ospitalita, chef, barmen, pizzaioli,
pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno 'opportunita di

innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

L’evento € pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere
punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi — Hotel La Bussola e Museo degli

Arsenali (2014), Vietri sul Mare — Hotel Raito (2015), Battipaglia — Hotel San Luca (2016), Salerno —
Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento — Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori — Pietra di Luna

Hotel (2019), Cava de’ Tirreni — Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette streaming

(2021), Paestum — Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta € Salerno. Qui il 12 e il 13
aprile 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli
spazi espositivi di piu di 70 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni

di categoria e seguire show cooking e masterclass di esperti del settore.

HoReCoast 2023 puntera 'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed
attrezzature per il settore Ho.Re.Ca. alla luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione,

accoglienza ed ospitalita.

Autentica novita dell’edizione 2023 sara ’'HoReCoast Award, con la consegna del don HoReCoast,
manufatto in ceramica artigianale prodotto dall’artista ceramista Giuseppe Cicalese, a chef di ristoranti
stellati e ad “amici” di HoReCoast, ossia professionisti ed associazioni che da sempre partecipano alla fiera
evento. Tra gli chef di ristoranti stellati che verranno premiati ci saranno: Lorenzo Montoro, Direttore ed
Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello, una stella Michelin; Lorenzo Cuomo, Chef del
Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Cristian Torsiello, Chef dell’Osteria Arbustico dell’'Hotel Royal di
Paestum, una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni
Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro Esposito, Chef de
La Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin. Tra gli “amici” di HoReCoast si ricordano
invece: il Maestro Pasticciere Sal De Riso, I'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il Maestro

Pizzaiolo Antonio Starita, il Presidente Vicario della Federazione Italiana Cuochi Pietro Montone, il
Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi Campania Luigi Vitiello, il Presidente dell’Associazione Cuochi
Salernitani Luigi Di Ruocco, il Delegato regionale della Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria
Cioccolateria Gianluca Cecere e il Fiduciario della Campania dell’Associazione Italiana Barmen e

Sostenitori Luigi Gargiulo.

Per il mondo Pizza, ad impreziosire la kermesse ci saranno gli “Incontri di ispirazione sulla Pizza” a cura

de Le 5 Stagioni. Nel dettaglio, mercoledi 12 aprile avranno luogo i seguenti laboratori: dalle 10.30 alle
11.30 “Il Padell-Nino” (seminario tecnico di approfondimento sul Lemady, la miscela a base di Pasta Madre
essiccata) a cura di Nino Pannella; dalle 12.00 alle 13.00 “Il mio sorbetto. Monografie d’Autore”, a cura

di Ciccio Vitiello; dalle 16.00 alle 17.00 “La MIA farina” (seminario di approfondimento tecnico sulla

Farine da Macinazione Integrata® e sulle metodologie di produzione) a cura di Antonio Ferraiuolo con
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Pizzaioli delle Farine” a cura di Le 5 Stagioni (in programma dalle 10.00 alle 14.00). A seguire poi gli
incontri: “Ops, 'ho fatta fritta. Monografie d’Autore” a cura di Antonio Starita (15.00 — 16.00); “Senza
glutine ma con stile” (seminario tecnico sulla versatilita della Miscela Senza Glutine Le 5 Stagioni) a cura

di Federica Mignacca (16.00 — 17.00).

Quanto ai Food Lab, la mattinata del 12 aprile vedra protagonista Gaetano Barbuto, Artigiano del Breakfast
nonché “amico” di HoReCoast, che dalle 9.30 alle 14.30 si alternera nei seguenti show cooking: “Come
Valorizzare la presentazione dei croissant a colazione. Consigli su come gestire diverse farciture dei
croissant evitando gli sprechi” (9.30 — 10.30); “Torte a Effetto WOW! Prima di tutto si mangia con gli
occhi” (11.00 — 11.45); “Lo show cooking al breakfast: le uova protagoniste. Farcitura delle uova strapazzate
a sorpresa” (12.15 — 13.00); “Il pane al breakfast come renderlo un vero punto di forza del buffet. Consigli
su quali formati pezzature e varieta sono conformi per una colazione Wow!” (13.30 — 14.30). Il pomeriggio
sara la volta di aziende legate al mondo delle attrezzature, tra cui la Zwilling che grazie a Erny Lombardo,
Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia, presentera “La scelta degli strumenti di lavorazione,
conservazione e di cottura. Il cuoco professionista, dentro e fuori dalle mura della ristorazione”. A lui
seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador

dell’azienda Sirman, nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia
(An).

Sempre per i Food Lab, protagonisti della mattinata del 13 aprile saranno gli chef dell’Associazione Cuochi
Salernitani, che in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e I'Unione Regionale Cuochi della
Campania, si alterneranno in una serie di show cooking in programma dalle 10.00 alle 14.00. Al
pomeriggio, nuovamente protagonista Erny Lombardo, che tramite ’azienda Staub, presentera “I pregi di
chi cuoce scotta, griglia, in Cocotte Staub. Quando, come e perché usare la ghisa in cucina”. A lui
seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador

dell’azienda Sirman, nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia
(An).

Per il mondo Mixology in scena ’A.I.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) con il

concorso “Barmen in Passerella” (semifinali il 12 e finalissima il 13 aprile), oltre che con le Masterclass “La
teoria dei caffée macchiati”, a cura di Gianni Anselmo e Caffe Toraldo in programma alle ore 15.00 del 12
aprile, e “Caffé & Cocktails a colazione”, a cura di Massimo Passaro in calendario alle ore 11.00 del 13

aprile.

I laboratori dedicati all’Arte Bianca, invece, vedranno protagonisti mercoledi 12 aprile i pasticcieri della
delegazione Campania della FIPGC (Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria), guidati dal
delegato regionale Gianluca Cecere, e giovedi 13 aprile i panificatori dell’associazione salernitana guidata
da Nicola Guariglia. Quanto ai pasticcieri della FIPGC, la mattinata del 12 aprile, dalle ore 9.00 alle ore
12.00, sara caratterizzata dagli show cooking “Piece artistica di pastigliaggio e cioccolato”, a cura

di Domenico Manfredi (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior colomba innovativa 2023),
e “Dessert al piatto”, a cura di Antonio Manfredi (vincitore selezioni campionato miglior tiramisu del
mondo). Dalle 12.00 alle 15.00 sara la volta di Gianluca Cecere (campione italiano di pasticceria e delegato
regione Campania FIPGC), che terra lo show cooking dal titolo “Mignon innovativa”. Dalle 15.00 alle

18.00. invece. spazio a “Il bigné e le sue declinazioni”. a cura di Raffaele Romano (membro eauine
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equipe eccellenze italiane). In contemporanea con queste attivita, per I'intera giornata (dalle 9.30 alle
18.00) le donne della FIPGC si alterneranno in una serie di live performance dedicate al Cake Design. Ecco
il programma specifico: “Demo modelling viso”, a cura di Oriana Capuano (referente regione Campania e
vice campionessa italiana di cake design); “Pittura su pasta di zucchero”, a cura di Marianna

Brunaccini (campionessa italiana panettone decorato); “Modelling bambolina”, a cura di Ester

Cicellyn (medaglia di bronzo al panettone decorato); “Demo aerografia su pasta di zucchero”, a cura

di Giusy Volpe; “Modelling di un personaggio”, a cura di Sonia Cusano (membro equipe eccellenza

italiana); “Demo fiore in gum past”, a cura di Maria Rosaria Stabile.

Moderazione dei commenti attiva. Il tuo commento non apparira immediatamente. | commenti di questo blog non sono moderati
nella fase di inserimento, ma Salernonotizie si riserva la facolta di cancellare immediatamente contenuti illegali, offensivi,
pornografici, osceni, diffamatori o discriminanti. Per la rimozione immediata di commenti non adeguati contattare la redazione
360935513 - salernonotizie@gmail.com Salernonotizie.it non e’ in alcun modo responsabile del contenuto dei commenti inseriti
dagli utenti del blog: questi ultimi, pertanto, se ne assumono la totale responsabilitd. Salernonotizie.it si riserva la possibilita di
rilevare e conservare i dati identificativi, la data, 'ora e indirizzo IP del computer da cui vengono inseriti i commenti al fine di
consegnarli, dietro richiesta, alle autorita competenti. Salernonotizie.it non e responsabile del contenuto dei commenti agli articoli
inseriti dagli utenti. Gli utenti inviando il loro commento accettano in pieno tutte le note di questo documento e dichiarano altresi di
aver preso visione e accettato le Policy sulla Privacy.
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Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la IX edizione
di HoReCoast, la prima fiera evento dell’Ho.Re.Ca. nel Sud ltalia rivolta ai professionisti ed agli
operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere, promossa dal Consorzio
HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e

dall'agenzia di comunicazione MTN Company).

Come da sua mission, anche quest’'anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del
mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi
della ristorazione, dell’'ospitalita e dell’accoglienza. Ma lo fara con una formula diversa: rispetto
alle precedenti edizioni, quest’anno saranno presenti alla Stazione Marittima di Salerno
solamente le “eccellenze” di HoReCoast, ossia aziende selezionate dal Consorzio le quali si
confronteranno con gli operatori del settore in quello che diventera un vero e proprio “Salone

delle Eccellenze” (da qui il tema dell’edizione corrente).

HoReCoast 2023 puntera 'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed
attrezzature per 'ambito Ho.Re.Ca. alla luce, anche e soprattutto, delle rinnovate abitudini e
trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita. Spazi espositivi, show cooking e
laboratori dedicati al food, alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e al mixology
caratterizzeranno la manifestazione, che si pone come uno dei momenti piu attesi del settore, e

favoriranno la relazione tra tutti gli operatori della filiera: dai produttori agli utilizzatori.
La possibilita di partecipazione in qualita di visitatore € riferita esclusivamente a professionisti

ed operatori del settore. Per partecipare & necessario registrarsi gratuitamente qui, cosi da

saltare la fila allingresso.
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La IX edizione di HoReCoast, si terrd presso la stazione marittima di Salerno, il 12 e il 13
aprile.

Di cosa si tratta?
E’' la prima fiera evento dell’lHo.Re.Ca nel sud Italia, dedicata ad operatori e professionisti

nel settore del food. L'attivitd & stata promossa dal Consorzio HoReCoast, costituito dalle
nziende Lamberti Food, MTN Company e De Luca Attrezzature per la ristorazione. :
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del Comune di Salerno; Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast; Pietro De Lucq,
Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la ristorazione; Adriano
Adinolfi di Lamberti Food; Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company; Peppe
lannicelli, Giornalista; Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania; Luigi
Gargiulo, Fiduciario dell’A.l.B.E.S. Campania.

I112 e 13 aprile saranno giorni di incontro e di confronto, show cooking e masterclass per
circa settanta aziende appartenenti al mondo del food, parliamo di imprese che
producono apparecchiature e laboratori per la ristorazione, la pasticceria, la pizza, il
breakfast e la mixology.

L'evento sard incentrato sui nuovi prodotti e nuove attrezzature, come anche le nuove
procedure lavorative adottate nel settore food.

La novitd introdotta in questa edizione 2023 sard il concorso HoReCoast Award, che
prevede la consegna di un manufatto in ceramica artigianale creato dall'artista Giuseppe
Cicalese: il don HoReCoast.

Il premio verra consegnato agli chef dei ristoranti stellati e a professionisti che seguono e
partecipano da tempo alllHoReCoast.

La lista di stelle, per quanto riguarda la ristorazione, sard molto interessante: Lorenzo
Montoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello, una stella
Michelin; Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Cristian
Torsiello, Chef dell'Osteria Arbustico dell’Hotel Royal di Paestum, una stella Michelin; Fabio
Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del
Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro Esposito, Chef de La
Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin.

Ci saranno interessanti conferenze legate al mondo della pizza e laboratori del food
durante le intere giornate, ma non solo: anche incontri per il mondo mixology e kermesse

dell’'arte bianca.

E’ possibile consultare il programma completo e registrarsi all'evento sul sito
www.horecoast.it.
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Torna HoReCoast - La Fiera Del Food E Delle Attrezzature Per Lhospitality
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Fa tappa a Salerno la nona edizione di HoReCoast, la fiera dedicata al settore dell'hotellerie, ristorazione,
catering ed dunque al mondo dell'ospitalita in genere. Sara la Stazione Marittima di Zaha Hadid ad ospitare
I'evento quest'anno il 12 ed il 13 aprile.

Organizzata dal consorzio HoReCoast, composto dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la
ristorazione e MTN Company, la manifestazione ha attirato numerosi visitatori anche lo scorso anno,

crescendo ad ogni edizione e affermandosi come appuntamento unico nel suo genere nel Sud Italia.

Occasione di incontro e confronto, HoReCoast ospitera oltre 70 aziende, tra i migliori marchi di prodotti food

ed attrezzatura per il settore professionale e numerosi laboratori e show cooking, da quelli per la
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panificazione, al mixology, alle colazioni per il mondo dell'ospitalita, alla pizza, all'arte pasticcera e il cake

design.

Verranno anche premiati diversi chef di ristoranti stellati ed amici di HoReCoastl che riceveranno una scultura

in ceramica, opera dell'artista Giuseppe Cicalese.
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Il Salone delle eccellenze dedicato ai progessionisti dell'Ho.Re.Ca

Inaugurata HoReCoast alla Stazione Marittima

0ggi e domani stand, masterclass e showcooking

Scritto da Francesca Salemme 12 Aprile 2023

CONDIVIDI

La nona edizione HoReCoast approda, € il caso di dire, alla Stazione marittima di Zaha Hadid per una due gio
dedicata ai professionisti ed agli operatori del mondo Ho.Re.Ca. ovvero hotellerie, ristorazione e catering do
sono in mostra tecniche e strumenti per chi fa accoglienza e ristorazione. Davanti all’'ingresso é stato allestit«
uno spazio pizzeria, all'interno, invece, un’area bianca per la panificazione, una braceria, un bancone per spill:
la birra, fornelli per la cottura sottovuoto, banchetti per degustare vini e distillati. Solo gli addetti ai lavori
possono trovare idee e ispirazione, anche se quello che si vede qui, a breve, gli utenti finali, clienti e curiosi

potranno sperimentarlo e “assaggiarlo” a breve.
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de’ Tirreni, Paestum tutti i player del settore possono visitare gli spazi esps

esperti del settore sul mondo della pizza, della panificazione, della cucina, del vino... Vedere

Autentica novita dell’edizione 2023 € I'HoReCoast Award, con la consegna del don HoReCoast, manufatto ir
ceramica artigianale prodotto dall’artista ceramista Giuseppe Cicalese, che verra consegnato a chef stellati,

cuochi, pasticceri e pizzaioli.

SALERNO
articolo precedente articolo successivo
Salernitana a Torino con la carica di oltre Domenica “Salerno corre”, per I'ottava volta
mille tifosi

LEGGI ANCHE
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La Salerno di inizi Novecento in Tringali: “Citta piu sicura con i Salerno: Vigili in azione contro i
mostra alla Soprintendenza semafori e gli autovelox” pass disabili
27 Aprile 2023 27 Aprile 2023 27 Aprile 2023
Boeri a Salerno: “Qui una grande Cestini dei rifiuti gettati in mare, la Convenzione Arechi, le propo:
trasformazione urbana” condanna di Bennet dell’'opposizione
27 Aprile 2023 27 Aprile 2023 27 Aprile 2023
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Horecoast |IX edizione: il Salone delle
Eccellenze presentato al Palazzo di Citta

Di Martina Farina - 7 Aprile 2023 17:48

Salerno. Mercoledi 5 aprile, presso la Sala del Gonfalone del Comune di Salerno, € stata
presentata la IX edizione dell’'Horecoast, il Salone delle Eccellenze.

La conferenza stampa - coordinata e presentata da Michele Lanzetta Project Manager della
MTN Company - si € distinta per i numerosi interventi dei professionisti del settore che hanno
annunciato le molteplici attivita e le novita di questa nuova edizione.
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Come gia anticipato, la fiera evento, si svolgera mercoledi 12 e giovedi 13 aprile alla
Stazione Marittima di Salerno situata in Via Molo Manfredi.

Promosso dal Consorzio HoReCoast - costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca
Attrezzature per la ristorazione e MTN Company - il salone si presta come un progetto
itinerante dove, oltre 70 aziende nazionali ed internazionali dei mondi food (pizza,
breakfast, pasticceria e mixology) e attrezzature per la ristorazione, innescheranno attivita
di sinergia e collaborazione.

"L’Horecoast non é solo un salone espositivo” - ha cosi dichiarato Carlo De Luca,

Presidente Consorzio Ho.Re.Ca. - " ma é soprattutto un contenitore ricco di eventi ed

incontri rivolto al mondo della ristorazione e dell’accoglienza.”
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Infatti, il 12 e il 13 aprile all’interno della Stazione Marittima, tutti i player del settore Ho.Re.Ca.
potranno visitare gli spazi espositivi ed interagire con le principali associazioni di categoria.
Con la possibilita, poi, di seguire show cooking e masterclass di esperti del settore.

In questa nuova edizione, per quanto concerne le novita, autentica sara ’'HoReCoast
Award con la seguente assegnazione del don HoReCoast, un manufatto in ceramica
artigianale prodotto dall’artista ceramista Giuseppe Cicalese.

Il premio sara consegnato agli chef di ristoranti stellati e a tutti quei professionisti ed
associazioni “amici” di HoReCoast.

Difatti, tra gli chef di ristoranti stellati che verranno premiati, troveremo chef dal calibro
di: Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello,
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una stella Michelin; Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella
Michelin; Cristian Torsiello, Chef dell’Osteria Arbustico dell’Hotel Royal di Paestum, una stella
Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni
Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro
Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin.

H

HORECOAST
2023

\L

SALONE
DELLE

Gennaro Esposito

Lo Chef due stelle Michelin
(@) tamberoo de La Torre del Saracino
et torna a HoReCoast

armaczzo i PRI
e "““"*m"‘ VIENI A VISITARE HORECOAST
ISCRIVITI GRATUITAMENTE SU

@ mtncompany www.horecoast.it

Invece, tra gli "amici” di HoReCoast vanno menzionati: il Maestro Pasticciere Sal De Riso,
I'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il Maestro Pizzaiolo Antonio Starita, il Presidente
Vicario della Federazione Italiana Cuochi Pietro Montone, il Presidente dell’lUnione Regionale
Cuochi Campania Luigi Vitiello, il Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani Luigi Di
Ruocco, il Delegato regionale della Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria

Cioccolateria Gianluca Cecere e il Fiduciario della Campania dell’Associazione Italiana Barmen
e Sostenitori Luigi Gargiulo.

La kermesse, dunque, sara strutturata da un vasto programma - sia per il mondo
Pizza (seminari e Pizza Show), per i Food Lab (masterclass e sow cooking) e per il Mondo
Mixology (con il concorso “Barmen in passerella” e ulteriori masterclass) — che & possibile

consultare sul sito web https://www.horecoast.it/.
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Infine, la conferenza stampa, oltre a Carlo De Luca si € diversificata anche per gli interventi

di: Gianluca Cecere, campione italiano di pasticceria e delegato regione Campania

FIPGC; Luigi Gargiulo, fiduciario della Campania dell’Associazione Italiana Barmen e
Sostenitori; Alessandro Ferrara, Assessore Turismo Salerno; Pietro De Luca, Divisione
Ristorazione per De Luca Attrezzature per la ristorazione; Adriano Adinolfi per Lamberti Food
e il noto giornalista Peppe Iannicelli che condurra gli show cooking del mondo pizza.

Photo Credit: Martina Farina
Horecoast Instagram Profile
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HoReCoast, il 12 e 13 aprile il gotha dell'Ho.Re.ca. si
Incontra a Salerno

By mtncompany
Published Aprile 5, 2023

Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 la IX
edizione di HoReCoast, |la prima fiera evento dell'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del
settore, promossa dal Consorzio HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la
ristorazione e MTN Company.

L'iniziativa e stata presentata quest'oggi, mercoledi 5 aprile, presso la Sala del Gonfalone del Comune di Salerno alla
presenza di: Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno; Carlo De Luca,
Presidente del Consorzio HoReCoast; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la
ristorazione; Adriano Adinolfi di Lamberti Food; Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company; Peppe lannicelli,
Giornalista; Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania; Luigi Gargiulo, Fiduciario dell’A.l.B.E.S.
Campania.

«Si tratta di un’iniziativa molto importante, che quest'anno giunge alla nona edizione e che abbiamo piacere di
‘accogliere” presso la Stazione Marittima di Salerno. Una fiera evento che cresce esponenzialmente negli anni e che fino
ad oggi é stata seguita da oltre ottomila visitatori. Un vanto per la citta di Salerno, dunque, ospitare HoReCoast, perché
porta valore aggiunto alla nostra citta», ha dichiarato I'’Assessore Alessandro Ferrara.

GQR Informativa sul trattamento dei dati personali ai fini del regolamento UE 2016/679 (GDPR). Continuando a navigare,

accetti le condizioni di trattamento dei dati.
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dell’'ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno
'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale
completo.

L'evento & pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere punto di
incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi — Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare -
Hotel Raito (2015), Battipaglia — Hotel San Luca (2016), Salerno — Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento — Grand Hotel Europa
Palace (2018), Maiori — Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni — Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette
streaming (2021), Paestum — Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta € Salerno. Qui il 12 e il 13 aprile
2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca,, all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di piu di
70 aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show cooking e
masterclass di esperti del settore.

HoReCoast 2023 puntera l'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per il settore
Ho.Re.Ca. alla luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.

Autentica novita dell'edizione 2023 sara 'HoReCoast Award, con la consegna del don HoReCoast, manufatto in
ceramica artigianale prodotto dall'artista ceramista Giuseppe Cicalese, a chef di ristoranti stellati e ad “amici” di
HoReCoast, ossia professionisti ed associazioni che da sempre partecipano alla fiera evento. Tra gli chef di ristoranti
stellati che verranno premiati ci saranno: Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone
di Ravello, una stella Michelin; Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Cristian Torsiello, Chef
dell'Osteria Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum, una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una
stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro Esposito,
Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin. Tra gli “amici” di HoReCoast si ricordano invece: il
Maestro Pasticciere Sal De Riso, I'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il Maestro Pizzaiolo Antonio Starita, il
Presidente Vicario della Federazione Italiana Cuochi Pietro Montone, il Presidente dell’'lUnione Regionale Cuochi
Campania Luigi Vitiello, il Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani Luigi Di Ruocco, il Delegato regionale della
Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria Gianluca Cecere ¢ il Fiduciario della Campania dell’Associazione
Italiana Barmen e Sostenitori Luigi Gargiulo.

Per il mondo Pizza, ad impreziosire la kermesse ci saranno gli “Incontri di ispirazione sulla Pizza” a cura de Le 5 Stagioni.
Nel dettaglio, mercoledi 12 aprile avranno luogo i seguenti laboratori: dalle 10.30 alle 11.30 “// Padell-Nino” (seminario
tecnico di approfondimento sul Lemady, la miscela a base di Pasta Madre essiccata) a cura di Nino Pannella; dalle 12.00
alle 13.00 “/l mio sorbetto. Monografie d’/Autore”, a cura di Ciccio Vitiello; dalle 16.00 alle 17.00 “La MIA farina” (seminario di
approfondimento tecnico sulla Farine da Macinazione Integrata® e sulle metodologie di produzione) a cura di Antonio
Ferraiuolo con Farine da Macinazione Integrata®. Ad aprire la giornata di giovedi 13 aprile, invece, ci sara il Pizza Show “/
Pizzaioli delle Farine” a cura di Le 5 Stagioni (in programma dalle 10.00 alle 14.00). A seguire poi gli incontri: “Ops, I'ho
fatta fritta. Monografie d’Autore” a cura di Antonio Starita (15.00 - 16.00); “Senza glutine ma con stile” (seminario tecnico
sulla versatilita della Miscela Senza Glutine Le 5 Stagioni) a cura di Federica Mignacca (16.00 —17.00).

Quanto ai Food Lab, la mattinata del 12 aprile vedra protagonista Gaetano Barbuto, Artigiano del Breakfast nonché
“amico” di HoReCoast, che dalle 9.30 alle 14.30 si alternera nei seguenti show cooking: “Come Valorizzare la
presentazione dei croissant a colazione. Consigli su come gestire diverse farciture dei croissant evitando gli sprechi”
(9.30 - 10.30); “Torte a Effetto WOW! Prima di tutto si mangia con gli occhi” (11.00 — 11.45); “Lo show cooking al breakfast:
le uova protagoniste. Farcitura delle uova strapazzate a sorpresa” (12.15 - 13.00); “Il pane al breakfast come renderlo un
vero punto di forza del buffet. Consigli su quali formati pezzature e varieta sono conformi per una colazione Wow!”
(13.30 - 14.30). Il pomeriggio sara la volta di aziende legate al mondo delle attrezzature, tra cui la Zwilling che grazie a
Erny Lombardo, Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia, presentera “La scelta degli strumenti di
lavorazione, conservazione e di cottura. Il cuoco professionista, dentro e fuori dalle mura della ristorazione”. A Iui
seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman, nonché uno
dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia (An).

Sempre per i Food Lab, protagonisti della mattinata del 13 aprile saranno gli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani,
che in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e 'Unione Regionale Cuochi della Campania, si alterneranno in
una serie di show cooking in programma dalle 10.00 alle 14.00. Al pomeriggio, nuovamente protagonista Erny
Lombardo, che tramite I'azienda Staub, presentera “I pregi di chi cuoce scotta, griglia, in Cocotte Staub. Quando, come e
perché usare la ghisa in cucina”. A lui seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand
Ambassador dell’azienda Sirman, nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia
(An).

Per il mondo Mixology in scena I'A.LLB.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) con il concorso “Barmen in
Passerella” (semifinali il 12 e finalissima il 13 aprile), oltre che con le Masterclass “La teoria dei caffé macchiati”, a cura di
Gianni Anselmo e Caffé Toraldo in programma alle ore 15.00 del 12 aprile, e “Caffé & Cocktails a colazione”, a cura di
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di pastigliaggio e cioccolato”, a cura di Domenico Manfredi (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior
colomba innovativa 2023), e “Dessert al piatto”, a cura di Antonio Manfredi (vincitore selezioni campionato miglior
tiramisu del mondo). Dalle 12.00 alle 15.00 sara la volta di Gianluca Cecere (campione italiano di pasticceria e delegato
regione Campania FIPGC), che terra lo show cooking dal titolo “Mignon innovativa”. Dalle 15.00 alle 18.00, invece, spazio
a “Il bigné e le sue declinazioni”, a cura di Raffaele Romano (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior
panettone del mondo 2022) e di Antonio Chiumiento (membro equipe eccellenze italiane). In contemporanea con
queste attivita, per I'intera giornata (dalle 9.30 alle 18.00) le donne della FIPGC si alterneranno in una serie di live
performance dedicate al Cake Design. Ecco il programma specifico: “Demo modelling viso”, a cura di Oriana Capuano
(referente regione Campania e vice campionessa italiana di cake design); “Pittura su pasta di zucchero”, a cura di
Marianna Brunaccini (campionessa italiana panettone decorato); “Modelling bambolina”, a cura di Ester Cicellyn
(medaglia di bronzo al panettone decorato); “Demo aerografia su pasta di zucchero”, a cura di Giusy Volpe; “Modelling di
un personaggio”, a cura di Sonia Cusano (membro equipe eccellenza italiana); “Demo fiore in gum past”, a cura di Maria
Rosaria Stabile.

Il programma completo della manifestazione & consultabile sul sito web www.horecoast.it, dove € anche possibile
registrarsi gratuitamente per visitare tutti gli spazi espositivi ed assistere ai diversi appuntamenti in cartellone il 12 e il 13
aprile 2023 alla Stazione Marittima di Salerno. Gli orari della manifestazione, per entrambe le giornate, sono 9.30 —18.00.
La partecipazione in qualita di visitatore é riservata ad operatori e professionisti del mondo Ho.Re.Ca.

HoReCoast ¢ organizzata dall'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la
ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023 di HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania,
Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli — Salerno — Castellammare di Stabia,
Camera di Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC
Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen ltaliani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei
Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno.
Media partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter,
il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania
Like, lIPortico.it, IIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell’evento € BRT. Print
Partner CCM Arti Grafiche e Imballi Diano.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast.it — info@horecoast.it —
comunicazione@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast - https:/www.instagram.com/horecoast/
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di Chiara Gioia

Sara la Stazione Marittima di Salerno (https://zon.it/carabinieri-salerno-controlli-nas-nelle-mense-ospedaliere-multe-da-2-mila-

euro/), sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera

evento dell'Ho.Re.Ca (http://ho.re.ca/). nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa dal Consorzio

HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.

é_’iniziativa e stata presentata quest'oggi, mercoledi 5 aprile, presso la Sala del Gonfalone del Comune di Salerno alla presenza
é”di: Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno; Carlo De Luca, Presidente del

§Consorzio HoReCoast; Pietro De Luca, Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la ristorazione; Adriano
Adinolfi di Lamberti Food; Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company; Peppe lannicelli, Giornalista; Gianluca Cecere,

Delegato regionale della FIPGC Campania; Luigi Gargiulo, Fiduciario dell’A.I.B.E.S. Campania.
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«Si tratta di un’iniziativa molto importante, che quest'anno giunge alla nona edizione e che abbiamo piacere di “accogliere” presso la
Stazione Marittima di Salerno. Una fiera evento che cresce esponenzialmente negli anni e che fino ad oggi é stata seguita da oltre
ottomila visitatori. Un vanto per la citta di Salerno, dunque, ospitare HoReCoast, perché porta valore aggiunto alla nostra citta», ha

dichiarato 'Assessore Alessandro Ferrara.

Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food, alla pizza, al breakfast,
alla pasticceria e al mixology nel ricco programma della manifestazione itinerante, vera occasione di incontro-confronto tra gli

operatori dell’Ho.Re.Ca (http://ho.re.ca/). del Mezzogiorno d'ltalia. Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori,

gestori di strutture ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef,
barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno l'opportunita di innescare attivita di

sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

L'evento € pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole essere punto di incontro tra
professionisti del settore. Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare - Hotel

Raito (2015), Battipaglia - Hotel San Luca (2016), Salerno - Lloyd’s Baia Hotel (2017), Sorrento - Grand Hotel Europa

Palace (2018), Maiori - Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de’ Tirreni - Mediterranea Accademia del Gusto per le dirette streaming
(2021), Paestum - Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la location scelta € Salerno. Qui il 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player

del settore Ho.Re.Ca (http://ho.re.ca/)., all'interno della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di pit di 70

aziende nazionali ed internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show

cooking e masterclass di esperti del settore.

HoRefommt @Qi&@ugeré I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per il settore Ho.Re.Ca

(ht? luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.

¥ ' Zerottonove
. 'eq:ii;}%lg i?&%étéﬁﬁén".té?ﬁﬁﬁﬂ&%%ﬁ"ﬂ%%%@r#ﬁo%%%%%”a del don HoReCoast, manufatto in ceramica artigianale
e@mistde Giuseppe Cicalese, a chef di ristoranti stellati e ad “amici” di HoReCoast, ossia professionisti ed
N mpre partecipano alla fiera evento. Tra gli chef di ristoranti stellati che verranno premiati ci

" “ontoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello, una stella Michelin; Lorenzo
Zerottonove

E Vauil AbSalarng uk PR stehadighs iai Shstian. ey siplehhef dellOsteria Arbustico dellHotel Royal di Paestum,

albasResticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di

Pa @ ® = B 5|0, una stella Michelin; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin.

eCoast si ricordano invece: il Maestro Pasticciere Sal De Riso, I'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il
Oroscopo del Giorno

oajgs&ggig?a&ﬂ,gﬁg%%&gﬁ@rﬁggQ&ﬁ%@ﬁm&étaIiana Cuochi Pietro Montone, il Presidente dell'Unione

Eenisplinigi Vitiello, il Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani Luigi Di Ruocco, il Delegato regionale
iana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria Gianluca Cecere e il Fiduciario della Campania dell’Associazione

tenitori Luigi Gargiulo.
Zerottonove

Comune di Roccapiemonte e Nocera Superiore celebrano insieme la Festa del Majo
o . d eapkgaiosire la kermesse ci saranno gli “Incontri di ispirazione sulla Pizza” a cura de Le 5 Stagioni. Nel

de @aﬂ- 12 aprile avranno luogo i seguenti laboratori: dalle 10.30 alle 11.30 “// Padel/-Nino” (seminario tecnico di

| Lemady, la miscela a base di Pasta Madre essiccata) a cura di Nino Pannella; dalle 12.00 alle 13.00 “// mio
Zerottonove

| GRS iPCASTfb EISHIRNITEHRS IS ibRQR Allfe 1P Ud bdbshid dftreriigminario di approfondimento tecnico

azsephidegrata® e sulle metodologie di produzione) a cura di Antonio Ferraiuolo con Farine da Macinazione

InEZ5- la giornata di giovedi 13 aprile, invece, ci sara il Pizza Show “/ Pizzaioli delle Farine”a cura di Le 5 Stagioni (in
programma dalle 10.00 alle 14.00). A seguire poi gli incontri: “Ops, I'ho fatta fritta. Monografie d’Autore” a cura di Antonio

Starita (15.00 - 16.00); “Senza glutine ma con stile”(seminario tecnico sulla versatilita della Miscela Senza Glutine Le 5 Stagioni) a
cura di Federica Mignacca (16.00 - 17.00).

;&)uanto ai Food Lab, la mattinata del 12 aprile vedra protagonista Gaetano Barbuto, Artigiano del Breakfast nonché “amico” di

3

gHoReCoast, che dalle 9.30 alle 14.30 si alternera nei seguenti show cooking: “Come Valorizzare la presentazione dei croissant a
colazione. Consigli su come gestire diverse farciture dei croissant evitando gli sprechi”(9.30 - 10.30); “Torte a Effetto WOW! Prima di

tutto si mangia con gli occhi”(11.00 - 11.45); “Lo show cooking al breakfast: le uova protagoniste. Farcitura delle uova strapazzate a
uuuuuuuu AN ar A NN\. M} mnminma Al lhvnaalibacnt mmimmnn vcminAavda tiima vvmcm misimbn Al fmvma Aad i ibfnt Fam~imd] mii miiall Fmvimn mdl tm A mdi timm A
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varieta sono conformi per una colazione Wow!”(13.30 - 14.30). Il pomeriggio sara la volta di aziende legate al mondo delle
attrezzature, tra cui la Zwilling che grazie a Erny Lombardo, Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia, presentera “La
scelta degli strumenti di lavorazione, conservazione e di cottura. Il cuoco professionista, dentro e fuori dalle mura della
ristorazione”. A lui seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman,

nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia (An).

Sempre per i Food Lab, protagonisti della mattinata del 13 aprile saranno gli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, che in
collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e 'Unione Regionale Cuochi della Campania, si alterneranno in una serie

di show cooking in programma dalle 10.00 alle 14.00. Al pomeriggio, nuovamente protagonista Erny Lombardo, che tramite
I'azienda Staub, presentera “/ pregi di chi cuoce scotta, griglia, in Cocotte Staub. Quando, come e perché usare la ghisa in cucina”. A
lui seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman, nonché uno dei

responsabili del ristorante tre stelle Michelin “Uliassi” di Senigallia (An).

Per il mondo Mixology in scena I'A.I.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) con il concorso “Barmen in
Passerella” (semifinali il 12 e finalissima il 13 aprile), oltre che con le Masterclass “La teoria dei caffé macchiati’, a cura di Gianni
Anselmo e Caffé Toraldo in programma alle ore 15.00 del 12 aprile, e “Caffé & Cocktails a colazione”, a cura di Massimo Passaro in

calendario alle ore 11.00 del 13 aprile.

| laboratori dedicati all'Arte Bianca, invece, vedranno protagonisti mercoledi 12 aprile i pasticcieri della delegazione Campania

della FIPGC (Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria), guidati dal delegato regionale Gianluca Cecere, e giovedi 13
aprile i panificatori dell'associazione salernitana guidata da Nicola Guariglia. Quanto ai pasticcieri della FIPGC, la mattinata del 12
aprile, dalle ore 9.00 alle ore 12.00, sara caratterizzata dagli show cooking “Piece artistica di pastigliaggio e cioccolato”, a cura

di Domenico Manfredi (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior colomba innovativa 2023), e “Dessert al piatto”, a cura
di Antonio Manfredi (vincitore selezioni campionato miglior tiramisu del mondo). Dalle 12.00 alle 15.00 sara la volta di Gianluca
Cecere (campione italiano di pasticceria e delegato regione Campania FIPGC), che terra lo show cooking dal titolo “Mignon
innovativa”. Dalle 15.00 alle 18.00, invece, spazio a “lf bignée e le sue declinazioni”, a cura di Raffaele Romano (membro equipe
eccellenze italiane e vincitore miglior panettone del mondo 2022) e di Antonio Chiumiento (membro equipe eccellenze italiane). In
bnne della FIPGC si alterneranno in una serie di

contemporanea con queste attivita, per l'intera gi . zoN
live performance dedicate al Cake Design. Ecco il | Ian pdelling viso”, a cura di Oriana Capuano (referente
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HoReCoast € organizzata dallomonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la

ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023 di HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di

S&berns) ceifirrdtistiir SalerHoZ Tofeverdénti 5T oiiC 61 gritBNiETdSal &F s FICFEH e PaZ08TTESREAANa Cuochi, Unione Regionale

Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione

Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto Professionale
Blberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno. Media partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it
§(http://horecanews.it/), HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola,

<
Sala & Cucina, Rosmarinonews.it (http://rosmarinonews.it/), RCS75 Digital Radio, Campania Like, 1lPortico.it

(http://ilportico.it/), IlVescovado.it (http://ilvescovado.it/), Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it

(http://resportage.it/). Partner dell'evento & BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano
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La Stazione Marittima di Salerno ospita
"HoReCoast", prima fiera evento
del'lHORECA nel Sud Italia

Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi
- 12 e giovedi 13 aprile 2023 la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento
,\' W 1 ,\; - ;1:':; dell’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore,
| promossa dal Consorzio HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca

@einemairisamalf| 18:00

Via & Maria Magiore - 84011 AMA Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.
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Il Vescovado - La Stazione Marittima di Salerno ospita "HoReCoast", prima fiera evento del'lHORECA nel Sud ltalia
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Divisione Ristorazione di De Luca Attrezza [1sT0raZioNe e SALERNO
Adinolfi di Lamberti Food; Michele Lanzetta, Project Manager di MTN
Company; Peppe lannicelli, Giornalista; Gianluca Cecere, Delegato regionale
della FIPGC Campania; Luigi Gargiulo, Fiduciario dell'A.1.B.E.S. Campania.

«Si tratta di un'iniziativa molto importante, che questanno giunge alla nona
edizione e che abbiamo piacere di "accogliere" presso la Stazione Marittima di
Salerno. Una fiera evento che cresce esponenzialmente negli anni e che fino ad
0ggi é stata seguita da oltre ottomila visitatori. Un vanto per la citta di Salerno,
dunque, ospitare HoReCoast, perché porta valore aggiunto alla nostra citta», ha
dichiarato 'Assessore Alessandro Ferrara.

Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori
dedicati al food, alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e al mixology nel ricco
programma della manifestazione itinerante, vera occasione di incontro-
confronto tra gli operatori dell'Ho.Re.Ca. del Mezzogiorno d'ltalia. Ad
HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori, gestori di
strutture ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti,
aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri,
gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno I'opportunita di
innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un
percorso professionale completo.

Levento e pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno
nuovi luoghi e vuole essere punto di incontro tra professionisti del settore.
Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare
- Hotel Raito (2015), Battipaglia - Hotel San Luca (2016), Salerno - Lloyd's
Baia Hotel (2017), Sorrento - Grand Hotel Europa Palace (2018), Maiori -
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Il Vescovado - La Stazione Marittima di Salerno ospita "HoReCoast", prima fiera evento del'lHORECA nel Sud ltalia
€ masterclass di esperti del settore.

HoReCoast 2023 puntera |'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita
di prodotti ed attrezzature per il settore Ho.Re.Ca. alla luce delle rinnovate
abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.

Autentica novita dell'edizione

2023 sara 'HoReCoast g < :
Award, con la consegna del RISPEI"I’I’IIE il 40%

don HoReCoast, manufatto su Creative Cloud

in ceramica artigianale
prodotto dall'artista
ceramista Giuseppe
Cicalese, a chef di ristoranti

stellati e ad "amici" di
HoReCoast, ossia h‘
professionisti ed Adobe
associazioni che da sempre
partecipano alla fiera evento.
Tra gli chef di ristoranti
stellati che verranno premiati ci saranno: Lorenzo Montoro, Direttore ed
Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello, una stella Michelin;
Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Cristian
Torsiello, Chef dell'Osteria Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum, una stella
Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin;
Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella
Michelin; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense,
due stelle Michelin. Tra gli "amici" di HoReCoast si ricordano invece: il Maestro
Pasticciere Sal De Riso, |'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il Maestro
Pizzaiolo Antonio Starita, il Presidente Vicario della Federazione Italiana
Cuochi Pietro Montone, il Presidente dell'Unione Regionale Cuochi Campania
Luigi Vitiello, il Presidente dell'Associazione Cuochi Salernitani Luigi Di
Ruocco, il Delegato regionale della Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria
Cioccolateria Gianluca Cecere ¢ il Fiduciario della Campania dell'’Associazione
Italiana Barmen e Sostenitori Luigi Gargiulo.

Vedi i termini.

Per il mondo Pizza, ad impreziosire la kermesse ci saranno gli “Incontri di
ispirazione sulla Pizza" a cura de Le 5 Stagioni. Nel dettaglio, mercoledi 12
aprile avranno luogo i seguenti laboratori: dalle 10.30 alle 11.30 "/l Padell-Nino"
(seminario tecnico di approfondimento sul Lemady, la miscela a base di Pasta
Madre essiccata) a cura di Nino Pannella; dalle 12.00 alle 13.00 "Il mio
sorbetto. Monografie dAutore”, a cura di Ciccio Vitiello; dalle 16.00 alle 17.00
"La MIA farina" (seminario di approfondimento tecnico sulla Farine da
Macinazione Integrata® e sulle metodologie di produzione) a cura di Antonio
Ferraiuolo con Farine da Macinazione Integrata®. Ad aprire la giornata di
giovedi 13 aprile, invece, ci sara il Pizza Show "l Pizzaioli delle Farine" a cura di
Le 5 Stagioni (in programma dalle 10.00 alle 14.00). A seguire poi gli incontri:
"Ops, I'ho fatta fritta. Monografie d/Autore” a cura di Antonio Starita (15.00 -
16.00); "Senza glutine ma con stile” (seminario tecnico sulla versatilita della
Miscela Senza Glutine Le 5 Stagioni) a cura di Federica Mignacca (16.00 -
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Il Vescovado - La Stazione Marittima di Salerno ospita "HoReCoast", prima fiera evento del'lHORECA nel Sud ltalia

17.00).

Quanto ai Food Lab, la mattinata del 12 aprile vedra protagonista Gaetano
Barbuto, Artigiano del Breakfast nonché "amico" di HoReCoast, che dalle 9.30
alle 14.30 si alternera nei seguenti show cooking: "Come Valorizzare la
presentazione dei croissant a colazione. Consigli su come gestire diverse
farciture dei croissant evitando gli sprechi" (9.30 - 10.30); "Torte a Effetto WOW!
Prima di tutto si mangia con gli occhi” (11.00 - 11.45); "Lo show cooking al
breakfast: le uova protagoniste. Farcitura delle uova strapazzate a sorpresa”
(12.15-13.00); "Il pane al breakfast come renderlo un vero punto di forza del
buffet. Consigli su quali formati pezzature e varieta sono conformi per una
colazione Wow!" (13.30 - 14.30). Il pomeriggio sara la volta di aziende legate al
mondo delle attrezzature, tra cui la Zwilling che grazie a Erny Lombardo, Chef
Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia, presentera "La scelta degli
strumenti di lavorazione, conservazione e di cottura. Il cuoco professionista,
dentro e fuori dalle mura della ristorazione". A lui seguiranno, poi, gli show
cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda
Sirman, nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin "Uliassi"
di Senigallia (An).

Sempre per i Food Lab, protagonisti della mattinata del 13 aprile saranno gli
chef dell'Associazione Cuochi Salernitani, che in collaborazione con la
Federazione Italiana Cuochi e I'Unione Regionale Cuochi della Campania, si
alterneranno in una serie di show cooking in programma dalle 10.00 alle 14.00.
Al pomeriggio, nuovamente protagonista Erny Lombardo, che tramite l'azienda
Staub, presentera "l pregi di chi cuoce scotta, griglia, in Cocotte Staub. Quando,
come e perché usare la ghisa in cucina”. A lui seguiranno, poi, gli show cooking
a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman,
nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin "Uliassi" di
Senigallia (An).

Per il mondo Mixology in scena I'A.l.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e
Sostenitori) con il concorso "Barmen in Passerella” (semifinali il 12 e
finalissima il 13 aprile), oltre che con le Masterclass "La teoria dei caffe
macchiati”, a cura di Gianni Anselmo e Caffé Toraldo in programma alle ore
15.00 del 12 aprile, e "Caffe & Cocktails a colazione”, a cura di Massimo
Passaro in calendario alle ore 11.00 del 13 aprile.

| laboratori dedicati all'Arte Bianca, invece, vedranno protagonisti mercoledi 12
aprile i pasticcieri della delegazione Campania della FIPGC (Federazione
Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria), guidati dal delegato regionale
Gianluca Cecere, e giovedi 13 aprile i panificatori dell'associazione salernitana
guidata da Nicola Guariglia. Quanto ai pasticcieri della FIPGC, la mattinata del
12 aprile, dalle ore 9.00 alle ore 12.00, sara caratterizzata dagli show cooking
"Piece artistica di pastigliaggio e cioccolato”, a cura di Domenico Manfredi
(membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior colomba innovativa
2023), e "Dessert al piatto", a cura di Antonio Manfredi (vincitore selezioni
campionato miglior tiramisu del mondo). Dalle 12.00 alle 15.00 sara la volta di
Gianluca Cecere (campione italiano di pasticceria e delegato regione
Campania FIPGC), che terra lo show cooking dal titolo "Mignon innovativa".
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Dalle 15.00 alle 18.00, invece, spazio a "Il bigneé e le sue declinazioni’, a cura di
Raffaele Romano (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior
panettone del mondo 2022) e di Antonio Chiumiento (membro equipe
eccellenze italiane). In contemporanea con queste attivita, per l'intera giornata
(dalle 9.30 alle 18.00) le donne della FIPGC si alterneranno in una serie di live
performance dedicate al Cake Design. Ecco il programma specifico: "Demo
modelling viso", a cura di Oriana Capuano (referente regione Campania e vice
campionessa italiana di cake design); "Pittura su pasta di zucchero’, a cura di
Marianna Brunaccini (campionessa italiana panettone decorato); "Modelling
bambolina", a cura di Ester Cicellyn (medaglia di bronzo al panettone
decorato); "Demo aerografia su pasta di zucchero", a cura di Giusy Volpe;
"Modelling di un personaggio”, a cura di Sonia Cusano (membro equipe
eccellenza italiana); "Demo fiore in gum past’, a cura di Maria Rosaria Stabile.

Il programma completo della manifestazione & consultabile sul sito web
www.horecoast.it, dove € anche possibile registrarsi gratuitamente per visitare
tutti gli spazi espositivi ed assistere ai diversi appuntamenti in cartellone il 12
e il 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di Salerno. Gli orari della
manifestazione, per entrambe le giornate, sono 9.30 - 18.00. La
partecipazione in qualita di visitatore €& riservata ad operatori e professionisti
del mondo Ho.Re.Ca.

HoReCoast e organizzata dalllomonimo Consorzio, costituito dalle aziende
Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.
Ledizione 2023 di HoReCoast gode del patrocinio di: Consiglio Regionale della
Campania, Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno
Centrale Napoli - Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di
Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno,
FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania,
Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez.
Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto
Professionale Alberghiero di Stato "Roberto Virtuoso" di Salerno. Media
partner della fiera evento sono: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV,
Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine,
Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio,
Campania Like, IIPortico.it, IVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e
Resportage.it. Partner dell'evento € BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e
Imballi Diano.

2

'«‘ Risparmia il 40% su Creative Cloud.

Adobe Vedi i termini.

Se sei arrivato fino a qui sei una delle tante persone che ogni giorno leggono
senza limitazioni le nostre notizie perche offriamo a tutti la possibilita di
accesso gratuito.

Questo e possibile anche grazie alle donazioni dei lettori. Sostieni
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Salerno, HoReCost, fiera

La Stazione Marittima di Salerno ospita "HoReCoast",
prima fiera evento dellHORECA nel Sud ltalia

Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 e
giovedi 13 aprile 2023 la IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud
Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa dal Consorzio HoReCoast
costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.

Inserito da (Redazione Costa d'Amalfi), giovedi 6 aprile 2023 08:48:36
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Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 e
giovedi 13 aprile 2023 la I1X edizione di HoReCoast, la prima fiera evento dell'Ho.Re.Ca. nel Sud
Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa dal Consorzio

HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la

ristorazione e MTN Company.

L'iniziativa & stata presentata ieri, mercoledi 5 aprile, presso la Sala del Gonfalone del Comune di
Salerno alla presenza di: Alessandro Ferrara, Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del
Comune di Salerno; Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast; Pietro De Luca,
Responsabile Divisione Ristorazione di De Luca Attrezzature per la ristorazione; Adriano Adinolfi di
Lamberti Food; Michele Lanzetta, Project Manager di MTN Company; Peppe lannicelli,
Giornalista; Gianluca Cecere, Delegato regionale della FIPGC Campania; Luigi Gargiulo,
Fiduciario dell'A.I.B.E.S. Campania.
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«Si tratta di un'iniziativa molto importante, che quest'anno giunge alla nona edizione e che abbiamo
piacere di "accogliere"” presso la Stazione Marittima di Salerno. Una fiera evento che cresce
esponenzialmente negli anni e che fino ad oggi € stata sequita da oltre ottomila visitatori. Un vanto
per la citta di Salerno, dunque, ospitare HoReCoast, perché porta valore aggiunto alla nostra citta»,
ha dichiarato I'Assessore Alessandro Ferrara.

Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food,
alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e al mixology nel ricco programma della manifestazione
itinerante, vera occasione di incontro-confronto tra gli operatori dell'Ho.Re.Ca. del Mezzogiorno
d'ltalia. Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef,
barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno
l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso
professionale completo.

L'evento € pensato come un progetto itinerante, fatto per scoprire ogni anno nuovi luoghi e vuole
essere punto di incontro tra professionisti del settore. Dopo Amalfi - Hotel La Bussola e Museo
degli Arsenali (2014), Vietri sul Mare - Hotel Raito (2015), Battipaglia - Hotel San

Luca (2016), Salerno - Lloyd's Baia Hotel (2017), Sorrento - Grand Hotel Europa

Palace (2018), Maiori - Pietra di Luna Hotel (2019), Cava de' Tirreni - Mediterranea Accademia
del Gusto per le dirette streaming (2021), Paestum - Hotel Ariston (2022), per la nona edizione la
location scelta € Salerno. Qui il 12 e il 13 aprile 2023 tutti i player del settore Ho.Re.Ca., all'interno
della Stazione Marittima, potranno visitare gli spazi espositivi di piu di 70 aziende nazionali ed
internazionali, confrontarsi con le principali associazioni di categoria e seguire show

cooking e masterclass di esperti del settore.

HoReCoast 2023 puntera I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed
attrezzature per il settore Ho.Re.Ca. alla luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione,
accoglienza ed ospitalita.

Autentica novita dell'edizione 2023 sara 'HoReCoast Award, con la consegna del don
HoReCoast, manufatto in ceramica artigianale prodotto dall'artista ceramista Giuseppe Cicalese,

a chef di ristoranti stellati e ad "amici" di HoReCoast, ossia professionisti ed associazioni che da
sempre partecipano alla fiera evento. Tra gli chef di ristoranti stellati che verranno premiati ci
saranno: Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello,
una stella Michelin; Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Cristian
Torsiello, Chef dell'Osteria Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum, una stella Michelin; Fabio
Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli, una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del
Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello, una stella Michelin; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del
Saracino di Vico Equense, due stelle Michelin. Tra gli "amici” di HoOReCoast si ricordano invece: il
Maestro Pasticciere Sal De Riso, I'artigiano del Breakfast Gaetano Barbuto, il Maestro

Pizzaiolo Antonio Starita, il Presidente Vicario della Federazione Italiana Cuochi Pietro Montone, il
Presidente dell'Unione Regionale Cuochi Campania Luigi Vitiello, il Presidente dell'Associazione
Cuochi Salernitani Luigi Di Ruocco, il Delegato regionale della Federazione ltaliana Pasticcieria
Gelateria Cioccolateria Gianluca Cecere ¢ il Fiduciario della Campania dell'’Associazione Italiana
Barmen e Sostenitori Luigi Gargiulo.

Per il mondo Pizza, ad impreziosire la kermesse ci saranno gli “Incontri di ispirazione sulla Pizza" a
cura de Le 5 Stagioni. Nel dettaglio, mercoledi 12 aprile avranno luogo i seguenti laboratori: dalle
10.30 alle 11.30 "Il Padell-Nino" (seminario tecnico di approfondimento sul Lemady, la miscela a
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base di Pasta Madre essiccata) a cura di Nino Pannella; dalle 12.00 alle 13.00 "/l mio sorbetto.
Monografie d'Autore”, a cura di Ciccio Vitiello; dalle 16.00 alle 17.00 "La MIA farina" (seminario di
approfondimento tecnico sulla Farine da Macinazione Integrata® e sulle metodologie di produzione)
a cura di Antonio Ferraiuolo con Farine da Macinazione Integrata®. Ad aprire la giornata di giovedi
13 aprile, invece, ci sara il Pizza Show "I Pizzaioli delle Farine" a cura di Le 5 Stagioni (in
programma dalle 10.00 alle 14.00). A seguire poi gli incontri: "Ops, I'ho fatta fritta. Monografie
d'Autore” a cura di Antonio Starita (15.00 - 16.00); "Senza glutine ma con stile" (seminario tecnico
sulla versatilita della Miscela Senza Glutine Le 5 Stagioni) a cura di Federica Mignacca (16.00 -
17.00).

Quanto ai Food Lab, la mattinata del 12 aprile vedra protagonista Gaetano Barbuto, Artigiano del
Breakfast nonché "amico" di HoReCoast, che dalle 9.30 alle 14.30 si alternera nei seguenti show
cooking: "Come Valorizzare la presentazione dei croissant a colazione. Consigli su come gestire
diverse farciture dei croissant evitando gli sprechi” (9.30 - 10.30); "Torte a Effetto WOW! Prima di
tutto si mangia con gli occhi” (11.00 - 11.45); "Lo show cooking al breakfast: le uova protagoniste.
Farcitura delle uova strapazzate a sorpresa” (12.15 - 13.00); "Il pane al breakfast come renderlo un
vero punto di forza del buffet. Consigli su quali formati pezzature e varieta sono conformi per una
colazione Wow!" (13.30 - 14.30). Il pomeriggio sara la volta di aziende legate al mondo

delle attrezzature, tra cui la Zwilling che grazie a Erny Lombardo, Chef Brand Ambassador della
Zwilling Ballarini Italia, presentera "La scelta degli strumenti di lavorazione, conservazione e di
cottura. Il cuoco professionista, dentro e fuori dalle mura della ristorazione". A lui seguiranno, poi,
gli show cooking a cura dello chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman,
nonché uno dei responsabili del ristorante tre stelle Michelin "Uliassi" di Senigallia (An).

Sempre per i Food Lab, protagonisti della mattinata del 13 aprile saranno gli chef
dell'Associazione Cuochi Salernitani, che in collaborazione con la Federazione Italiana Cuochi e
I'Unione Regionale Cuochi della Campania, si alterneranno in una serie di show cooking in
programma dalle 10.00 alle 14.00. Al pomeriggio, nuovamente protagonista Erny Lombardo, che
tramite I'azienda Staub, presentera "I pregi di chi cuoce scotta, griglia, in Cocotte Staub. Quando,
come e perché usare la ghisa in cucina”. A lui seguiranno, poi, gli show cooking a cura dello

chef Michele Rocchi, Brand Ambassador dell'azienda Sirman, nonché uno dei responsabili del
ristorante tre stelle Michelin "Uliassi" di Senigallia (An).

Per il mondo Mixology in scena I'A.l.B.E.S. (Associazione Italiana Barmen e Sostenitori) con il
concorso "Barmen in Passerella” (semifinali il 12 e finalissima il 13 aprile), oltre che con le
Masterclass "La teoria dei caffe macchiati”, a cura di Gianni Anselmo e Caffé Toraldo in
programma alle ore 15.00 del 12 aprile, e "Caffe & Cocktails a colazione”, a cura di Massimo
Passaro in calendario alle ore 11.00 del 13 aprile.

| laboratori dedicati all'Arte Bianca, invece, vedranno protagonisti mercoledi 12

aprile i pasticcieri della delegazione Campania della FIPGC (Federazione Italiana Pasticceria
Gelateria Cioccolateria), guidati dal delegato regionale Gianluca Cecere, e giovedi 13

aprile i panificatori dell'associazione salernitana guidata da Nicola Guariglia. Quanto ai pasticcieri
della FIPGC, la mattinata del 12 aprile, dalle ore 9.00 alle ore 12.00, sara caratterizzata dagli show
cooking "Piece artistica di pastigliaggio e cioccolato”, a cura di Domenico Manfredi (membro equipe
eccellenze italiane e vincitore miglior colomba innovativa 2023), e "Dessert al piatto”, a cura

di Antonio Manfredi (vincitore selezioni campionato miglior tiramisu del mondo).

Dalle 12.00 alle 15.00 sara la volta di Gianluca Cecere (campione italiano di pasticceria e delegato
regione Campania FIPGC), che terra lo show cooking dal titolo “"Mignon innovativa”.

Dalle 15.00 alle 18.00, invece, spazio a "Il bigné e le sue declinazioni", a cura di Raffaele
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Romano (membro equipe eccellenze italiane e vincitore miglior panettone del mondo 2022) e

di Antonio Chiumiento (membro equipe eccellenze italiane). In contemporanea con queste attivita,
per l'intera giornata (dalle 9.30 alle 18.00) le donne della FIPGC si alterneranno in una serie di live
performance dedicate al Cake Design. Ecco il programma specifico: "Demo modelling viso", a cura
di Oriana Capuano (referente regione Campania e vice campionessa italiana di cake

design); "Pittura su pasta di zucchero”, a cura di Marianna Brunaccini (campionessa italiana
panettone decorato); "Modelling bambolina”, a cura di Ester Cicellyn (medaglia di bronzo al
panettone decorato); "Demo aerografia su pasta di zucchero”, a cura di Giusy Volpe; "Modelling di
un personaggio”, a cura di Sonia Cusano (membro equipe eccellenza italiana); "Demo fiore in gum
past”, a cura di Maria Rosaria Stabile.

Il programma completo della manifestazione & consultabile sul sito web www.horecoast.it, dove e
anche possibile registrarsi gratuitamente per visitare tutti gli spazi espositivi ed assistere ai diversi
appuntamenti in cartellone il 12 e il 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di Salerno. Gli orari della
manifestazione, per entrambe le giornate, sono 9.30 - 18.00. La partecipazione in qualita di visitatore
e riservata ad operatori e professionisti del mondo Ho.Re.Ca.

HoReCoast € organizzata dall'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De
Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023 di HoReCoast gode

del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Comune di Salerno, Autorita di Sistema
Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli - Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio
di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione
Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani,
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen ltaliani e
Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto
Professionale Alberghiero di Stato "Roberto Virtuoso" di Salerno. Media partner della fiera evento
sono: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il
Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75
Digital Radio, Campania Like, lIPortico.it, lIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e
Resportage.it. Partner dell'evento € BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano.
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Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra
la IX edizione di HoReCoast, |la prima fiera evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia rivolta ai
professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo, promossa ed
organizzata dal Consorzio HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De
Luca Attrezzature per la ristorazione e dall’agenzia di comunicazione MTN Company.

L'evento itinerante, che nelle precedenti edizioni si € svolto in location d’eccezione del
nostro territorio, da Amalfi a Vietri sul Mare, dalla costiera sorrentina a Paestum,
approda quest’anno a Salerno. Un’occasione “ghiotta” per tutte le professionalita del
settore che, anche questa volta, avranno I'opportunita di innescare attivita di sinergia
e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso formativo. Chef di ristoranti
stellati ed alcuni cuochi dell’Associazione Cuochi Salernitani, che in collaborazione
con la Federazione Italiana Cuochi e I'Unione Regionale Cuochi della Campania,
saranno protagonisti di masterclass e show cooking in un fitto programma che vedra in
prima linea anche maestri pizzaioli, barman e pasticcieri della delegazione Campania
della FIPGC (Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria).

“Un evento piu piccolo rispetto a quello delle passate edizioni ma che ha un valore
particolare perché si svolge a Salerno, la nostra citta” - dichiara Carlo De Luca
presidente del Consorzio. "Quest’anno la fiera sara simile ad una festa tra amici e
professionisti che si conoscono da anni ed avra l'obiettivo di coinvolgere aziende, esperti
ed associazioni affinché ci sia uno scambio di conoscenze tecniche e di esperienze”.

Il programma completo della manifestazione & consultabile sul sito web

www.horecoast.it, dove € anche possibile registrarsi gratuitamente.
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Tutto pronto per la nona edizione di HoReCoast
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1112 e 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di Salerno si incontrera il
gotha dell’Ho.Re.Ca.: spazi espositivi di aziende food e attrezzature per
la ristorazione, laboratori dedicati ai mondi pizza, food, arte

bianca e mixology. E, chicca dell'edizione 2023, 'HoReCoast Award,
con la premiazione di chef di ristoranti stellati, tra cui Gennaro
Esposito de La Torre del Saracino, e non solo.

Tra i protagonisti dell'edizione di quest'anno anche don Antonio
Starita per il mondo pizza, Gianluca Cecere (delegato regionale della
FIPGC) per il mondo pasticceria, Gaetano Barbuto per I'ambito
breakfast e 1 soci dell’A.LB.E.S. Campania per I'ambito mixology.
Queste e tante altre novita ti attendono il 12 e 13 aprile alla Stazione
Marittima di Salerno. La partecipazione alla fiera evento é rivolta
esclusivamente a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca.

VUOI SEGNALARE IL TUO EVENTO GRATUITAMENTE?
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Tutto pronto per la nona edizione di HoReCoast 11 12 e 13 aprile 2023 alla Stazione

Marittimma di Salerno si incontrera...

Tutto pronto per la nona edizione di
HoReCoast

I 12 e 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di Salerno si incontrerad il gotha
dell’Ho.Re.Ca.: spazi espositivi di aziende food e attrezzature per la ristorazione,
laboratori dedicati ai mondi pizza, food, arte bianca e mixology. E, chicca
dell'edizione 2023, 'HoReCoast Award, con la premiazione di chef di ristoranti

stellati, tra cui Gennaro Esposito de La Torre del Saracino, € non solo.

Tra i protagonisti dell’'edizione di quest’‘anno anche don Antonio Starita per il
mondo pizza, Gianluca Cecere (delegato regionale della FIPGC) per il mondo
pasticceria, Gaetano Barbuto per 'ambito breakfast e i soci dell’A.l.B.E.S.

Campania per 'ambito mixology.

Queste e tante altre novita ti attendono il 12 e 13 aprile alla Stazione Marittima

di Salerno. La partecipazione alla fiera evento € rivolta esclusivamente a
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Al via HoReCoast 2023, torna a Salerno I’evento dell’Horeca nel Sud Italia

Inizia oggi HoReCoast, la due giorni in programma a Salerno per la nona edizione della fiera del Sud Italia dedicata agli operatori Horeca.

& Redazione 2 - Pubblicato il 12 Aprile 2023 alle ore 10:47
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Al via oggi alla Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, la due giorni della nona edizione di
HoReCoast, la prima fiera evento dell’'Horeca nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa

dal Consorzio HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN
Company.

Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food, alla pizza,

al breakfast, alla pasticceria e al mixology nel ricco programma della manifestazione itinerante, vera occasione di
incontro-confronto tra gli operatori dell'Horeca del Mezzogiorno d'ltalia. Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014,
albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti,
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aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita
del settore hanno l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di
un percorso professionale completo.

HoReCoast 2023 puntera I'attenzione sulle procedure lavorative e sulle novita di prodotti ed attrezzature per il
settore Horeca alla luce delle rinnovate abitudini e trend in ambito ristorazione, accoglienza ed ospitalita.

CLICCA QUI E LEGGI IL NOSTRO ARTICOLO PER SAPERNE DI PIU": HoReCoast: il 12 e 13 aprile a Salerno la fiera
evento dell’'Horeca nel Sud Italia (https://horecanews.it/horecoast-il-12-e-13-aprile-a-salerno-la-fiera-evento-
dellhoreca-nel-sud-italia/)
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12-13 caprile 2023
Stazione Marittima
Scalerno

Spazi espositivi, show cooking, masterclass e
laboratori dedicati ai mondi ristorazione, pizza,
pasticceria e mixology.

12 e 13 aprile 2023 alla Stazione Marittima di
Salerno vieni a scoprire i trend e le tecniche
innovaitive per affrontare efficacemente i rinnovati
mondli della ristorazione, dell'ospitalitd e
dell'accoglienzal
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(https://horecanews.it/a-febbraio-impennata-dei-prezzi-e-i-carrelli-si-svuotano-quanto-ha-influito-sul-potere-di-
acquisto-degli-italiani/)
A febbraio impennata dei prezzi e i carrelli si svuotano. Quanto ha influito sul potere di acquisto degli italiani? (https: //horecanews.it/a-febbraio-impennata-dei-prezzi-e-i-carrelli-si-
svuotano-quanto-ha-influito-sul-potere-di-acquisto-degli-italiani/)

Redazione 2 (https://horecanews.it/author/redazione-2/) 17 Marzo 2023 Indagini e Ricerche (https://horecanews.it/category/business/mercato/indagini-e-ricerche/)

(https://horecanews.it/mcgarlet-e-be-fruit-insieme-al-macfrut-di-rimini/)
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McGarlet e Be Fruit insieme al Macfrut di Rimini (https: //horecanews. it/mcgarlet-e-be-fruit-insieme-al-macfrut-di-rimini/)

Redazione 5 (httos://horecanews.it/author/redazione-5/) 28 Aorile 2023

(https://horecanews.it/paestum-wine-fest-tutto-pronto-per-la-xi-edizione-del-salone-del-vino/)
Paestum Wine Fest, tutto pronto per la XI Edizione del Salone del Vino (https: //horecanews. it/paestum-wine-fest-tutto-pronto-per-la-xi-edizione-del-salone-del-vino/)

Angela Petroccione (https://horecanews.it/author/angela-petroccione/) 16 Marzo 2023
Eventi (https://horecanews.it/category/eventi/), Notizie Flash (https://horecanews.it/category/notizie-flash/), Vini e dintorni (https://horecanews.it/category/vini-e-dintorni/),
Vino & Spumante (https://horecanews.it/category/prodotti/vino-e-spumante/)

(https://horecanews.it/the-bridge-mandorla-barista-e-cacao-banana-sono-le-novita-2023/)
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The Bridge: Mandorla Barista e Cacao Banana sono le novita 2023 (https:/ [horecanews. it/the-bridge-mandorla-barista-e-cacao-banana-sono-le-novita-2023 /)

Redazione (https://horecanews.it/author/redazione/) 28 Aprile 2023
Bevande (https://horecanews.it/category/prodotti/acque-bevande/bevande/),
Plant Based e Vegani (https://horecanews.it/category/prodotti/alimenti ingredienti/plant-based-e-vegani/)

(https://horecanews.it/federico-trost-e-il-nuovo-managing-director-di-sorgente-valcimoliana/)
Federico Trost & il nuovo Managing Director di Sorgente Valcimoliana (https: //horecanews. it/federico-trost-e-il-nuovo-managing-director-di-sorgente-valcimoliana/)

Redazione 5 (https://horecanews.it/author/redazione-5/) 28 Aprile 2023
Notizie Flash (https://horecanews.it/category/notizie-flash/), Protagonisti (https://horecanews.it/category/notizie/protagonisti/)

(https://horecanews.it/sushi-daily-apre-il-nuovo-chiosco-pagoda-a-il-centro-di-arese/)
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Sushi Daily apre il nuovo chiosco-pagoda a IL CENTRO di Arese (https: //horecanews. it/sushi-daily-apre-il-nuovo-chiosco-pagoda-a-il-centro-di-arese/)

Redazione (https://horecanews.it/author/redazione/) 28 Aprile 2023
Franchising (https://horecanews.it/category/notizie/franchising/), Ristorazione (https://horecanews.it/category/horeca/ristorazione/)

(https://horecanews.it/giornata-della-ristorazione-tre-golose-proposte-con-menu-a-tema/)
Giornata della Ristorazione. Tre golose proposte con meni a tema (https: //horecanews. it/giornata-della-ristorazione-tre-golose-proposte-con-menu-a-tema/)

Redazione 2 (https://horecanews.it/author/redazione-2/) 28 Aprile 2023 Ristorazione (https://horecanews.it/category/horeca/ristorazione/)

(https://horecanews.it/tiberland-un-fiume-di-scoperte-e-di-emozioni/)
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Tiberland, un fiume di scoperte e di emozioni (https:/ /horecanews.it/tiberland—u.n-ﬁume-di—scopene-e-di-emozionj/)

Redazione 5 (https://horecanews.it/author/redazione-5/) 28 Aprile 2023

Nntizie Flach (httne//harecanews it/ratecaru/natizie-flach/A Ocnitalita e Tuiriema (httne//hareranews it/catecarv/hareca/ncnitalita-tiiricma/)

(https://horecanews.it/ais-veneto-lo-sciatore-e-pilota-italiano-kristian-ghedina-eletto-sommelier-ad-honorem/)
ATS Veneto: lo sciatore e pilota italiano Kristian Ghedina eletto sommelier ad honorem (https: //horecanews. it/ais-veneto-lo-sciatore-e-pilota-italiano-kristian-ghedina-eletto-sommelier-ad-
honorem/)

Redazione 2 (https://horecanews.it/author/redazione-2/) 16 Marzo 2023
Associazioni, Enti e Consorzi (https://horecanews.it/category/associazioni/), Vino & Spumante (https://horecanews.it/category/prodotti/vino-e-spumante/)

(https://horecanews.it/castello-di-vicarello-al-via-la-nuova-stagione/)
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Castello di Vicarello, al via la nuova stagione (https:/ [horecanews. it/ castello-d.i—vicarello-al-via-la—nuova—stagione/)

Redazione 5 (https://horecanews.it/author/redazione-5/) 16 Marzo 2023
Notizie Flash (https://horecanews.it/category/notizie-flash/), Ospitalita e Turismo (https://horecanews.it/category/horeca/ospitalita-turismo/)

(https://horecanews.it/quali-sono-i-prodotti-ittici-preferiti-dagli-italiani-lindagine-isnart-sui-consumi/)
Quali sono i prodotti ittici preferiti dagli italiani? L’indagine Isnart sui consumi (https: //horecanews.it/quali-sono-i-prodotti-ittici-preferiti-dagli-italiani-lindagine-isnart-sui-consumi/)

Redazione 2 (https://horecanews.it/author/redazione-2/) 28 Aprile 2023 Indagini e Ricerche (https://horecanews.it/category/business/mercato/indagini-e-ricerche/)

(https://horecanews.it/apci-a-tuttofood-2023-dal-fuoricasa-alle-buone-pratiche-per-il-pianeta/)
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APCI a TUTTOFOOD 2023: dal Fuoricasa alle buone pratiche per il Pianeta (https: //horecanews. it/apci-a-tuttofood-2023-dal-fuoricasa-alle-buone-pratiche-per-il-pianeta/)

Redazione 5 (https://horecanews.it/author/redazione-5/) 28 Aprile 2023 Eventi (https://horecanews.it/categorv/eventi/), Notizie Flash (https://horecanews.it/categorv/notizie-flash/)

(https://horecanews.it/il-limone-e-uno-dei-frutti-piu-acquistati-in-italia-identita-territoriale-e-vincente/)
11 limone & uno dei frutti pid acquistati in Italia. Identitd territoriale & vincente (https: //horecanews.it/il-limone-e-uno-dei-frutti-piu-acquistati-in-italia-identita-territoriale-e-vincente/)

Redazione (https://horecanews.it/author/redazione/) 16 Marzo 2023 Ortofrutta e Legumi (https://horecanews.it/category/prodotti/alimenti_ingredienti/ortofrutta-e-legumi/)

(https://horecanews.it/errico-porzio-arriva-sul-lungomare-di-napoli-venerdi-17-marzo-linaugurazione/)
Errico Porzio arriva sul lungomare di Napoli. Venerdi 17 marzo 1’inaugurazione (https: //horecanews.it/errico-porzio-arriva-sul-lungomare-di-napoli-venerdi-17-marzo-linaugurazione/)

Redazione 2 (https://horecanews.it/author/redazione-2/) 16 Marzo 2023 Pianeta Pizza (https://horecanews.it/category/horeca/pianeta-pizza/)
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(https://horecanews.it/mercanti-di-spirits-presenta-ron-mulata-reserva-real/)
Mercanti di Spirits presenta Ron Mulata Reserva Real (https: //horecanews. it/mercanti-di-spirits-presenta-ron-mulata-reserva-real/)

Redazione 5 (https://horecanews.it/author/redazione-5/) 16 Marzo 2023
Alcolici (https://horecanews.it/category/prodotti/alcolici/), Notizie Flash (https://horecanews.it/category/notizie-flash/)
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11:27
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10:51
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10:24
28 Apr
9:33

28 Apr
8:45

McGarlet e Be Fruit insieme al Macfrut di Rimini (https: //horecanews. it/mcgarlet-e-be-fruit-insieme-al-macfrut-di-rimini/)

Tiberland, un fiume di scoperte e di emozioni (https:/ /horecanews.it/tiberland—u.u—ﬁume-di—scopeﬂe-e-di—emozionj/)

Federico Trost & il nuovo Managing Director di Sorgente Valcimoliana (https: //horecanews. it/federico-trost-e-il-nuovo-managing-director-di-sorgente-valcimoliana/)
APCI a TUTTOFOOD 2023: dal Fuoricasa alle buone pratiche per il Pianeta (https: //horecanews.it/apci-a-tuttofood-2023-dal-fuoricasa-alle-buone-pratiche-per-il-pianeta/)

“Gemme di Gusto”: 1la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino celebra la primavera (https: //horecanews.it/gemme-di-gusto-la-strada-del-vino-e-dei-sapori-del-trentino-celebra-

%" Ja-primavera/ )
;5;?9 11 Consorzio dell’ Aceto Balsamico di Modena celebra il suo trentennale (https: //horecanews. it/il-consorzio-dellaceto-balsamico-di-modena-celebra-il-suo-trentennale/)
pr
15:41  Restworld, la startup per il settore Horeca, chiude un aumento di capitale da 500 mila euro (https://horecanews. it/restworld-la-startup-per-il-settore-horeca-chiude-un-aumento-
77A " di-capitale-da-500-mila-euro/ )
;3}: 7 Berliner Wein Trophy: Cantina Tollo & la miglior cooperativa d’Italia (https: //horecanews. it/berliner-wein-trophy-cantina-tollo-e-la-miglior-cooperativa-ditalia/)
pr
; ;‘;27 Visite guidate per famiglie con bambini al caseificio Parma2064 (https: //horecanews. it/visite-guidate-per-famiglie-con-bambini-al-caseificio-parma2064/)
pr
13:51  Parmalat presenta i nuovi prodotti Zymil realizzati in collaborazione con Altromercato (https: //horecanews.it/parmalat-presenta-i-nuovi-prodotti-zymil-realizzati-in-
27 hor collaborazione-con-altromercato/)
; 72:” Mutti: 1200 assunzioni per la campagna di lavorazione del pomodoro 2023 (https: //horecanews. it/mutti-1200-assunzioni-per-la-campagna-di-lavorazione-del-pomodoro-2023/)
pr
12:04  TAP di Tecnoinox: una soluzione di cottura facile e intuitiva (https: //horecanews.it/tap-di-tecnoinox-una-soluzione-di-cottura-facile-e-intuitiva/)
27 Apr
;71 3/:” #ICare Day: Birra Peroni ferma la produzione dei suoi stabilimenti per parlare di sicurezza (https: //horecanews.it/icare-day-birra-peroni-ferma-la-produzione-dei-suoi-
P stabilimenti-per-parlare-di-sicurezza/)
;71 2 3 Gin Mare alla Milano Design Week 2023 (https: //horecanews.it/gin-mare-alla-milano-design-week/)
pr
10:41 11 potenziale salutistico delle Prugne della California protagonista a Nutrimi 2023 (https: //horecanews. it/il-potenziale-salutistico-delle-prugne-della-california-protagonista-a-
7R ntrimi-2023/)
1331 L’industria del beverage attende 1’appuntamento con BrauBeviale 2023 (https: //horecanews. it/lindustria-del-beverage-attende-lappuntamento-con-braubeviale-2023/)
pr
9:46  In uscita la nuova Be Grapeful di Granda in collaborazione con Moor (https: //horecanews. it/in-uscita-la-nuova-be-grapeful-di-granda-in-collaborazione-con-moor/)
27 Apr
25;315 Ritter Sport rinnova la partnership con il Trento Film Festival (https: //horecanews.it/ritter-sport-rinnova-partnership-con-trento-film-festival/)
pr
2%129 Accordo tra Nestlé e PAI per la pizza surgelata in Europa (https: //horecanews. it/accordo-tra-nestle-e-pai-per-la-pizza-surgelata-in-europa/)
pr
16:08 Al packaging di Riso Vignola il Touchpoint Awards Identity 2023 (https: //horecanews.it/al-packaging-di-riso-vignola-il-touchpoint-awards-identity-2023/)
26 Apr
;sz NielsenIQ lancia Omnisales, per una visione totale delle tendenze di mercato (https: //horecanews. it/nielsenig-lancia-omnisales-per-una-visione-totale-delle-tendenze-di-mercato/)
pr
;65305 Unox: fatturato a +39% nel primo trimestre del 2023 (https: //horecanews. it/unox-fatturato-a-39-nel-primo-trimestre-del-2023/)
Apr
Guarda tutte le ultime Notizie FLASH (/category/notizie-flash)
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CONFIDA: due new entry
nell'associazione di categoria

Il Consiglio Direttivo di CONFIDA ha approvato
l'ingresso di due nuovi associati: Sono entrati a
far parte del Gruppo Merceo...
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Bando di gara IIS G. Galilei-R. Luxemburg
di Milano

L'lIS G. Galilei — R. Luxemburg di Milano indice
bando di gara per I'affidamento del servizio di
installazione e gesti...
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San Benedetto prima
azienda in ltalia per
reputazione nel
Beverage analcolico
Acqua Minerale San
Benedetto si conferma
ancora una volta al primo
posto tra le aziende italiane
per reputazione nella
categoria b...
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Nel Vending arriva
Derby Blue Zero da
360ml pet in due nuovi
gusti

Nuovi gusti e nuova
immagine per la gamma
Derby Blue Zero 360ml PET
per il canale Vending . A
debuttare nel mercato della
distribu...
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Design Your Sustainable
Break: il piano di
transizione sostenibile di
Bianchi Industry

“ Design your sustainable
break ” & lo slogan che fa da
cornice al nuovo piano di
transizione di Bianchi
Industry . Il gruppo berg...
27.04.2023 3:00
www.vendingnews.it
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Al via oggi alla Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, la due giorni della nona edizione di HoReCoast, la
prima fiera evento dell’Horeca nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa dal Consorzio
HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione ¢ MTN Company.Oltre 70 aziende
dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food, alla pizza, al breakfast, alla pasticceria e al
mixology nel ricco programma della manifestazione itinerante, vera occasione di incontro-confronto tra gli operatori
dell’Horeca del Mezzogiorno d’Italia. Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture
ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’ospitalita, chef, barmen,
pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno I’opportunita di innescare attivita di
sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.

16 giorni

https://www.spreaker.com/user/14135465/al-via-horecoast-2023-torna-a-salerno-le 2/2


https://www.spreaker.com/tags/audio
https://www.spreaker.com/tags/awayfromhome
https://www.spreaker.com/tags/beverage
https://www.spreaker.com/tags/food
https://www.spreaker.com/tags/foodservice
https://www.spreaker.com/tags/horeca
https://www.spreaker.com/tags/horecanews
https://www.spreaker.com/tags/news
https://www.spreaker.com/tags/notizie
https://www.spreaker.com/tags/notizieaudio
https://www.spreaker.com/tags/outofhome

28/04/23, 11:26 HoReCoast 2023 | la nona edizione alla Stazione Marittima di Salerno

0000

HoReCoast 2023 | la nona edizione alla Stazione
Marittima di Salerno

Autore :

HoReCoast 2023, la nona edizione alla Stazione Marittima di Salerno (Di domenica 12 marzo
2023) Mercoledi 12 e giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si terra la
IX edizione di HoReCoast, la prima fiera evento del’Ho.Re.Ca. nel Sud ltalia rivolta ai professionisti ed
agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere, promossa dal
Consorzio HoReCoast (costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e
dallagenzia di  comunicazione MTN  Company). Come da sua mission, anche
quest'anno HoReCoast svelera a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca. i trend e le tecniche
innovative per affrontare efficacemente i rinnovati mondi della ristorazione, dell’ospitalita e
dell’accoglienza. Ma lo fara con una formula diversa: rispetto alle precedenti edizioni, quest’anno saranno
presenti ...
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Sara la Stazione Marittima di Salerno, sita in Via Molo Manfredi, ad ospitare mercoledi 12 ¢ giovedi 13 aprile la IX edizione
di HoReCoast, la prima fiera evento dell’Ho.Re.Ca. nel Sud Italia dedicata a professionisti ed operatori del settore, promossa

dal Consorzio HoReCoast costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN
Company. Oltre 70 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione, laboratori dedicati al food, alla pizza,

al breakfast, alla pasticceria ¢ al mixology nel ricco programma della manifestazione itinerante, vera occasione di incontro-
confronto tra gli operatori dell’Ho.Re.Ca. del Mezzogiorno d’Italia. Ad HoReCoast ogni anno, dal 2014, albergatori, titolari,
direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili Food & Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti
dell’ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno 1’opportunita di

innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo.
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HoReCoast, grande successo a Salerno per la
flera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.

Di Pietro Pizzolla - 14 Aprile 2023
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843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura
de Le 5 Stagioni con la partecipazione straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio
Starita, workshop sul breakfast con gli interventi dell’artigiano del breakfast Gaetano
Barbuto, sul food con gli show cooking a cura dell’Associazione Cuochi

Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di Ruocco ed altri a cura degli

chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman) e Erny

Lombardo (Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche masterclass
di pasticceria con la partecipazione dei Maestri Pasticcieri della Federazione Italiana
Pasticceria Gelateria Cioccolateria guidati dal delegato regionale, nonché campione
italiano di pasticceria, Gianluca Cecere, sull’arte bianca a cura dell’Associazione
Panificatori della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia,
I'undicesima edizione del Concorso nazionale "Barmen in Passerella” a cura
dell’A.I.B.E.S. e 'HoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e di
chef di ristoranti stellati della Campania, tra cui Gennaro Esposito.
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Grande successo per la nona edizione di HoReCoast, la fiera evento dedicata a
professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi 13 aprile
2023 presso la Stazione Marittima di Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre piu
rosee aspettative - commenta Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast - Un
grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la kermesse,

rendendola un autentico momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».

Forte anche il riscontro social dell’edizione 2023 di HoReCoast con

una copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post

su Facebook e 7.664 account raggiunti su Instagram, con oltre 300 stories con tag
HoReCoast durante la “due giorni”.

A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, & stato I’Assessore alle
Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara, in
compagnia di Carlo De Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della Lamberti
Food), Pietro De Luca (Responsabile divisione ristorazione della De Luca attrezzature
per la ristorazione) e Carmine D’Alessio (Ceo dell’'agenzia di comunicazione MTN
Company). «HoReCoast é diventato ormai un punto di riferimento per il mondo
Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta di Salerno rappresenta un vanto ospitare
professionisti del settore che si sono ritrovati all’interno del “"Salone delle Eccellenze”
della Stazione Marittima della nostra citta, location di prestigio disegnata dall’architetto
di fama internazionale Zaha Hadid», ha spiegato I’Assessore Ferrara.

E “Salone delle Eccellenze” ¢ stato il tema della nona edizione di HoReCoast, che ha
visto I'area expo contenere 77 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione
selezionate dal Consorzio HoReCoast e la premiazione di amici di HoReCoast e
di chef di ristoranti stellati della Campania in quella che ha rappresentato la novita di
quest’anno, ossia I""HoReCoast Award”. A ritirare il premio, consistente nel "Don
HoReCoast” - manufatto in ceramica artigianale a cura dell’artista ceramista Giuseppe
Cicalese - sono stati: Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella
Michelin; Marco Zoppicante, Chef dell'Osteria Arbustico dell’Hotel Royal di Paestum
(Sa), una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli (Sa), una stella
Michelin; Gianluca Cecere, Delegato regionale della Federazione Italiana Pasticcieria
Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto, artigiano del breakfast de I"”’Officina del
.akfast”; Salvatore Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo d’Orso di Maiori
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(Sa), una stella Michelin; Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di
Pan di Villa Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del
Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio

Starita, Maestro Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco, Presidente dell’/Associazione Cuochi
Salernitani; Rosario Restino, Vice Fiduciario dell’/A.I.B.E.S. Campania; Gennaro
Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense (Na), due stelle

Michelin; Peppe Iannicelli, giornalista; Luigi Vitiello, Presidente dell’lUnione Regionale
Cuochi della Campania; Giuliana Gargano, Exhibition Manager di Progecta (societa che
cura ed organizza l'evento Gustus a Napoli); Orazio De Nigris, Amministratore
Delegato della Stazione Marittima di Salerno; Stefano Foscari, Responsabile dei
rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe Colangelo, Dirigente Medico Cardiologia-
Utic presso I’ASL di Salerno, promotore dell’iniziativa di sensibilizzazione sulla diffusione
della cultura del primo soccorso anche nel mondo Ho.Re.Ca. Agli chef dei ristoranti
stellati, inoltre, I'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da cucina

professionale di altissima qualita.

A vincere I'undicesima edizione del concorso nazionale “Barmen in Passerella” ¢
stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane
barlady pugliese ¢ arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi
secondo, mentre a salire sul terzo gradino del podio & stato Marco Pompilii di Ascoli
Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso € quello di far conoscere le finalita sia
della nostra Associazione, che é I'unica Associazione di categoria italiana legalmente
riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia dell™Associazione Bere Consapevole... non solo
barmen”, che sono quelle di divulgare I'arte dell’ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il
bere consapevole su tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario

campano A.I.B.E.S.

Anche quest’anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture
ricettive, responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti
dell’ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le
professionalita del settore hanno avuto I'opportunita di innescare attivita di sinergia e
collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale

completo accedendo in maniera gratuita alle masterclass sui mondi mixology (a cura
dell’A.I.B.E.S), pasticceria (a cura della F.I.P.G.C., che ha visto protagoniste anche le
donne della Federazione nel comparto cake design), pizza (con live performance tenute
da oltre 15 pizzaioli campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i laboratori tenuti
dall’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, e cucina, con gli show cooking a cura degli
chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, oltre che da Michele Rocchi ed Erny Lombardo,
rispettivamente Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman e Chef Brand Ambassador
della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall’'omonimo Consorzio, costituito dalle
aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN
Company. L'edizione 2023 di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio
Regionale della Campania, Provincia di Salerno, Comune di Salerno, Autorita di Sistema
Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli — Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di
Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura
Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania,
ociazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria

Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei
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Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato
“Roberto Virtuoso” di Salerno. Media partner della fiera evento sono stati: Food
Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa,
La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75
Digital Radio, Campania Like, IlPortico.it, IIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su
Salerno e Resportage.it. Partner dell’evento € stato BRT. Print Partner CGM Arti
Grafiche e Imballi Diano.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -
www.horecoast.it — info@horecoast.it - comunicazione@horecoast.it -

www.facebook.com/Horecoast - https://www.instagram.com/horecoast/

Pietro Pizzolla

Nato a Napoli, dove tuttora vive, nel 1973, € giornalista pubblicista e responsabile area contenuti de
LaComunicazioneADV. Laureato in Scienze della Comunicazione con tesi in marketing, alterna I'attivita
giornalistica con quella di consulenza. Ha collaborato con il ROMA (Cronaca Salerno), Il Nuovo
Salernitano e Metropolis.
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HoReCoast 2023: Eccellenze in passerella

Di Martina Farina - 19 Aprile 2023 18:55
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Giovedi 13 aprile, presso la Stazione Marittima di Salerno, si € conclusa la IX edizione
dell'Horecoast — o0 meglio - il Salone delle Eccellenze.

Prima fiera evento dell’'Ho.Re.Ca. nel Sud Italia e rivolta ai professionisti e agli operatori dei
settori alberghiero, questa nona edizione, non solo ha registrato numeri da record (843
registrazioni e oltre 70 aziende espositive) ma si &€ contraddistinta soprattutto per la

cooperazione di importanti professionisti del settore.
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Infatti, innovativi ed interattivi sono stati i laboratori dedicati alla pizza a cura de Le 5
Stagioni con la partecipazione straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio Starita; il workshop
sul breakfast con gli interventi dell’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto; il food con gli
show cooking a cura dell’Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di
Ruocco ed altri a cura degli chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell’azienda
Sirman) e Erny Lombardo (Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia).

Esplicative e di spessore, poi, sono state le masterclass: di pasticceria con la partecipazione
dei Maestri Pasticcieri della Federazione Italiana Pasticceria Gelateria

Cioccolateria guidati dal delegato regionale e campione italiano di pasticceria Gianluca
Cecere; sull’arte bianca a cura dell’Associazione Panificatori della Provincia di
Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia.

E per quanto concerne la Mixology, le masterclass: “La teoria dei caffé macchiati” a cura
del prof. Gianni Anselmo con la collaborazione di Roberto Lumino per Caffé Toraldo e “Caffe
& Cocktails a colazione” a cura dell’ avvocato (nonché Barman dell’anno Mixer) Massimo

Passaro.
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Maestro Pizzaiolo Antonio Starita L'artigiano del breakfast Gaetano Barbuto
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L'’Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del
Presidente Luigi Di Ruocco Chef Michele Rocchi
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Infine, la nona edizione, si & contraddistinta per accoglienza ed ospitalita con la premiazione
di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati della Campania, tra cui Gennaro Esposito.

"Un risultato che va oltre le nostre pit rosee aspettative” — ha cosi dichiarato Carlo De Luca,
Presidente del Consorzio HoReCoast.

Dunque, un successo annunciato, e stata l'edizione IX “sbarcata” al Molo Manfredi.
BARMEN IN PASSERELLA XI EDIZONE

Il Salone delle Eccellenze, inoltre, € stato anche la maison dell’XI-esima edizione del concorso
“Barmen in Passerella”, una sfida — a colpi di cocktail - di livello Nazionale.
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L'obiettivo della sopracitata competizione, organizzata dall’A.I.B.E.S. - “Associazione Italiana
Barmen E Sostenitori” (I'unica Associazione di Categoria Italiana Legalmente riconosciuta)- e
dall’A.B.C. - “Associazione Bere Consapevole... non solo barmen” - & quello di appianare
I'esigente arte dell’ospitalita per il Buon Bere, per il Bere Sano e per il Bere Consapevole su

tutto il territorio Nazionale.

Infatti, i concorrenti dell’edizione 2023 provenienti da diverse regioni italiane, non solo si sono
distinti per originalita ma - prima di tutto - per una spiccata professionalita, acquisita in anni di

studio “miscelati” con una sobria dedizione all’ospitalita.
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Agrumiro Cocktail di Enzo Pagano Red Ruby Cocktail di Giuseppe Falcone
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Oltre il Tempo Cocktail di Anna Caputo Cocktail di Alessandro Papapietro
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La Petite Robe Noir Cocktail di
Vento di Passione Cocktail di Domenico Pepe Stefano Armando Gargiulo
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Il secondo e il terzo posto: al Bartender Campano Stefano Armando Gargiulo ed al

marchigiano Marco Pompilii.

Infine, di rilievo, sono state le presenze del Bartender Alfonso

Lazzazzara (ideatore del Contest), Luigi Gargiulo (Fiduciario Aibes Campania) assistito: dal
Vice Fiduciario Rosario Restino, dai prof Gianni Anselmo, Gigi Atripaldi e dal

Socio Giuseppe Fasano.

Ospite d'Onore il Fiduciario Aibes Lazio/Umbria Arterio Fortuna.

Credit Photo: Horecoast (immagine di copertina), Martina Farina e Luciano Squittieri
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HoReCoast, grande successo a Salerno per la
fiera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.

Di Luciano Squitieri - 14 Aprile 2023 16:46
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843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura de Le 5
Stagioni con la partecipazione straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio Starita, workshop
sul breakfast con gli interventi dell’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, sul food con gli
show cooking a cura dell’Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di
Ruocco ed altri a cura degli chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell’azienda
Sirman) e Erny Lombardo (Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche
masterclass di pasticceria con la partecipazione dei Maestri Pasticcieri della Federazione
Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria guidati dal delegato regionale, nonché
campione italiano di pasticceria, Gianluca Cecere, sull’arte bianca a cura dell’Associazione
Panificatori della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia,
I'undicesima edizione del Concorso nazionale "Barmen in Passerella” a cura dell’A.I.B.E.S. e
I'HoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati
della Campania, tra cui Gennaro Esposito.

Grande successo per la nona edizione di HoReCoast, la fiera evento dedicata a professionisti
ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 presso

la Stazione Marittima di Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre piu rosee aspettative -
commenta Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast — Un grazie particolare va
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soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la kermesse, rendendola un autentico
momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».

Forte anche il riscontro social dell’edizione 2023 di HoReCoast con

una copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post

su Facebook e 7.664 account raggiunti su Instagram, con oltre 300 stories con tag
HoReCoast durante la “due giorni”.

A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, € stato I’Assessore alle Attivita
Produttive e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara, in compagnia di Carlo De
Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della Lamberti Food), Pietro De

Luca (Responsabile divisione ristorazione della De Luca attrezzature per la ristorazione)

e Carmine D’Alessio (Ceo dell'agenzia di comunicazione MTN Company). «HoReCoast é
diventato ormai un punto di riferimento per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta di
Salerno rappresenta un vanto ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati all’interno
del "Salone delle Eccellenze” della Stazione Marittima della nostra citta, location di prestigio
disegnata dall’architetto di fama internazionale Zaha Hadid», ha spiegato |I’"Assessore Ferrara.

E “Salone delle Eccellenze” ¢ stato il tema della nona edizione di HoReCoast, che ha visto
I'area expo contenere 77 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione selezionate
dal Consorzio HoReCoast e la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti
stellati della Campania in quella che ha rappresentato la novita di quest’anno, ossia
I""HoReCoast Award”. A ritirare il premio, consistente nel "Don HoReCoast” - manufatto in
ceramica artigianale a cura dell’artista ceramista Giuseppe Cicalese - sono stati: Lorenzo
Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Marco Zoppicante, Chef dell'Osteria
Arbustico dell’Hotel Royal di Paestum (Sa), una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il
Papavero di Eboli (Sa), una stella Michelin; Gianluca Cecere, Delegato regionale della
Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto, artigiano del
breakfast de |I"’Officina del Breakfast”; Salvatore Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo
d’Orso di Maiori (Sa), una stella Michelin; Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il
Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef
del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita,Maestro
Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco, Presidente dell’/Associazione Cuochi Salernitani; Rosario Restino,
Vice Fiduciario dell’A.I.B.E.S. Campania; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del Saracino di
Vico Equense (Na), due stelle Michelin; Peppe Iannicelli, giornalista; Luigi Vitiello,
Presidente dell’lUnione Regionale Cuochi della Campania; Giuliana Gargano, Exhibition
Manager di Progecta (societa che cura ed organizza I'evento Gustus a Napoli); Orazio De
Nigris, Amministratore Delegato della Stazione Marittima di Salerno; Stefano Foscari,
Responsabile dei rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe Colangelo, Dirigente Medico
Cardiologia-Utic presso I’ASL di Salerno, promotore dell‘iniziativa di sensibilizzazione sulla
diffusione della cultura del primo soccorso anche nel mondo Ho.Re.Ca.

Agli chef dei ristoranti stellati, inoltre, I'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da
cucina professionale di altissima qualita.
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A vincere |'undicesima edizione del concorso nazionale “"Barmen in Passerella”
stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane
barlady pugliese & arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo,
mentre a salire sul terzo gradino del podio & stato Marco Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5
voti. «Lo scopo del concorso € quello di far conoscere le finalita sia della nostra Associazione,
che é l'unica Associazione di categoria italiana legalmente riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia
dell™Associazione Bere Consapevole... non solo barmen”, che sono quelle di divulgare I'arte
dell’ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il bere consapevole su tutto il territorio nazionale»,
ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario campano A.IL.B.E.S.

Anche quest’anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’ospitalita,
chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno avuto I'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire
di un percorso professionale completo accedendo in maniera gratuita alle masterclass sui
mondi mixology (a cura dell’A.I.B.E.S), pasticceria (a cura della FI.P.G.C., che ha visto
protagoniste anche le donne della Federazione nel comparto cake design), pizza (con live
performance tenute da oltre 15 pizzaioli campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i
laboratori tenuti dall’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, e cucina, con gli show cooking a
cura degli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, oltre che da Michele Rocchi ed Erny
Lombardo, rispettivamente Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman e Chef Brand

Ambassador della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall’'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti
Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023

di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Provincia di
Salerno, Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli -
Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di Salerno, Confindustria Salerno,
Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania,
Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di
Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno. Media partner della fiera evento sono stati: Food Service,
Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola
Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania
Like, IlPortico.it, IlVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e

Resportage.it. Partner dell’evento & stato BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e Imballi
Diano.
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HoReCoast sbarca alla Stazione Marittima di
Salerno

Di Brigida Mannara - 15 Aprile 2023 16:00
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E terminata la IX edizione di HoReCoast, un evento per i professionisti e gli operatori del
settore della ristorazione e non solo, che le aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature
per la ristorazione e MTN Company del Consorzio HoReCoast hanno portato per la prima
volta al sud e per la prima volta a Salerno, nella bellissima location della Stazione Marittima.
Un evento organizzato in modo ottimale che ha visto la partecipazione di grandi nomi della
cucina italiana, chef stellati e non in esibizione in diversi show cooking, pizzaioli, ma anche in
esposizione materiali e attrezzature di manifattura artigianale e di grande pregio.

Diverse aziende vitivinicole in assaggio e qui abbiamo scoperto un paio di realta territoriali
interessanti.

Vigne di Malies, una azienda del beneventano, che ci ha colpito per il lavoro che fa sulla
falanghina, soprattutto con il suo spumante metodo classico non dosato e per i palati piu
accondiscendenti ai gusti vanigliati, viene proposta una falanghina da affinamento in legno.
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Azienda Agricola Pippo Greco, un Cilento che affaccia sul mare e che ci € risultato davvero
interessante soprattutto con il suo fiano che in due diverse sfumature mette d’accordo sia per

un aperitivo, sia per un pasto piu accomodato.

Un bellissimo evento, riuscito molto bene, che speriamo di ospitare ancora.
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Salerno, HoReCost, fiera

HoReCoast, grande successo a Salerno per la
fiera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.

Forte anche il riscontro social dell’edizione 2023 di HoReCoast con una copertura di 137.923
persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post su Facebook e 7.664 account raggiunti su
Instagram, con oltre 300 stories con tag HoReCoast durante la “due giorni”.

Inserito da (Redazione Costa d'Amalfi), sabato 15 aprile 2023 08:46:23
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Grande successo per la nona edizione
di HoReCoast, la fiera evento dedicata a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi
mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 presso la Stazione Marittima di Salerno. «Un risultato che va
oltre le nostre piu rosee aspettative - commenta Carlo De Luca, Presidente del Consorzio
HoReCoast - Un grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la
kermesse, rendendola un autentico momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».
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Forte anche il riscontro social dell'edizione 2023 di HoReCoast con una copertura di 137.923
persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post su Facebook e 7.664 account raggiunti
su Instagram, con oltre 300 stories con tag HoReCoast durante la "due giorni".

A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, & stato I'Assessore alle Attivita Produttive
e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara, in compagnia di Carlo De

Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della Lamberti Food), Pietro De Luca (Responsabile
divisione ristorazione della De Luca attrezzature per la ristorazione) e Carmine D'Alessio (Ceo
dell'agenzia di comunicazione MTN Company). «HoReCoast e diventato ormai un punto di
riferimento per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud ltalia e per la citta di Salerno rappresenta un vanto
ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati all'interno del "Salone delle Eccellenze"” della
Stazione Marittima della nostra citta, location di prestigio disegnata dall'architetto di fama
internazionale Zaha Hadid», ha spiegato I'Assessore Ferrara.

E "Salone delle Eccellenze" ¢ stato il tema della

nona edizione di HoReCoast, che ha visto 'area

expo contenere 77 aziende dei mondi food e

attrezzature per la ristorazione selezionate dal

Consorzio HoReCoast € la premiazione di amici

di HoReCoast e di chef di ristoranti

stellati della Campania in quella che ha

rappresentato la novita di quest'anno, ossia

I'"HoReCoast Award". Aritirare il premio,

consistente nel "Don HoReCoast" - manufatto in

ceramica artigianale a cura dell'artista

ceramista Giuseppe Cicalese - sono

stati: Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di

Salerno, una stella Michelin; Marco Zoppicante,

Chef dell'Osteria Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum (Sa), una stella Michelin; Fabio Pesticcio,
Chef de Il Papavero di Eboli (Sa), una stella Michelin; Gianluca Cecere, Delegato regionale della
Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto, artigiano del breakfast
de I"Officina del Breakfast"; Salvatore Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo d'Orso di Maiori
(Sa), una stella Michelin; Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di Pan di Villa
Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo
Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita, Maestro Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco,
Presidente dell'Associazione Cuochi Salernitani; Rosario Restino, Vice Fiduciario dell'A.l.B.E.S.
Campania; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense (Na), due stelle
Michelin; Peppe lannicelli, giornalista; Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi della
Campania; Giuliana Gargano, Exhibition Manager di Progecta (societa che cura ed organizza
I'evento Gustus a Napoli); Orazio De Nigris, Amministratore Delegato della Stazione Marittima di
Salerno; Stefano Foscari, Responsabile dei rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe
Colangelo, Dirigente Medico Cardiologia-Utic presso I'ASL di Salerno, promotore dell'iniziativa di
sensibilizzazione sulla diffusione della cultura del primo soccorso anche nel mondo Ho.Re.Ca.
Agli chef dei ristoranti stellati, inoltre, I'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da cucina
professionale di altissima qualita.

A vincere l'undicesima edizione del concorso nazionale "Barmen in Passerella" € stata Carmela
Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane barlady pugliese &
arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo, mentre a salire sul terzo
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gradino del podio €& stato Marco Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso e
quello di far conoscere le finalita sia della nostra Associazione, che é I'unica Associazione di
categoria italiana legalmente riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia dell""Associazione Bere
Consapevole... non solo barmen”, che sono quelle di divulgare I'arte dell'ospitalita, il buon bere, il
bere sano ed il bere consapevole su tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo,
Fiduciario campano A.l.B.E.S.

Anche quest'anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef,
barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno avuto
l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso
professionale completo accedendo in maniera gratuita alle masterclass sui mondi mixology (a
cura dell'A.I.B.E.S), pasticceria (a cura della F.I.P.G.C., che ha visto protagoniste anche le donne
della Federazione nel comparto cake design), pizza (con live performance tenute da oltre 15 pizzaioli
campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i laboratori tenuti dall'artigiano del breakfast
Gaetano Barbuto, e cucina, con gli show cooking a cura degli chef dell'Associazione Cuochi
Salernitani, oltre che da Michele Rocchi ed Erny Lombardo, rispettivamente Chef Brand Ambassador
dell'azienda Sirman e Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti

Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company. L'edizione 2023

di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Provincia di
Salerno, Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli - Salerno -
Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti
Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della
Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria
Cioccolateria, Associazione Barmen ltaliani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari
della provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato "Roberto Virtuoso" di

Salerno. Media partner della fiera evento sono stati: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV,
Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola,
Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like, lIPortico.it, IIVescovado.it,
Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell'evento € stato BRT. Print

Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano.
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HoReCoast, grande successo a Salerno per la
flera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.
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843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura
de Le 5 Stagioni con la partecipazione straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio
Starita, workshop sul breakfast con gli interventi dell’artigiano del breakfast Gaetano
Barbuto, sul food con gli show cooking a cura dell’Associazione Cuochi

Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di Ruocco ed altri a cura degli chef Michele
Rocchi (Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman) e Erny Lombardo (Chef Brand
Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche masterclass di pasticceria con la
partecipazione dei Maestri Pasticcieri della Federazione Italiana Pasticceria Gelateria
Cioccolateria guidati dal delegato regionale, nonché campione italiano di

pasticceria, Gianluca Cecere, sull’arte bianca a cura dell’Associazione Panificatori
della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia, I'undicesima
edizione del Concorso nazionale "Barmen in Passerella” a cura dell’A.I.B.E.S. e
I'HoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti
stellati della Campania, tra cui Gennaro Esposito.
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Grande successo per la nona edizione di HoOReCoast, |a fiera evento dedicata a
professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi 13 aprile
2023 presso la Stazione Marittima di Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre piu
rosee aspettative - commenta Carlo De Luca, Presidente del Consorzio HoReCoast - Un
grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la kermesse,

rendendola un autentico momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».

Forte anche il riscontro social dell’edizione 2023 di HoReCoast con

una copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post

su Facebook e 7.664 account raggiunti su Instagram, con oltre 300 stories con tag
HoReCoast durante la “due giorni”.

A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, & stato I’Assessore alle Attivita
Produttive e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara, in compagnia

di Carlo De Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della Lamberti Food), Pietro De
Luca (Responsabile divisione ristorazione della De Luca attrezzature per la ristorazione)

e Carmine D’Alessio (Ceo dell’agenzia di comunicazione MTN Company). «HoReCoast e
diventato ormai un punto di riferimento per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta
di Salerno rappresenta un vanto ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati
all'interno del "Salone delle Eccellenze” della Stazione Marittima della nostra citta, location
di prestigio disegnata dall’architetto di fama internazionale Zaha Hadid», ha spiegato
I’Assessore Ferrara.

E “Salone delle Eccellenze” ¢ stato il tema della nona edizione di HoOReCoast, che ha

visto I'area expo contenere 77 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione
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selezionate dal Consorzio HoReCoast e la premiazione di amici di HoReCoast e

di chef di ristoranti stellati della Campania in quella che ha rappresentato la novita di
quest’anno, ossia I""HoReCoast Award”. A ritirare il premio, consistente nel "Don
HoReCoast” - manufatto in ceramica artigianale a cura dell’artista ceramista Giuseppe
Cicalese - sono stati: Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella
Michelin; Marco Zoppicante, Chef dell’Osteria Arbustico dell’Hotel Royal di Paestum (Sa),
una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli (Sa), una stella
Michelin; Gianluca Cecere, Delegato regionale della Federazione Italiana Pasticcieria
Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto, artigiano del breakfast de I""Officina del
Breakfast”; Salvatore Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo d’Orso di Maiori (Sa),
una stella Michelin; Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di Pan di
Villa Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del
Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita, Maestro
Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco, Presidente dell’/Associazione Cuochi Salernitani; Rosario
Restino, Vice Fiduciario dell’A.I.B.E.S. Campania; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del
Saracino di Vico Equense (Na), due stelle Michelin; Peppe Iannicelli, giornalista; Luigi
Vitiello, Presidente dell’Unione Regionale Cuochi della Campania; Giuliana Gargano,
Exhibition Manager di Progecta (societa che cura ed organizza |'evento Gustus a

Napoli); Orazio De Nigris, Amministratore Delegato della Stazione Marittima di

Salerno; Stefano Foscari, Responsabile dei rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe
Colangelo, Dirigente Medico Cardiologia-Utic presso I’ASL di Salerno, promotore
dell’iniziativa di sensibilizzazione sulla diffusione della cultura del primo soccorso anche
nel mondo Ho.Re.Ca. Agli chef dei ristoranti stellati, inoltre, I'azienda Zwilling Italia ha
regalato un coltello da cucina professionale di altissima qualita.

A vincere |'undicesima edizione del concorso nazionale “Barmen in Passerella” e

stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane
barlady pugliese ¢ arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo,
mentre a salire sul terzo gradino del podio & stato Marco Pompilii di Ascoli Piceno con
232, 5 voti. «Lo scopo del concorso € quello di far conoscere le finalita sia della nostra
Associazione, che e I'unica Associazione di categoria italiana legalmente riconosciuta con
DPCM 16.1.1998, sia dell™Associazione Bere Consapevole... non solo barmen”, che sono
quelle di divulgare I'arte dell’ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il bere consapevole su
tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario campano A.I.B.E.S.

Anche quest’anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive,
responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’ospitalita,
chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore
hanno avuto I'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di
usufruire di un percorso professionale completo accedendo in maniera gratuita
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alle masterclass sui mondi mixology (a cura dell’A.I.B.E.S), pasticceria (a cura della
F.I.P.G.C., che ha visto protagoniste anche le donne della Federazione nel comparto cake
design), pizza (con live performance tenute da oltre 15 pizzaioli campani, a cura de Le 5
Stagioni), breakfast, con i laboratori tenuti dall’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto,
e cucina, con gli show cooking a cura degli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, oltre
che da Michele Rocchi ed Erny Lombardo, rispettivamente Chef Brand Ambassador
dell’azienda Sirman e Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall’'omonimo Consorzio, costituito dalle

aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.
L'edizione 2023 di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della
Campania, Provincia di Salerno, Comune di Salerno, Autorita di Sistema Portuale del Mar
Tirreno Centrale Napoli — Salerno — Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di
Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC
Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi
Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione
Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di
Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato “"Roberto Virtuoso” di Salerno. Media
partner della fiera evento sono stati: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine
HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala
& Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like, IlIPortico.it,
IlVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell’evento e
stato BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) -

www.horecoast.it — info@horecoast.it - comunicazione@horecoast.it -

www.facebook.com/Horecoast - https://www.instagram.com/horecoast/
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HoReCoast, grande successo a Salerno per la fiera evento dedicata al

mondo Ho.Re. Ca.

Forti riscontri per la nona edizione di HoReCoast, chiusasi giovedi 13 aprile alla Stazione Marittima di Salerno. Ecco il bilancio finale della fiera evento rivolta al
mondo Ho.Re.Ca.

843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura de Le 5 Stagioni con la partecipazione straordinaria del Maestro

Pizzaiolo Antonio Starita, workshop sul breakfast con gli interventi dell'artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, sul food con gli show cooking a cura
dell'Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di Ruocco ed altri a cura degli chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell'azienda
Sirman) e Erny Lombardo (Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche masterclass di pasticceria con la partecipazione dei Maestri
Pasticcieri della Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria guidati dal delegato regionale, nonché campione italiano di pasticceria, Gianluca
Cecere, sull'arte bianca a cura dell’Associazione Panificatori della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia, 'undicesima edizione
del Concorso nazionale “Barmen in Passerefla”a cura dellA.L.B.E.S. e 'lHoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati
della Campania, tra cui Gennaro Esposito.

Grande successo per la nona edizione di HoReCoast, la fiera evento dedicata a professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi
13 aprile 2023 presso la Stazione Marittima di Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre pit rosee aspettative - commenta Carlo De Luca, Presidente del
Consorzio HoReCoast - Un grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la kermesse, rendendola un autentico momento di
incontro e confronto tra professionisti de/ settore».

Forte anche ii riscontro sociai deii'edizione 2023 di HoReCoast con una copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.43Y interazioni con | post
B, rrlespive 366 sacosmerdghilaiting TAsedgrEiAl EohCBRIB00MIOHES IR GEHERERISOALIRRIR ainavigsrei-accetti le condizioni di trattamento dei dati.
Leggi l'informativa completa (https://www.mtncompany.it/global/gdpr.php?hn=www.lambertifood.it) .
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A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, & stato 'Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara,
in compagnia di Carlo De Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della Lamberti Food), Pietro De Luca (Responsabile divisione ristorazione della De Luca
attrezzature per la ristorazione) e Carmine D’Alessio (Ceo dell'agenzia di comunicazione MTN Company). «HoReCoast e diventato ormai un punto di riferimento
per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta di Salerno rappresenta un vanto ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati allinterno del “Salone
delle Eccellenze” della Stazione Marittima della nostra citta, location di prestigio disegnata dall'architetto di fama internazionale Zaha Hadid», ha spiegato
I'Assessore Ferrara.

E “Salone delle Eccellenze” ¢ stato il tema della nona edizione di HoReCoast, che ha visto I'area expo contenere 77 aziende dei mondi food e attrezzature per
la ristorazione selezionate dal Consorzio HoReCoast e la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati della Campania in quella che ha
rappresentato la novita di quest'anno, ossia I'“HoReCoast Award”. A ritirare il premio, consistente nel “Don HoReCoast”- manufatto in ceramica artigianale a cura
dell'artista ceramista Giuseppe Cicalese - sono stati: 'Assessore alle Attivita Produttive e al Turismo Alessandro Ferrara, che ha presenziato in luogo del
Sindaco del Comune di Salerno Vincenzo Napoli; Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno, una stella Michelin; Marco Zoppicante, Chef dell'Osteria
Arbustico dell'Hotel Royal di Paestum (Sa), una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero di Eboli (Sa), una stella Michelin; Gianluca Cecere, Delegato
regionale della Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto, artigiano del breakfast de I"Officina del Breakfast”; Salvatore
Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo d'Orso di Maiori (Sa), una stella Michelin; Lorenzo Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di Pan di Villa
Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita,
Maestro Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco, Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani; Rosario Restino, Vice Fiduciario dell'A.I.B.E.S. Campania; Gennaro Esposito,
Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense (Na), due stelle Michelin; Peppe lannicelli, giornalista; Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi
della Campania; Giuliana Gargano, Exhibition Manager di Progecta (societa che cura ed organizza I'evento Gustus a Napoli); Orazio De Nigris, Amministratore
Delegato della Stazione Marittima di Salerno; Stefano Foscari, Responsabile dei rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe Colangelo, Dirigente Medico
Cardiologia-Utic presso I'ASL di Salerno, promotore dell'iniziativa di sensibilizzazione sulla diffusione della cultura del primo soccorso anche nel mondo
Ho.Re.Ca. Agli chef dei ristoranti stellati, inoltre, 'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da cucina professionale di altissima qualita. Non presenti
alla Stazione Marittima di Salerno per sopraggiunti impegni di lavoro, ma da sempre vicini alla manifestazione, riceveranno presto il riconoscimento il Maestro
Pasticciere Sal De Riso, lo chef Alois Vanlangenaeker de Il San Pietro di Positano, una stella Michelin, e 'Avv. Andrea Annunziata, Presidente dell'Autorita di
Sistema Portuale del Mar Tirreno centrale.

A vincere l'undicesima edizione del concorso nazionale “Barmen in Passerella” & stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze
dalla giovane barlady pugliese ¢ arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo, mentre a salire sul terzo gradino del podio & stato Marco
Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso é quelio di far conoscere le finalita sia della nostra Associazione, che é l'unica Associazione di
categoria italiana legalmente riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia dell”Associazione Bere Consapevole... non solo barmen”, che sono quelle di divulgare l'arte
dell'ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il bere consapevole su tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario campano A.l.B.E.S.

Anche quest'anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture ricettive, responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti
professionisti dell'ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno avuto I'opportunita di innescare
attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo accedendo in maniera gratuita alle masterclass sui

mondi mixology (a cura dell’A.l.B.E.S), pasticceria (a cura della F.I.P.G.C., che ha visto protagoniste anche le donne della Federazione nel comparto cake
design), pizza (con live performance tenute da oltre 15 pizzaioli campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i laboratori tenuti dall'artigiano del breakfast
Gaetano Barbuto, e cucina, con gli show cooking a cura degli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, oltre che da Michele Rocchi ed Erny Lombardo,
rispettivamente Chef Brand Ambassador dell'azienda Sirman e Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall'omonimo Consorzio, costituito dalle aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN Company.
L'edizione 2023 di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio Regionale della Campania, Provincia di Salerno, Comune di Salerno, Autorita di Sistema
Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli - Salerno - Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno,
Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno e Istituto
Professionale Alberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno. Media partner della fiera evento sono stati: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine
HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like,
IIPortico.it, IIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell'evento & stato BRT. Print Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano.

Per info e contatti:

Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) - www.horecoast.it (https://www.newsweb.it/lists/It.php?
tid=LEgEUQZWBQVRVOgCWAJUGIYGW1UYBgAPUBRTWQXTBWQGBAYDVAFKUQBWAQYDVFwaVAUKARhQCQBTFAdcUVYeCAUDBwWAVUQATUFBAGFUIUFYBXAKCGF1T
(mailto:info@horecoast.it) - comunicazione@horecoast.it (mailto:comunicazione@horecoast.it) - www.facebook.com/Horecoast
(https://www.newsweb.it/lists/It.php?
tid=LEgDBIVXAAEBBKhWAgJWGIYBAFCYXVAAARQACVMEBQZUAwWZaBWZKUQBWAQYDVFwaVAUKARhQCQBTFAdcUVYeCAUDBwdVUQATUFBAGFUIUFYBXAKCGF1TCg,
(https://www.instagram.com/horecoast/)

News&Blog

GQR Informativa sul trattamento dei dati personali ai fini del regolamento UE 2016/679 (GDPR). Continuando a navigare, accetti le condizioni di trattamento dei dati.

Leggi l'informativa completa (https://www.mtncompany.it/global/gdpr.php?hn=www.lambertifood.it) .

Utilizziamo i cookies per offrirti la migliore esperienza sul nosktorsiteostoaerpiendo \éisusligaad nesegtiitutilizzo dei cookies. Ok Dimmi di pit (/privacy.xhtml)

https://www.lambertifood.it/newseblog/horecoast-grande-successo-a-salerno-per-la-fiera-evento-dedicata-al-mondo-horeca_527.xhtml 2/4


https://www.newsweb.it/lists/lt.php?tid=LEgEUQZWBQVRV0gCWAJUGlYGW1UYBgAPUBRTWQxTBwQGBAYDVAFKUQBWAQYDVFwaVAUKARhQCQBTFAdcUVYeCAUDBwdVUQdTUFBdGFUIUFYBXAkCGF1TCgAUUQtXAx5TAVBST1cDAANWBlFUAlIHUw
mailto:info@horecoast.it
mailto:comunicazione@horecoast.it
https://www.newsweb.it/lists/lt.php?tid=LEgDBlVXAAEBBkhWAgJWGlYBAFcYXVAAARQACVMEBQZUAwZaBwZKUQBWAQYDVFwaVAUKARhQCQBTFAdcUVYeCAUDBwdVUQdTUFBdGFUIUFYBXAkCGF1TCgAUUQtXAx5TAVBST1cDAANWBlFUAlIHUw
https://www.instagram.com/horecoast/
https://www.lambertifood.it/privacy.xhtml
https://www.mtncompany.it/global/gdpr.php?hn=www.lambertifood.it

28/04/23, 11:49 HoReCoast, grande successo a Salerno per la fiera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca. | MTN Company

&
Meondlo Drutto Muovo *Q

People

HoReCoast, grande successo a Salerno per la fiera
evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.

)>(

HORECOAST

20232
4

By mtncompany
Published Aprile 14, 2023

843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura de Le 5 Stagioni con la partecipazione
straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio Starita, workshop sul breakfast con gli interventi dell'artigiano del

breakfast Gaetano Barbuto, sul food con gli show cooking a cura dell’Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del
Presidente Luigi Di Ruocco ed altri a cura degli chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell'azienda Sirman)

e Erny Lombardo (Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche masterclass di pasticceria con la
partecipazione dei Maestri Pasticcieri della Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria guidati dal delegato
regionale, nonché campione italiano di pasticceria, Gianluca Cecere, sull’arte bianca a cura dell’Associazione Panificatori
della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia, 'undicesima edizione del Concorso

nazionale “Barmen in Passerella”a cura dellA.l.LB.E.S. e 'lHoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e
di chef di ristoranti stellati della Campania, tra cui Gennaro Esposito.
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Grande successo per la nona edizione di HoReCoast, |a fiera evento dedicata a
professionisti ed operatori del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 presso la Stazione
Marittima di Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre piu rosee aspettative — commenta Carlo De Luca, Presidente del
Consorzio HoReCoast — Un grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la kermesse,
rendendola un autentico momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».

Forte anche il riscontro social dell'edizione 2023 di HoReCoast con una copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.439
interazioni con i post su Facebook e 7.664 account raggiunti su Instagram, con oltre 300 stories con tag HoReCoast
durante la “due giorni”.

R
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A tagliare il nastro della fiera evento, mercoledi 12 aprile, € stato I'’Assessore alle
Attivita Produttive e al Turismo del Comune di Salerno, Alessandro Ferrara, in compagnia di Carlo De Luca, Vincenzo
Lamberti (Amministratore della Lamberti Food), Pietro De Luca (Responsabile divisione ristorazione della De Luca
attrezzature per la ristorazione) e Carmine D'Alessio (Ceo dell'agenzia di comunicazione MTN Company). «HoReCoast e
diventato ormai un punto di riferimento per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta di Salerno rappresenta un
vanto ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati all'interno del “Salone delle Eccellenze” della Stazione
Marittima della nostra citta, location di prestigio disegnata dall’architetto di fama internazionale Zaha Hadid», ha
spiegato I'Assessore Ferrara.

Speciale HoReCoast 2023

E “Salone delle Eccellenze” € stato il tema della nona edizione di HoReCoast, che ha visto I'area expo contenere 77
aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione selezionate dal Consorzio HoReCoast e la premiazione di amici
di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati della Campania in quella che ha rappresentato la novita di quest’anno, ossia
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Breakfast”; Salvatore Pacifico, Chef e Direttore de Il Faro di Capo d'Orso di Maiori (Sa), una stella Michelin; Lorenzo
Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni
Vanacore, Chef del Rossellinis di Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita, Maestro Pizzaiolo;
Luigi Di Ruocco, Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani; Rosario Restino, Vice Fiduciario dell'A.l.B.E.S.
Campania; Gennaro Esposito, Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense (Na), due stelle Michelin; Peppe lannicelli,
giornalista; Luigi Vitiello, Presidente dell’'Unione Regionale Cuochi della Campania; Giuliana Gargano, Exhibition
Manager di Progecta (societa che cura ed organizza I'evento Gustus a Napoli); Orazio De Nigris, Amministratore
Delegato della Stazione Marittima di Salerno; Stefano Foscari, Responsabile dei rapporti commmerciali di AeffeTech,;
Giuseppe Colangelo, Dirigente Medico Cardiologia-Utic presso I'ASL di Salerno, promotore dell’iniziativa di
sensibilizzazione sulla diffusione della cultura del primo soccorso anche nel mondo Ho.Re.Ca. Agli chef dei ristoranti
stellati, inoltre, I'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da cucina professionale di altissima qualita. Non presenti
alla Stazione Marittima di Salerno per sopraggiunti impegni di lavoro, ma da sempre vicini alla manifestazione,
riceveranno presto il riconoscimento il Maestro Pasticciere Sal De Riso, lo chef Alois Vanlangenaeker de Il San Pietro di
Positano, una stella Michelin, e I'Avv. Andrea Annunziata, Presidente dell’Autorita di Sistema Portuale del Mar Tirreno
centrale.

{

A vincere 'undicesima edizione del concorso nazionale “Barmen in Passerella” &
stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane barlady pugliese €
arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo, mentre a salire sul terzo gradino del podio &
stato Marco Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso e quello di far conoscere le finalita sia della
nostra Associazione, che e 'unica Associazione di categoria italiana legalmente riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia
dell"Associazione Bere Consapevole... non solo barmen’, che sono quelle di divulgare I'arte dell'ospitalita, il buon bere, il
bere sano ed il bere consapevole su tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario campano
A.l.B.E.S.

Anche quest’'anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di strutture
ricettive, responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti, aspiranti professionisti dell’'ospitalita, chef, barmen,
pizzaioli, pasticcieri, gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno avuto l'opportunita di innescare
attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di usufruire di un percorso professionale completo accedendo in maniera
gratuita alle masterclass sui mondi mixology (a cura dell'A.l.B.E.S), pasticceria (a cura della F.I.P.GC.C., che ha visto
protagoniste anche le donne della Federazione nel comparto cake design), pizza (con live performance tenute da oltre
15 pizzaioli campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i laboratori tenuti dall'artigiano del breakfast Gaetano
Barbuto, e cucina, con gli show cooking a cura degli chef dell’Associazione Cuochi Salernitani, oltre che da Michele
Rocchi ed Erny Lombardo, rispettivamente Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman e Chef Brand Ambassador
della Zwilling Ballarini Italia.
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Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli — Salerno — Castellammare di Stabia, Camera di Commercio di Salerno,
Confindustria Salerno, Confesercenti Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani, Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria
Cioccolateria, Associazione Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della provincia di
Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato “Roberto Virtuoso” di Salerno. Media partner della fiera evento sono
stati: Food Service, Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa, La Buona Tavola
Magazine, ltalia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it, RCS75 Digital Radio, Campania Like, l[|Portico.it,
IIVescovado.it, Positano Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell’evento e stato BRT. Print Partner CGM Arti
Grafiche e Imballi Diano.

Per info e contatti:
Segreteria Organizzativa HoReCoast, tel. 089.3122124-125 (MTN Company) — www.horecoast.it — info@horecoast.it —
comunicazione@horecoast.it - www.facebook.com/Horecoast - https:/www.instagram.com/horecoast/
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HOME CRONACA NOTIZIE, LIFESTYLE POLITICA LAVORO E FORMAZIONE ATTUALITA
TERRITORIO E AMBIENTE MUSICA, CINEMA E TEATRO ECONOMIA E TURISMO GOURMET
FASHION STYLE MOTORI EVENTI E SPETTACOLI ECHI E FAVILLE STORIA E STORIE
RACCONTI DAMARE CULTURA SALUTE E BENESSERE CURIOSITA ANNUNCI CHIESA
TECNOLOGIA NECROLOGI LIBRI MONDOSIGI FLUSSO DI COSCIENZA
LETTERE ALLA REDAZIONE SPORT SPONSOR RICERCA CONTATTI

TU SEI QUI: GOURMET >
SALERNO, HORECOAST: GRANDE PARTECIPAZIONE ALLA FIERA EVENTO DEDICATA AL MONDO HO.RE.CA.
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Salerno, HoReCoast: grande
partecipazione alla fiera evento dedicata al
mondo Ho.Re.Ca.
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Forte anche il riscontro social dell'edizione 2023 di HoReCoast con una
copertura di 137.923 persone raggiunte e 11.439 interazioni con i post su
Facebook e 7.664 account raggiunti su Instagram, con oltre 300 stories con
tag HoReCoast durante la "due giorni".
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in compagnia di Carlo De Luca, Vincenzo Lamberti (Amministratore della
Lamberti Food), Pietro De Luca (Responsabile divisione ristorazione della De
Luca attrezzature per la ristorazione) e Carmine D'Alessio (Ceo dell'agenzia di
comunicazione MTN Company). «<HoReCoast € diventato ormai un punto di
riferimento per il mondo Ho.Re.Ca. del Sud Italia e per la citta di Salerno
rappresenta un vanto ospitare professionisti del settore che si sono ritrovati
all'interno del "Salone delle Eccellenze" della Stazione Marittima della nostra
citta, location di prestigio disegnata dall'architetto di fama internazionale Zaha
Hadid», ha spiegato I'Assessore Ferrara.
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chef di ristoranti stellati -

della Campania in quella che

ha rappresentato la novita di

quest'anno, ossia I'"HoReCoast Award". A ritirare il premio, consistente nel "Don
HoReCoast" - manufatto in ceramica artigianale a cura dell'artista ceramista
Giuseppe Cicalese - sono stati: Lorenzo Cuomo, Chef del Re Mauri di Salerno,
una stella Michelin; Marco Zoppicante, Chef dell'Osteria Arbustico dell'Hotel
Royal di Paestum (Sa), una stella Michelin; Fabio Pesticcio, Chef de Il Papavero
di Eboli (Sa), una stella Michelin; Gianluca Cecere, Delegato regionale della
Federazione Italiana Pasticcieria Gelateria Cioccolateria; Gaetano Barbuto,
artigiano del breakfast de |"Officina del Breakfast"; Salvatore Pacifico, Chef e
Direttore de Il Faro di Capo d'Orso di Maiori (Sa), una stella Michelin; Lorenzo
Montoro, Direttore ed Executive Chef de Il Flauto di Pan di Villa Cimbrone di
Ravello (Sa), una stella Michelin; Giovanni Vanacore, Chef del Rossellinis di
Palazzo Avino di Ravello (Sa), una stella Michelin; Antonio Starita, Maestro
Pizzaiolo; Luigi Di Ruocco, Presidente dell’Associazione Cuochi Salernitani;
Rosario Restino, Vice Fiduciario dell'A.1.B.E.S. Campania; Gennaro Esposito,
Chef de La Torre del Saracino di Vico Equense (Na), due stelle Michelin; Peppe
lannicelli, giornalista; Luigi Vitiello, Presidente dell'Unione Regionale Cuochi
della Campania; Giuliana Gargano, Exhibition Manager di Progecta (societa
che cura ed organizza I'evento Gustus a Napoli); Orazio De Nigris,
Amministratore Delegato della Stazione Marittima di Salerno; Stefano Foscari,
Responsabile dei rapporti commerciali di AeffeTech; Giuseppe Colangelo,
Dirigente Medico Cardiologia-Utic presso I'ASL di Salerno, promotore
dell'iniziativa di sensibilizzazione sulla diffusione della cultura del primo
soccorso anche nel mondo Ho.Re.Ca. Agli chef dei ristoranti stellati, inoltre,
I'azienda Zwilling Italia ha regalato un coltello da cucina professionale di
altissima qualita.

A vincere l'undicesima edizione del concorso nazionale "Barmen in Passerella"
& stata Carmela Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze
dalla giovane barlady pugliese ¢ arrivato Stefano Gargiulo, bartender di Napoli,
classificatosi secondo, mentre a salire sul terzo gradino del podio é stato
Marco Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso é
quello di far conoscere le finalita sia della nostra Associazione, che é l'unica
Associazione di categoria italiana legalmente riconosciuta con DPCM
16.1.1998, sia dell"Associazione Bere Consapevole... non solo barmen’, che
sono quelle di divulgare l'arte dell'ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il bere
consapevole su tutto il territorio nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo,
Fiduciario campano A.l.B.E.S.

Anche quest'anno in HoReCoast albergatori, titolari, direttori, gestori di
strutture ricettive, responsabili Food&Beverage, ristoratori, professionisti,
aspiranti professionisti dell'ospitalita, chef, barmen, pizzaioli, pasticcieri,
gelatieri, panificatori e tutte le professionalita del settore hanno avuto
l'opportunita di innescare attivita di sinergia e collaborazione, oltre che di
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Il Vescovado - Salerno, HoReCoast: grande partecipazione alla fiera evento dedicata al mondo Ho.Re.Ca.
usufruire di un percorso professionale completo accedendo in maniera
gratuita alle masterclass sui mondi mixology (a cura dell'A.I.B.E.S), pasticceria
(a cura della F.I.LP.G.C., che ha visto protagoniste anche le donne della
Federazione nel comparto cake design), pizza (con live performance tenute da
oltre 15 pizzaioli campani, a cura de Le 5 Stagioni), breakfast, con i laboratori
tenuti dall'artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, e cucina, con gli show
cooking a cura degli chef dell'Associazione Cuochi Salernitani, oltre che da
Michele Rocchi ed Erny Lombardo, rispettivamente Chef Brand Ambassador
dell'azienda Sirman e Chef Brand Ambassador della Zwilling Ballarini Italia.

HoReCoast ¢ stata organizzata dall'omonimo Consorzio, costituito dalle
aziende Lamberti Food, De Luca Attrezzature per la ristorazione e MTN
Company. Ledizione 2023 di HoReCoast ha goduto del patrocinio di: Consiglio
Regionale della Campania, Provincia di Salerno, Comune di Salerno, Autorita di
Sistema Portuale del Mar Tirreno Centrale Napoli - Salerno - Castellammare di
Stabia, Camera di Commercio di Salerno, Confindustria Salerno, Confesercenti
Salerno, Confagricoltura Salerno, FIC Federazione Italiana Cuochi, Unione
Regionale Cuochi della Campania, Associazione Cuochi Salernitani,
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, Associazione
Barmen Italiani e Sostenitori sez. Campania, Ordine dei Medici Veterinari della
provincia di Salerno e Istituto Professionale Alberghiero di Stato "Roberto
Virtuoso"' di Salerno. Media partner della fiera evento sono stati: Food Service,
Horecanews.it, HORECA TV, Pagine HORECA, HORECA Newsletter, il Fuoricasa,
La Buona Tavola Magazine, Italia a Tavola, Sala & Cucina, Rosmarinonews.it,
RCS75 Digital Radio, Campania Like, IIPortico.it, [IVescovado.it, Positano
Notizie, Occhi su Salerno e Resportage.it. Partner dell'evento ¢ stato BRT. Print
Partner CGM Arti Grafiche e Imballi Diano.
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Ad Auletta la XI edizione di Bianco Tanagro: venerdi il Carciofo
d’Oro al conduttore RAI Giuseppe Calabrese

Venerdi prendera il via l'undicesima edizione di Bianco Tanagro, in programma dal 28 aprile
al primo maggio ad Auletta (SA). Un'occasione unica per celebrare un prodotto dalle grandi
qualita organolettiche che, ormai, caratterizza i borghi della Valle del Tanagro. Il Festival del
carciofo bianco & nato...
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Minori, in tantissimi all'inaugurazione del ristorante Sal De Riso
Gourmet /FOTO e VIDEO

Di Maria Abate C'& un grande ritratto di Anna Magnani al centro del nuovo ristorante di
Salvatore De Riso, a Minori. Indimenticabile attrice, amava trascorrere le vacanze in
Costiera Amalfitana, dove ha vissuto il suo appassionato amore con Roberto Rossellini. Il

dipinto & stato realizzato con maestria...

Al via la festa del Carciofo di Paestum IGP, lunedi focus sulla
dieta mediterranea con Beppe Convertini di Linea Verde Rai
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Al via oggi, sabato 22 aprile, la festa del Carciofo di Paestum IGP nel borgo di Gromola a
Capaccio-Paestum. Nell'ambito del programma, lunedi 24 aprile, alle 18.00 si terra il
convegno "il Carciofo di Paestum IGP nella dieta mediterranea" moderato dal conduttore di
Linea Verde RAIBeppe Convertini, che...

"La Tramontina" riscopre gli anni '50 e rilancia il Provoloncino
Amalfitano, con scorzette di Limone Costa d'Amalfi Igp

Il Provoloncino Amalfitano & un formaggio semistagionato a pasta filata con scorzette di
limone Costa d'’Amalfi Igp, dal sapore deliziosamente agrumato. Una bonta che nasce negli
anni ‘50, quando i giovani fratelli Montella in un piccolo laboratorio di Tramonti
producevano le loro mozzarelle artigianali...

“Sal De Riso Gourmet”, 21 aprile nasce il nuovo tempio del gusto
del Maestro Pasticcere della Costa d’ Amalfi
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Finalmente ci siamo! Accanto alla sua famosissima pasticceria sul lungomare di Minori,
Sal De Riso inaugura un nuovo locale: "Sal De Riso Gourmet". Si tratta di un ristorante
definito da una proposta gastronomica intimamente legata al territorio, in un ambiente
caratterizzato da una spiccata luminosita...
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843 registrazioni, oltre 70 aziende espositive, laboratori dedicati alla pizza a cura de Le 5 Stagioni con la
partecipazione straordinaria del Maestro Pizzaiolo Antonio Starita, workshop sul breakfast con gli
interventi dell’artigiano del breakfast Gaetano Barbuto, sul food con gli show cooking a cura
dell’Associazione Cuochi Salernitani capeggiati del Presidente Luigi Di Ruocco ed altri a cura degli
chef Michele Rocchi (Chef Brand Ambassador dell’azienda Sirman) e Erny Lombardo (Chef Brand
Ambassador della Zwilling Ballarini Italia). Ed anche masterclass di pasticceria con la partecipazione dei
Maestri Pasticcieri della Federazione Italiana Pasticceria Gelateria Cioccolateria guidati dal delegato
regionale, nonché campione italiano di pasticceria, Gianluca Cecere, sull’arte bianca a cura
dell’Associazione Panificatori della Provincia di Salerno guidati da Carlo Vernieri e Nicola Guariglia,
l'undicesima edizione del Concorso nazionale “Barmen in Passerella” a cura dell’A.L.B.E.S. e
I’"HoReCoast Award, con la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati della

Campania, tra cui Gennaro Esposito.

Grande successo per la nona edizione di HoReCoast, la fiera evento dedicata a professionisti ed operatori
del mondo Ho.Re.Ca., svoltasi mercoledi 12 e giovedi 13 aprile 2023 presso la Stazione Marittima di
Salerno. «Un risultato che va oltre le nostre pill rosee aspettative - commenta Carlo De Luca, Presidente
del Consorzio HoReCoast - Un grazie particolare va soprattutto alle tante associazioni che hanno animato la

kermesse, rendendola un autentico momento di incontro e confronto tra professionisti del settore».

E “Salone delle Eccellenze” é stato il tema della nona edizione di HoReCoast, che ha visto I’area expo
contenere 77 aziende dei mondi food e attrezzature per la ristorazione selezionate dal Consorzio
HoReCoast e la premiazione di amici di HoReCoast e di chef di ristoranti stellati della Campania in

quella che ha rappresentato la novita di quest’anno, ossial’ “HoReCoast Award” .

A vincere 'undicesima edizione del concorso nazionale “Barmen in Passerella” ¢ stata Carmela
Tamborra di Altamura (Ba), con 237 voti. A due lunghezze dalla giovane barlady pugliese ¢ arrivato Stefano
Gargiulo, bartender di Napoli, classificatosi secondo, mentre a salire sul terzo gradino del podio e

stato Marco Pompilii di Ascoli Piceno con 232, 5 voti. «Lo scopo del concorso é quello di far conoscere le
finalita sia della nostra Associazione, che é I'unica Associazione di categoria italiana legalmente
riconosciuta con DPCM 16.1.1998, sia dell’ “Associazione Bere Consapevole... non solo barmen” , che sono
quelle di divulgare I'arte dell’ospitalita, il buon bere, il bere sano ed il bere consapevole su tutto il territorio

nazionale», ha spiegato Luigi Gargiulo, Fiduciario campano A.I.B.E.S.
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Importante riconoscimento per il cardiologo lametino Giuseppe Colangelo, presidente onorario di
“Calabria Cardioprotetta”, nel’ambito dell’evento “HoReCoast 2023, tenutosi nei giorni scorsi alla nuova
stazione marittima di Salerno, la prima fiera evento dell’Horeca nel Sud Italia dedicata a professionisti ed
operatori del mondo ricettivo, della ristorazione e del turismo. Una kermesse che ha visto la presenza
delle maggiori eccellenze della ristorazione campana e del Sud lItalia, tra cui lo chef stellato Gennarino
Esposito.

Al cardiologo lametino, il riconoscimento simboleggiato da una statuetta “HoReCoast 2023, per
limpegno profuso nellambito della cardioprotezione delle aziende del settore, a cominciare da
LambertiFood. “Diverse aziende del settore della ristorazione, alberghiero e ricettivo, guardano
all'impegno e al modello che abbiamo avviato in questi anni con “Calabria Cardioprotetta” — dichiara
Colangelo — in particolare alla promozione della cultura della cardioprotezione in tutti i settori della vita
sociale, attraverso una sinergia positiva tra il mondo sanitario e il mondo laico, le istituzioni, le
associazioni e le imprese. In questo filone, cito a titolo di esempio il progetto “Movida Cardioprotetta”
avviato su impulso di Alfredo Latelli gia un anno e mezzo fa a Lamezia, con I'obiettivo di estenderlo ad
altre realta. Soprattutto in quei settori che vedono un flusso intenso di persone, € fondamentale essere
attrezzati con i dispositivi e con le “armi” della formazione costante e della cultura della
cardioprotezione”.
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Riconoscimento per il cardiologo lametino
Giuseppe Colangelo a HoReCoast2023

Sabato, 15 Aprile 2023 11:17

Lamezia Terme - Importante riconoscimento per il cardiologo lametino Giuseppe Colangelo, presidente
onorario di “Calabria Cardioprotetta”, nel’ambito dell’evento “HoReCoast 2023, tenutosi nei giorni scorsi
alla nuova stazione marittima di Salerno, la prima fiera evento del’Horeca nel Sud lItalia dedicata a
professionisti ed operatori del mondo ricettivo, della ristorazione e del turismo. Una kermesse che ha visto
la presenza delle maggiori eccellenze della ristorazione campana e del Sud ltalia, tra cui lo chef stellato
Gennarino Esposito.

Al cardiologo lametino, il riconoscimento simboleggiato da una statuetta “HoReCoast 2023”, per I'impegno
profuso nel’ambito della cardioprotezione delle aziende del settore, a cominciare da LambertiFood.
“Diverse aziende del settore della ristorazione, alberghiero e ricettivo, guardano allimpegno e al modello
che abbiamo avviato in questi anni con “Calabria Cardioprotetta” — dichiara Colangelo — in particolare alla
promozione della cultura della cardioprotezione in tutti i settori della vita sociale, attraverso una sinergia
positiva tra il mondo sanitario e il mondo laico, le istituzioni, le associazioni e le imprese. In questo filone,
cito a titolo di esempio il progetto “Movida Cardioprotetta” avviato su impulso di Alfredo Latelli gia un anno
e mezzo fa a Lamezia, con I'obiettivo di estenderlo ad altre realta. Soprattutto in quei settori che vedono un
flusso intenso di persone, & fondamentale essere attrezzati con i dispositivi e con le “armi” della formazione
costante e della cultura della cardioprotezione”.
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Riconoscimento per il cardiologo lametino
Giuseppe Colangelo a HoReCoast2023

"In quei settori che vedono un flusso intenso di persone, ¢ fondamentale
essere attrezzati con i dispositivi e con le “armi” della formazione costante e
della cultura della cardioprotezione”

di Redazione - 15 Aprile 2023 - 10:49

Importante riconoscimento per il cardiologo lametino Giuseppe Colangelo,
presidente onorario di “Calabria Cardioprotetta”, nell’ambito dell'evento
“HoReCoast 2023", tenutosi nei giorni scorsi alla nuova stazione marittima di
Salerno, la prima fiera evento dell’'Horeca nel Sud Italia dedicata a professionisti
ed operatori del mondo ricettivo, della ristorazione e del turismo. Una kermesse
che ha visto la presenza delle maggiori eccellenze della ristorazione campana e
del Sud Italia, tra cui lo chef stellato Gennarino Esposito.

Al cardiologo lametino, il riconoscimento simboleggiato da una statuetta
“HoReCoast 2023", per I'impegno profuso nell'ambito della cardioprotezione delle
aziende del settore, a cominciare da LambertiFood.

“Diverse aziende del settore della ristorazione, alberghiero e ricettivo, guardano
all'impegno e al modello che abbiamo avviato in questi anni con “Calabria
Cardioprotetta” — dichiara Colangelo — in particolare alla promozione della
cultura della cardioprotezione in tutti i settori della vita sociale, attraverso una
sinergia positiva tra il mondo sanitario e il mondo laico, le istituzioni, le
associazioni e le imprese. In questo filone, cito a titolo di esempio il progetto
“Movida Cardioprotetta” avviato su impulso di Alfredo Latelli gia un anno e
mezzo fa a Lamezia, con l'obiettivo di estenderlo ad altre realta. Soprattutto in
quei settori che vedono un flusso intenso di persone, € fondamentale essere
attrezzati con i dispositivi e con le “armi” della formazione costante e della
cultura della cardioprotezione”.

DALLA HOME

Entro il 30 maggio si ci potra i Prosegue anche a marzo la

A8 candidare per la gestione ripresa del traffico aereo
'™ triennale dei 5 campetti di nazionale, con risultati positivi
quartiere scoperti anche per lo scalo di Lamezia
Terme

https://www.lameziainforma.it/sanita-e-salute/2023/04/15/riconoscimento-per-il-cardiologo-lametino-giuseppe-colangelo-a-horecoast2023/49669/ 12


https://www.lameziainforma.it/redazione/
https://www.lameziainforma.it/
https://www.lameziainforma.it/sport/2023/04/28/entro-il-30-maggio-si-ci-potra-candidare-per-la-gestione-triennale-dei-5-campetti-di-quartiere-scoperti/49864/
https://www.lameziainforma.it/sport/2023/04/28/entro-il-30-maggio-si-ci-potra-candidare-per-la-gestione-triennale-dei-5-campetti-di-quartiere-scoperti/49864/
https://www.lameziainforma.it/istituzione/2023/04/28/prosegue-anche-a-marzo-la-ripresa-del-traffico-aereo-nazionale-con-risultati-positivi-anche-per-lo-scalo-di-lamezia-terme/49863/
https://www.lameziainforma.it/istituzione/2023/04/28/prosegue-anche-a-marzo-la-ripresa-del-traffico-aereo-nazionale-con-risultati-positivi-anche-per-lo-scalo-di-lamezia-terme/49863/

28/04/23, 11:20 Riconoscimento per il cardiologo lametino Giuseppe Colangelo a HoReCoast2023 - Lamezialnforma

GIORNATA MONDIALE

Domani pomeriggio sull'isola VITTINED !1{|}| “Individuare risorse da investire
pedonale raccolta di firme S . su politiche ambientali per

= contro I'invio delle armi in W I'obiettivo amianto zero sul
Ucraina da parte di Exit territorio comunale”

https://www.lameziainforma.it/sanita-e-salute/2023/04/15/riconoscimento-per-il-cardiologo-lametino-giuseppe-colangelo-a-horecoast2023/49669/ 2/2


https://www.lameziainforma.it/politica/2023/04/28/domani-pomeriggio-sullisola-pedonale-raccolta-di-firme-contro-linvio-delle-armi-in-ucraina-da-parte-di-exit/49862/
https://www.lameziainforma.it/politica/2023/04/28/domani-pomeriggio-sullisola-pedonale-raccolta-di-firme-contro-linvio-delle-armi-in-ucraina-da-parte-di-exit/49862/
https://www.lameziainforma.it/politica/2023/04/28/individuare-risorse-da-investire-su-politiche-ambientali-per-lobiettivo-amianto-zero-sul-territorio-comunale/49860/
https://www.lameziainforma.it/politica/2023/04/28/individuare-risorse-da-investire-su-politiche-ambientali-per-lobiettivo-amianto-zero-sul-territorio-comunale/49860/

	Quotidiano di enogastronomia, turismo, ristorazione e accoglienza Venerdì 28 Aprile 2023 | aggiornato alle 11:18| 93784 articoli in archivio
	L‘EVENTO

	HoReCoast, i professionisti in fiera a Salerno
	La prima fiera evento dell’Horeca nel sud Italia rivolta ai professionisti ed agli operatori dei settori alberghiero, ristorativo e ricettivo in genere si terrà mercoledì 12 e giovedì 13 aprile nella stazione marittima
	La storia del progetto "itinerante"
	L‘edizione 2023



